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IIVTROBmtOIVE 


§ i. c ome nel negro animale, ' cgs\ nel vege-' 
labile, numei'osi sono i prodotti che dalla natura 
vengono somministrati aW industria umana ; tranne 
però quelli che servono di cibo e per gli usi 
medici , poche sono le piante che da noi si adO' 
pcrano quali la' natura co le presenta. Non es- 
sendo però queste applicazioni quelle che possono 
dirsi tecniche , cosi lasceremo di parlarne , per 
non dipartirai dal nostro scopo. 

2. Delle piante si adoperano;. 

1. " Alcune parti; 

2. * Alcuni prodotti della vegetazione; ed 

5.* Alcuni altri che si ricavano immediatamente 
dalle piante, col mezzo di certi processi, comu- 
nemente chimici. 

5. I.* Le parti delle piante, che ci servono, sono 
A. Il FUSTO e la radicb , che vengono poi im- 
piegati diversamente, secondo che il f^sio «t, troves^ 
essere ,r 
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IV INTnODUZWNE 

a ) Legnoso, come il tronco degli alberi ; 
b ) Nodoso, come il culmo delle canne ; ovvero pa- 
gliaceo, come nelle gramigne ; 
c j Filamentoso, susceUibile cioè di ridursi in ma- 
feria filnbile. 
lì. La CORTECCIA, 

C. Le FOGLIE, le erbe, i semi oc. 
h. 11° I prodotti della vegetazione applicabili 
elle ai ti sono : 
a ) Gli eli ; 

h) Le gomme e le resine ; 
f) La farina e l'amido; 
d ) Il concino ; 

e) Il caont-chouc, o sia la sostanza della goimna 
elastica (*) ; 

f) Alcuni sughi. 

5. III.° Fra i prodotti ricavali dalle piante con 
cei'ti processi chimici, sono li più importanti : 
a ) / prodotti della combustione ; 

1) ) Quelli della fermentazione ; 
c ) Lo zucchero ; 
d ) / tabacchi ; 
e ) Le materie coloranti. 


Al caoul-clinue ruolsì far siieccdere la gotta-perca da toii 
jDolt! anni utilizzata nelle arti e della quale « terrà parola i« ap- 
presto. •— Tonini, 
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TECniOLOGIA BOTANICA 


1/ Parti delle piante, 

A. Fusto e Radice. 
a) Del fusto legnoso degli alberi. 

fi, Lie diverse applicazioni del legno nelle arli 
sono troppo numerose per poterle trattare tutte 
in un Manuale della natura del presente. Del le- 
gno fanno uso il costruttore, il falegname, il tor- 
nitore, ii bottonajo, il fablvricalore di carrozze, 
il botlajo, il fabbricatore di scatole, <li canestri, 
1 incisore, lo scultore e tanti altri; e sebbene 
al primo momento iippaiano di poco rilievo al- 
cune di queste applicazioni , p. e. la fabbrica- 
zione delle scatole e dei bottoni, ciò non ostante 
esse danno il mezzo di sussistenza alla popola- 
zione di grandi distretti. 

7. Un applicazione del legno , di non minor 
importanza , risulta dalla sua facoltà di ardere 
con fiamma, onde pochissimi possono dirsi quei 
rami di tecnologia che, iti un modo o nell' altro, 
non facciano uso del legno, sia in natura, sia 
come combustibile. 

8. A tale applicazione della parte legnosa delle 
piante, si riferisce pure l’ uso della torba. Questa 
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6 TP,C>'OLOOTA nOTAMC.A, 

è un romplesso di piante paludose e di fibre 
radicali, falvoKn impregnale di una maggiore o 
minore proporzione di bitume. 

La sua proprielà di riprodursi nei sili, dove 
è stata levata, rende la torba un tesoro per quei 
paesi che scarseggiano di legna. 

n. Obbligali dalla natura di quest’ opera a 
cnnleiierci in limili assai l istrelti, e non potendo 
quindi estenderei dellaglialamcnte sopra le di- 
verse manipolazioni , nelle quali l’ impiego del 
legno ha luogo, perchè, nei niollipUci mestieri, 
la maggior palle di queste si fondano sull’ uso 
empirico di certi ordigni comuni a molli di essi; 
accontenteremo di parlare dei più importanti. 

Did Costruì lare are lì ilei lo e navale. 

10. 11 coslrulUire europeo impiega più corau- 
nemenle i legnami delle piante seguenti : 

Il pino selvatico, pinus siloeslris ; 

11 pino montano, pinus montana ; 

L’ al)ctc, pinus abies ; 

La peccia, jnnns picca; 

Il larice, pinus larix ; 

Il revvere o quercia, e/uercus robur ; 

11 bagolaro, cellis auslralis (*). 

A arile il legno procedente dell’ Olmo ^ t campestris) i 

{tretiosissimo per la costruzione di certi pezzi di caribo, massime per 
quelli die servono all' artiglieria, ai mulini, alle trombe per uso delia 
marina, a canali per condurre acque . . . cd in generale alle opere 
Hitte destinale a rimanere soli^ terra e sotto acqua. ConieccLé rie. 
diissimo di sali a base dì potassa , cosi torna assai vantaggioso pnr 
d «caupa della 4 ^slrazioae xli detto alcali. — - Tonim. 
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PARTI SICOIDA. 7 

(!o 5Ì pure nei lavori idraulici e nella coslru- 
lione degli argini si adoperano tutti quei legni, 
che, per il gran numero di rami c per il loro 
rapido accresci monto, somministrano in abbon* 
danza le occorrenti fascine. Tali sono; 

II pioppo, populus vigm ; 

L’ontano, hcinìa almis ; 

Il salcio di diverse specie, saltx. 

11. Tutti questi legnami, che generalmente 
provengono da alberi ì quali crescono spontanea* 
mente e che formano i boschi , richiedono di 
essere trattati colle necessarie precauzioni ncl- 
l’ atterrarli, osservando perciò la convenevole 
stagione e la compila maturità della pianta. 

12. La diversa età, alla quale giungono le 
piante, determina l’epoca della loro maturanza; 
chè per alcune si trova compiuta in trenta a * 
quarant’ anni, mentre in altre, come per esempio 
nel rovere, non è perfetta che dopo cent’anni e 
più ; anzi alle volle si richiedono duecento anni 
acciocché il legno abbia acquistala la maggiore 
solidità e la possibile durala. 

15. II difetto di durata del legno dipende 
dalla sua facoltà di sentire l’influenza dello 
stato igrometrico deiraria atmosferica, che lo 
rende soggetto a screpolare ed a cambiare di 
forma , pai licolarmenle quando gli si è fatto 
mutare il piano della sua estensione superli- 
ciale, e, da rettilineo che era , si è convertito 
io curvo. Sembra che tale difetto esscuzialmeute 
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derivi dalla presenza di una parte dei sughi 
vegetabili rimasti nel tronco lavorato ed inegual- 
mente riparliti nelle sue libre. Il discapito, che 
risulta da tale circostanza , rende importantis- 
sime le precauzioni tendenti a levare dal tronco, 
fin’ all' ultima porzione, i sughi vegetabili prima 
di metterlo in opera. 

14. 11 legno, possibilmente liberato da questi, 
dicesi stagionato. 

Vari sono i metodi usali per arrivare a que- 
st’ intento , ma tutti richiedono un tempo non 
indifferente. 

i 5. Un’ attenzione molto commendabile deriva 
dall’ osservazione che nelle piante dicotiledoni ; 
quali sono lutti gli alberi nostrali, la corteccia e 
particolarmente gli strati corticali formano quella 
parte che somministra gli alimenti al rimanente 
dell’albero. Sopra tale osservazione si fonda il 
seguente operamenlo. 

16. D’inverno, nel momento in cui, a cagione 
della bassa temperatura , si trova interrotta la 
circolazione dei sughi, si toglie tutto all’ intorno 
dell’ albero , a poca distanza dalla radice , una 
zona di corteccia di dieci a dodici pollici. Così 
avviene che , ricominciando nella primavera la 
circolazione de’ sughi , ji quali dal tronco ritor- 
nano alla radice, tutta quella parte di essi, che 
è contenuta nel tronco , va mano mano verso 
quella parte decorticata , mentre dalla radice 
non può giungere il risarcimento a cagione della 
mancanza della corteccia. 
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■ 17. Lasciandosi quindi la pianta in tale stalo, 
per tutto il tempo d’estate, il tronco, coll’ inter- 
medio dell’ azione del sole, si vuota di tutti quei 
fluidi che conteneva c si trova atto ad essere 
abbattuto. 

11). Si procura pure di stagionare il legno 
coir immergerlo nell’ acqua per un tempo più 
o meno lungo. Le querele vi si lasciano fino a 
tre anni consecutivi. Non v’ è dubbio che 1’ a- 
cqua, penetrando a poco a poco per tulli quei 
canaletti che costituiscono il legno , discioglie 
tutte le parli gommose che sono contenute in 
essi , li sciaqua , per così dire ; ma il tempo 
che si «iomauda per una tale operazione rende 
molto desiderabile di trovare un qualche metodo 
più pronto. 

19. L’osservazione, che il legno esposto ad 
un denso fumo diventa più resistente e com- 
patto e meno igrometrico , ha fallo adottare il 
mjlodo di profumare in grandi casse quello di 
costruzione, per penetrarlo in tal modo d’acido 
pirolegnoso gazifornie. 

29. Seml)ra di molto preferìbile il metodo di 
disporre le piante in grandi cassoni perfella- 
mente chiusi ed alquanto inclinali. 

In questi cassoui s’ introduce il vapore del- 
Lacqua die bolle in una caldaja inuuita di valvole 
di sicurezza, per produrre un certo grado di pres- 
sione. Il legno viene in tal modo penetralo dai va- 
pori acquei caldi, i quali , sciogliendo i sughi 
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tenaci contrnnti nei sani pori, c, condcnsandoM 
t«si medesimi in acqua, fanno dal legno uscire 
un liquido bruno fetente, che col mezzo di Un 
pispino si scola di tempo in tempo dal cassone. 
L’operazione si continua fino a tanto clic l’acqua 
non esca pura; e il legno, esposto poscia all’a- 
ria, si asciuga e si stagiona perfettamente in 
pochi giorni. 

24. Si è in ultimo adoperato con qualche 
vantaggio un bagno di acqua calda per cavarne 
i sughi estrattivi. Il legno, in tal modo mace- 
rato, si asciuga in seguilo in grandi stufe. 

Aggiunta. — Venne utilizzato del vuoto per la 
pronta disseccazione del legno. A questo fine si 
applica la macchina pneumatica ad una delle 
estremità del tronco tagliato , c, dopo alquanti 
momenti di gioco di detta macchina, l’aria e 
ruinidità, che erano contenute nel detto tronco, 
sono eliminate. Per evitare i successivi effetti 
igrometrici e quelli procedenti da una troppo 
sollecita disseccazione, si introduce, collo stesso 
metodo, nel telarne del legno una materia oleosa. 
Giova operare in locale ed in epoche meno umide; 
c , a meglio ottenere l’ intento , si adoperano 
materie avide di umidità e di ]>oco costo , sic- 
ei>me è la calce che si stende sopra ampi jnatti 
nel localo dove si opera, il che sodisfa bene allo 
scopo. Lavorando sopra tronchi già spogliati di 
corteccia, è mestieri far precedere una inverni- 
eiatura esterna tranne alle due estremità. Quando 
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SI è operato il vuoto, si fa comunicare l’estro 
mila libera del tronco con una vernice oleosa 
alquanto liquida e si fa giuncare la macchina 
perchè sia, come si disse, recato il liquido nel- 
r interno del tessuto legnoso. 

Con questo mezzo si possono preparare i la- 
gni da fabbrica in tale stato da durare per molto 
tempo, sia coll’ introdurvi una soluzione di su- 
blimalo corrosivo , sia meglio acqua di mare.’ 
Anche i colori deliquescenti, introdotti entro il 
legno, lo guarentiscono dalle deformità. 

Ilréant, per mezzo di una forte pressione, im- 
pregna il legno di olio di lino essiccativo cha 
vale a conservarlo, ma il processo è mollo co- 
stoso ; Mohl propone di introdurvi il vapore, il 
quale pel ralTreddamento lascia un vuoto ed ha 
luogo la aspirazione dei liquidi preservativi ; Bou- 
eberie v’ insinua , per legge di capillaritfì , so- 
luzioni saline, e fra queste in ispecie il piroli- 
gnito di ferro giovandosi della virtù ascensiva 
dei succhi vegetabili per fare strada nel tessuto in- 
terno del legno alle materie conservatrici e colo- 
ranti. Questo metodo conserva il legno e lo rende 
incorahustihile, sicché torna assai vantaggioso {ìoi 
legnami destinali alle ferrovie. Con questo pro- 
cesso, come poc’anzi disse, e con quello del vuoto 
si colorano variamente i legni. — Bouligny ha 
proposto di conservare il legno coll’ abbruciare 
una delle sue estremità ; e, nell’ atto in cui si 
estingue la fiamma, di collocare la parte coni- 

i 
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busta nell’ olio di schisto, indi di inverniciare le 
due estrernità con un miscuglio di pece nera, di 
gòudron e di gomma lacca. — Tonini. 

22. In molli casi il costruttore adopera il le- 
gno ridotto in tavole più o meno sottili, le quali, 
dopo che si sono inventati i mulini da segare, 
non si preparano più a mano, come altre volte 
si usava , mediante due lavoranti i quali , col 
mezzo di una grande sega, tagliavano il tronco 
portalo sopra due cavalletti. 

2r>. Nei mulini a sega sono combinati duo 
movimenti : 

1. * Il moto verticale ascendente e discendente 
di una sega incastrala in un telajo ; ed 

2. * Il molo progressivo orizzontale di un carro 
che porla il tronco da tagliarsi. 

24. Il primo di questi movimenti viene co- 
municato dall’acqua, o da altro motore qua- 
lunque al telajo che porta la sega , per mezzo 
di un manubrio latto a Ibrma di staffa, il quale 
obbliga il telajo a scorrere su c giù fra due 
eolonne fisse. 

, 'i.-». L’altro movimento, che tende ad equakil- 
mcnte avvicinare il troncoalla sega, viene prodotto 
dal successivo aggirarsi attorno al proprio asse 
di una mola dentata, fornita sulla periferia di 
denti a scappamento, o sia della forma di trian- 
goli rettangoli ( speiradruué à èchappement ). 

20. Un’asta di legno, messa pure in azione 
dal medesimo moto ascendente del telajo che 
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porla la sega , appoggiandosi suceessìvamenle 
sopra i denti della ruota , obbliga questa a gi- 
rare assieme ad un roccbello , i cui denti, iii- 
Iroducendosi in tanti pironi impiantati nella parte 
inferiore del carro, lo portano verso la sega. 

27. Nell’ abbassarsi della sega verticale, non 
può operare che il primo suo dente ; cosi che 
gli si è data una direzione alcun poco inclinata 
per mettere tutti i denti in istato di agire, 

28. Fra i miglioramenti di queste macchine 
devonsi contare per importantissimi : 

4.* L’applicazione di più di una sega, onde 
avere un maggior numero di tavole con un 
solo taglio; 

2 .“ L’ introduzione dì una sega circolare della 
larghezza di due piedi fermata attorno ad un 
disco orizzontale, portalo da un perno verticale 
che sta in continuo moto di rotazione. 

29. Una chiocciola infìnita procura il moto 
uniformemente progressivo del carro su cui sta 
il tronco da segare. 

Una tale disposizione accelera il lavoro, sic- 
ché si guadagna il tempo che si perde nel moto 
ascendente della sega verticale. 

50. In quanto poi all’uso più vantaggioso 
tale o di tal’ altra sorta dei legnami additati , 
si osservi quanto segue : 
i.* Il pino selvatico {pimis syivestris-Fóhre) giunge 
air altezza di 80 in 120 piedi di Vienna , 
e quindi è attissimo' per gli alberi di basti- 
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mento, tanto piò che la sua coesione è gran- 
dissima , come pure la forza colla quale 
egli si oppone a q»ialunqne sforzo tendente a 
piegarlo. 

Nei solteranei egli resiste più ilei pino inom 
tono, onde con vantaggio si adopera 'nelle miniere. 
2.* 11 pino montano ( pinus rnontana^Kruminhols- 
baum) non arriva che a poca altezza; i suol 
rumi nodosi sono assai- iÌessU)ili , e ci som- 
miuistrano il legno occorrente per le curve 
de’ bastimenti. 

l.* L’abete {jpims abics-Tame), che giunge ancor 
esso all’ altezza di 140 piedi , fornisce delle 
travi e delle tavole più eccellenti d’ogiii altro 
' legno, perchè questo è il piìi stabile c meno^ 
soggetto a quegli scherzi risultanti dallo stato 
igrometrico dell 'aria, atmosferica, 11 medesimo 
serve pure a fare degli alberi di bastimento, 
ii>a questi sono meno stimati degli altri di 
pino selvatico, 

4. “ La peccia [pims picea- FÌGhld) poco dilTerisco 
dal precedente. Essa giunge lino all’ altezza 
di 200 piedi ed alla grossezza di 4 in 0. 
I>icdi di diametro. 

5. " Il larice {pinus larix-Lerchenbaum ) dà uno 
de’ legni più ricercati fra i coniferi , perchè 
non va soggetto alla corrosione del tarlo, e, 
in vece di marcire in un terreno umido le. 
travi, fatte col larice; diventano anzi più dure. 
.Questo. solo, per essere molto compatto, merita 
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in tanti casi di essere preferito a qualunqne 
altro legno dolccv 

31. L’espressione di legno dolce {wciches ìlolz) 

■ nerve propriamente per indicare un legno pro- 
veniente da qualche albero delia classe de' co- 
niferi. Questa sezione forma una famiglia ben 
distinta nella classe vigesima prima, o sia mo- 
neccia del, sistema sessuale, c nell’ ordine quinto 
fra le dicotiledoni dicline di Jussitii. Comprende 
lutti gli alberi a fiori ainenlacci, con foglie li- 
neari coraunemcrjtc persistenti; di modo che le 
selve di questi alberi non perdono tnai le foglie 
neppure nel. più crudo dell’inverno. Tengono una 
eorona più o meno, piramidale. 

52. G.“ Il rovere [quercus vohur-Wintcreiche}* 
L’alto grado di durezza, che caratterizza que- . 
sto legno -fra. lutti gli altri d’Europa, dà un 
grande pregio, all’ albero che lo somministra, e, 
nufi ostante 'il lungo pcrmdo di i50 a 200 anni 
di che egli abbisogna per farsi perfetto, la sua 
altezza , che giunge a 120 piedi , e la enorme 
grossezza di 5 in 6 piedi, permettono di farne . 
travi e tavole di grandissima dimensione ; ou- 
d’ egli viene meritamente tenuto per uno de’ più , 
importanti prodotti de’ nostri, boschi., ' 

35. Olire queste più interessanti sj>coie di ler 
gno , se ne usano ancora parecchie altre per la 
costruzione delle case, delle macchine idrauliche 
• dei bastimenti.. Le varie specie di pino, rigidan 
taeUa, ilrobus, cedrus, il populu$ ita/ira .c la sorta 
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d’ olmo delta siiberosa-, servono per la costru- 
zione navale ; V olmo ( tdmus campestris ) , la 
belala ( bctula aUm ) ed il faggio ( fagvs sylva- j 

lìca), per la costruzione delle macchine; T on- 1 

tano,la quercia peduncolata (qucìxus peduncuhita], jj 

eoi diversi salci, che somministrano le lascine, 
sono adoperali nelle fabbriche idrauliche; come 
la quercia peduncolata detta eschio, il platano 
{platanus orientalis) ed il pinus cedrus vengono 
usali con vantaggio nella fabbricazione delle case. 

54. 11 falegname ed il tornitore fanno uso 
non solo dei succennati legni , ma inoltre di 
nwlte altre sorte, fra le quali quelle più comuni 
e le più facili a lavorarsi colla pialla servono 
alla fabbricazione degli oggetti di minor im- 
portanza. 

55. Per soddisfare ai bisogni del lusso , che 

non sempre si appaga del valore della rnana 
d’ opera, i legnami meno rari si tingono a vari 
colori e si lustrano con cera e con vernici , < 

oppure si rivestono esternamente d’altro legno 

più prezioso (*). I legni preziosi, che servono a 


(•) L'acca)u o mogano t nn legno, di cui in oggi ai fe tanto 
M30 e che ci tiene fornito da un grand’albero comunissimo neirAroo- 
rica meridionale distinto dai botanici col nome SvUtonia maha^ni. 
In Inghilterra si secca questo legno coll’ esporlo per 84 -ore u ta- 
pori dell’acqua bollente , fl che giova a &r sparire le màcchie e a 
distruggere le larve ‘dei tarli, sicché se ne accrescono la bellexaa « lo 
solidità. — Tonini. - • - ' 
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ricoprire gli altri , si preparano ridncendoli.in 
lastrine molto sottili, che poi si applicano ( si 
rimettono) con colla forte sopra gli oggetti for- 
mati da qualche legno ordinario. Un tal lavoro 
«costituisce r occupazione del hhgmme ehanisla. 

36. Le lastrine per intarsiare si tagliano a 
mano con seghe assai larghe, ovvero col mezzo 
di certe macchiue molto simili a quelle che 
si usane per tagliare le tavole di legno comune. 

57. Tali macchine vengono cominemente poste 
)n moto per mezzo di manubrio da un uomo, di 
raro da un cavallo o da qualche altro motore. 
Alle volte un tronco di legno tino, disposto shl 
tornio e ravvolto dall’ acqua , viene tagliato in 
kipirale, e per tal modo in i|na tavola di lun- 
ghissima superficie. 

Aggiunta. — Giovanni De Colle, di Gamia, im- 
maginò e pose in opera una macchina alimentata 
da forza idraulica per preparare le lastrine sottili 
per le opere di rimesso. Questa macchina consta : 
l.“ Di un telajo verticale , cui sta attaccato il* 
legno da segarsi. Il telajo viene a poco a poco 
rialzato dietro un meccanismo non molto dis- ' 
simile ad un girarrosto. L’ atione del mecca- 
nismo, che deriva da una corrente d’acqua, 
è governata da una specie di regolatore, che 
consiste in due ali di legno, le quali, girando, 
rallentano il moto del congegno, precisamento 
come la penna che si attacca all’ ultima ruota . 
del girarrosto ; 

Teonologta, voi. IL % 
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2.“ Di un secondo telajo orizzontale, che serre 
a spostare il primo, onde dare al pezzo da se^ 
garsi il necessario spessore. Questo telajo è 
messo e mantenuto in azione dalla mano mercè 
una manovella ; 

5,* Di altro telajo pure orizzontale, cui va con- 
giunta la sega e che si muove orizzontalmente 
per altra manovella unita all’ asse di una ruota 
idraulica. 

Sebbene questo mcccaaismo non vada imnaune 
da difetti, pure merita ogni encomio perchè chi 
seppe idearlo è un povero artista manchevole 
d’ogni principio di meccanica. — L’uomo alle^ 
vato alla severità della scienza saprà condurre 
alla desiderata perfezione questa macchina che 
grandemente onora il povero operajo. — Toninù 

58. I legni che servono per i lavori d’ e-» 
Lanista , sono per la maggior parte esotici , o 
pezzi di radici la cui libra , contorta in mille 
guise, forma degli scherzi che dall’ operajo ven- 
gono poi ingegnosamente raddoppiati e molti- 
plicati col mezzo della composizione di queste 
diverse tavole. 

59. Nella disamina dei legni usati , pei vari 
rami di lavori che costituiscono 1’ occupazione 
del falegname, li ridurremo a tre classi: 

4. “ Ai legni che servono per i lavori comuni; 

2 * Ai legni indigeni che si adoperano daU’cbanista; 

5. ’ Ai legni esotici che si usano per oggetti di 
niaggior pregio. 
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40. I.* I legni per i lavori comuni sono: fi 
pino selvatico, l’abete, la peccia , il larice, il’ 
tiglio, il faggio, il carpino, T ontano , l’acero, 
il ca.staiio, il gelso, il pioppo, il ginepro, T evo- 
nimo, il iiocciuolo, la quercia. 

41. 2.° I legni indigeni usati dagli ebanisti 
sono : il nasso , la falsa acacia, il noce , il pe* 
romelo, il prugno, il ciliegio, il sorbo, il cia- 
vardello, il mandorlo, il persico, T albicocco, il 
nespolo, r ulivo, 1’ eghelo, lo scotano, la verga 
sanguigna, il prugnolo, la spina acida, il bosso, 
il limone. 

42. 3." I legni esotici per T ebanista sono : 
il prugno, il cedro, la col urna, il legno santo , 
il maogani , 1’ acagiù , la cedrella odorata , la 
gaggia vera, T ebano nero, il legno aspalato, il 
legno verzino, il legno di Santa Marta, il legno 
colubrine ec. 

45. La moltiplicità de’ lavori, che si esegui- 
scono coi medesimi ordigni del falegname, colla 
sega , colla pialla e colle diverse specie di scar- 
pelli, di sgubie e di trapani , ha dato luogo a 
varie ramificazioni di quest’ arte , secondo le 
occupazioni cui tale o tal altro si dedica, onde 
r ebanista non si occupa che di lavori fini ed 
intarsiati (*) ; altri se non di quelle che concor- 


(*) Fra i più bei lavori £ intarsialura vogliono essere con lode 
ricordati quegli oseguiti dalli bravi fratelli Beltà di Varese pro- 
vÌBcla di Gomo, e gli altri di PUti'o Ramoni di Milano, che oi- 
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rono a formare le parli essenziali per le fabbri- 
^cbc, cioè finestre, porte ed oggetti di siinil na- 
tura ; altri solo di mobili e masserizie «ornimi; 
ed altri unicaraenle attendono alla costruzione 
delle macchine usate nelle manifatture. Vi .sono 
di quelli che non si consacrano che alla prepa- 
razione di modelli, altri di slromcnli d’agrieol- 
lura, altri a quella delle navette per i tessitori, 
0 perfino la costruzione dei cingoli mobili Iva- 
sta, nello grandi capitali, a formare la non in- 
terrotta occupazione di alcuni appositi falegnami, 
come sono le casse per gli orologi a pendolo 
e fino le casse dei morti ed i mantici. 

44. 11 tornitore ad un dipresso adopera i me- 
desimi legni, oltre all» corna ed altre mateac 
più dure. I snoi ordigni sono il tornio , alcuni 
scarpelli con taglio obhliqiio, diverse sgubic ee. 

45. 11 tornio è un apparecchio mediante il 
quale s’ imprime ad un corpo qualunque da la- 
vorare un moto di rotazione rapidissimo at- 
torno al proprio asse. Gfi ordigni, che non fanno 
altro che radere, per cosi dire, la periferia del 
materiale, vengono formali a foggia di leva dalla 
mano dell’ operajo; ed un apposito appoggio, di- 


teiiiM it pririlegìo par l'iaTenzione di iàbbrìcare tarolctta di WgM 
Tarieplate da incassare nel mobili , e particolanoente nei parùneiMi 
« pareti da stanze a rimesso da simulare, per qoest' ultime, le più 
riccn tapezurie. Anche i GralclII Pietro e Bernardo Rosoni di 
Brescia meritano un segno speciale di encomio quali eecellenrì »- 
Ingliatori. •— Tonini. 
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Sposto in faccia al materiale, serve loro d’ipo- 
moclio. Da una tale disposizione risulta , phe 
i(uanto più compatto è il materiale sottoposto 
all’azione dell’ ordigno sul tornio, e quanto più 
corta la fibra del legno, altrettanto più perfetto 
deve risultare il lavoro. Infatti 1’ operajo pro- 
cura sempre di lavorare i legni più duri, e di 
fibre possibilmente più corte, o di altre materie 
compatte, ma inattaccabili dairacciajo,come sono 
la maggior parte de’ metalli ed alcune pietre , 
p. c. il serpentino, il marmo, lo spato fluore. 

46. Le numerosissime applicazioni del tornio 
nelle arti c’ impongono 1’ obbligo di richiamare 
r attenzione su questo importante meccanismo, 
come 1* unico capace di procurare ai lavori una 
perfetta rotondità , stantechè appunto la roton- 
dità riesce di sommo rilievo non solo all’oo- 
cliio, ma più particolarmente al moto delle mac- 
chine, e per iscansare possibilmente gli attriti. 

Non sarà dunque fuori di proposito di esporre, 
come per episodio, il principio sul quale si fonda 
la eostruzionc del tornio in generale , e di al* 
cune delle sue modificazioni. 


' 47. Suppongasi una punta di ferro sporgent» 
orizzontalmente da un tronco o stipile stabile , 
cd un’altra punta simile pure sporgente da altro 
stipile mobile disposi* in modo da potersi av- 
vicinare ed allontanare a piacere dallo stipit* 
stabile e fermarsi a qualunque distanza , e si 
avrà r idea della parte essenziale del tornji^ 
semplice. 
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40. Quando un pezzo di legno, alquanto lungo 
e roziamenle ridotto in forma cilindrica, verrà 
disposto fra queste due punte in modo da po- 
tersi colle sue estremità aggirare su di esse , 
mia lunga corda, ravvolta attorno a questo legno 
é ad una ruota mossa da un manubrio, gl’ in; 
primerà necessariamente un moto di rotazione 
sull’ asse che passa da una delle punte anzidette 
air altra. Una solida traversa, che si estende da 
uno stipite all’ altro, serve di appoggio al ferro 
diretto dall’operajo, mentre il taglio del mede- 
simo ordigno leva dalla periferia del legno un 
sottilissimo foglio , riducendolo in tal modo di 
mano in mano alla forma perfettamente circo- 
lare, e trasformando il rozzo legno in un cilin- 
dro esattamente rotondato. 

49. Quando non si tratta che di lavori di diame- 
tro non troppo grande, comunemente alla ruota 
motrice colla sua corda , si sostituisce una 
corda aperta, di eui una estremità va fissata ad 
una susta elastica di legno disposta al di so- 
piva di quello che si lavora, e l’altra estremità 
della corda resta attaccata ad un pedale, onde* 
comprimendosi questo col piede, la si abbassa, 
si aggira il legno, e si stende la susta supe- 
riore ; all’ incontro cedendo il pedale , si rad- 
drizza la susta, e la corde, col rialzarsi, ravvolge 
in senso opposto il legno stretto fra le sue cir- 
eqnvoluzioni. 

50. 1 lavori Gni pon permettono l’uso di una 


Digitized by Google 



PARTE SECONDA. 25 ^ 

late corda ravvolta al pezzo che si lavora, onde 
la punta dello stipite stabile viene supplita da 
nn cilindro orizzontalmente situalo sopra due 
stipiti e posto in moto da una ruota con una 
corda senza fine. La differenza , che passa tra 
il diametro della ruota e quello del cilindro , 
determina la velocità del moto di quest’ultimo, 
il quale , fornito in una delle sue estremità di 
un incavo a foggia di cassa , riceve in quello 
una parte del materiale che si sta lavorando 
c che in tal modo viene aggirato con rapidis- 
simo moto sul proprio asse. 

51. Permettendolo il diametro di questa ruòta, 
essa viene mossa dal piede dell’ operajo ; altri- 
menti un motore qualunque lo mette in azione. 

52. Alle volte la finezza del lavoro permette, 
ed anzi richiede , che alla susta ed alla ruota 
si sosfituisca un arco a foggia di plettro.- 

53. E dalla presenza del cilindro, o dalla sitai 
assenza, che può venire supplito da qualche altra 
disposizione per fissare il materiale; è dalla dif- 
ferenza' del motore e del modo d’ imprimergli il 
moto rotatorio ed è dalla situazione orizzontale 
o verticale dell’ apparecchio, che dipendono le 
variazioni dei tornj , partendo dal piccolissimo 
tornio, con cui l’orologiajo assottiglia la punta 
d’un finissimo perno (tornio che per la sua pic- 
colezza siamo obbligati di fissarlo ad una morsa 
é di maneggiarlo con un crino), fino al mulino 
che serve a ritondare i cilindri di grandissima 
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dimensione, mossi dal vapore di una vasta caU 
daja, o da una forte corrente d’acqua. 

54. Lo stagnajo , il tornitore propriamente 
dello, il fahbro-ferrajo e chiunque abbisogna di 
perfettamente rotondare qualche metallo, pietra, 
0 altra sostanza dura, fanno uso del tornio. 

Il vasajo lo adopera verticale per formare i 
piatti, le zuppiere, le pignatte ed altri oggetti. 

.Quegli, che incide sul vetro, fissa sull’ estre- 
mila del suo cilindro orizzontale il disco di rame 
che per luì fa le veci di scarpello, e la cui ro- 
tazione segna le lince sul vetro maneggialo a 
mano. Il fabbro -ferrajo molle volle è necessitato 
di fissare stabilmente gli scarpelli ed i trapani 
sull’ appoggio per prevenire il disordine delle 
scosse , ed alle volte una robusta leva serve a 
più fortemente applisare 1’ ordigno sulla pcri- 
fei ia del metallo che si lavora. 

55. Sono poche le macchine sulle quali l’in- 
gegno umano si sia maggiormente esercitalo per 
portarle ad un alto grado di perft;zione quanto 
quella che si riferisce al tornio; sicché non è 
da recare mauaviglia se parecchi meccanici di 
grido hanno ridotta la sua costrazioue a segno 
da potersi con esso eseguire que’ lavori, che non 
sembrano stare più in veruna relazione colla curva 
circolare. I meccanismi, coi quali vengono pro- 
dotte delle curve di variatissima configurazione 
appoggiate sopra complicatissimi calcoli matema- 
lioi, delle linee rette disposte in diversi rapporti 
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TÌci-ndevoli, ed aache dei paesaggi, delle figure di 
animali e fino dei ritratti, lavori tutti che si ese- 
guiscono col tornio, quo' meccanismi, dico, for- 
jiiano evidentemente un oggetto troppo sublime 
per venir descritti in un trattalo elementare. 

56. Contenti adunque di quanto ci venne dal^ 
di spiegare, basterà aggiungere: che il tornitole 
proprianr.encnte detto , quegli cioè che non si 
oocupa che di questo mestiere, oltre alle diverse 
sorte di legno, lavora pure le corna, le ossa ed i 
denti di alcuni animali, il serpentino, l’alabastro 
ed alcuni metalli non troppo duri , quando i 
pezzi da lavorare non sieno di grande diametro. 

Del Botlajo. 

57. 11 bottajo si dà alla produzione dei' r«- 
eipienti di legno , composti di più pezzi uniti 
fra loro col mezzo di cerchi fatti di qualche 
.legno flessibile. Iti massima, il botlajo non ado- 
pera nò colla forte, uè chiodi , ma unicamente 
eerehi e vinchi. 

I recipienti , da esso falli, sono botti , line, 
Tasche, mastelli, secchi, moggi cc. 

58. Quasi liilte le specie di legnami servone 
al bottajo , ma quelli più usali sono il pino , 
r abete, il larice, la peccia, il rovere, il fras- 
sino, il faggio, il castano ed alcuni altri per far 
.le doghe 0 per i fondi , e quelli del nOcciuola 
t della bclula per i cerchi. 

b9. Le parli, che compongono questi recipienti, 


Digitized by Google 



58 TECNOLOGIA BOTANICA , 

sono le doghe ed i fondi; e non essendo altro 
che tavole si le ime, come gli altri, la loro fab- 
bricazione forma quasi generalmente l’ occupa- 
zione degli abitanti delle parli montuose e bo- 
schive di ciascun paese, di modo che il legno passa 
già bello e preparalo nelle mani dciropcrajo, 

60. Il commercio di questi legnami riesce 
tanto più importante, quanto più è il consumo 
dei vasi fatti dal bottajo ; onde non è cosa sor- 
prendente che si sieno stabiliti con vantaggio 
diversi meccanismi per agevolare la prepara- 
zione delle doghe e de’ fondi. In queste mac- 
chine le doghe vengono tagliate con seghe cir- 
colari nel medesimo modo come le altre tavole, 
ed ai fondi, composti precedentemente dal nu- 
mero occorrente di tavole, si dà la forma cir- 
colare sopra una specie di grande tornio mosso 
dairacqua, o da qualche macchina a vapore. 

61. Il bottajo per comporre le botti dispone 
dapprima verticalmente nell’ interno di un cei- 
chio, detto di sacoma, il numero delle doghe che 
. possono contenervisi , cambiando queste doghe 
fra larghe e strette, fiuo a tanto che giungano 
a perfettamente riempire il cerchio, che occupa 
la parte superiore della botte da montarsi. 

62. 11 cerchio , essendo guernito di doghe , 
ti dà mano ad un secondo alquanto maggiore 
del primo , con cui si stringono le doghe verso 
la metà, o sia verso la pancia della botte , ed 
ili tal modo acquista una iufiiciente solidità di 
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connessione, per non aver più da temere il 
crollo dello scheletro. 

65. Avendo in tal modo formala una metà 
della botte e riunite le doghe in un cono, il hot- 
tajo vi accende nell’ interno un piccolo fuoco, col 
cui mezzo le doghe si rendono molto flessibili. 

64. Ciò fatto, con una corda, attaccata ad un 
molinello, e che circonda le doghe dalla parte 
della botte non ancora cerchiata, egli le stringe, 
le torce e vi applica un altro cerchio della me- 
desima dimensione del primo. 

65. In tal modo si trova formata la botte, e 
non manca più altro, per terminarla, che darle 
la richiesta solidità coiraggiunta di alcuni altri 
cerchi e di mettervi i fondi. 

66. A tal uopo il bottajo , dopo di avere 
smozzate le doghe , vale a dire dopo di aver 
loro data una uguale lunghezza, vi forma inter- 
namente sopra ognuna delle estremità della 
botte la zena, o sia un cannaletto circolare d»> 
slinato a trattenere i fondi, che vi si fanno en- 
trare coir allentare alquanto i cerchi de’ fondi 
,c coH’ajuto del tira fondi. 

67. Finalmente con un trapano si apre il 
foro per il cocchiume. 

Le line e gli altri vasi si costruiscono sopra 
il medesimo principio. 

68. Egli è cosa generalmente nota, che k 
bolli non formano un vero cilindro, ma all’op- 
posto sono composte di due coni uniti fra 
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loro colia base , che segnano nel profilo una 
curva, la quale nella botte costituisce la pancia 
ohe si osserva nel mezzo. Tale forma serve per 
dar loro maggiore solidità, e per renderle pia 
maneggcvA»li e più atte a resistere alle scosse 
ed agli urti ai quali vanno esposte nei trasporti 
c nel caricarle. 

6!). L’elevazione della curva, formata dalle do^ 
ghe, non deve mai eccedere l’ottava parte della 
lunghezza, nè stare al di sotto della trentesima, 

70. La difficoltà di determinare con precisione 
il contenuto di una forma curvilinea si trova 
grandeinvnte accresciuta dalla diversità dì gran- 
dezza di quelle che capiscono liquidi che trovansi 
in copia in commercio, «k»mc sarebbero il vino, 
l’olio ec. ; onde s’introdusse l’uso delle stazze, 
che sono stanghette, col meezo delle quali, dalla 
misura del diametro de’ fondi , del diametro 
della parte più elevata e della lunghezza della 
botte, sì ritrova il contenuto; ma, riuscendo al- 
quanto difficile di potersi accertare del diametro 
preciso della parte più elevala, si preferisce l’in- 
sinuare le stazze obbliqiiamente dal cocchiuma 
al fondo, adottando per vera la linea più lunga. 

71 . In ogni paese i Governi hanno stabilito 
delle leggi a questo riguardo, per prevenire It 
rolli ed agevolare le operazioni del commer- 
cio. Cosi nelle provincie austriache una botte 
di dieci orne [eimer ) , o sia di 400 boccali 
(mao^), deve inarcare sulla stat;za introdotta 
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Del cocchiume iO, sul diametro del fondo 5, e 
sulle doghe 15 orne, ed in generale ogni botte 
•destinata a contimcre del yino , o tal altro li- 
quiib) che trovasi in commercio, dev’ essere co- 
struita in modo, che il suo contenuto sia uguale 
alla lama pm’te <klla somma composta da quanto 
segna la stazza 

1. " introdotta nel cocchiume ; 

2. * sul diametro del fondo; 

5/ sulla linea di lunghezza presa da un f«ndo 
aU’altro. 

72. La buona qualità, di una botte deriva 
dalla qualità e dalla grossezza del legname ado- 
perato, non che dalla concavità dei fondi che de- 
vono rientrare verso l’ interno della bolle. 

Delle ullei-ieri applicazioni del legfio, 

75. Troppo ei spingeremmo al di là de’ U- 
utiti die ci siamo proposti, se volessimo dettar 
gliare tutti gli oggetti al quali s’impiega il legno. 

Lo adoperano lo scultore, il cesellatore, il bot- 
tonajo, l’armajuolo, il fabbricatore di carrozze. 

74. La preparazione de’ trastulli per i ragazzi 
« quella delle pipe occupa vantaggiosamente dei 
grossi distretti, k cui intiera popolazione si dà 
esclusivamente a questi lavori. 

75. Ridotto in itstrisce sottili più o menti lar- 
ghe , serve alla fabbricazione de’ canestri e di 
•erti cappelli. Queste striscie o diremo piuttosto 
feXtucdc, ingegnosanienU levate dal legno del 
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pioppo , o dall’ alburno del salcio con apposite’ 
pialle, vengono intrecciate in modo da formare 
gli indicali oggetti. 

76. 11 fabbrisalore di scatole di legno , di 
crivelli e di vagli lo adopera ridotto in tavole 
sottili. Tagliato in assicelle serve a ricoprire le' 
casse, e se ne fa un’ uso assai esteso per la co- 
struzione di molli strumenti di musica a corde 
e da fiato. 

77. Nel parlare delle varie applicazioni del 
legno non si deve passare sotto silenzio 1’ arte 
di gettarlo negli stampi. A tal oggetto servono 
le segature che copiose si ottengono ne’ molioi 
dove si fanno le tavole. Queste segature, ridotte 
in polvere impalpabile e diligentemente crivel- 
late . s’impastano con una soluzione di colla 
forte, e si modellano in istampi di gesso, o di 
zolfo , che si deve aver 1’ attenzione di ungere 
con olio. 

Aggiunta. — ■ 11 legno, tagliato in sottilissime 
fettucce 0 listerelle , viene pure adoperato pei 
lavori cosi delti a truciolo. SI fabbricano cap- 
pelli e stoffe , e costituiscono una manufutlura 
che alimenta molti individui. Dalla filantropia 
di un vero sacerdote venne istituita a Luzzara, 
paese ora sotto il dominio del Ducato di Mo- 
dena , una tale roanufattura, che basta ‘a soppe- 
rire ai bisogni di que’ poveri , volonterosi di 
guadagnarsi il pane col proprio lavoro. — Ecco 
una eloquente lezione sul valore reale e fidoso-^ 
fico del vocabolo carità! — Tonini.. 
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SI 


1^) Del fusto nodoso e paifliaceo delle canne 
e delle gramigne. 

78. Delle canne d’Europa (arundo phragmites 
t domzicj, lauto deU’arenai ia, quanto della grand®, 
non si fa mollo uso, fuorché dai muratori per 
attaccarvi la stabilitura colla quale si forma la 
volta 0 soflìlta delle «amer® , come pure dai 
contadini per ricoprire le loro capanne. 

79. La canna grande , molto comune nella 
nostra Italia , si riduce in piccole stecche , ed 
in tale stato si adopera per fare i pettini pei 
tessitori, dei quali si è parlato nel trattar® 
della tessitura della lana. 

80. Gli strumenti adoperati dal fabbricatore 
di pettini sono molto semplici; essi si riducono 
ad alcune lamine d’acciajo per ispianare le stri- 
sele di canna, oltre ad una tavola con due sti- 
piti destinali a portare, in modo ben solido, le 
gemelle del pclline, fra le quali si assodano le 
stecche, dette, in tale combinazione, impropria- 
mente denti del pclline. 

81. Sebbene un tal lavoro sia molto facile, 
con tutto ciò richiede una grande pratica per 
istabilire i denti a distanze uguali. Un filo, im- 
pegolato che passa per ogni pajo di denti, scor- 
rendo attorno alle gemelle, serve a separare i 
primi ed a mantenere unite le seconde. Dopo che 
si terminò di collegare le gemelle, si recìdono 
le cime delle stecche eccedenti. 
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82. Si è (Itilo a suo tempo che i tlcnli dì 
questi pettini non sempre si fanno di canne. 
Per i lavori fini si usano molle volle delle la- 
rainelle d’ollonc, o d'acciajo. 

t*.ì. Le due specie di canna ora accennale non 
sono le sole applicate nelle arti , poicluì si fa 
un uso più esteso ancora de’ rami di una canna 
arl)orea delle Indie Orientali detta il Rottane 
(•calamut rollang), conosciuta in commercio sotto 
il nome di canna d’ india. 1 rami più grossi di 
questa pianta servono pei bastoni, e sono tanto 
pÌN stimati, quanto più sono lunghi, di piacevole 
proporzione, non troppo rapidameate decrescenti-, 
ricoperti di quella naturale cortoccia risplen* 
dente ad uso di vernice, ed adorni di un ri- 
salto a guisa di taglio per tutta la lunghezza 
della medesima. 

84. I rami sottili, che ci giungono in fascetti 
e che portano in commercio il nome di cannette 
o canne da sedie, sono quelle canne che servono 
alla fabbricazione de’ pettini da tessitore, e più 
particolarmente per tessere quelle reti che oc- 
cupano il centro di molte delle nostre sedie. 

Aggiunta . — La canna vale a preparare eziandio 
le linguette di vari strumenti da fiato, siccome sa- 
rebbero il fagotto, l’oboè, il clarinetto, ec. — Tonini. 

BELLA PAGLIA. 

85. Sotto il nome di paglia inUndonsi i fu- 
si^ di tutte le gramigne, ma più particolarmente 
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delle biade , come quelli del frumento , della 
segala, deU’orzo, dell’avena e del riso, e le fò- 
glie del mais. 

86. Le numerose applicazioni della paglia in 
agraria non formano 1’ oggetto delle nostre at- 
tuali osservazioni. L’ agricoltore ricopre di paglia 
4e case, la destina a strame per gii animali, ed 
in alcuni luoghi colla paglia egli supplisce alla 
mancanza delle legna da bruciare. 

87. Le arti 1’ adoprano intrecciala in mille 
modi ; schietta, quale la natura ce la presenta, im- 
biancala e tinta per formare diversi oggetti di 
lusso, come bori, ghirlande, fettucce , canestri, 
sottopiatti , astucci ed altro ; ma , fra tutte le 
applicazioni di questo materiale, si distingue la 
fabbricazione dei cappelli di paglia. Questa ma- 
nofattura forma un ramo di commercio, di tanta 
importanza, da somministrare occupazione a gran 
numero di persone. 

88. I lavori eseguiti colla paglia riduconsi 
a cinque classi , cioè : 

A quelli fatti colla paglia ritorta ad uso di 
cordella, più o meno grossa ; 

2. ” Agli altri eseguiti colle stecche di paglia 
semplicemente unite con filo ; 

3. * A quelli che si fanno colle festuche incollate 
sopra qualche altra materia e compresse col 
torchio ; 

4 . * Ai lavori fatti sul telajo; 

Tecnologia, voi. IL .3, 
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5/ In fine agli altri operati con paglia intrec- 
ciata e cucita. 

fi9. Non occorre di far parola dei tre primi me- 
todi di esecuzione , comecché troppo semplici. 
Al primo si riferisce l’ impagliatura dei fiaschi 
e delle sedie, per la quale si adoperano i fusti 
delle biade e le foglie del mais; al secondo ap- 
partengono quelle specie di piccoli tappeti di 
paglia , e quelle coperte che valgono a riparo 
della tovaglia dalle macchie che le vivande so- 
vrapposte possono determinarvi ; al terzo quelle 
galanterie ricoperte di paglia ad uso di mosaico 

0 di lavoro intarsiato come sono i sottopiatti, 

1 Canestrini , gli astucci , le scatole , le cas- 
sette , ecc. 

90. La paglia, per questi lavori, si adopera alle 
volte imbiancata, altre volte tinta a vari colori: 

Viene imbiancata col macerarla per qualche 
settimana nell’ acqua corrente e poi coll’ esporla 
al sole; si termina l’operazione coi vapori di 
zolfo in combustione. Si potrebbe forse abbre- 
viare il lavoro col metterò la paglia in una 
soluzione molto allungata di acido solforoso , 
dopo di averla fatta macerare nell’acqua corrente. 

91. La paglia si tinge in rosso coll’ estratto 
del legno 'di femambuco ; in bleu colK indaco ; in 
nero col farla bollire in un decotto di legno di 
campeggio c di vitriuolo verde. 

92. Quando, nella catena di un qualche filato, 
comunemente di seta , s'introducono delle fe- 
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>6tuche di paglia spaccale o intiere, imbiancate» 
colorate o del naturai loro colore, si ottengono 
dei tessuti, nei quali si possono applicaro tutte 
quelle variazioni da . noi descritte , allorché ,si 
•trattò delle diverse sorte di tessuti; cioè delle 
stoffe lisce , a spinone , a foggia di velo » con 
cordoncini, ad uso di velluto ed altri. Molte volte, 
tanto la catena, quanto la trama, sono fatte di 
paglia, e si formano delle lunghe treccie, colle 
quali poi si preparano cappèlli e tali altri og- 
getti, come si possono conseguire con qualunque 
stoffa di seta. > 

93. I lavori di paglia a treccia si riducono 
quasi esclusivamente alla fabbricazione dei cap- 
pelli di delta materia. 

- 94. Sebbene questi cappelli sieno tutti fatti 
di treccie unite fra loro coll’ ago da cucire, pure 
sì dividono in due classi ben distinte: 

4.“ Quelli ad uso di Firenze, cioè preparati colla 
paglia intiera ; 

2.” Quelli eseguili colla paglia longitudinalmente 
spaccata in sette fino a venti fili. 

La natura dei cappelli della prima sorta ri- 
chiede una paglia molto sottile per giungere ad 
un certo grado di finezza, e quelli della seconda 
De abbisognano d’ una più grossa, onde pei primi 
si adopera la parte superiore del frumento , e 
pei secondi la parte inferiore della segale. 

95. Il suolo arenoso di alcune parti della 
Toscana è attissimo alla produzione di quella 
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Specie di frumento degradato e sottilissimo , a 
cui si è dato il nome di marzajuolo, ed è appunto, 
con questo materiale, che sì fanno i cappelli 6« 
nissimi di Firenze. 

96. Le treccie, formate con quella paglia, ven- 
gono unite in una spirale, il cui centro si trova 
nel mezzo della berretta del cappello, che ter- 
mina sulla circonferenza del lembo. Si richiede 
grande pratica per congiungerc le dette trecce in 
modo da non lasciar discernere il filo che le col- 
lega, il che si consegue col serpeggiare fra le 
pieghe della paglia coll’ago munito di refe; ed 
ancora in questo hanno un talento superiore le 
donne di Firenze aggiungendo così un nuovo 
pregio al proprio lavoro. 

Il credito in tal genere acquistato dalle fab- 
briche di Firenze, risvegliò la gelosia delle altre 
nazioni, onde si fecero negli altri paesi diversi 
tentativi per procurare al patrio suolo un mate- 
riale di uguale perfezione ; ma sebbene , in al- 
cuni pochi luoghi, siasi arrivato a produrre una 
paglia che si approssima al marzajuolo, tuttavia 
la Toscana non cessò di somministrarla alla 
maggior parte delle fabbriche delle altre terre 
c gode della preferenza in questo genere. 

97. La paglia comunemente si spacca con 
una laminelta ricurva, o meglio ancora con un 
ferro luogo che termina a stella , munito di un 
-certo numero dì denti. Il prezzo minore, a cui 
si vende quel materiale , rende i cappelli , che 
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De yongoDo fatti, meno cari, ma evideotcmento 
meno durevoli. 

Del resto le treccie si fanno nel medesimo 
modo e si uniscono coll’ ago come le altre. 

98. Si sono immaginati diversi meccanismi per 
intrecciare questi fili e per accelerarne la cucitura. 

99. I cappelli si terminano coll’ imbianca- 
mento, che si opera col mezzo de’ vapori dello 
zolfo in combustione, si ingommano % si lustrano 
sulla berretta col magliuolo e col torchio da 
lustrare fatto di legno di bosso ben pulito , « 
sui lembi con un pesantissimo cilindro di le- 
gno duro. 

100. Il numero delle trecce, che costituiscono 
il lembo, la cui larghezza si valuta di sette pol^ 
lici e mezzo di Vienna, determina il grado di 6- 
oezza del cappello, che alle volte eccede i settanta. 

Aggiunta. — Il frumento marzuolo, da cui si 
ha la paglia migliore pei cappelli, così detti di 
paglia di Firenze, si semina sul fluire di ottobi'« 
senza concimazione, e la raccolta avviene sul fluire 
di maggio, allorquando il seme allega. Si scelgono 
i meritali (interuodi) superiori, che si uniscono 
in covoni ; e siccome questa paglia è immatura, 
così la si espone al solepe rchè si essicchi compiu- 
tamente. La raccolta va soggetta a molti pericoli 
perchè i culmi possono di troppo indurire o ren- 
dersi soverchiamente rigogliosi. L’imbiancamento 
$i effettua prima di consegnare la paglia alle 
tessitrici e questo si opera coll’ esporla prima- 
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Diente al variare dall’ aria per quattro o cin* 
que notti e giorni, indi, pulita dal fogliame, al- 
l'azione dei vapori dì zolfo. Viene dappoi asciu- 
gata e successivamente inumidita per tre ore, 
tenendola fra due panni leggermente imbevuti 
d’acqua. L’intrecciaraento si fa a mano colie dita 
sempre inumidite. La paglia, imbiancata coi va- 
pori solforosi , si mantiene mai sempre al* 
quanto gialliccia e quindi si destò vivissimo il 
desiderio di conseguirla bianca a perfezione. Il 
genio deir uomo realizzò questo voto e sodis- 
fece ad un tempo alle vedute dell’ intraprcndi- 
lore. L’acido cloro-idrico neutralizzato dalla po- 
tassa giova a tal flue. La paglia acquista una 
bianchezza da emulare quella del cotone ed 
ba un aspetto poco dissimile da quello che 
La il raso. Essa poi torna flessibile ; proprietà, 
certo, da aversi in molto conto. La bianchezza 
della paglia , conseguita con un tale metodo , 
Don viene altrimenti viziata dall’aria e dai 
raggi del sole. 

Dopo r imbiancamento si fa la scelta dei culmi, 
la quale vuol essere grandemente dìligentata. 
Presso di noi si distinguono otto gradazioni di 
finezza, e tale scelta è avvertita non solo per la 
divisione dei detti vari gradi di finezza, ma anco 
per sceverare i culmi buoni dai viziati. 

Le trecce dei cappelli, detti di Firenze, per- 
chè è a Firenze ed a Siena che si preparano , 
tt fanno con cinque culmi, che si uniscono fra 


Digitized by Google 



, PARTE SECONDA. 59 

loro, in modo da formare una specie di nastro 
slreltissinio. 

Dapprima si dispone l’orlo del cappello; indi 
la lesta che viene modellata sopra apposita forma 
di legno, e, per mezzo di opportuno strumento» 
si uniscono fra loro queste due parti. 

Mentre i Tedeschi immaginarono degli ordi* 
gni per lisciare la paglia — lisciatoi — che si 
tengono in mollo pregio; gli Inglesi costruirono 
una macchinetta alla a dividere la paglia. Que- 
sta macchina consiste in una stella con quat- 
tro 0 più raggi, che sono taglienti ad uno de* 
loro lati e nel centro della stella vi ha una 
lunga punta sulla quale si fa scorrere il culmo 
in modo che tocchi tutti i raggi. 

I tessuti di paglia a disegni si fanno non al- 
trimenti di quanto viene operato per le stoffe 
diverse , e le trecce a vari colori vogliono es- 
sere preparale con paglia che ha precedente* 
niente ricevuto la desiderata tinta. 

Avvertasi che, quanto più la paglia da colorarsi 
è bianca, tanto più belli e vivaci escono i colori. 

Aggiuntali ' — Dal giunco di stuoje o*di pa- 
lude ( Scirpus lacustris ) , che serve alla prepa- 
razione delle stuoje /ordinarie, si estrae la parte 
midollare di cui va ricchissimo il suo fusto, e 
lo si destina ad otturare le fenditure delle botti, 
é a lucignolo per le lanterne ad olio. I cuboni 
di detta pianta valgono pure a legare le viti , 
e sono adoperati in fascetti da coloro che impa- 
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rano a nuotare. Si tentò sostituirlo alla carta» | 
tagliando il culmo in lunghe strisce che si ag- 
glutinano fra loro. — Tonim. 

c) De’ fusti decomponibili in materia, fibrosa 

filabile. \ 

a^DELLINO j 

( Flaros-Lm ) 

101.11 lino, pianta che spetta alla quinta classe, ! 
a cinque stami, e al quinto ordine a cagione dei 
cinque pistilli che accompagnano que’ stami, som- 
ministra un importantissimo materiale per la 
tessitura, oltre all’ olio che si consegue dalla sua 
semenza. 

102. La sua coltivazione richiede molta cura j 

ed un terreno ben preparato. t 

. Siccome, per ottenere un filo più fino, Io si 
deve seminare alquanto follo , così vi sono di 
quelli che trovano vantaggiosa la pratica di ta- 
gliare la pianta quando è giunta a qualche altezza, \ 
perchè allora dal medesimo piede spuntano più | 
gambi , che , oltre all’ aumento del raccolto ed 
all’ afGnamenlo delle fibre, comunemente si fanno I 

più alti, e perciò danno un filo più lungo. 

i05. Si riconosce la perfetta maturità del 
lino dall’ imbrunirsi dei pericarpi. Si considera 
questo momento come il più opportuno per la., 
sua raccolta ; ma alcuni svellono le piante an- 
cora prima di tale epoca, cioè immeiUatamente 
dopo la fioritura. 
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■ 404. Le piante, strappate dal suolo, di mano 
in mano passano per le seguenti operazioni, le 
quali risultano esse medesime da varie manipola* 
zioni subordinate. — Le dette operazioni sono i 

4. * L'estrazione della parte filabile della pianta; 
2.* La filatura ; 

5. * La tessitura ; 

4. * L’ imbiancamento ; 

5. ” La tintura. 

4 .* DelC estrazione della parte filabile. 

t05. Attentamente esaminando il gambo del 
Uno , vi si riconoscono quattro sostanze fra 
loro molto diiTerenti, cioè : ' 

a ) li midollo, che occupa il centro. 

. b) L’astuccio midollare, sostanza di cos^i' 
stenza evidentemente legnosa. 

c) Un involto composto di fibre iongitudi* 
liali, che facilmente tra loro si separano, ancor- 
ché leggiermente collegate coll’ alburno. 

d ) Una sottile corteccia costituita de’ me- 
desimi elementi che compongono la corteccia 
di quasi tutte le piante dicotiledoni. 

406. La parte fibrosa, immediatamente rac- 
chiusa sotto la corteccia , è quella che serve' 
alla filatura. Per separarla dalla corteccia e dal- 
l'astuccio midollare e per renderla atta ad essere 
filata, si ricorre alle tre operazioni seguenti : 
a) Alla macerazione , che ne leva la cor- 
iecoia e iic distrugge 1' alburno assieme col 
queUa parte resinosa thè agglutina le fibre ; ' 
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b) Alla gramola o maciulla, che, rompendo 
il legno cosliluenle Tasluccio , lo fa cadere ri- 
dotto in iscagiie , dopo che la dìslriizione del- 
Talburno e della parte resinosa ha messo flne 
alla coesione tra legno e fibre ; 

c) Alla pettinatura, che ne scevera la stoppa 
nel mentre che perfettamente si ordinano i fili. 

a ) Macerazione del lino. 

107. Prima dimettere le piante a macerare, 
si fanno asciugare sul prato , disponendole in 
manipoli e in file di piccole piramidi di cinque o 
Sei; c, quando sono ben secchi, si battono con 
un pezzo di legno, o si fiinno passare per un 
pettine largo, onde avere i semi, che si raccol- 
gono per l’estrazione dell’ olio e per la semina 
dell’ anno seguente. 

408. Dopo tale operazione , le piante si sot- 
tomettono alla macerazione , che può eseguirsi 
in due modi : 

4.“ Sul prato ; 

3.* NcU’acqua. 

109. 11 primo di questi metodi consiste nel 
lasciare le piante per sei o sette settimane so- 
pra un prato , ovvero appoggiate ad un muro 
esposte a tutte le vicissitudini della stagione ; 
il secondo sta nell’ immergere per alcun tempo 
i manipoli uniti e collegati in una corrente 
d’acqua, o meglio ancora affogati in un’acqua 
Stagnante mediante sassi che ai medesimi si at- 
taccano onde tenerli sommersi. 
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Nell’uno e neiraltro caso, vi si lasciano fino 
a tanto che la corteccia, intieramente rammnl> 
lita, facilmente si distacchi e ceda ad una leg> 
giera impressione delle unghie. • 

110. Lo scopo delia macerazione tende a 
rendere solubile nell’acqua la parte resinosa che 
agglutina le fibre {*) , eccitando nella pianta 
una fermentazione acida che passa in parte alla 
putrida. Un tale elfello evidentemente si ottiene 
più compiuto col mezzo dell’acqua, che non in 
altro modo , poiché essa rammollisce le fibre , 
scioglie gli elementi che si sono resi solubili 
e ne libera la parte filabile. 

L’ acqua stagnante, col favorire la fermenta^ 
zione, necessariamente agisce con più di enef«- 
già che non farebbe la corrente. 

Air incontro le piante, esposte alia yariabìle 
azione delle rugiade , del sole e delle pioggìe « 
ora copiose, ora scarse , si rendono dipendenti 
ai precarj avvenimenti , e non possono mai 
somministrare un materiale su cui sia dato far 
conto ; ed anzi nell’ istesso modo, che l’ eccesso 
di. pioggia rammollisce le fibre e le rende di 


(*) L' Autore ìatese, cerio, accennare a smtanxa gommn-rtsinosa 
anùchè a rcsioa; dappoiché questa non si discioglie compiutamente 
nell' acqua. Vero è che per l'alto della lèrmenlaiionc si genera un acido 
solubile nell' acqua e che perciò si agevob lo slegamento mo'ecolare 
resinoide; ma tuttavia è generalmente avuto per materia gommo' 
resinosa il glutine che collega il tessuto filabile del lino e della c»* 
•ape alle aUre parti che circondano le loro fibre tessibiU. ~ Toaini. 
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color bruno o bigio cupo; la corteccia e la parte 
resinosa si rendono , in difetto di pioggia , più 
aderenti alla parte filabile che non si separa più 
colia gramola o maciulla. 

b ) Della gramolatura o maciullazione, 

111. Quando il lino è giunto al ponto che 
facilmente si separano fra loro le fibre, si cessa 
dalla macerazione per passare alla gramolatura, 
la quale poi si compone di tre altre operar 
zioni, cioè: 

1. ” Deir asciugamento ; 

2. " Della rottura ; 

5.*" Della spatolaturO. 

112. Le piante, asciugate alla meglio al sole 
e prima di tradurle a casa, si mettono in una 
stufa leggiermente riscaldata , per ridurle a 
tale asciugamento , che diventi impossibile di 
)>iegarle senza che se ne rompa la scorza con 
qualche rumore; 

115. Indi si sottopongono alla gramola , la 
quale è una specie di banco fatto con una trave 
di cinque in sei pollici di squadro , e tre o 
quattro piedi di lunghezza. Si scavano in que> 
sta trave, per tutta la sua lunghezza, due gar* 
gami o canali di un buon pollice di larghezza , 
e si tagliano a coltello i tre limbelli che ne 
risultano. Sopra questo pezzo di legno se ne 
accomoda uu altro che da un lato è unito alla 
trave a cerniera, e dairaltro termina m un manu 


\ 
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■ brio da impugnare. Tale pezzo, per tutta la sua 
lunghezza di sotto, è intagliato, e forma come 
due coltelli di legno , i quali entrano nei gar- 
gami del pezzo inferiore. 

114. Questi due pezzi vengono detti le ma* 
scelle della gramola, e fra queste l’operajo rompe 
la scorza delle piante coll’ alterno innalzare e 
deprimere del pezzo superiore, procurando, nel 
medesimo momento, di staccare, con un piccolo 
colpo di mano, la detta scorza che, cadendo in 
terra, prende il nome di teglie. 

115. L’operazione della gramola ora descritta 
va comunemente preceduta da altra operazione 
preparatoria. Le piante vengono dapprima bat- 
tute con forti magli, affinchè ne risulti più 
ficace l’azione delle mascelle. 

116. Dopo che la scorza è stata intieramchte 
distrutta, col romperla in piccole paglie, si passa 
alla spaziatura , per levare dalla fibra filabile 
tutta quella quantità di teglio che vi è rimasta 
aderente, battendo cioè i manipoli di lino e di 
canapa, mantenuti sul piano verticale di un ca- 
valletto, con certe spatole di legno formate a 
foggia di coltelli. 

117. A tutte queste operazioni si è cercato di 
sostituire con vantaggio le macchine, delle quali 
I.” Alcune, coll’ azione di pestelli mossi da un 

qualche motore, preparano il lino per la gra- 
molatura assai più perfettamente che non si 

può fare coi magli; 
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2/ Altre, composte di due cilindri longitudinal- 
^ mente scanalati, di modo che le scanalature 
deir uno s’ incontrino coi limbelli dell’ altro , 
rompono trasversalmente la scorza. Le piante, 

' i pestate nei precedenti mulini , s’ introducono 
a poco a poco fra i cilindri col mezzo di due 
tavolette inclinate e disposte sopra di essi ; 
3.* Altre poi, risultanti di un numero di palette 
ordinate in due file sopra un perno orizzon- 
tale che rapidamente si aggira , spatolano il 
lino che loro viene presentato sopra due ta- 
vole verticali che fanno in quella macchina 
le veci di cavalletti. 

c ) Della pellimtura. 

118. Dopo quanto si è detto della pettinatura 
all’ articolo della lana, sarebbe superfluo il vo- 
lerci estendere su questa operazione per il lino, 
stante che non vi è altra diflerenza che quella 
risultante dalla non troppo grande diversità dei 
materiale. 

110. 1 pettini sono parimente fìssati sopra 
un banco, e l’operajo pettina il lino e la canapa, 
tenendoli nella mano. I denti del pettine riten- 
gono tutti quei tilacci corti e poco elastici i quali 
si opporrebbero a che venissero filati con eguale 
grossezza la canapa ed il lino. 

Questi filacci portano il nome di stoppa , c 
siccome nella prima pettinatura non si possono 
cavare che le parti più grossolane, così essa si 
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ripete adoperando pettini più fini , e quindi si 
ottengono stoppe di vari gradi di finezza. 

Della filalura. 

120. Preparato in tal guisa il lino, questo è 
atto ad essere filato. Ancora di questa operazione 
mollo si è detto all’ articolo della lana. 11 lino 
viene parimente filato col fuso e col mulinello; 
e da ultimo si è giunto a filarlo col mezzo di 
macchine, la costruzione delle quali non è an- 
cora ben conosciuta. Non sembra però, fino 
al presente, che T uso di queste macchine abbia 
ad essere di grandissimo vantaggio, non veden- 
dosene accrescere il numero , sebbene si dica : 
che, con un sistema di 49 macchine, si arrin 
a purgare 300 libbre di lino ed a ridurle in 
un giorno , coll’ opera di quattro uomini e di 
cinquanta ragazzi , in millequattrocento e qua- 
ranta matasse di filo, di mille braccia per ma- 
tassa, oltre a 720 matasse di filo di stoppa 
della medesima dimensione. 

Aggiunta. — Non regge in oggi il rimarco 
dall’Autore fatto sopra la filatura del lino e 
della canapa col sistema della macchina; dap- 
poiché questo procedimento si è di presente ge- 
neralizzato a sufficienza. Infatti anche nella no- 
stra Lombardia si è introdotta questa interessante 
manifattura (*), la cui teoria poggia sopra la prò- 

- (*) Merita i' euera qui ricorilato l' importante ataiiilinMato dcBe 
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prietà ohe ha il tcssulo vegelahilc tessibile dì 
ridursi a fibre quasi impalpabili perdendo, per 
l'azione dell'acqua calda e delle soluzioni alca- 
line, il naturale loro glutine. 11 divieto inglese 
di esportare da quel regno le macchine per la 
filatura del lino e della canape non è più di 
circolo a che questa importantissima industria 
sia diffusa. La Svizzera ci fornisce le piu per- 
fette macchine che vennero ideate fin qui in 
argomento. — Tonini. 

Miglioramenti introdotti nel trattamento dei Uno. 

424. Varie ragioni fecero nascere la brama 
di trovare dei metodi meno lunghi onde ridurre 
il lino in istato di essere filato , e fra queste 
particolarmente sono i danni che risultano dalla 
macerazione. Da quanto finora venne esposto 
tu tale oggetto si vede : 

1.* Che la macerazione costituisce già per sè 
un' operazione che consuma un tempo prezioso; 
t:" Che il materiale sottoposto alla macerazione 
corre dei rischi non indifferenti nel decorso 
dcH’operazione, per la facilità colla quale si 
oltrepassa il momento in cui la fermentazione 
è giunta al vero suo punto. In tal caso la 
fibra s' indebolisce senza vantaggio ; 


fihtnra di liao e cana{W di cagione della Ditta Cusani * C. e&t 
esiste a Cassano nella Prorincìa di Milano , diretta con molta pe^ 
mia dall' egregio Sig. Giot'mni Drerl^ alla cui singolare geatileaxa 
aadianw deUtorì delle maggiori noiitie teorico-pratiche su quest’ 
portaotissima manuiàttura. — Tonini. 
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5." L’insahibrilà deiraria de’ Inoglii, ne’ quali si 
macera una grande quantità di lino , costi- 
tuisce la terza ragione molto importante; 

4.* Infine la fibra medesima colla macerazione 
acquista un color grigio verdastro il quale, a 
gi'aiidissimo stento, si arriva a togliere col- 
r imbiancamento. 

122. Il miglior metodo, e nello stesso tempo 
il più semplice finora trovato, è quello dì far pas- 
sare i gambi, asciugati e rotti dalla gramola, fra 
due cilindri scanalati che fortemente li stringono. 

In tal modo la fibra non solamente si separa 
colla più grande nettezza dalla corteccia , ma 
ancora si divide in fibrille assai sottili , ed il 
prodotto risulta molto più fino. Questo metodo, 
oltremodo spedito, presenta ancora il vantaggio 
di somministrare un materiale quasi del lutto 
bianco, di maniera che una cottura, per dieci 
minuti in leggera saponata, basta a compiuta- 
mente imbiancare il lino più resistente : onde 
se ne risparmia la fastidiosa operazione. 

125. Oltre questo metodo si usa pure da al- 
cuni di trattare il lino coi liscivi alcalini caustici. 

Aggiunta — 11 filo tessile del lino e della 
canapa , lavorato a macchina , torna di' minore 
durata in aoufronto a quello avuto a mano , 
perchè la meccanica non leva compiutamente il 
filamento tessibile dal fusto , sicché viene mal* 
menato ed anco lacerato. Per avere un filo 
lungo, è precetto agronomico di scegliere a luogo 
Tecnologia^ voi, li, 4 
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di coUura pel lino c per la canapa sili onibrosf, 
comechè questi rispondono a più rigogliioso svi- 
luppo in altezza. 

La macerazione nelVacqua corrente è a pre- 
ferirsi, sia perchè dà un prodotto maggiore di 
circa due terzi ; sia perchè si ijiipiega minore 
tempo ; sia infine perchè il pi'odolto acquista 
in commercio un valore maggiore. In Livonia 
si opera la macerazione disponendo da cinque 
a sci vasche a diversi piani e ogni dì dalla 
più alta alle inferiori si fanno discendere i fa- 
sci. Lenta e continuata vuol essere la corrente. 
Tolti i fasci, dopo che vi soggiornarono pel ri- 
chiesto tempo (il che sta in ragione della sta- 
gionatura e della maturanza del prodotto si 
slegano e si espongono in istrati sottili sul 
prato non molto umido e di sovente si rinno- 
vano per sette od otto giorni. Asciutti clic sieuo, 
si riuniscono in grossi covoni e si de[iongona 
nelle capanne non ammonticchiati l’uno sopra 
r altro, per sottoporli nel verno alle necessarie 
operazioni. Alcuni proposero la putrefazione alla 
macerazione ponendo in cassa a doppio fondo 
il culmo della pianta tessibile. Il fondo supe- 
riore è pertugiato , sicché comunica coll’ infe- 
riore pure avente un foro munito di turacciolo. 
Steso sul basso fondo uno strato di paglia, vi 
si adagia il lino o la canapa iu modo da riem- 
piere con molta cura per tre quarti la detta 
cassa, indi si ricopre con altro strato di paglia. 
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IT vegetafblle tcssibile si irò va quindi fra duo 
strali di paglia , poscia vi si versa dell’ acqua 
corrente. Il lutto si lascia in quiete per o 
28 ore , si scola 1’ acqua e si comprime forlo- 
mente coi piedi la massa. Con altra paglia si 
ricopre e si ha cura che la temperie non ol- 
trepassi i 50*^ , affinchè il filo non soffra alte- 
razioni. Importerà quindi di tenere sempre fre- 
sca la cassa col versarvi sapra moli’ acqua 
fredda quando il termometro tenderà salire ai 
45.“ Generalineulc nel terzo giorno si compie 
la maeerazione , il che è dato conoscere col 
far passare una stelo fra l’indice ed il pollice. 
Allora si sollecita la compiuta distruzione della 
materia gommosa , il che si consegue ponendo 
uno strato di quattro o cinque once di cenere’ 
su cui si versa, a riprese ed in piccol;a copia , 
dell’acqua. L’alcali scioglie del tutto la sostanza 
gommosa che seco trascina, e si pretende che, 
cosi operando , nel st;condo giorno della mace- 
razione si consegua lo scopo. Questo processo 
offre i vantaggi di rendere più breve T opera- 
zione, di bastare un solo apparecchio e di so- 
disfare alle vedute igieniche e a quelle d(dIo' 
specnhètorc. Un solo individuo vale ai bisogni 
di un’ intiero paese e si Ka minore perdita di 
scelto tessuto e quindi minore stoppa. 

Il tessuto riesce migliore quando venga trat- 
talo con lisciva di potassa , cui siasi agglunio* 
alquanto di calce viva e sapone raschialo.. 
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Venne proposto di macerare la canapa in due 
ore, e dietro ciò si avvisa poter conseguire la 
maggiore quantità di filato. Su questo argomento 
»i consulti la nota 1 : apposta a piè della pagina 
un del Calechismo Agrario del Prof. D." Ciro 
Pollini, edizione V. 1854. Stlveslri. 

Raspail propone di macerare il lino e la ca< 
napa col giovarsi dei residui procedenti dalle 
distillazioni , dalle raffìneric di zucchero , dalle 
fcccie deir uva, ec. 

Dall’ Urtica nivea di Bananier si ritrae un filo 
tcssibile che è tenuto in gran pregio nella 
China. Si pensa che questo vegetabile possa ve* 
nirc coltivato anche fra noi , e si afferma non 
occorrere la macerazione per ritrarne il Alo che 
può utilizzarsi dal funajuolo in ispeeie. 

Aggiunta //.* La maciullazione del lino può 
operarsi con un nuovo meccanismo ideato da 
Plummer e senza che il lino o la canapa subi- 
sca la macerazione. Gli steli vengono sottomessi 
a convenienti stretto] , indi ad altra macchina 
che li taglia a date lunghezze. La macchina è 
una piattaforma di ferro fuso modellata a disco, 
alla circa due metri , solidamente tenuta in po- 
sizione verticale e va a formare, cogli indispen- 
sabili accesso!'] , rintela]atura del sistema. Al- 
tro disco, girevole a moto alquanto accelerato, 
offre una superGcie paralella ad altra di quelle 
del disco fisso. Questa seconda superficie, nella 
sua periferia, è addentellata, cui corrispondono 
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i cardini infissi nel disco in moto. L’opcrajo, fatto 
esperto dalla pratica , consegna d’ un tratto la 
parte lunga del manipolo ad una donna; mentre 
altra donna prende il lino che stringe in altra 
morsa per la parte lavorata affine di liberarlo 
col taglio. L’operazione però ha addimostrato 
come queslo procedimento fornisca prodotti sca- 
denti. — Tonini. 

Del refe e dei merletti. 

124. Per la maggior parte degli usi, tranne 
la tessitura, il filo di lino viene ridotto io refe 
raddoppiandolo e ritorcendolo col mezzo del 
solito mulinello da filare , ovvero con appositi 
meccanismi composti di rocchetti semplici, si- 
mili a quelli che si usano nei mulinelli da fi- 
lare. Un uguale numero di tamburi sommini- 
stra ad ogni rocchetto il filo che da questo si 
ritorce , e tutto il meccanismo viene posto in 
moto da un manubrio che ravvolge un perno 
su cui stanno impiantati due dischi , de' quali 
l’uno trasmette il movimento ai rocchetti, l’altro 
ai mulinelli, còli’ ajuto di due corde unite alla 
estremità. 

435.VÌ hanno alcune sorte di refe che servono 
per la fabbricazione dei merletti, parlicolarmenla 
per quelli rinomatissimi di Urussellcs, e di poco 
al di sotto degli altri Valenciennes e della Fian- 
dra, i quali sono di tanta finezza che alla libbra 
si pagano da 200 a 500 fiorini. Giustameute si 
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allrib'.iiscc un prezzo altissimo a questi merlclli, 
percliè la loro fabbricazione richiede un’ applica- 
zione mollo assidua , perchè non più di poche 
ore al giorno è dolo lavorare , e infine perchè 
mesi intieri appena bastano per farne un braccio, 

12G. Esistono l>ens'i negli altri paesi delle 
fabbriche di qiiRsto geni're , c fra queste van- 
taggiosamente si distinguono quelle della Boe- 
mia e della Sassonia. Ma in nessuna parte del 
mondo 'si è giunti finora a produrre dei mer- 
letti che possono stare a confronto con quelli 
cleUa Fiandra (*)- 

3.° Della tessitura. 

427. Le applicazioni del lino, rispetto alla 
tessitura, poco differiscono da quelle della lana, 
ed i medesimi telai servono per metterlo in 
©pera. 

128. Col lino si fanno delle tele schiette di 
vari gradi di finezza , dei tessuti spinati e fio- 
rati ad uso di tovaglie, dei passamani, delle 
cordelle , delle calze e dei merletti a ricamo 
detti peltinè di lino, che si preparano sopra un 


(*) Per lo4e del vero e per un giusto orgoglio di patria , che 
patria per noi è ove il $l suona, vuoisi ricordare come in Italia 
cd in ispccic a Cantò , bellissima borgata in vicinanza al simpatico 
Lario, si preparino merletti di mollo pregio, ed in oggi si lavora 
da quelle paiicnlissime ed intelligenti donne con tale diiigenza, di 
maniera clu 2 i loro prodotti possono quasi emnlarei più stimati pizzi 

di riandò^ di Vdlfucicniifl. — 7’ouùu. 
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telajo della classe di quelli che servono al cal* 
«eltajo. 

■4," Dcir imbiancamento. 

120. Due sono i melodi usali per l’ imhian- 
camento del lino' lauto Tiino quanto Tallro ten- 
dono a rendere solubile neiracqua qutlla.male- 
ria che si è fissala sopra la superficie sicché , 
nelle diverse operazioni precedenti , venne im- 
brallata da sostanze coloranti. 

•150. Sembra che la macerazione medesima 
non poco contribuisca a colorare la fibra del 
lino, poiché, come dalla precedente esposizione 
si sarà potuto rilevare, il lino trattato in modo 
da levargli la corteccia , senza ricorrere alla 
macerazione , resta di un colore bianco ; cosi 
che basta farlo bollire per pochi minuti, per ter- 
minarne l’ imbiancamento. Oltre al colore comu- 
nicato per Tallo della macerazione, vi sono altri 
che provengono dalla pettinatura coi pettini di 
ferro, dalla filatura a mano per la saliva ^colla 
quale si limetta il lino, o dall’ acqua nella quale si 
è fatta bollire la radice della scoraónera (scorno- 
fiera of^inalis); dalla tessitura, per Tincollaftira 
della catena, e per il pastello di farina col quale 
si spalma il lavoro. Tutte queste cause di co- 
loramento provengono da sostanze che aderi- 
scono con tanta forza al lino, per cui non si ar- 
riva a distaccarle se non a gi’ande stento. • . 

451. Il primo metodo d’ imbiancamento , che 
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è il più antico, consiste neU’espoiTC le tele al- 
l’azione delia luce e dell’aria, alternando tale 
operazione con ripetute lavature nei liscivi al- 
calini. Il secondo metodo è Timpiego dell'acido 
muriatico ossigenato (cloro), sostanza che, come 
sappiamo, distrugge i colori vegetabili (*). 

Mbtobo. 

DcW imbiancamento delle tele sul prato. 

i 52. La prima operazione si è quella di met- 
tere le tele in macero in un’acqua pura per 12 
ore, afCnchè penetri l'acqua e intacchi le parti 
eterogenee iutrodotte nel tessuto col mezzo della 
pettinatura , della filatura e della tessitura. 
L’ acqua, nel disciogliere una parte di questi 
elementi ^ passa ad uno stato dì fermentazione 
che si manifesta all’odore, per cui deve essere 
cambiata tre o quattro volte e fino a che non 
si colora altrimenti. 

155. Dopo questo bagno, senza del quale non 
si può mai sperare di ottenere una tela di un 
bianco perfetto, e, dopo che la tela è stala ben 
lavata e perfettamente asciugata , la si mette 
entro una tinozza particolare in cui vi sia una 
lisciva caustica composta di due parli di potassa. 


(•) Il cloro, oltre l'arrertlta propiietà di distruggere i colori regeta- 
bili, tiene pure quella di combinarsi con altre sostanze metalliche e di 
renderle solubili nell' acqua, per cui il tessuto vegetabile, maediiato 
da metalli ossidati, viene depurato per l'azione del cloro. Tonini» 
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di una parte di calce e di trenta parli d’acqua. 
La lisciva, che da queste sostanze si ottiene, si 
nllunga col doppio di acqua , e , dopo che le 
tele- si sono disposte in una tina di sufficiente 
capacità per contenerle senza che sieno com- 
presse, vi si versa sopra la lisciva , prima te- 
pida, poi bollente, ed in quantità tale che basti 
a coprirle per intiero, avendo cura che non ri- 
manga alcuna parte fuori dell’ acqua, perchè 
quel pezzo, che verrebbe esposto ai soli vapori, 
auderebbe senz* altro a male. 

454. Si previene un tal inconveniente ponendo 
sulle tele delle tavole pesanti di legno bianco, 
che non tingono e che le mantengono sommerse. 

455. La lina si ricopre col suo coperchio', 
e le tele vi restano per qualche ora lino a tanto 
che il sapore della lisciva abbia perduta tutta 
la sua causticilà ; poi si levano dal ranno , si 
Lavano possibilmente in una corrente d' acqua , 
ed anzi è vantaggioso farle sbattere in una 
gualchiera, con una suflicienle quantità d'acqua 
pura. Alcuni credono necessario di mettere nella 
gualchiera una certa quantità di argilla bianca s 
che sia stata lavala nell’acqua per purgarla dai 
più piccoli sassoliui, mentre altri rigettano as- 
solutamente l’uso della gualchiera per le tele. 
Egli è però verissimo, che, non abusandone, la 
tele con questa follatura si fanno più sode aa« 
zichè deteriorare. 

136. Vi sono parimenti alcuni fabbricatori 


Digitized by Google 



50 TECSOLOeiA BOTimiCA, 

che non azzardano di adoperare la lisciva cau- 
stica, e non fanno uso che delle pure ceneri ; 

^ aneli Ire altri, invece delle ceneri, si servono della 
potassa comune. In ogni caso, quando si ado- 
perano le ceneri , Insogna prima di tutto , col 
mezzo, di saggi akalimctrici, convincersi della 
proporzione di potassa clic conlengoiio, 

157. Dopo terminato il Imcalo c dopo che 
le tele sono state nuovamente ben lavate io 
una corrente di acqua, vengono distese sul prato 
con tutta la cura possibile e si lasciano espo- 
ste aU’aria per cinque a sei giorni innaffiandole 
di tempo in tempo. Spirato questo termine si 
fa un secondo bucato, e alla lisciva si unisce 
una porzione di sapone, che per le prime volle 
potrà essere verde. 

158. Le tele, che hanno subito il bucato, 
miovameiile si lavano ben bene neiracqua cor- 
reule e poscia si distendono sul prato per altri 
cinque o sei giorni, e cosi per ben dieci o dodici 
volte si alternano le lavature col ranno nott 
caustico e col sapone , quindi coll’ acqua pura, 
ed infine coll’ esporle all’ aria per alcuni giorni, 
lino ,a tanto che queste abbianoi acquistato un 
bianco puro e perfetto. 

Il.° MrroDO. 

À 

Dell' imbiancamenl'o col cloro. 

• I 

159. Egli è ben vero che, trattate colla do- 
vuta alienzione, le tele giungono, coirimhian- 
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camcnto ora accennalo , ad un alto grado di 
bianchezza ; ma un lai raclodo consuma tanto 
tempo, massimamente in quelle parli d’Europa, 
dove le nevi per molti mesi ricoi)rono la terra 
e non permettono il distendimento delle tele 
sul prato, sicché non si può imbiancare una 
sufficiente massa di telerie. In quelle parli non 
si coniano, con questo metodo, che due imbiiinca* 
ture nel corso di tutta la buona stagione. La sco- 
perta dell’ importantissima proprietà del cloro, di 
scolorare con facilità ed in poco tempo le sostanze 
vegetabili, ci offre il mezzo di grandemente ab- 
breviare l’operazione. Siccome però vi sono al- 
cuni rischi ai quali vanno soggette le tele 
che si trattano col detto cloro , così si è pen- 
sato di combinare le due operazioni dell’ imbian- 
camento sul prato e quello col cloro. Dovendo 
dunque U’attare e dell’uno e dell’alti'o di questi 
processi, corninceremo colla esposizione del più 
semplice, quello cioè dell’ imbiancamento coU’a- 
cido muriatico ossigenato per passare poscia a far 
conoscere il composto, quello cioè che emerge dalla 
combinazione di questo metodo col precedente. 

À. Imbiancamento col cloro. 

!40. Due sono le operazioni che costituiscono 
questo processo d’ imbiancamento ; 

4.“ La preparazione del cloro; 

Il suo, uso. . 
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HI. L’acido miirialico ossigenalo, o sia il 
cloro dei moderni , si prepara coi distillare 
l’acido muriatico (acido cloro-idrico) sopra un’ 
ossido, che facilmente abbandoni una porzione 
del suo ossigeno , come 1’ ossido nero di man- 
ganese, 0 altro ossido di simile natura. 

\ 42. Questo metodo sarebbe molto spedito , 
se noti fossimo costretti a far precedere la fab- 
bricazione dell’acido doro-idrico , onde si pre- 
ferisce r operazione nella quale quest’acido, 
nel momento della sua formazione , viene im- 
mediatamente portalo allo stalo di cloro col- 
r intervento dell’ ossigeno cedutogli dall’ ossido 
di manganese, ovvero, colla teoria moderna, col 
privarlo del suo idrogeno per la presenza del- 
l’ ossigeno di un’ ossido. 

143. A tale efifetto in una sorta di vetro o 
di grès , disposta in un bagno di sabbia , si 
mescolano sei parti di sai marino bene purgato 
(cloruro di sodio) con due di ossido nero di 
manganese, su cui si versano tre parti di acide 
solforico diluito con altrettanto d’acqua. Si opera 
a fuoco moderato e si raccoglie il cloro gazoso, 
che si sviluppa, in una vasca in cui è contenuta 
l'acqua nella quale si avranno da sciaquare le 
telerie. Siccome però 11 gas prodotto non si 
combina facilmente coll’acqua in quantità suffi- 
ciente per produrre reffelto che si desidera, cosi 
si ricorre ad un recipiente intermedio , in cui 
fortemente si agita coll’acqua che se ne caricat 
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e poi passa nella vasca destinala per T immer- 
sione delle tele. 

144. Si dispone fra la storta c quel recipiente, 
imicamenlc come apparecchio di sicurez 2 ,a, una 
di quelle bottiglie a tre bocche o tiibulalure che 
costituiscono l’apparecchio detto di Woulf; onde 
il tutto si compone dei pezzi seguenti: 

1. ° Di un fornello con bagno di sabbia, nel quale, 
a seconda della maggiore o minore quantità 
di cui si abbisogna , si ritrovino uno o. più 
storte munite di tubolature ; 

2. “ Di una bottiglia di sicurezza con tre bocche, 
piena per un terzo d’acqua. Per una di que- 
ste tubolature passa un tubo di vetro ricurvo, 
una estremità del quale arriva quasi al fondo 
della bottiglia, e Tallra comunica culla storta. 
La bocca di mezzo dà passaggio ad un tubo 
di vetro verticalmente disposto, il quale pa- 
rimente giunge al di sotto del livello deU’a- 
cqua, quasi sino al fondo della bottiglia. Un 
terzo tubo pure ricurvo , spesse volte di 
piombo in luogo di vetro, passa per la terza 
tubulatura e non arriva che fino al livello del- 
r acqua. L’ apertura di detto tubo adduttore, 
die si trova nella parte vuota della bottiglia, 
serve a metterla in comunicazione coll’ ap- 
parecchio pneumatico, nel quale il tubo deve 
pure giungere quasi sino al fondo e ricurvarsi 
all’ insù colla sua estremità; 

Dulia lina pneumatica destinala a ricevere il 
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• gas doro ed a mescolarlo coiracriua per 
mezzo di ima fortissima agitazione. 

145. La forma di questa lina è' quella di un 
cono troncalo, la cui base maggiore, poco di- . 
versa dalla minore, forma il coperchio. 

Tutto il vaso ò attraversato da un pernò 
verticalmente disposto, che forma 1’ anima di 
due aspe, e può girarsi per mezzo di un manu- 
brio attaccalo al di sopra della lina. 

14u. Nell’ interno di questa lina sono stabiliti 
due mastelli bassi, rapovolli in modo che il fondo 
sia rivolto in su. Sotto ciascun mastello sono 
attaccale al perno , che attraversano i fondi , 
due alette di legno. Oltre al foro praticato nel 
centro dei mastelli, per cui passa il perno ver- 
ticale, trovasi, nel fondo di ciascuno, un altro 
munito di un tubo di leg’ìo di tre in quattro 
pollici di lunghezza e di un lappo, di una val- 
vola 0 di una balla che serve tanto a dar pas- 
saggio all’acqua combinata col gas, quanto al- 
l’aria compresa sotto il fondo del mastello. 

447. Un buon coperchio perfettamente adatto, 
perforalo nel centro dove passa il perno e dove 
s’introduce la canna di piombo che comunica 
colla bottiglia di sicurezza, ricopre la lina, ed 
un pispino, situato al fondo, permette di vuo- 
tarla c di travasarne il contenuto nel lavatojo; 
4.* 148. Del lavatojo, ossia di una vasca nella 
quale si fa passare l’acqua dalla lina pneuma- 
tica per immergervi le stoffe da imbiancarsi.. 
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C49. Tutte le commessure (fell’ apjKirccchio » 
ora descritto, debbono essere perfellam'ente clifuse 
con mastice, composto di solfalo di calce e olio 
di lino cotto, onde evitare F’ odore insopporta- 
bile anzi pericoloso del gas che si produce. 

150. In quajito alle proporzioni dei nialeriali 
che si ilebbono adoperare per (-onsegnire la 
ricercata quantità di cloro, è a ^lor mente, che 
sedici once di acido solforico, dc^ peso specifico 
quasi doppio a quello dell’ acqua ( 1 , Ù42 ) e 
la già della proporzione di sai marino , per- 
reUamente asciutto ma non decrepitalo, produ- 
cono tanto cloro quanto basta per saturare al 
grado ricliieslo novanta boccali di Vienna {maas) 
d’acqua. 

451. Sebbene non si possa con certezza e 
}>fecisione determinare la concentrazione voluta, 
egli è però di grande importanza il conoscere 
in ogni caso quella dell’acqua che si adopera, 
perchè, se questa fosse troppo carica di doro, 
riuscirebbe distruttiva a molte stoffe. 

452. A tal uopo serve una dissoluzione di 
una parte d' indaco guallimala di perfetta qiia- 
lilà in sei parti di acido solforico concentralo. 
Per i saggi a farsi , si usa un vaso cilindrico 
ii vetro, su cui sia tracciata una scala la quale 
parta da un punto distante dal fondo del vaso, 
quanto basta per contenervi esattamente un pol- 
lice cubico d’acqua, e termini là dove arriva il 
volume di dieci pollici cubici : la scala sarà 
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(livi<:n in venliquattrc parli u^^oali, partendo dallo 
zoro in gin. 

155. Sciolgansi adunque in un bagno d’acqua 
bollente ceiilovenli grani di indaco guatliniala 
in due once d'acido solforico concentrato che 
poi si allunga con tanta acqua distillata, quanta 
è necessaria per occupare il volume di quaran* 
taoove pollici cubici, misura di Vienna, ovvero 
un volume uguale a quello che potrebbe rispon* 
dcre a una massa di venticinque once e mezza 
di acqua. Così operando , si avrà il liquore da 
saggio. 

154. Per farne uso, si mette una misura di 
un pollice cubico in un bicchiere , e , dopo di 
averla allungata con nove pollici d’acqua pura, 
si avrà un volume di dieci volte la quantità che 
basta per arrivare alio zero segnato sulla Gala 
di vetro , la cui scala , divisa in ventiquattro 
parti uguali , dallo zero al grado ventiquattro* 
nmo, comprende esattamente un volume di do- 
dici pollici cubici d’acqua. 

155. Dopo di avere messa la quantità di so- 
luzione acida, che si desidera, in modo cioè che 
arrivi al segno inferiore, o sia a 24, vi si versa, 
in piccolissime proporzioni, del liquore da saggio. 

Sulle prime il liquore si farà bruno, poi più 
chiaro , e di tratto in tratto comiucerà a ren- 
dersi olivastro ; il qual colore , composto del 
giallo precedente e di una leggerissima por- 
zione di colore azzurro non decomposto r ac- 
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cruna la saturazione del liquore; ed il numero, 
segnato sulla scala, indica la forza della lisciva 
occorrente per neutralizzare quell’ acqua colo- 
rata, e quindi la sua inlensiià. 


Trailamcnlo delle tele col cloro. 


lo6. Poco dopo la scoperta delle impor- 
tantissime proprietà del cloro , si usava di 
esporre semplicemente le tele aH’azione del suo 
gas: ma le dilTlcollà che s’incontravano, onde 
accertarsi della concentrazione del mezzo che 
SI inipiegava , e gl inconvenienti emergenti da 
tele incertezza con gravissimo danno delle tele 
imbiancate obbligarono i fabbricatori di sosti- 
tuire al cloro gaziforme una soluzione del me- 
desimo nell’ acqua , il che .si ottiene senza in- 
contrare ostacolo. Si abbia cura di mantenere 
la temperatura dcn’ambieiite sempre al di sotto 
de dieci gradi del termometro di Reaumur e 
81 tenga riparato il luogo, ove si opera, dall’a- 
zione di una luce troppo forte. 

457. Le tele, prima di essere immerse nella 
oluzione clorata, si sottopongono ad una lava- 
tura preparatoria simile a quella da noi indi- 
tata per I imbiancamento sul prato , cioè alla 
macerazione nell acqua pura,' per ammollire le 
lordure introdoUevi nel corso della filatura e 
della tessitura. Quando l’odore di fermentazione 
svela il momento favorevole , si sostituisce al- 

Tecnologia, voi. II. ^ 
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F acqua una lisciva di potassa caaslica , indi 
una saponata. Finalmente, le tele ben lavate si 
sciacquano in una corrente d’acqua , si contor- 
cono sulla cavicchia, o col mezzo del torchio si 
procura possibilmente la maggiore separazione 
dell’acqua. 

1511. Dopo lutti questi preparativi , esse si 
mcUono nella grande vasca, e vi si dispongono 
in modo, che la soluzione acida, formala nella 
lina pneumatica e travasata nella vasca, le 
tic»)pra perfettamente.. Ciò fatto , si applica il 
coperchio alla vasca e si lascia il tutto per 
due o. tre ore ; indi si levano dal bagno , si 
lavano in una lisciva di. potassa comune ed 
ili fine si sciacquano bene nell’ acqua.. 

159. Con questa prima operazione non si 
arriva facilmente a compiere l’ imbiancamento; 
onde esso si ripete lasciando le tele per minor 
tempo nel bagno acido , e lavandole dopo cia- 
scuna immersione nuovamente nella lisciva di 
. potassa c iuline nell’ acqua pura. 

tCO. L’ imbiancamento si- . considera termi- 
nalo, q^iiando la lisciva di potassa non comunica 
più alle tele alcuna tinta giallastra. Di solilo 
bastano quattro immersioni nel bagno acido (*) 
per terminare l’operazione, e vi si richiedono co- 


(*) In luogo di bagno acido, usalo dall' Autore per tenersi alte / 
idre, anteriori alla scoperta del cloro, Tuobi, c qui e altrove, intea- 
dftre. h?i{:io di doro.o di un clorato in soluzione. — Torniti, -ij 

' . i 
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nnineitieDtc da olio a dieci ore. Allora le tele 
di nuovo si privano col torchio dell’ eccesso' 
d’ acqua che contengono , si nietlono per poco 
tempo in un’acqua acidtilal a coU’acklo solforico^ 
ti sciacquano e si asciugano all’ aria , p col 
mezzo della stufa, 

II.“ Metodo; 

. % 
In^iancamenlo combinato. 

161, Sebbene sia difficile che risulti dulie" 
operazioni ora esposte un deterioramento nello 
tele, quando si usano tutte le cautele riguardo' 
alla forza del bagno acido , che non dovrebbe 

■ mal segnare sull’ acidirnclro un nurnero supe- 
riore a quattro gradi pure si richiede una 
particolare attenzione, per non incorrere ne’ ri- 
schi, i quali spesse volte dipendono dall’incgualo 
qualità delle tele che, nella medesima operazione, 

. al trattano , ed in parte dalla continuata e ri- 
petuta azione deU’acido. Per questi dispiaccvoli 
inconvenienti molte fabbriche preferiscono di 
combinare l’imbiancamento coll’acido a quello 
sul prato, e di distendere perciò le tele all’ aria 
per alcuni giorni ogni volta che sono passate 
pel bagno acido. 

162. In tal modo le immersioni non sotk>' 
più tanto ripetute ; ma vi si impiega maggior 

. tempo.Si ottiene però una mercanzia più perfettai. 
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163. L’odore dispiacevole del gas acido, che, 
malgrado le cure più scrupolose, sempre si svolge 
dalla superficie dell’ acqua che lo contiene, ha 
fatto immaginare 11 modo di neutralizzarlo in 
parte o intieramente con una sostanza alcalina, 
colla potassa cioè o colla calce. Tale opera- 
zione deve necessariamente diminuire alquanto 
r azione della soluzione acida , per cui si usa 
più spesso questo metodo per l’ imbiancamento 
delle stoffe di cotone stampato a diversi colori, 
quando si tratta d’imbiancare i loro fondi. 

164. Vi sono delle fabbriche che , a scanso 
di qualunque deterioramento nelle tele , usano 
la precauzione di mettere nell’ acqua della va- 
sca pneumatica una libbra di potassa caustica, 
per ogni libbra d’acido solforico impiegato per 
la preparazione del gas. 

165. Le tele imbiancate si sciacquano in una 
leggiera soluzione di oricello ( lacca-muffa ) , e 
poi si passano sotto la calandra, sotto il man- 
gano , o fra due cilindri di metallo o di carta. 

b) DELLA CANAPA 
(Hanf • Chauvre) 

166. La canapa appartiene alia dioecia pen- 
tandria del sistema sessuale , o sia all’ ordine 
quinto della classe vigesimaseconda. 

167. In un terreno ben concimato essa giunge 
all’altezza di dodici piedi di Vienua, ma semi- 
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nata a proporzionata distanza , non eccede 
(|uct1a di sette piedi. L’eccessiva sua altezza 
riesce di danno più che di profitto , poiché la 
fibra diviene più rigida e meno maneggevole, e 
quindi poco atta alla filatura , e solo servibile 
alla fabbricazione delie corde. 

468. Quando la pianta maschio, coireiTusione 
del polline, ha terminata la sua vita vegetativa, 
cominciano le sue cime a farsi gialle, cascano 
i suoi fiori e si avvizziscono le foglie. Al iua> 
nifestarsi di questi segni di maliiranza, si strap- 
pano subito tutte quelle piante e non si lasciano 
in piedi ohe le piante femminee , alle quali si 
accorda il tempo perchè maturi il seme. 

469. Sebbene si raccolga una canapa eccel- 
lente in quasi tutte le parti dell' Europa , ciò 
non ostante vengono particolarmente stimate e 
]>referite a tutte le altre, quella che dalla Cur- 
londia ci viene col commercio di Riga, e quella 
di Bologna nello Stato Pontificio (*). 

470. 1 semi della canapa si possono levare 
non solo col pettine, come si pratica col lino , 
ma ancora colf altro metodo che si u.sa in al* 
cimi luoghi. Consiste questo nel mettere le cime 
delle piante strappate in una fossa di un piede 
di profondità , nel ricoprirle di uno strato di 


(*) Se il Creinasco, in Lombardia, gode Lroa di darci una bell» 
qualità di Uno, il Cremonese è tennto in conto pei migliori prodotti 
À canapa che d ibrnisc&. •*•’ Tonini 
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paglia, e poi, colla terra scavata dalla fossa, 
comprimerne leggermente i fruiti. Con tal me* 
lodo nasce un primo grado di < fermentazione , 
che ammollisce i pericarpi che contengono ì semi, 
senza di che questi non vengono punto pregiu- 
dicali, quando si ha l’avvertenza di non lasciar- 
veli per troppo tempo. 

471. Del resto la canapa viene' trattata ad 
un dipresso nell* i stesso modo come fu detto 
di sopra discorrendo del lino, vale a dire, essa, 
fii macera sia sul prato , sia nell’ acqua cor- 
rente o stagnante, si asciuga, si rompe, si spa- 
tola a mano o colle macchine, si Ala, si riduce 
in refe, se ne fanno tele, cordelle, che s’im- 
Wancano sul prato , ovvero coll’ acido muria- 
tico ossigenalo, come si pratica col lino. 

472. Vi è poi una sorta di applicazione alla 
quale quasi esclusivamente si adopera la canapa 
per essere il lino un materiale troppo prezioso, 
e questa è la fabbricazione delle corde , o sia 
it mestiere del funajuolo. 

Aggiunta /.* — Richiamando ciò che fu av- 
vertilo nella parte I.‘ Tecnologia Zoologica p. 445 
a riguardo della lana cavata dalle foglie del 
pino, ora diremo: che Pannewitz è l’inventore del 
processo chimico dietro il quale si consegue una 
sostanza Aiainenlosa assai bella dalle lunghe e 
sottili foglie del pino. Questo prodotto fu detto 
JJohwolle^ lana di legno, perchè di molto asso- 
alla laua ordinaria, e può, come questa, es- 
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sere arricciata, feltrata e filala. É dalle foglie, del 
Pinus sylveslris che il Pannewitz ottiene que» 
sta lana. 

Opera il Pannefwilz un processo di cozioùe, e 
con adatti reattivi separa le fibre assai fine , 
tenaci, ravvolte e tenute fra loro unite da soUiK 
pellicole di materia resinosa, le lava e le purga ; 
e, giusta il processo adoperalo, si ha una so- 
fdanza lanuginosa più o meno fina , la quale 
può essere utilizzata come ovatto, o quale borra 
per materasso. A quest’ ultimo uso giova gran- 
demente anche pel riflesso che nei materassi 
non si annidano insetti, siccome la prova di 10 
all anni fatta a Vienna ebbe o dimostrare, e 
perchè sì aocenna sommamente economico. 

Si disse che questa lana può essere filata e 
tessuta. La più fina dà un filo simile a quello 
della canapa che non è meno forte; quando é 
filata , tessuta e carminata , la stoffa , che si 
ottiene, può servire per tappeti, coperte> ecc. 

Nella preparazione di questa lana si ottiene 
un' olio etereo die viene utilmente adoperalo 
in inedicinar e nelle arti specialmente nella ma- 
nipolazione delle lacche per le migliori verniciv 
Quest’ olio scioglie perfetlamenle e in poco tempo 
la gomma elastica e vale per niluminazione non 
altrimenti di quanto fa l’olio d’ulivo. 

Le acque madri, derivanti dalla tramulazione 
delle foglie di pino in tessuto filabile , hanno 
acquistato inolia fama quale rimedio terapeutieo 


Digitized by Google 



72 TECNOLOGIA BOTANICA, 

c, vendilo ispessite, si possono spedire* in re- 
cipienti suggellati anche in luoghi lontani. 

Aggiunta //.* — Il vocabolo lino venne di 
troppo esteso a molte fila vegetabili , ma co- 
munemente per lino intendiamo quel filo che 
si ha dalla pianta detta dai botanici Unum usi- 
talissimum. Del genere Unum vi sono molle va- 
rietà, ma per noi basta avvertire al lino che si 
semina in inverno e all’ altro che si consegna 
al terreno in estate. Il lino ama un terreno 
soffice , sahbionoso-argillaceo bene concimato. 
Da poco tempo si tentò d’ introdurre il lino della 
Nuova Zelanda {Formium temx) nm pare non 
rispondere alle aspettative dei uostri agricoltori. 

Rileva una generale osservazione a riguardo 
della coltivazione dei vegetabili che forniscono 
fili tessihili ed è : che meglio prosperano in 
sili ombrosi, sicché acquistano grandemente in 
altezza, e, certo, quanto più il tronco si innalza» 
tanto più il filo si mostra lungo. 

Si propose di operare la macerazione della 
canapa e del lino coi residui zuccherini proce- 
denti dalle distillazioni, dalle raffinerie di zuc- 
chero , 0 adoperando la feccia del vino , ec. , 
onde determinare in essi la fermentazione zuc- 
cherina od acida in luogo della putrefazione; 
ma queste due vedute tendono meglio a tutela 
dell’igiene pubblica , di quello che recare un 
reale vantaggio all’industria. Inoltra non ci 
sembra sempre realizzabile questo processo per 
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difetto degli elementi richiesti per promuovere 
quelle fermentazioni. 

Af/giunta UI' — In questi ultimi tempi . 
venne proposto il frutto del castagno d’india* 
od il tubero del pomo di terra cotti al vaporo 
per r imbiancamento dei tessuti, e l’ esperienza 
avrebbe sancito ciò che dalla scienza sarebbe 
stato vaticinato. 

L'azione del cloro fu sulle prime tenuta som- 
mamente corrosiva pei tessuti , il che valse a 
ritardare la sua generale applicazione per l’ii»- 
biancamento dei tessuti; ma Tennant , coll’iii- 
trodurre un liquido imbiancatore — cloro di- 
sciolto indlacqua con calce viva, — ne agevolò 
r uso ; ma la scoperta del cloruro di calce 
tornò a migliore partito. I vantaggi dell’ im- 
biancamento, per mezzo del cloro, sono : di po- 
ter imbiancare molta tela in breve tempo ; di 
eflettuare l’ imbiancamento in ogni stagione; di 
Sottrarre la tela ai guasti che spesso occor- 
rono per la protratta sua esposizione sopra i 
prati e di impedire pur quelli che derivano dal- 
l'azione degli alcali. — Tonini. 

Mestiere del funajuolo. 

475. Le operazioni del funajuolo si riducono 
alla filatura e alla riunione delle fibre filate. 
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Della filatura. 

1 7 4. Q’iesta , come quella del lino , consiste 
nell’ unire le lunghe lilamcnta che compongono 
la canapa, col mezzo di una proporzionata to> 
citura , in modo che il solo attrito delle su- 
perficie loro impedisca di disunirsi ; le cime 
delle fibre, alquante inumidite, si fanno pili fles- 
sibili , c le superficie si rendono più aderenti , 
loechò per la lana non occorre , stante la con- 
formazione scagliosa che caratterizza questo 
materiale, che più tosto si deve procurare di 
rendere meglio arrendevole e liscio coll’ aggiunta 
deirolìo. 

175. La filatura della canapa vuol farsi so- 
pra i nitilinelli da filare soltanto per pochi»* 
sime sorte di funi fine; comunemente serve a 
tal uso la masuola^ apparecchio composto sem- 
plicemente di una ruota che con corda senza 
fine mette in moto uno o più rocchetti. Ogni 
rocchetto parta un piccolo asse di ferro che 
termina in uncinetto, per cui il movimento, che 
si dà alla ruota eoi manubrio, si comunica al- 
r asse, alla cui estremità s’ attacca una piccola 
porzione di quella massa di canapa che il fila- 
tore vuol lavorare. 

176. Questo operaio allunga il filo con aggina» 
gervi continuamente del nuovo materiale, mentre 
un ragazzo, facendo girare la ruota della masuola, 
lo ritorce. 
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177. Pelle masuole ve ne sono di due specie; 
le line si portano in avanti dal ragazzo ehe le 
tiene attaccate al collo, ed il lilalore, in piedi 
6 seduto,' allunga il Ilio; le altre poi sono fis> 
sale in terra , e queste d’ ordinario sono sor- , 
montate sul medesimo stipite da cinque , sei e 
più rocebetti che tutti sono 'mossi da corde 
senza fine. In tal caso i filatori rinculano fi- 
lando , e ' si portano verso 1’ estremità della fi- 
liera. Con questo metodo un ragazzo o due, di»- 
posti al manubrio della masiiola , bastano per 
ritorcere nel medesimo tempo un numero di 
cinque fino a dieci fili. 

• 178. Non ci intratterremo ad enumerare parti-, 
tamentc tutte le operazioni del filatore; solo ci 
contenteremo di riferire che questi ajuta la ri-- 
torcitura del filo col mezzo di un pezzo di 
panno bagnato, dello limrdu ; e che congiungje 
le cime dei fili in uno solo lungo , che viene 
poi avvolto sopra i fusi. 

179. Il filo, che in tal modo si ottiene, forma 
la base di qualunque sorta di corde, dallo 
spago più sottile fino alla gomena più grossa 
del bastimento da guerra; onde deve l’opera- 
zione , colla quale viene prodotto , considerarsi 
della maggiore importanza. Quindi è che su que- 
sto punto si sono fallo delle numerose osserva- 
zioni, le quali ci hanno insegnato che la torcitura, 
che si dà a questo filo, influisce grandemente sulla 
sua forza di resistenza ; che , sebbene la Iofcì-ì 
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tura sia d" indispensabile necessità, perchè senza 
di essa non si arriverebbe a produrre 1’ attrito 
che mantiene collegate le fllamenta della ca- 
napa , facilmente riesce eccessiva , e questo in 
ragione della tensione sopportala dalla corda. 

Della riunione. 

480. Da quanto venne detto della masuola, 
che serve a torcere il filo , non è difficile di 
formarsi 1’ idea della torcitura di due o di più 
fili colla medesima macchina. In falli due fili, 
fra loro semplicemente uniti col mezzo del lor» 
cimento operato dalla masuola, costituiscono le 
funicelle chiamate sforzini ( spagat ). Da queste 
poi differiscono i cosi detti merlini, {keppschnure) 
altra sorta di funicelle più robuste, composte 
di tre fili , ma essenzialmente distinte per la 
natura del torcimento di questi fili. Siccome 
questo modo di ritorcitura ò nciristesso tempo 
il fondamento della commetti tura delle gomene, 
così sembra non essere fuori del caso di esten- 
derci alquanto più su qu^to proposito. 

481. Per la riunione de’ fili in merlino, il 
fìinajuolo attacca tre fili a tre uncinetti diversi 
della masuola, e coU’allra estremità li fissa al 
ganzo mobile di uno slromento dotto lo smergo. 
Questo è composto di un pazzo di legno che 
ad una delle sue estremità porta una funicella, 
colla quale si lega ad una trave posta aJd’eslro» 
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mità della corderia opposta a quella dove si 
ritrova la masiiola, ovvero quella funicella porta 
un peso, e, passando essa so]>ra una forca dis^ 
posta a qualche distanza dietro lo smergo , 
concede alla corda, che si forma, di raccorciarsi 
colla ritorcitura. L’ altra cima dello smergo è 
armata di un ganzo di ferro unito al legno iti 
modo tale da poter liberamente girare attorno 
al proprio asse. 

182. Il tutto essendo così disposto , il funa- 
judo introduce fra i fili uno strumento , detto 
il topino. Questo è un cono di legno, segnato a 
diversi punti della sua superflcie di alcuni sol- 
clii , che dal vertice del cono si portano fino 
alla base. Di questi stromenli il fuiiajuolo deve 
averne molli di diversa grandezza e con di» 
verso numero di scanalature , secondo il nu- 
mero de’ fili che si hanno da riunire e se- 
condo la grossezza delle corde, servendo il to- 
pino per tutte quelle corde fatte sui principio 
del merlino , dalla sua fabbricazione fino alle 
gomene. 

185. Le scanalature del topino , detto anche 
tione , valgono a continuamente dirigere i fili 
nella ritorcitura, acciocché questi regolarmente 
si ravvolgano 1’ uno attorno all'altro. 

184. Nel caso nostro s’ introduce fra i fili 
un topino con tre scanalature, e, mentre il cor- 
dajuolo lo mantiene colla mano disposto col 
vertice del cono verso lo smergo , un alleo fa 
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girare' la raasuola , e , torcendo in lai inaJi> f 
Òli clic ad essa sono stati attaccali separata- 
mente , ognuno per sè , li obWiga a ritorcersi 
tra lo smergo ed il topino. Dovendosi in con- 
seguenza della ritorcitura racci>nciare la corda 
die va formandosi lo smergo ed il topino, deve 
di necessità innalzarsi il peso attaccato alla fu- 
Dicella dello smergo; quindi il funajiiolo, quando 
giudica . che la fune è bastevolracnte ritorta » 
^lontana il topino dallo smergo e lo fa scor- 
rere fra i tìli versola raasuola, mentre clic que- 
sta di conlimto si aggira. 

Con tale mezzo i tre dii si riuniscono e si 
rotolano Tum» sopra Tallro- 

185. L’essenziale ditTerenza-, fra questa sorta 
di funicelle e lo- sforzino,, consiste adunque nella 
ritorcitura dei fili combinati , i quali nel mer- 
lino sono doppiamente rilorlL cioè : la- prima 
Tolta per sè soli, e la seconda per l’elasticità 
acquistata nella prima ritorcitura ; cosicebò, 
quando si tenta di storcerli, se vengono abbando- 
nali al proprio iiu|)ulso , nuovamente si ritor- 
ouflo r uno sopra Taltru appunto per efietto di 
quel conato. 

186. Un solo filo, ritorto di canapa fina alle 
Tolte imbiancato cd anche di lino, porta il nome 
di spago , e prende quello di lusino , quando 
Tiene fatto di canapa più ordinaria e rinforzato 
col catrame. 

187. Molli fili, uniti fra loro con. una seni.- 
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• pCice ritorcitura formano il così detto twmòol»^ 
e quando tre o quattro nomboli si riuniscono 
col metodo del merlino, se uè forma una fiinc,^ 

0 corda ; e finalmente , quando ì nomboli sono 
molto grossi, la corda, «rfw; ne risulta, prende 
il nome di gomena. 

1118. Per la riunione di tali cordaggi, si sta- 
bilisce HI vece della masirola un canlrere com- 
posto di grosse travi solidajneutc assodate in 
terra. 

Il grosso pezzo traversale-, che congiunge Le 
dme, si trova traforato da quattro in cinque buchi.. 

Questi buchi sono attraversati da altrettanti 
ferri armati ad una estremità di un forte ram- 
pino , e nell’ altra di un manubrio. La destioa- 
zioiic di questi ferri è di fare le veci de’ ganzi 
della masuota, ma perdiè girino', serve il ma- 
nubrio, non potendo più per un tale lavoro ba- 
stare r attrito della corda senza fine, che mette 
in moto i rocchetti della masuola. 

189. Lo smergo viene in tale operazione 
supplito da altro ferro con rampino e manu- 
brio , fissato in altro cantiere detto- il qua- 
drello, che si diponc alla parte opposta della cor- 
deria. Un uomo, messo a quel manubrio, storce 

1 nomboli nel senso in cui essi procurano di 
aprirsi ; ed in questo modo la corda si fa per 
elfetto della medesima forza che contribuisce 
alla formazione del merlino. 

190. Per poter cedere gradatamente al suc- 
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ctìAsivo raccorcianieiito della corda che si torce, 
il quadrello viene fissato sopra un carro co- 
struito esso pure di robuste travi , e caricalo 
di un peso maggiore, o minore secondo T esi- 
genza del caso , e cosi si ottiene 1’ efictto che, 
per il merlino , produce il peso attaccalo allo 
sancrgo. 

4 91. Il topino, di cui ài fa uso per questa 
fabbricazione, debb’ essere proporzionato alla na- 
tura del lavoro ; ma, non bastando la forza dì 
un uomo a sostenerlo contro Io sforzo che fanno 
i nomboli per torcersi,' una forte mazza, che lo 
attraversa , serve di mezzo per applicarvi la 
forza di due e quattro uomini, e, quando an- 
cora questi non bastassero, il topino si applica 
sopra apposito carro. 

192. Qualunque sia il numero de’ nomboli 
die compongono la corda , egli è di somma 
importanza che tutti abbiano da sopportare la 
medesima resistenza , onde sieno tutti egual- 
mente tesi e ritorti; eppure, per quanta mag- 
giore cura si adoperi , non si arriva a far sì 
che nel mezzo . della corda non rimangano dei 
vuoli.'^ Tali vuoti , che , per le corde di poca 
grossezza, possono trascurarsi senza verun pre- 
^udizio, diventano di grande importanza per le 
corde composte con più di quattro nomboli. Si 
supplisce a questo difetto col far passare attra- 
verso ad un buco , praticalo in direzione del- 
r asse del topino , un pugno dì fili di canapa 
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non ritorti , onde nella riunione i nomboli sì 
rotolino attorno a questa corda non ritorta. 
Questi Gli portano il nome di anima. 

195. Un’osservazione importantissima, per la 
perfezione di una corda , è di mantenere uni- 
forme la torcitura per tutta la sua lunghezza , 
loccliè si ottiene col tenere il topino in una ve- 
loeità uniforme per tutto il tempo del lavoro. 

I cordajuoli di Chioggia e della Dalmazia 
fanno buonissime corde colla brulla , specie di 
pianta del genere carex. j 

194. Fra le invenzioni più recenti , che si 
riferiscono all’ arte del funojuolo , si possono 
contare : ; 

1. ’ Le esperienze fatte per provare l’inftuenza 
della torcitura sulla forza della corda; espe- 
rienze le quali sembrano dimostrare: che il rac- 
corciameiito , Gno alla sesta parte della lun- 
ghezza de’ Gli, è il più preferibile ; 

2. ° L' invenzione delle corde tessute sopra un 
telajo in forma di sacco, per evitare intiera- 
mente la torcitura. 

, Aggiunta /.‘ — Si distinguono i tessuti co- 
stituiti da Gli di procedenza animale dagli altri 
di origine vegetabile. I primi si sciolgono com- 
piutamente in una lisciva di potassa u di soda, 
risultante di 10 di alcali caustico e di 100 di 
acqua ; mentre il lino, la canapa, il cotone, ec. 
rimangono intatti.; per cui una stoffa, nella 
quale si sospetta essere frammisti alla seta o 
Tecnologia, voi. II. . 6 . . 
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alla lana dei fili vegetabili , non si ha che a 
pesarla dapprima, disseccarla dopo razione del 
liscive e ripesare il 'residuo che rimane. La 
differenza del peso , tra il residuo e la stoffa 
originaria, varrà a far conoscere la quantità del 
filalo vegetabile introdottovi. 

• Anche i tessuti vegetabili di valore vengono 
adulterati da altri fili vegetabili di molto mi- 
nore costo. Una soluzione satura di cloro , in 
cui si affogano alcuni fili della catena e della 
trama della tela , svela la frode. Dopo un mi- 
nuto di bagno clorato , gli assaggi vengono 
levati e stesi sopra un piattello di porcellana e 
su ciasenno dei delti assaggi si versano alcune 
gocce di ammoniaca. Se la tela risulta di un 
miscuglio di fili di lino o di canape con altri 
spettanti al Phormium tenax , i fili di questa 
pianta si colorano di un rosso vivo che si fa 
oscuro e in. un minuto si imbruniscono ; mentre 
quelli del lino e della canapa divengono fulvi , 
bruni , aranciati ; sicché riesce facile distia* 
guerli dai colori manifestatisi sopra gli altri. 

La macerazione della canapa e del lino viene 
pure praticata col mezzo del vapore che opera 
sopra i loro, steli per alcune ore in modo però, 
.che la temperie sia tenuta a 56." Sotto questo 
grado di calore e di umidità si manifesta una 
leggera fermentazione, die vale a disaggregare 
basta u.lemeiUe le materie aderenti alle fibre , 
sicché queste si separano agevolmente dal troaco. 
e dalla cellulosa. 
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Aggiunta //.' — Pregiavate le tele di lino e 
di canapa ed .imbiancate , si passano in una 
dissoluzione d’indaco fino o di polvere di smalto 
azzurro per togliere loro o mascherare, la tinta 
rossastra che appalesano. .Si lasciano dappoi 
asciugare, si piegano e si depongono negli ar- 
madi. Àir epoca, in cui si vendono , si dà loro 
un' apparecchio ( apprél ) con un miscuglio di 
amido e di azzurro, e si tolgono le pieghe , si 
manganano e si imballano. Di molte cure è me- 
stieri quando si ha a fare con stoffe leggiere , 
traforate, come sarebbero baliste, veli, tulli, ec.; 
e specialmente poi quando si è per togliere loro 
la peluria che in oggi si fa coll’ abbrustolire per 
mezzo della fiamma indotta dalla combustione 
del gas idrogeno. — Tonini, . 

Fabbricazione ddla caria, 

195. Plinio descrive la fabbricazione di una ' 
carta che a que’ tempi si faceva colle membrane 
corticali di una specie di cipero chiamato pa- 
piro, onde ne derivò il nome, che in molte lin- 
gue si dà alla carta fabbricata a’ giorni nostri 
coi pannilini. Noi non avremo a parlare che 
di questa, essendosi perduto assolutamenie V uso 
deiraltra. 

. 196. 11 fondamento della fabltricazione della 

carta consiste nel ridurre gli stracci de’ panni- 
lini in una pasta uniforme, che ptii si trasmuta 
in fogli sopra una rete di fili d’ottone, la quak 
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<là passaggio all’ acqua che la -teneva sospèsa, 
ritenendo sèlla superGcie le particelle degli 
stracci disgregali. 

197. La serie delle operazioni , che costitui- 
scono la fabbricazione della carta, è la seguente: 

1. " L’assortimento degli stracci; 

2. “ La loro lavatura ed imbiancamento; 

S." Lo sminuzzamento; ^ 

4.“. La macerazione nel pulrefattojo ; 
f>.“ La formazione della poltiglia coi marlelloni ; 
r>.° li raiTinamento della poltiglia; 

7..° La formazione dei fogli; * ■ 

8. " La soppressatura; ‘ ‘ 

9. ° Il distendimento ; 

10. “ L’incollatura; . 

11. “ La lisciatura. . • 

198. Gli stracci, raccolti da uomini, che a 
tale occupazione si dedicano , vengono dalle 
donne assortiti secondo il grado della loro 6- 
nezza, il colore e la natura del materiale di cui 
sono formati. 

Quelli di pannilana, i ritagli della carta, gli 
stracci colorati, non servono che per la fabbri- 
cazione dei cartoni e della carta sugante. Si 
adoperano i cenci azzurri ed i rossi , i primi 
per fare la carta azzurra d’ imballaggio , gli 
altri per la rossa della medesima qualità, ed i 
cenci bianchi, secondo il grado di finezza, val- 
gono per le varie sorte di carta da stampa « 
da scrivere. Nell’assortire i cenci, le donne hanno 
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cura (li levare tulle le cuciture che vi si* tro- 
vano ed eseguiscono il loro lavoro con una 
precisione tale , che vi sono delle manifatture 
in cui si hanno fino a sedici compartimenlL • 

499. I cenci assortili si sollometlono ad uno- 
scrupolosissimo spurgo , lavandoli dapprima ìa 
una lisciva caustica, e poscia in acqua corrente, 
e spesse volte ancora si adoperano divei*si meo- 
canisrai per lavarli più perfettamente, 
i 200. Tale meccanismo consiste comunemente 
in una botte , la quale , assieme all' asse che 
l'j attraversa per tutta la sua lunghezza, si ag- 
gira sulla superficie di una corrente d’acqua per 
mezzo di alcune alette sporgenti dalla sua parte 
esterna.. Alcune palette, disposte sulla sua cir- 
conferenza interna, rimenano e sbattono, i cenci 
che vi stanno dentro,- ed alcune aperture,- nei 
fondi della' botte o nelle; pai'eti , pcrincttetOQ 
r accesso 'dall’acqua pura e l’uscita all’acqua 
jÉporca. i • , ' ' 

• i2U4. Meglio si. consegue l’ intento coi mezzo 
di una botte stabile, nel cui interno si muove,, 
coir ajuto di un manubrio , un asse fornito sdi 
un numero d’alette destinate a sbattere i cencio 
In vece dell’acqua, s'introduce nella- botte il 
vapore di una caldaja, il quale, operando colla 
temperatura , . colla pressione e colla - sua ridu- 
zione in acqua , nel raffreddarsi , produce- ia 
mollo minor tempo reffclto sdesiderato, . 

202, L’imbiaocamento degli stracci si effettua 
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nello stesso modo con cui si eseguisce quello 
delle tele , alternando la loro esposizione al 
sole colle lavature nei liscivi caustici , più o 
meno forti, o meglio ancora colla loro immer- 
sione nell’acido muriatico ossigenalo (cloro) come 
Tenne a suo luogo indicdto. 

205. In alcuni paesi si sminuzzano i cenci 
eoi mezzo di una falce verticalmente disposta , 
che li taglia uno alla volta. Da molti fabbrica- 
tori , a tal uso si è sostituito quello di ridurli- 
a piccolissimi pezzi sopra un tronco di legna 
eoi mezzo di due mannaje ; ma nelle manifat- 
ture bene organizzate si' hanno delle macchine 
non dissimili a quelle che servono per ismìuu& 
zare la paglia die si destina ad alimento degli 
animali. . . » 

j 204. Una, cassa, obbliquamenle disposta, coh-> 
tiene i cenci ; un coltello , che colla* sua estre»' 
mità si muove in due cerniere , forma una 
specie di forbice con altro coltello fissato al 
di sotto col taglio diretto in su, mentre due 
cilindri solcati, mossi col .mezzo di 'due ruote 
dentate e di una vite senza fine, continuamente 
presentano una nuova porzione 'dì cenci all’ a- 
zionè dei coltelli.. ‘ : ? ; . 

; Tale operazione si ripete più di una volta , 
fino a che gli stracci sieno possibilmente smi- 
Buzzati. , . 

205. I ceiMi, con tal metodo ridotti in pezzi, 
ai’ portano in àlcuni soUerranei , e si gettano 
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in fosse rivestite di muro sui lati, ma non sul 
fondo, aocioecliè Vacqua, colla quale, per parec* 
ehi giorni — otto o dieci volle al giorno — , 
s* innaniano , possa sgocciolare. Dopo ciò per 
altri dieci giorni, senza più aggiungervi acqua, 
nè rimuoverli , si abbandonano ad un leggiero» 
grado di putrefazione che vi eccita la terape* 
ratura deU’ambiente. 

206. Vi sono dei fabbricatori che trascurano 
del lutto la putrefazione, contentandosi di mag^ 
giormente pestare ì cenci coi magli, sostituendo 
così il lavoro di alcune ore al tempo di cinque 
0 sei settimane che si perde dietro il processo 
di putrefazione; la carta, che si ottiene dai cenci 
non sottoposti alla putrefazione, riesce compatta 
sì, ma meno liscia. 

207. Alcuni procurano di accelerare la pu- 
trefazione coir aggiunta di qualche porzione di 
calce viva ; altri vi sostituiscono una soluzione 
diluita di acido solforico, o muriato. Gli uni e 
gli altri, colla grande triturazione dc*^ cenci» 
hanno una sensibilissima perdita. , 

j 208. Un mulino a magli serve per ridurre 
in pasta i cenci putrefatti. In questo una grande 
ruota, mossa dall’acqua o da altro motore, cu* 
inunica il movimento ad un albero orizzontai- 
mente disposto e fornito di leve , colle quali 
esso alternativamente innalza i martelloni. I 
cenci sono contenuti in vasche nelle quali pe- 
stano quattro o sei martelli per ogni. vasca. . 
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209. I mBrlelIi o magli non operano tuUi 
neiristesso modo, giacché i primi sono armati 
di chiodi lunghi , amiati e taglienti ; i secondi 
sono muniti bensì di chiodi ma piatti ; gli ul- 
timi in Gne riducono il materiale per mezzo della 
triturazione in poltiglia dietro l’agire di magli 
di legno duro. Un piccolo Glo d’acqua, portato 
nelle vasche da apposito canaletto , facilita la 
riduzione della materia ; mentre un foro, prati* 
cato nella vasca sulla parte opposta al goccio* 
latojo c munito di una tela di crini, permette lo 
sfogo dell’acqua e ritiene la materia pesta. Que-^ 

. sta , con tale operazione , dopo alcune ore , si 
trova ridotta allo stato di pasta filamentosa, che 
prende il nome di materia sgrossata. 

210. Potrebbesi senza più impiegare la ma- 
teria sgrossata alla formazione della carta , 
sottoponendola immediatamente al 'raflinamento; 
ma riesce di maggior vantaggio il lasciarla 
maturare ancora più in mucchi e che va a poco 
a poco asciugandosi all’ aria in un magazzino 
ben aereato. 

211. Non v’ ha dubbio che pel rafBnamento, il 
quale non consiste che in una più perfetta tritu* 
razione della materia sgrossata, si potrebbe fai* 
uso dei magli che hanno ridotto i cenci , come 
in fatti si fece fino al momento in cui l’inven^ 
zinne del molino a cilindri , conosciuto sotto il 
nome di molino olandese, ci recò un mezzo più 
spedito e preciso. per questa operazione. • 
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512. Siill’eslrerailà di un albero, che orizion- 
talmenle si aggira , mosso dall’ acqua o da alr 
Iro grande motore , si trova un cilindro di le- 
gno massiccio, lungo diie piedi, ed all’ incirca 
del medesimo diametro. La sua periferia è ar- 
mata da veiil’otto a trenta lamine quadrale dì 
metallo, destinate a triturare più perfettamente la 
materia; la ruggine, a cui va sottoposto il ferro* 
è causa che siasi preferito di farle di ottone. 
Queste lamine sono disposte in direzione pa- 
rallela all’asse, ugualmente distanti fra loro,' 
lunghe quasi quanto il cilindro-', fornite di una 
scanalatura longitudinale per aumentare il nu<^ 
mero de’ tagli ; ed }il metallo, di cui sono fatte* 
deve essere reso possibilmente duro. 

• 513. Questo cilindro si aggira in una lina 
rivestita nell’ interno di lamine di piombo o di 
rame. Una tavola della’ medesima altezza della 
lina , 0 poco meno lunga , la divide sulla lun- 
ghezza in due parli uguali , delle quali 1’ una 
comprende il cilindro afOnalore. 

514. Una piastra del medesimo metallo come 

le lamine del cilindro, ed all’ incirca della me- 
desima lungliezza, sopra otto pollici di larghezza 
scanalata in lungo, occupa nel fondo della lina 
il punto più vicino al cilindro, ed in tal modo 
i ccoci, messi nella tina, continuamente si 'triti»- 
rano fra il cilindro e la piastra. ‘ “ ' ' 

515. Un canaletto vi porta sempre acqua 
, mentre un rigagnolo’, disposto in luogo 
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convenevole, procura l’uscita deU’acqua sucida. 
La parte della lina , nella quale si ravvolge il 
cilindro, è riparata da un coperchio, per impe* 
dire che la materia non venga lanciata fuori 
dall’azione del cilindro, e due crivelli, l’uno di 
filo d’ottone e Tallro di crini, impediscono alla 
detta materia di cadere nel rigagnolo , ed in 
tal modo è prevenuta la perdita. 

246. Egualmente che ne’ mulini a magli, ove 
si lavorano i cenci , vi sono di quelli a chiodi 
taglienti, altri a chiodi piatti, e finalmente al- 
li’i di semplice legno ; così vi sono ancora dei 
cilindri, i quali hanno le lamine fornite di una 
sola scanalatura e che servono per il primo la- 
voro della sfilacciatura degli stracci ; altn, a più 
scanalature, sono destinali a raffinare la mate- 
ria,, infine altri di semplice legno duro, che non 
producono altro effetto che la sua macinazione. 

In alcune manifatture i cilindri sgrossatoli 
fanno le veci del mulino a magli con buonis- 
simo effetto. 

217. Si conosce se la continuata azione de* 
cilindri ha bastantemente raffinata la materia; 
affogandone una porzione in grande quantità d’a- 
cqua. Quando questa, prende 1’ aspetto di latte» 
e non si separano più le parti filamentose , la 
materia raffinata si trasporta nella tina dalla 
quale se ne cavano i fogli col mezzo delle 
forme. 

218. In nna vasta tina, del diametro di cin- 
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que a sette piedi, si versa una porziene di ma- 
teria raflinata , che si allunga colla necessaria 
quantità d’acqua. 

249. Un mulinello, o meglio ancora nn disco 
traforato in vari luoghi ed attaccato ad un ba- 
stone, serve a mantenere la materia galleggiante 
nell’ acqua, onde questi apparecchi molte volte 
sono mantenuti in moto da apposito meccanismo. 

■ 220. La pistola, specie di scaldino introdotto 
Bella Una attraverso una delle pareti e dispo- 
sta in modo che dal di fuori vi si possano in* 
trodurre delle brage , vale a* mantenere lepida 
la materia. Si sostituiscono con vantaggio di- 
versi altri mezzi e più particolarmente il vapore 
dell’acqua bollente. ' 

.• 224 . Le forme sono telai’ di legno attraVer. 
sali da Gli finissimi d’ottone diretti sulla lar- 
ghezza; loro. > Alcuni (ìli più grossi sono trasver- 
salmente disposti, ed alcune spranghette di le- 
gno , fatte a taglio, servono 'a mantenere i fili 
più sottili che portano il nome di invergatura 
della forma. Le lamine strette di rame valgono 
a fissare i detti fili sul telajo della forma. I 

222. Per la carta velina l’ invergatura è un 
Irero tessuto di' fili d’ ottone , come quello che 
serve per i' crivelli. > i j 

' 225. Un secondo telajo , detto la coperta ^ è 
grande sufllcientemcnte per, comprendere tutta 
la fonna, nella quale può introdursi la coperta 
e venire levata insieme. Essa giova a ritardare 
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ed in porte ad impedire lo scolo dello massa 
per i lati della forma, uel frattempo che gl’ ia« 
tervalli doli’ invergatura danno passaggio all’a* 
equa e ritengono la sostanza della poltiglia. 

2M. L’operajo tuffa la forma unitamente alla 
coperta nell’ interno della massa , ,e , innalzane 
dola verlicalmenU fuori della tina , procura di 
dare alcune scosse leggiere per far luogo allo, 
scolo dell’acqua attraverso ai vacui dell’inver- 
gatnra , sicché si trova senz’ ulteriore lavoro, 
con un foglio di. carta' sulla forma; quindi, fa-, 
tendo passare la forma dispaccata dalla coperta: 
ad un secondo operajo col mezzo di .una tavola; 
disposta sulla tiua, riceve in .contraccambio da 
esso , col mezzo di un secondo ponte, disposto 
nel medesimo modo snlla Ima, un’ altra forma 
senza il foglio , e così tuffando di continuo la 
forma che gli viene presentata dal compagno , 
egli prosegue a fare rdei fogli di carUr e, a darli, 
appena fatti, ai colui che gli presenta la formio 
vuota. . .. • • { 

• 22». L’ operajo , che seconda il tuffatarc col 
levargli la forma ìmpiugatale col cedergliene 
altra da impiegarsi , procura l' intiero scolo 
dell’ acqua soverehia , inclinando alquanto la 
forma, e poi la capovolge.. sopra, un feltro 
giàiar tale scopo .. preparato 'swpra una. • tavo- 
letta di . legno , onde applicarvi il foglio \ che 
senza difficoltà rimane, aderente al -peluceio del 
paiano. Ciò fatto mette uo nuovo. feltro sul io* 
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glio dislc'so, e’, passando la forma vuota al tuf- 
fatore , ne riceve altra col‘ suo foglio ; per ri- 
petere con questo quanto fece col primo.' 

226. In lai modo basta un’ ora per formare 
alcune ccniinaja di' foglii Quando uD numeri) 
«ufficiente di questi trovasi’fatto, e che siansi dis» 
posti nel modo accennalo fra i felti i, il che usasi 
chiamare una presa, si ricopre rultimo fogli con 
un feltro, indi con una tavoletta simile a quella 
che esiste in fondo , e tutta la presa si porta 
- sotto un torchio, per sottoporla ad una propor- 
aionata pressione da farle perdere l’ eccesso 
d’ acqua che contiene. La’ pressione a poco a 
poco si accresce e la si fa più forte che, sia 
possibile. ' 

' 227. L’eccesso d’acqua, contenuto nella carta, 
scola dal torchio; con un pezzo di legno si 
fregano gli orli de’ feltri ,‘ per far cadere tutta 
l’acqua ehe in essi si fosse raccolta'. Indi, al-* 
lentala la vile del torchio, un operajo prende 
la presa , ed attentamente scioglie dai feltri i 
fogli che si sono fortemente attaccali per la 
rigorosa pressione. Allora lo stesso operajo dis^ 
pone i fogli senza frammettervi i feltri, altro 
che ad intervalli di 200 fogli e più ; e dopo 
averli nuovamente sottomessi ad 'una moderata 
e gradatamente applicata pressione , cede la 
presa di carta alle donne incaricate dell’ uffizio 
di distenderla’ all’ aria per asciugarla. Esse,; col 
mezzo di una specie Mi croce, appiccano in una 
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Tolta non uno ma ila cinque iu sei fogli a cavai* 
Clone sopra corde distese, ovvero sopra bastoni 
0 canne, ove hanno da restare lino al perfetto 
asciugamento. 

22B. La carta , portata cosi allo sUito di 
compiuta siccità, è alta per la stampa, ma non 
per iscrivenù sopra, stante che non ritiene Ti»- 
chiostro , e lo lascia passare dall' altra parte ; 
per cui , allargandosi le linee scritte , si rende 
intieramente illeggibile. 

A quest’ inconveniente si riparò col mezzo 
della incollatura. 

229. Sebbene tutte le manifatture di carta 
preparino da sé la colla necessaria per l’ incol- 
latura, pure credo qui iuutilc di parlare di tale 
operazione, dopo quanto se ne disse nella prima 
parte. Basta sapere che con la colla si fa una 
soluzione allungata in modo , che per venti 
risme di carta si impiegano ventinove, libbre 
di colla, di sedici once' la libbra, alla quale si 
aggiungono tre libbre e dieci once d’allume. 

2310. L’incollatura si eseguisce tuifaudo rapi- 
damente cinque a sei fogli per volta nella so- 
luzione di colla, e, dopo di averne così incollate 
alcune risme, sottopougonsi le pile che si sono 
formate all' azione della soppressa , poscia si 
comprimono dolcemente e gradatamente onde 
la colla penetri tutta la carta , coll’ avvertenza 
di lasciarvele solo per un quarto d’ora. 

231. INelV iacollatura si deve avere la pre* 
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cauzione di sceglier® iin tempo che non sia nè 
troppo caldo per non precipitare rasciugamento» 
nè troppo umido per non ritardarlo. Nel primo 
caso, meno nocevole, si rende la caria ruvida; 
nel secondo si putrefa la colla sulla carta, per 
cui questa si rende penetrabile dall' inchiostro. 

232. La lisciatura , per la quale altre volte 
si usava di sottoporre una mano di 25 fogli di 
carta all’ azione di un martellone dei peso di 
200 libbre e largo 40 pollici in quadrato , 
ovvero passando sopra ogni foglio un disco di 
vetro, 0 di pietra focaja, si opera a’ giorni no- 
stri c^n due cilindri perfettamente levigati di 
metallo, de’ quali l’ iofeiiore vuoto nel quale si 
introduce altro cilindro piu piccolo di ferro, che 
si fa arroventare e che dicesi anima. 

233. Da quanto venne finora esposto, è dato 
comprendere: che la diversa qualità di carta 
proviene particolarmente dal materiale più o 
meno fino che si adopera per la sua fabbrica- 
zione ; onde le carte fine si fanno coi cenci 
più fini e più dolci , mentre per la carta su- 
gante servono le cernaglie. 

254. Le osservazioni più importanti nella 
fabbricazione della carta, per averla della più 
perfetta qualità, sono: 

a) Di scegliere possibilmente i cenci; 

6) Di ben lavarli e pinzarli dalla polvere ; 
c) Di mantenere possibilmente puliti gli oFn^ 
digni e il locale; 
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d) Hi mettere la più grande precisioiui 
nella preparazione de’ fogli ; 

e) Di fare che rapidamente ed eq^nabilment.u 
si asciughi la carta incollata. 

, 2Ó.”*. Le invenzioni, tendenti a facilitare qn©- 
sta falihricazione, si riducono alle seguenti: 

1. * Alla introduzione del torchio idraulico, o, a 
• dir meglio, all’uso di una corrente di acqua 

per far girare la vite di compressione del tor- 
chio, sia colle leve, o colle ruote dentate, o 
semplicemente con una fune; 

2. ” Air invenzione del modo di fare de’ fogli di 
carta di qualunque lunghezza , o sia , com© 
si esprimono i fabbricatori, dei fogli intiniti. 
23G. Di due tine, che si trovano disposte l’ una 

sopra r altra , la superiore contiene la materia 
raftinata, o la poltiglia allungata; l’inferiore ha 
un telajo che serve di sopporto ad un cilindit» 
cavo, fatto come una gahbia di fili di ottone man^ 
tenuti fermi da cerchi di metallo. Questo cilindro 
fa le veci di forma, per la materia che vi cade 
sopra dalla tina superiore , e , rotolandosi sul 
proprio asse , forma sulla sua superficie il fo- 
glio , che immediatamente gli viene levalo da 
altro cilindro’ ricoperto di feltro, il quale lo tras- 
mette ai cilindri pure rivestiti di feltro, che for- 
temente lo comprimono nel suo passaggio. L’a- 
cqua della poltiglia, nel formarsi il foglio , 
scola attraverso ai vuoti della forma cilindrica, 
nella tina medesima. 


Digitized by Googl( 


PARTE sEcn^nA. 97 

537. Merita dì essere riferito in questo luogo 
il congegno di una soffitta per asciugare i fo- 
gli , ripiena di telai verticali allraversati da 
verghe , sulle quali , per tutta l’altezza del te- 
lajo, si possono sospendere i fogli suddetti. I telai, 
uniti con catene a due a due , sono sostenuti 
da ruotelle disposte nella parte superiore della 
soffitta, e possono quindi abbassarsi senza grande 
fatica, stando, per così dire, in equilibrio per il 
contrappeso del secondo telajo. ’ 

238. La fabbricazione dei cartoni non differi- 
sce da quella della carta, che per la natura del 
materiale adoperalo, il quale consiste negli ul- 
timi cenci e nei rilairli della carta disciolli 
dalla macerazione, e più ancora dall’azione dei 
martello!»i. Essi vengono pure sottoposti ad una 
proporzionata pressione. 

239. 1 cartoni, che servono nella fabbricazione 
dei pannilana, si fanno di una materia raffinala, 
conseguita da cenci scelti di tela di canapa, e par- 
ticolarmente di quella procedente dalle vele logo- 
rale dall’ uso. Essi vengono energicamente com- 
pressi, locchè meglio si ottiene col torchio idrau- 
lico, indi si pomiciano e si lustrano col sapone 
e con un cilindro d'acciajo. 

240. La carta scritta o stampata s’ impiega 
pure per fare della nuova carta , trattandola 
come i cenci e riducendola in pasta raffinala 
coi soliti mezzi. Si leva la scrittura con un ba- 
Tecnoloffia, voi. II. 7 
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gno (li acido solforico allungalo (*), c rinchiostro 
dello stampatore con una lisciva caustica di 
potassa , clic si mantiene calda col mezzo dei 
vapori che derivano dall’acqua in ebullizione. 

241. Quando alla Materia rafiinata si combina 
la calce, qualche argilla ferruginosa o l’olio di 
pesce, si ottengono cartoni simili alla pietra, che 
servono a ricuoprire le case (**). 

242. La materia raffinata vale pure a far© 
delle scatole , degli ornamenti , riempiendone 
stampi di metallo, die poi si comprimono col 
torchio ; ovvero la carta già fatta si bagna 
sul rovescio e si sottopone alla pressione di 
due stampi corrispondenti , o semplicemente , 
con un feltro disposto sotto il foglio, vi si stam- 
pano i disegni incisi sopra una piastra di rame. 

Aggiunta. — Per la preparazione delle sca- 
tole, tabacchiere di cartone si adopera la colla 
(X)sl detta di Mastice, la quale consiste in nna 
soluzione di gomma arabica e di colla forte. 
Si fonde la colla forte a cui si aggiunge di 
mano in mano la soluzione gommosa , avendo 
cura di tenere in agitazione la massa. Questo 


(*) ^tcgHo ddl'addo solforico allungato giora una sotiiòoac 
'acquosa di cloro'. — Tonini. 

(**) È in Russia ed in Prussin dorè il cartone riene mtillzxato. 
per c< prire i tetti delle case. 1 cartoni si fissano con chiodi di rame 
a si colorano ad olio, dopò che le commessure perpendicolari veiL- 
riempiute eoa mastice grasso. Tonini^ 
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niiscnglio , a cui fu addizionala certa quantità 
di acqua, si adopera caldo. 

Le tabacchiere di carta si costruiscono, com« 
altri simili oggetti , con fogli di carta assai 
Gna che si incollano sopra forme di legno indi 
si seccano alla stufa, si puliscono, si lavorano 
ai tornio e s’inverniciano. 

Le tabacchiere a coperchio variante sono di 
recente invenzione. Il medaglione ha due vetri 
distanti circa due millimetri l’uno dall' altro 
e tenuti da piccolo anello bastantemente largo, 
perchè sia bene incastonato e perchè formi una 
scanalatura o serbatojo. Al di sotto del vetro 
superiore vengono dipinti ad olio alcuni disegni 
leggieri simili alle venature che si ravvisano 
sopra le agate bianche. Il vetro inferiore co- 
pre un paesaggio o ritratto i cui orli sono 
esattamente incollali acciò nulla possa passare 
fra il ritratto ed il vctio. Fra questi due vetri 
si introduce , per 1’ apertura lasciata nell’ a- 
nello, un miscuglio di cera bianca fusa a lento 
fuoco nella proporzione di mezz’ oncia con sei 
once di strutto di majale ed un’ oncia d’ olio 
bianco ; indi si ottura con mastice 1’ apertura. 
Col calore il miscuglio si fa trasparente e la- 
scia vedere il ritratto senza che il dipinto supe- 
riore possa prendervi parte. 

11 lavoro delle tabacchiere e delle galanterie 
ti eseguisce mercè tre operazioni : 

La puntgggialura è la prima operazione. Questa 


Digitized by Google 



100 TECNOLOGIA BOTANICA, 

cnnsif?te nel fare eleganti disegni con piccole bul- 
lette d’oro 0 di argento sopra la labacchiera. 
Dopo che venne fissato sulla carta il disegno, lo 
si calca sopra la piastra di tartaruga. Praticasi 
con punteruolo un piccolo foro entro cui si in- 
sinua una punta d’oro o di argento. Il bell’ ef- 
fetto che deriva da questi lavori sta nella de- 
strezza e buon gusto dell’operajo; 

L ’ incaslmlura che serve ad incassare- il filo . 
metallico in una scanalatura fatta col bulino. 

Si riscalda, si allarga la scanalatura c vi si in- 
troduce il filo, quando operasi sopra la tartaruga;. 

L ’ incroslahira la quale si opera con pietre 
metalliche formate a disegno. 

Il ricamo si eseguisce riunendo i tre sopra in- 
dicati metodi, e il buon gusto dell’ artefice, nel 
distribuire i disegni ed i colori, vale a dare mag- 
giore 0 minore pregio ai singoli lavori. — Tonini. 

245. Adoj)erando do’ cenci colorati, si ottiene 
una carta del medesimo colore di quelli, ma, 
oltre questo metodo , usasi pure fare delle 
carte colorale, coi sei modi che seguono, cioè: 

\ ." Raffinaudo , con una sostanza colorante , la 
materia, j»rima di formare il foglio; 

2.° Coir immersione della carta in una soluzione 
colorante ; 

5 * Coir applicazione di qualche .colore terroso, 
che si rende aderente al foglio per mezzo 
d’ima pasta di farina, di colla forte, con cui 
si macina il colore ; 
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4. “'Cogli stampi di legno, nell’ istcsso modo 
che verrà esposto quando si parlerà della 
stampa dei coloni ; 

5. “ CoirapplicRzione dei trafori. 

A queste ultime due classi appartengono le 
tappezzerie, della cui fabbricazione si occupano 
varie manifatture d’ importanza. 

6. " Collo spruzzarvi sopra diversi colori, ovvero 
coir applicare il foglio bagnato col fiele di 
manzo sopra i colori ridotti in polvere, e 
galleggianti in un bacino pieno d’acqua. In 

• questo modo si fabbricano le carte colorate. 

244, L’oro e l’argento, il rame e lo zinco, 
ridotti in fogli dal battiloro , o col mezzo del 
laminatoio, si applicano sopra la carta. 

245. Tutte queste diverse applicazioni della 
carta, unite all’uso che se ne fa per iscrivere 
,e per la stampa, cagionano, come ben si vede, 
un consumo riguardevole di questo prodotto, e 
quindi degli stracci che servono alla sua' fab- 
bricazione. 

. 246. In molte manifatture di stoffe si ado- 
perano dei cilindri di carta , che, per certi la- 
vori, sono preferibili a quelli di ottone. A tale 
uopo non si avvolgono i fogli l’uno sopra l’al- 
tro, ma si tagliano dei dischi di carta del dia- 
metro che si crede di dare al cilindro; un asse 
quadralo di ferro passa per un foro quadralo 
praticato nel centro dei diselli, e quattro spran- 
ghe di ferro, di lunghezza eccedente di qualche 
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poco quella del cilindro da farsi, e munite dì 
vili sulle due cime , attraversano tutti quei 
«liscili in quattro punti. Due piastre circolari , 
traforate pure da cinque buchi , per dar pas- 
saggio air asse e alle quattro spranghe di ferro, 
servono a comprimere con violenza i dischi di 
carta, i quali cedono a quella pressione a segno 
tale, che otto risme di carta o sia 4000 fogli si 
riducono ad una lunghezza di sette pollici, e val- 
gono a tramutarla, quando si ha massima cura di 
battere la carta, ridotta in prese di pochi fogli, con 
un maglio di ferro, prima di ridurla in cilindri. 

Si termina col tornio di perfettamente riton- 
dare i cilindri. 

247. Le carte da giuoco sono una specie di 
cartone composto di 3 fogli uniti fra loro colla 
pasta. Coi trafori , o cogli stampi di legno, si 
dipingono da una parte le teste , o le figure , 
6 dall’altra alcuni disegni destinati ad impedire 
die sul rovescio non si riconoscano i segni 
delle punte. Le teste o sia le figure si stam- 
pano da principio a contorno , e di poi con 
stampi che stanno in ragione del numero e va- 
nclà di colori, che sono per occorrere. La fi- 
nezza della carta che costituisce il cartone, ì co- 
lori adoperati e la lisciatura che termina la loro 
fabbricazione, sono le basi per giudicare della 
perfezione delle carte da giuoco (*). 


(*) AT«sdo rAutore AeU'Ofeia ommet» £ parkM deOi 
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Aggiunta. — - Oltre i cenci , altre sostanze 
vegetabili vengono adoperate per la preparazione 
della carta, siccome sono la paglia, l’ibisco 
roseo, la materia filamentosa del gelso ....(*) 

Rileva avvertire alla scelta degli stracci che 
vuol essere operata con molla diligenza, sia per 
rispetto al colore, che~ per riguardo alla finezza 
diversa e alla loro natura; dappoiché il cotone 
non vi deve entrare che in certe e determinate 

che ti fàbbrica con paglia in sostiluxione de' cenci, crediamo bene di 
qui indicare il metodo attualmente usato in tale manifattura, per essere 
questo un processo che .grandemente deve interessare i cartieri nel 
momento in cui il valore de' Cenci va grandemente accrescendosi. 

Consiste tal metodo nel prendere la paglia di migliore qualità, 
pel pestarla e nel &rla macerare , ma in modo da non iscoroporre 
la parte filamentosa , giacché da questa avvertenza prindpalmente 
dipendono la convenienu e Pesilo dell'operazione. Dopo ciò, si & 
asdugare la paglia, la si espone nuovamente a macerare coll' acqua 
di calce , o meglio, colla potassa o soda caustica , e vi si lascia 
fino a che sia rammollita al punto di potersi ridurre a pasta. Al- 
lora si leva dalla tina entro cui si è latta macerare , si lava col- 
r acqua fredda , finché non esca più torbida , e posda si là bollire 
nell'acqua agitandola continuamente onde non si depositi al fondo, 
perchè in tal caso si abbrucierebbe. Dopo Pebulliiione di un'ora si 
cava la ]»sla dalla caldaja, si lava nell' acqua e si pesta ne' soliti 
molini; con che si ha la pasta ridotta allo stato di essere adope- 
nta, e, secondoché si vuol &re carta fina o carta ordmaria, la si 
bvora immediatamente o la si sottopone prima all' operazione deH'ira- 
fciancamento, die benissimo riesce mediante l'addo muriatico ossigo 
nato e coi rauriali sopra ossigenati di calce, o di magnesia. 

(*) Il bravo ed operoso Farmadsla Sig. Achille Manzi di Nova, 
Provincia di Mibno , non Im guari ha ottenuto il privilegio per 
estrarre dalla corteccia del gebo il materiale per avere una daU 
apede di carta. Tonini, 
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proporzioni. Gli stracci di seta e di lana ven- 
dono più utilmente destinati per la preparazione 
degli ingrassi e per quella del ciano-ferruro di 
potassio. 

La carta, preparata a macchina, c bella levigata 
ma si accenna di poca consistenza. I cenci en- 
trano per una parte della macchina e dall’ altra 
esce la carta già formata. I cenci si sciolgono, die- 
tro opportuno ed assai complicato meccanismo 
in un fluido latteo , che in segnilo si deposita 
a poco a poco sopra una tela metallica, la quale, 
essendo mantenuta di continuo in movimento , 
dà pure alla stessa pasta un moto oscillatorio. 
La pasta abbandona in progresso la sua fluidità 
e comparisce sopra la rete metallica sotto 
forma di precipitato bianco , che si perde fra 
cilindri di panni-lana , vi serpeggia e ne esce 
abbastanza consistente da reggere, senza il primo 
tessuto , alla forza di pressione di due potenti 
cilindri di acciajo. Esce finalmente da tale 
pressione la carta bene levigata, la quale, scor- 
rendo sopra altro cilindro riscaldato a vapore, 
si asciuga e, venendo tagliata da coltelli paral- 
leli in senso longitudinale e trasversale, come pra- 
ticasi presso la rinomatissima fabbriiià di P. A. 
Molina a Diurno inferiore presso Varese, si hanno 
fogli di una eguale ,e determinata dimensione. 

La carta usata può venire utilizzala per la 
preparazione di altra carta, e, quando quella è 
tramutala in questa , gli operai dicono avere 
operata la rifondila. 
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La carta può venire incollata colla gelatina 
a mano a mano , o per mezzo della macchina. 
Quest’ ultima contiene maggiore .fjiianlilà di fe- 
cola e quindi esposta ai vapori di iodio si co- 
lora in bleu. 

La carta o procede da materie animali o da 
materie vegetabili. La carta preparata con so-, 
stanze vegetabili si mescola in pasta a materie 
minerali , fra le quali si contano i solfati di 
calce , di barite e di piombo. Questa aggiunta 
è tenuta per una doppia frode perchè vale ad 
aumentarne il peso e a rendere la carta meno 
robusta. L' inceneramento svela la fraudolente 
mescolanza. Più frequentemente si avvera questa 
frode nelle carte colorate. 

La carta da filtro ( Carla Joseppina, carta etri’ 
poretica ) è quella che non soggiacque alla in- 
collatura , la migliore viene preparata con ca- 
nape e lino bene imbiancati. 

Si tingono le carte in pasta aggiungendo, nel 
tino della pasta, le materie colorale, dietro cui 
si hanno le diverse gradazioni di colore. Per 
50 Kilogr. di pasta, supposta secca, si introdu- 
cono nel tino pel colore 


Giallo 

Bleu 

Verde 


2’^''- 50, di sotto acefalo di piombo 
0*“i- 45, di cromalo rosso di potassa 

2''"- 50, di solfalo di ferro 

50, di prussialo di potassa 
5*“' 00, di bleu 
1*^ 05, di giallo 
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4*"- 05, dì estrailo di legno d’ India 
00, di estrailo di legno di Lima 

5“'* 00, di copcrosa di Bt^auTais 
5*"- 00, di cloruro di calce , 

Le carie ondale e marocchinate si preparano 
dietro una forte pressione di nn cilindro di bronzo 
sopra altro cilindro di rotoli di carta. Il primo 
comprime il secondo, per cui la carta, passando 
fra i due cilindri, si insinua per tutte le cavità. 

La carta trasparente , detta vegetabile , si 
consegne colle Glacce di canapa e di lino crudo 
non imbiancali. L’acido pectico ed i pcctati, in- 
terposti tra le fibre e le materie aderenti, formano 
nna colla naturale che le dà la trasparenza. 

La carta pei biglietti publici viene prepa- 
rata in forme a filagrana ed a mano colle lì- 
laccie di canapa o lino crudo tagliato, lisciviato 
e ridotto in pasta. 

La carta destinata a formare le cosi dette 
cartatuccie per gli usi della guerra sembra ri- 
sultare dai residui di intestini divisi e follati 
non altri menti che gli stracci. Questa specie di 
carta non è igrometrica , e quindi opportunis- 
sima all’ uso. 

• Si prepara un cartone durissimo detto cartone 
lapideo colla pasta di carta , colla gelatina di- 
sciolta e congiunta ad argilla o ad altro cemento. 

. Questo miscuglio modellato entro forme di bronzo, 
precedentemente unte d’olio, dà degli ornamenti 
leggieri e soliili per la decorazione degli appar- 
tamenti. 


f06 

Violetto 

Rosa 

Camoscio 
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Polrebhesi trarre assai utile, per la fabbrica- 
zione dei cartoni , dalla sostanza polposa dei 
pomi di terra e delle barbabietole depurata 
mercè 1’ acido solforico. Alla polpa lavata , in- 
troducendo uno 0 due centesimi di ammoniaca, 
si genera un pectato di ammoniaca pel quale 
il cartone acquista una proprietà assai adesiva. 
Gioverebbe introdurvi da 8 a iO per 100 di 
pasta di caria per render il detto cartone più 
resistente c di inverniciarlo onde non abbia ad 
assorbire dalla superficie, che rimane esposta, 
alcun grado di umidore. 

Si ottengono anche cartoni colla sola pasta 
della carta, e, siccome questi sono sottili e di 
migliore qualità , cosi diconsi anche carloncitù, 
<Juesti conservano gli spigoli e presentano una 
superficie perfettamente piana e levigata. 

I cartoni, fabbricati colla incollatura di più 
fogli di carta, vanno, dopo la incollatura, sot- 
tomessi ad una forte pressione, d’ordinario del 
peso circa di 25 Kllogr. , e dopo un ora si 
pongono entro slrettojo che ogni quarto d’ ora 
si stringe per un quarto del giro della manovella 
e ciò fino a che questa si presta ; indi , asciu- 
gati , sì passano al laminatojo. Si fanno in tal 
modo anche dei getti simigliantì lo stucco. 

Si ottengono pure coi ritagli delle pelli alcune 
specie di cartoni delti Cartoni di Cvojo non che di 
quelli impermeabili, incombustibili, ec. — Tonini, 
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Arte dello Stampatore. 

^i48. La stampa, che dalle cartiere ritrae il 
materiale, per cosi dire esclusivamente da essa 
usato , ha ottenuta una tale influenza sull’ esi- 
stenza civile nei paesi colti, che non possiamo 
passarla sotto silenzio. 

249. L’arte dello stampatore si divide in due 
rami ben distinti, nella stampa in rame cioè, e 
nella stampa in caratteri. 

250. Sembra ebe la seconda sia nata dalla 
prima, ma il perfezionamento die gli si è dato, 
col rendere i caratteri decomponibili e ricom- 
ponibili a piacere, è appunto la parte più im- 
. portante , e senza la quale essa non sarebbe 
mai giunta a influire così efficacemente sull’ in- 
civilimento delle nazioni europee. 

251. Lo slampatore in rame non fa che mol- 
tiplicare le copie delle incisioni eseguite sul 
rame dall’ incisore. 

Esso, trasportando sopra una tavola di legno 
0 sopra una piastra di rame il disegno fatto 
sulla carta, sprofonda nciruna o nell' altra di 
queste materie le lince dell'abbozzo (*). Servono 


(*) La differcnia (he passa tra 1' arte dello stampatore a carat- 
teri da quella dell' incisore , coosisle che l' iocUione nel rame è a 
tracciamenti approroadati, mentre quella della Stampa a caratteri è 
a tracciamenti rilevato , il die di molto si avvicina alla stampa a 
disegno rilevato in legno, che, certo, ebbe a precedere la stampa a 
caratteri mobili.'— Tonini. 
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a tal uopo i bulini ed altri numerosi ordigni di 
variatissima conformazione, per incidere nel le- 
gno , e di cui parleremo più estesamente in 
alti ‘0 luogo , quando tratteremo de’ mezzi che 
valgono a produrre il medesimo effetto sulla 
lastra di rame. 

252. I numerosi inconvenienti, ai quali sog- 
giacciono le tavole di legno, ne hanno reso l’uso 
poco comune ; per cui più generalmente viene 
adoperato il rame , ma il metodo d’imprimere 
sulla carta i tratti delineati sulla piastra resta 
sempre il medesimo. 'Si riempiono questi tratti 
con un colore , il quale, col mezzo della pres- 
sione , si trasporla sulla carta , e siccome in 
breve spazio di tempo si possono ripetere gran 
numero di volte le due operazioni da empire i 
tratti di colore e di applicarli sulla carta, cosi 
si ottiene in poco tempo un gran numero di copie. 

255. Le operazioni dello stampatore in rame 
si riducono quindi alle seguenti : 

All’applicazione del colore sulla piastra; 

2.° Al bagnare il foglio di carta e a sovrap- 
porlo alla medesima ; 

S." Air imprimere sulla carta il disegno tracciato 
sulla piastra. 

254. Il colore il più comunemente , ma non 
esclusivamente usato , per la stampa de’ rami , 
è il nero formato di olio di noce cotto col nero 
fumo e il tutto macinato colla dovuta atten- 
zione. Questo colore porta il nome d’inchiostro, 
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e. vietio applicato sopra la piastra riscaldata- 
oqI mezzo lina mazza, fatta appositamente di 

stracci di pannilino, detta tampone. Si leva po- 
scia con panni netti tutta la parte eccedente 
dell’ inchiostro , e , ripulendo la piastra colla 
palma della mano , si fa in modo che non si 
trovi il colore se non che negl’ incavi, e Ano a che 
tutto il rimanente della piastra non abbia ripreso 
il primitivo lucido. 

255. La carta , disposta precedentemente in 
jirese di alcuni fogli, si tuffa, presa per presa^ 
ncH’acqua limpida, e, avendone posta una presa 
bagnata sopra una tavola a ciò destinata, si rico- 
pre con altra di carta asciutta ; una terza presa 
di carta bagnata si mette sulla carta asciutta e 
si ricopre nuovamente di una quarta di carta 
asciutta , e , così alternando tra la carta ba- 
gnata e la carta asciutta, si continua lino a che 
siasi disposta tutta la carta destinata , ed il 
mucchio si sottopone a moderata pressione sotto- 
il torchio perchè tutta la massa di carta venga 
uoiformemeiite penetrata dell’ umido contenuto 
nelle prese bagnate, sollecitando nel medesimo 
tempo r uscita dell’acqua eccedente. 

.In tale stato si lascia la carta per otto o 
dieci ore, e, trattandosi di cominciare il lavoro 
della stampa, si leva un foglio per volta, e si. 
applica sulla piastra eh’ è stata annerita nel 
modo sopraccennato. 

256. Così disposta la piastra viene sottomessa 
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ad una macchina chiamata il torchio (*). La parto 
essenziale del quale consiste in due cilindri di 
Ie^?no ben duro e compatto, disposti fra di» 
stipiti 0 gemelle. 

Una croce serve a far muovere il cilindro 
superiore; il moto del cilindro inferiore dipende 
da quello procedente dal superiore; fra questi ci- 
lindri passa con forza una tavola spinta appunto 
dal moto dei cilindri, e sopra di essa si trova la 
piastra coperta del foglio di carta bagnata, osser- 
vando però che questi due pezzi siano .di sopra e 
di sotto ricoperti da pezzi di panno e di carta 
straccia. Si ripete tale operazione fino a chè si 
sia tirato il numero di copie che si desidera. 

*257. Le operazioni, che costituiscono la stampa*, 
in caratteri, si avvicinano, in quanto al princi- 
pio, a quelle che occorrono nella stamperia ini 
rame e la differenza sta, che qui non si tratta 
unicamente di stabilire sulla carta i tratti se- 
gnati da un altro , ma bensì di creare da sé 
medesimo coi caratteri la piastra che ha dai 
compilarsi, onde le operazioni, che compongono, 
il complesso dell’arte dello stampatore, sono le 
seguenti : 


(*) In Inogo di piastra qui e la appresso è da intendersi pagina, 
dMdié è dall’unione di molte lettere, segiu e sani tipofrafici cbe 
d. formano le linee { e diali' assieme di ben ordinate linee si ha U 
pagina che non è certo il risultato di un sol pcxzo, siccome sera- 
hra indicare Q rocabolo piastra osala dall' Autore, ma bensì da un 
jndctcnuiaaU e combinata serie di piccoli peui. — Tonini. 
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La composi/iono; 

2. La s'anipa, cli’c pur essa il risultalo di tre ope- 
razioni consimili, ma non identiche a quelle che 
vennero esposte per la stamperia in rame, cioè: 
a ) L’ applicazione dell’ inchiostro ai ca- 
ratteri ; 

b ) La bagnatura della carta ; 
c ) La stampa sulla carta bagnala. 

250. Le lettere sono piccoli parallelopipedi 
di una composizione di antimonio, di piombo e di 
stagno; la loro base non ha che le dimensioni 
in lungo 0 (b io largo , occorrenti per ricevere, 
la forma del carattere che vi si trova inciso 
in risalto; l’altezza del parallclopipedo è. di uu 
jiollice circa. Le lettere sono fuse e non incise 
e la loro fabbricazione forma l’occupazione del 
fonditore di caratteri (*). 

259. Il compositore leva dalla cassa, che gli 
sta in faccia, le lettere occorrenti per comporre 
il manoscritto originale che vuol stampare, e. 
facendo uso di una riga di ferro che porta pur 
essa il nome di composìlore, le raccoglie in li- 
nee, che ha cura di tenerle esallaraenle della 
medesima lunghezza , correggendo i difetti col 
fi apporvi degli spazj. Le linee, formate sul com- 
positore, si dispongono in pagine sul cosi detto 
vantaggio , si stringono con cordoncino , si or- 
dinano sul marmo e si mantengono ordinate 


(*) Della foDderia dei caratlen verrà IralUlo nella parte III. • Tonini. 
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col mezzo di un telajo , su cui si portano al 
torchio per far parie all’ operazione della stampa. 

560. Per applicarvi l’ inchiostro, si usano con 
poca differenza i mezzi già conosciuti ; l’ in- 
chiostro è fallo di olio di noce o di lino con 
nero fumo, a cui si aggiunge dell’acqua ragia. 
Esso si appone sopra le lellere con una palla di 
crena ricoperta di pelle di pecora o di cane , 
ed attaccata ad un manico di legno (*). 

561. La carta si bagna nel modo poc’ anzi 
indicato, ina la slampa si opera con un metodo 
intieramente diverso da quello dello stampatore 
in rame. 

565. Nel torchio, destinato per la stampa in 
caratteri , la pressione, colla quale il foglio di 
carta viene compresso sulla forma, si eseguisce 
daU’altu al basso col mezzo di una vile di ferro 
verticalmente disposta. Unicamente , per dare 
maggior precisione al corso di quella vite, essa 
si forma a quattro filetti (**). 

563. Alla parte inferiore di questa vite sta 


(*) Io oggi si abbandonò questo modo di applicare P inchiostro 
ai caratteri , ed in sua vece si adoperano i rulli che sono cilindri 
di legno i quali girano sopra il proprio asse e Tengono spalniaU 
di un miscuglio di mdassa, residuata dalle ralfinerie di zuccitero e 
di colla da blegname nella proporzione di 16 della prima e di 11 
della seconda. — Tonini, 

(**) I filetti comunemente Tengono chiamati vermi e d'ordinario 
ti adoperano in numero dispari. Non si saprebbe dare* ragione dei per* 
che si segue in oggi questa pratica. — 2'onini. 

Tecnologia^ voi. II. 8 


Digitized by Google 



TEC:fOLOGIA BOTA?«CA, 

attaccala, iti modo da potersi a^'girare attorno 
al suo corpo, la cosi detta bossola, pcao paral- 
Iclopipcdo di legno , a cui , per ragioni molto 
visibili, non si può concedere il moto mrcolare 
che s’ imprimo al dello corpo con una leva. La 
6o.«f.so/« è deslinala a sollevare verticalmente , 
coir aiuto di quattro sostegni , una piastra m 
ferro, che porla nel centro un cavo, detto 
la brocca , ed in quel cavo si aggira la punta 

della vite. . . ,, 

26 'i. La forma da stamparsi , assieme colla 

piastra di marmo o di bronzo, che le serve di 
appof^gio per sostenere l’azione della vite, viene 
portata da un apparecchio detto il carretto. 

265. La destinazione del carretto e di cordare 
la forma ed il foglio da stamparsi sotto a 
pressione della vite, e di levarle per presentarle 
aH’opcrajo, che deve togliere il foglio e mettervi 

di nuovo r inchiostro. ,• i 

266. A tal line tendono tutte le parti che lo 

costitniscoiio; egli scurrc tia le due gemelle 
del torchio , col mejio di una corda ravvolta 
in tre o quattro giri attorno ad un cilindro 
fornito di una manetta, e viene da quella corda 
portato sotto la vile, o se ne allontana. 

067 II forziere, telajo di ferro applicato sulla 
tavola del carretto e che circonda la placca, 
!>er“e a fermare la forma sulla placca mede- 
siirm ner mezzo de cantonieri. ^ 

•2ùd II timpano, altro telajo raddoppiato, che 
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sta unito al forziere per mozzo di cerniera e for- 
nito di due pergamene (*), fra le quali si dispon- 
gono dei pannile vale a riparare la forma e la carta 
daH’ecccssiva azione della vite comprimente. 

269. La fraschetta , che è pure un telajo di 
lamine di ferro, attaccato a cerniera al timpano 
ricoperto di una pergamena da cui si sono ta- 
gliati fuori unicamente tanti vacui quante sono 
le pagine da stamparsi, impedisce, colle striscie 
che vi rimangono, che la carta da stamparsi si 
annerisca sulla forma nelle parti che hanno da 
costituire i margini. 

270. Dietro quanto abbiamo spiegalo intorno 
al meccanismo del torchio, il lavoro dello stam- 
patore consiste nelle seguenti operazioni: 

a) Nel toccare col tampone (**) coperto d’in- 
chiostro, tutta la superiicie della forma ; 

&) NeU'atlaccarc un foglio bianco sul tim- 
pano con quelle precauzioai che si richiedono, 
aflìnchè tal foglio corrisponda dovutamente alla 
forma che tiene il registro ; 

c ) Ntl tenere chiusa la fraschetta per ripa- 
rare i margini del foglio bianco, e nell’ abbassare 
il timpano assieme alla fraschetta sulla forma; 


(*) Si Poso delie pergameae, cotneccliè di soverdiio 

diipcadio e S sessuna utilità a petto dei panni che si introducono 
tra le carte che formano il timpno e b fraschetta. — Tonini, 

(**) Non ei f» più uso dei tamponi o masse, ma beasi del rullo 
0 cUSadro. — 2'ofiùu, 
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d) Nel girare la manetta del cilindro e 
quindi nel far scorrere il carretto, lo stampa- 
tore porta la metà della forma sotto la vite ; 

e ) Nel volgere la leva, e nel girare in tal 
modo la vite, sicché la piastra comprime sulla 
parte sottoposta della forma e stampa la prima 
metà del foglio ; 

f) Nell’aprire la vite, per introdurvi, eol- 
r aggirare del cilindro, l’altra metà della forma ; 

' g) Nello stringere nuovamente la vile con 
cui si termina di stampare l’allra metà del me- 
desimo foglio ; 

h) Nel girare sulla parte opposta la ma- 
netta ed il cilindro , e nel tornare il carretto 
al primitivo suo luogo; 

t) Finalmente il torcoliere riceve il car- 
retto, apre la fraschetta, innalza il timpano e 
leva il foglio stampato sopra uno de’ suoi- lati. 

271. Tutte queste manipolazioni si ripetono 
per un secondo foglio , flntantochè si sia ti- 
rato il numero di copie che abbisogna. 

Per il rovescio del medesimo foglio si cse- , 
guiscono le stesse operazioni. 

272. Terminata la stampa del foglio, si lava 
la forma con una debole lisciva di potassa, ed 
i caratteri si rimettono nelle due casse, in cui 
sono disposti in circa cento cinquanta comparti»? 
menti e dai quali il compositore, per la grande 
sua pratica, li cava senza punto guardarli quando 
si tratta di ricomporre altro foglio. 
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27.5. Diversi miglioramenti si sono coll’ an- 
dare degli anni introdotti in quest’ importantis- 
simo ramo tecnico e che si riducono principal- 
mente : 

1. * Alle diverse correzioni fatte nella forma delle 
lettere, per rendere il carattere stampato più 
gradevole all’ occhio ; 

2. ° Alla perfezione dell’ inchiostro rendendolo 
più nero , ed a semplificare il modo di ap- 
plicarlo alla forma. I diversi meccanismi 
ideati a tal oggetto vennero per la maggior 
parte nuovamente abbandonati; ad eccezione 
del metodo di applicare l’inchiostro con un 
cilindro , simile a quello con cui si disten- 
dono le paste di farina , ma fatto di una 
sostanza elastica, che sembra presentare dei 
vantaggi ben fondati; 

3. " Ai diversi perfezionamenti del torchio con 
cui si è procurato di rendere il lavoro meno 
difficile. Fra questi ebbe un felice successa 
r uso de’ vapori dell’acqua bollente , che fa- 
cilita il movimento della vite coirapidicazione 
di un pendolo , ovvero sostituendo alla vite 
una trave verticalmente disposta , la quale ^ 
depressa da una leva composta, dopo di avere 
forzato sulla fot*ma, viene nuovamente innal- 
zata da un contrappeso. 

274. Vantaggiosamente si distinguono i tor- 
di] fatti a cilindri di ferro fuso , coi quali , in 
un modo mollo simile a (piella degli stampatori 
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in rame, si imprimono i caratteri da ambe le 
parti per più di mille fogli in un’ora. 

275. Un miglioramento di particolare impor- 
tanza è r invenzione della stereotipia , o sia 
delle forme con Ietterò stabili , metodo che in 
diversissime maniere viene eseguilo , ma che 
sempre appoggia sopra il principio di fondere 
una pagina stabile, sopra quella che si è com- 
posta con caratteri mobili. 

276. Si è immaginato di scrivere sulla carta 
con un inchiostro fatto con molta gomma, e di 
ricoprire con spolverino i caratteri della scrittura. 
Dopo che il tutto si è perfettamente asciugato, 
vi si cola sopra una lega fusibile ad una tem- 
peratura poco elevata, composta di 

8 parti di bismuto, 

5 » di piombo, 

5 • di stagno ; 

ed in tal modo si ottiene una forma stabile 
a caratteri incavati (*). 


(*) li melodo di fònnare le piastre solide è di comporre cor ca- 
ratteri mobili la pagina, giusta il processo comuae, di saldare i ca- 
ratteri al loro piede , dopo die si procedette alle volute rorresioDi. 
Gisi iòrmata la pagina viene questa coperta di gesso entro un t» 
b}o di legno In modo da lasciare al gesso tre linee di profondità; 
cicche si forma una tavola Incavata nella quale, cobndo la lega dei 
caratteri da stamp, si ottiene una tavola rilevala e solida che può 
servire alla stampa. Questo processo vale a risparmio di mollo ma- 
teriale non richiedendosi per la lavob solida uno spessore die egua- 
gUa Paltesua dei caralUri. — Tonini, 
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577. Naturnlmente all’ arte dello stampatore 
si lega l’invenzione della litografia. Il litografo 
appartiene alla classe degli stampatori a ca- 
ratteri stabili. 

Sopra una pietra calcare marnosa , questi 
con inchiostro, inattaccabile dagli acidi, traccia 
le linee da stamparsi. 

L’ inchiostro, di cui si fa uso, è una compo- 
sizione di cera, di sevo e di nero-fumo, talvolta 
unito ad alcune sostanze gommose , all’ acqua 
ragia ed al saponc.fIndi,si versa dell’acido nilrioo 
diluito sulla pietra , la quale, non venendo in- 
taccata dall’acido che in quelle parti non rico- 
perte dall’inchiostro, la corrode in tutte le al- 
tre restando incise a risalto le linee tracciate. 
La pietra si ripulisce dall’acido, visi trasporta 
il colore col mezzo del cilindro elastico sopra 
accennato , e si termina la stampa applicando 
su quella la carta bagnata, che si 'fa passare 
sotto un torchio simile all’ altro usato dallo 
stampatore in rame. 

278. La prontezza colla quale si crea la 
pagina per l’azione dell’acido sulla pietra cal- 
care, c la facilità con cui si trasporta sulla pie- 
tra una scrittura , o un disegno fatto sopra 
altra carta, non che de’ quadri stampati e delle 
mappe geografiche, formano il grande pregio di 
quest’ arte. 

Aggiunta /.' — L’arte tipografica in Italia 
migliorò notabilmente colla calata dei francesi 


Digitized by Coogle 



120 TECNOLOGIA BOTANICA , 

seguita nel 1796 e tuttodì segna non pochi pro- 
gressi. Ai vecchi torchi sonosi sostituite mac- 
chine più 0 meno compliaate. 

La vite del torchio ha i filetti o vermini dis- 
pari e questa vite sta nella madre vite che è di 
bronzo. Tanto il timpano, quanto il timpanello 
sono di tela ned altrimenti di pergamena, siccome' 
pralicavasi negli andati tempi. 

L’arnese od ordigno di ferro che, per re- 
golare la lunghezza delle linee, potrebbesi chia- • 
mare a tutto buon diritto il Regolatore^ non che 
l’individuo incaricato di disporre in esso ordigno 
le lettere ed i segni tipografici per formare le 
parole e che per taluno non a torto vorrebbesi 
appellare Combinatore, sono detti Compositore. 

Oltre il così detto Compositore o Combinatore 
dei caratteri vi ha il Torcoliere che è quello 
che stampa, cioè che dirige il torchio, il quale 
è sussidiato da altro individuo detto Aggiunto, al 
quale incombe più particolarmente di apporre 
sopra i caratteri il necessario inchiostro col 
mezzo del rullo. 

11 Compositore o Combinatore dei caratteri, 
dopo che ba formata la linea determinata dal 
regolo che si trova sul così detto compositojo, 
legge la lìnea da lui combinata ma al rovescio 
il che dicesi leggere sul piombo, poi la trasporta 
sul vantaggio per formare la pagina nel modo 
sur avvertito. Prima di procedere alle operazioni 
del torchio si fa luogo a due o più correzioni» 
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e lo slauapatorc apporla le volute cinentle gio- 
vandosi di apposito strumento dello pinzella. La 
dls])osizioDe delle pagine sopra il torchio ed il 
numero loro in termine d’arte si dice formare 
% pacchi y i quali sì dividono in quattro-, otto , 
dodici, sedici , ventiquattro, Irenladiie, ecc. pa- 
gine; per cui il foglio diccsi in 4." in 8.“ in 12.* 
in 16." io 24." in 32." ecc. Le pagine disposte 
nel quadrato del carretto del torchio vengono 
fermate con regoli , cunei , ecc. e costituiscono 
la forma, d’onde il vocabolo formato che si dà 
al libro in 4." in 8." ecc. 

Vi ha qualche tipografo che possiede torchi 
particolari, e taluni dei quali vengono mossi dalla 
forza del vapore; e quindi diconsi macchine. 

Sebbene il Bettoni, che si è reso benemerito 
per le celebrate sue edizioni, abbia ideato un tor- 
chio tipografico che gli procurò qualche encomio; 
pure non venne adottalo da altri, i quali ama- 
rono di usare quello suggerito dall’inglese Carlo 
conte di Slanhope e che perciò torchio alla stati» 
hope venne detto. L’essere stato generalmente 
adottato è la più eloquente prova dei molti pregi 
di cui va fornito. 

Il lodato Slanhope perfezionò pure la fusione 
dei caratteri, la stereotipia ed il clissagio. 

Aggiunta IL' — Il compositore meccanico venne 
ideato per rendere più spedito il meccanico pro- 
cesso dell’arte tipografica; c siccome questa con- 
siste, almeno nella composizione, in due opera- 
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zionì , tiella Icllura eioè dell' esemplare che si 
Tiiole comporre 0 meglio combinare e nel prendere 
le lettere dalle casse per formare le parole e gli 
altri elementi di composizione, onde disporli nel 
compositoio ; cosi per quest’ ultima si inventa- 
rono i compositori meccanici , altrimenti detti 
cembali lipof/rafici, per mezzo dei quali un uomo, 
mentre legge lo scritto , tocca alcuni ordigni 
della macchina, disposti a modo di tasti di 
cembalo , e , siccome questi ordigni corrispon- 
dono olle lettere, ai segni e agli altri elementi 
di composizione, così gli elementi suddetti vanno 
a disporsi meccanicamente nel compositojo (*). 

Church nel 1825 immaginò un sistema com- 
piuto di macchine per le varie operazioni tipo- 
grafiche. Altra di dette macchine mirava alla 
pronta fusione dei caratteri; una seconda era 
destinata a rendere sollecita la composizione 
della stampa; e la terza in fine consisteva in 
un torchio che stampava con prontezza e per- 
fezione il composto. La macchina di composi- 
zione, comechè imperfetta, venne abbandonata. 

Young e Dclcambre nel iC40 costrussero un 
compositore meccanico semplice ed economico; 
ma Glay e Rosenberg , in quello stesso anno 
ne idearono altro più complicalo sì, ma di ri- 
sultato più perfetto. Questo meccp.iismo si as- 
somiglia per molli riguardi a quello di Church. 


(*) Questa nacchiua a tòrnia di Cumiulo non (ii ancora intro^ 
dotta in Italia. 
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Rosenberg n introdusse dappoi diversi miglio- 
ramcnli; cosiccliè il gerotipo di Gauhert non è 
tenuto che una modifirazione del sistema di 
Rosenberg, il quale conta, di sua invenzione, 
due macchine, l’una destinata alla composizione, 
Faltra allo scomporre. 

Aggiunta ///.' — La litografia — Sfeinbeschrei- 
bung — lUhographie — è un ingegnoso modo di 
stampa inventato dal corista cantante Senefelder. 
Quest’arte segnò, come ogni altra, molti miglio- 
ramenti in progresso, sicché io oggi è giunta a 
un alto grado di perfezione. 

La lilogi’afia appoggia sopra i seguenti principj : 

I. ” Sopra l’uso di una specie di encasto ( in- 
chiostro ) untuoso che ha la proprietà di ade- 
rire alla pietra calcare , onde disegnarvi o 
scrivervi ciò che si vuole sia riportato sopra 
la carta ; 

II. " Sopra la proprietà che acquistano le 
parti tracciate col detto encasto di coprirsi di 
im inchiostro da stampa prcpiirato coll’ olio 
di lino; 

III. * Sopra l’interposizione dell’acqua, onde 
sia vietato all’ inchiostro da stampa di aderire 
sopra tutti i punti della superfìcie della pietra, 
ad eccezione dei luoghi designati dall' encasto. 

Il litografo deve avere di mira alla qualità delle 
pistre litografiche^ le quali per essere buone de- 
vono essere di una tinta gialla ed uniforme senza 
vene, nè macchie ; e debbono presentare per ogni 
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dove mi’ uguale durezza, sicché non sia dato scol- 
pirle se non con difiicoltà mediante la punta d’ac* 
ciajo. Il loro spessore starà in rapporto colla loro 
dimensione. Prima che siano adoperate vogliono 
essere pulite colta polvere procedente dalla stessa, 
pietra litografica ; e tale pulitura sarà diligcn-, 
tata in ragione della delicatezza dei disegni 
che dovranno esservi tracciati sopra. 

La matita litografica si compone di quattro 
parti di cera pura e di prima qualità , di due 
di sapone secco formato di sevo e di soda, di 
una di sevo bianco , di due di gomma lacca , 
di una di nero fumo e di una di vernice di 
copale. Si fonde a dolce calore la cera , a cui 
si aggiunge la gomma lacca , indi il sapone e. 
da ultimo la vernice col nero fumo. Quando 
la pasta è giunta alla richiesta consistenza, la 
si getta ili istampi simili a quelli di cui si 
servono i farmacisti per avere in cilindri la 
pietra infernale e la pietra caustica; e, quando 
il tutto sia freddato, si levano i cilindri che si 
conservano in vasi di vetro ben chiusi. 

L’inchiostro litograflco si adopera stemperato 
coiracqua , e quando lo si usa dev’ essere alla 
temperie di 32." Réaumur, mentre la temperatura 
della stanza sarà di 16,* Lo si può stendere sulle 
lastre coi mezzo di penne, di pennelli ecc. 

Lo scritto 0 disegno può venire primamente 
tracciato sopra la sarta, indi trasportato sulla 
pietra litografica e da questa sopra altra carta. 
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Questo modo di liUtgralia fu dello aiitogralìa 
per la quale è necessario un’ inchiostro più 
grasso e più molle di quello che serve per la 
vera litogralìa. L’ inchiostro autografico consta 
di 100 parli di sapone secco e di cera bianca, 
di gomma lacca e di mastice 50, p. e di sego 
di montone e di nero fumo 30 p. La carta che 
servir debbe al primo tracciamento dello scritto 
o disegno autografico vuol essere preparala con 
120 parti di amido , 40 p. di gomma arabica, 
)0 p. di allume ed acq<ia quavito basta per 
formare una salda di media consistenza. 

L’ inchiostro da stampa per la litografia e per 
r autografia diversifica da quello comune da 
stampa, perchè il primo è più denso. 

L’autografia vuoisi preferita alla litografia, 
perchè con quella non s’incontra la difficoltà 
di scrivere al rovescio sulla pietra ; sicché il 
lavoro torna più pronto , meno difficile e più 
preciso. 

Vi ha un inchiostro così detto di conserve^ 
sione il quale serve ad impedire che l’ inchio- 
stro da stampa abbia, pel suo indurimento, a 
guastare il disegno ; e tale inchiostro si com- 
pone di una parte di vernice litografica, di sevo 
di montone , di cera bianca e di due parti di 
trementina con quanto nero fumo sia per oc- 
correre onde dargli una tinta simile a quella 
doirinchioslro da stampa. 

I lorchj lilogra/ici sono costituiti di un telajo 
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fortissimo di quercia con carro mobile che sos- 
tiene la pietra litografioa — di una cinghia, 
di una corda che passa sopra le troclee di 
linvio e di contrapeso che riconduce la pietra 
alla posizione primitiva. A canto di questi tor- 
chj vi ha la pietra d* inchiostro , sopra la quale 
si carica il rotolo d’ inchiostro da stampa , il 
quale è munito d’un matterello di legno duro 
cilindrico con due perni alla estremità coperti 
di flanella. Il cilindro è ricoperto di pelle di 
vitello. Le penne d’ acciajo si preferiscono por 
iscrivere litograficamente; e per tracciare le 
linee vi ha un tiralinee d’ acciajo temperato. 
Il litografo deve essere munito di raschiatojo, 
di punte , di pennelli , d’ una cassa per prepa- 
rare le pietre, d’ un torchio da lisciare , d’ un 
tavolino da disegnare, d’ inchiostro da ritoccare 
che risulta costituito di parti eguali d olio d’u- 
livo , di sego e sapone c metà di cera , oltre 
una bastevole quantità di nero fumo. Quando 
si usa di quest’inchiostro torna indispensabile 
passare il disegno o scritto per acqua gommata. 

La carta vuol essere grossa , elastica, senza 
colla e bagnata. Si può adoperare anche carta 
fina con colla , ma allora importa porvi sopra 
uno 0 due fogli da stampa. La carta con creta 
ed allume è da rigettarsi. 

Molte cure occorrono per iscrivere e dise- 
gnare sulla pietra ; ciò che si apprende colla 
pratica. 
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Anche per 1’ autografia si richieggono molte 
diligenze , le quali si acquistano coll’ esercizio 
• e coU’attenzione. Mercè laulografia è dato tras- 
portare stampati e disegni già impressi. 

Un’altro modo di riprodurre lo scritto o di- 
segno è il così detto Copia lettere inventato da 
Walt. L’inchiostro, che si adopera a questo 
scopo, consta di 6(10 parli di galla d’ Aleppo, 
226 p. di solfato di ferro , di allrellanle p. di 
gomma arabica e di 115 p. di allume di rocca. 
Queste sostanze si infondono polverizzate in 
quattro piote e mezza d’acqua di fonte per sei 
settimane agitando spesso il miscuglio , indi si 
filtra. Asciugalo lo scritto che si vuol copiare, 
lo si sovrappone a carta sottile bagnata che 
già trovasi sopra una tavola piana e foderata di 
metallo. Si copre con vari fogli di carta indi 
con uu pezzo di panno e si sottopone alla pres- 
sione di un torchio. Lo scritto si riproduce al 
rovescio. — Tonini. 

DEL COTONE. 

279. La bambagia, quel materiale tanto utile 
all’uomo , non è che una lanugine che rico- 
pre il seme di tutte le piante del genere cotone, 
compreso nel sistema di Linneo alla classe xvi, 
monadeUia, ordine poliandria, sotto nome di gos- 
sypium. 1 fiori monoclini portano gli slami uniti 
col mezzo delle filamenta, e si distinguono dal 
calice raddoppiato, di cui T. involucro esteriore 
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è trifldn; il pericarpio è diviso in quattro cel- 
lule ; i semi sono ravvolti in quella sostanza 
lanudnosa da noi della bambagia. 

21U). Delle sei specie che compongono questo 
genere , quatlro sono di parlicolar interesse , 
l’erbaceo, Farboreo, il religioso o a tre punte, 
cd il peloso. 

281. Il coione erbaceo, specie diffusa per 
tulio r Oriente , nella parte settentrionale del- 
l’Africa, in alcune provincie dell’ Europa meri- 
dionale , è stato trasportato dagli Europei in 
America ; esso somministra la maggior parte 
della bambagia usata nelle nostre manifatture. 

282. Dappoiché la filatura colle macchine ha 
fatto quasi da per tutto abbandonare il metodo 
di trarlo a mano, le sorte dj bambagia prove- 
nienti da quella specie, cominciando dalle meno 
buone e terminando colle migliori, debbonsi, per . 
quella manipolazione disporre nell’ ordine se- 
guente : 

a ) Le specie spettanti all’Europa meridio- 
nale, alla Sicilia, e a Malta (non somministran- 
done la Spagna pel commercio estero ). Fra 
queste si distingue vantaggiosamente quella che 
«lalla Grecia corre in commercio sotto il nome 
di cotone di Macedonia. Questo ha la sua fibra 
bianca , lunga , e possiede appunto quel grado 
di elasticità richiesto per filarlo colle mac- 
chine, ma la sua durezza, e la poca sua finezza 
non permettono di ridurlo in filo molto sottiles 
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h ) Quelle del Levante, fra le quali quella 
(li Cipro, sorpassano di molto Taltra di Smirne. 
La sua fibra fina è simile alla seta, e sommi- 
nislrerebbe senza dubbio un filato prezioso , 
tanto più facile a prodursi, in quanto che, avendo 
essa una lunghezza minore della precedente , 
riesce sommamente vantaggiosa; ma T eccessiva 
sua morbidezza e rassoliito (Rfetto di elasticità 
non permettono di portare il filo a quella ugua- 
glianza che ne fa il pregio. 

c ) Le altre dell’ America settentrionale , 
della Carolina, della Georgia e particolarmente 
della Luigiana sono quelle che più generalmente 
vengono usate per la fabbricazione delle stoffe 
fine. Esse la cedono alle precedenti, particolar- 
mente a quella di Cipro, per la sua bianchezza 
e per la sua lucidezza , onde si dura un poco 
più di fatica nell’ imbiancamento , ma il filato, 
che se ne ricava , si distingue per essere per- 
fettamente uguale ed arrendevole. Egli può es- 
sere portato ad un alto grado di finezza. 

d ) Finalmente quelle delle Indie Orientali 
e deir America meridionale , del Brasile e dei 
possedimenti Olandesi , di Fernainhucco e di 
Surinara sono le più stimale di tulle, per l'eo 
celleaza del filo che somministrano. Dicesi che, 
fra quella che ci viene da Surrinara, ve ne sia 
molta proveniente dalla specie di cotone detto 
di Barbados. 

283. Un’ altra specie di cotone è quella che, 
Tecnologia^ voi. IL 9 
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'per la sua forma e durata , porta il nome di 
cotone arboreo. 

• Questa specie, che spontaneamente cresce nelle 
Indie Orientali , dà una bambagia che si ado^ 
pera come T altra che proviene dall’erbaceo, ma 
è (li qualità inferiore. 

284. La terza specie è 1’ altra cbe chiamasi 
coton*^ religioso ,* che pure cresce nelle Indie 
Orientali, (ihc dà una bambagia di colore rossa- 
stro , e che si usa per la fabbricazione delle 
stoffe dette Nanking, le quali, per tal ragione, 
restano col naturale colore del materiale. 

285. Il cotone peloso , pianta annua ramosa 
e ricoperta per tutta la superlìcie di peli, è stata 
trasportata dalle Indie in America. Esso offre 
il vantaggio di un raccolto assai più ubertoso 
a fronte delle altre specie, e ciò in riguardo alla 
grandezza e al numero de’ frutti. 

286. Le operazioni , alle quali si sottopone 
la bambagia , sono : 

1. ” La separazione dei semi dalla lanugine ; 

2 . * La sboccatura della bambagia ricavala ; 

3. “ La carminatura; 

4. “ La stiratura col laroinatojo; 

5. “ La filatura ; 

6. ° La tessitura; 

7. " La tintura ; 

8. ° La stampa; 

9. " L’apparecchio. 

Non ci estenderemo a parlare delloperaziane 
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dì comprimere la hambagla purgata, per ispe- 
dirla da un luogo all’altro, sebbene per il molto 
volume, che, senza la compressione, occuperebbe^ 
una piccola quantità di questo materiale, si rende» 
tale operazione di assoluta necessità, e che, stante 
il grandissimo sforzo che si richiede per compri- ‘ ' ' 

merla , si sieno immaginati vari torchi a tale - 
effetto. 

237. Il metodo più vantaggioso è di meU 
' teda in un parallelopipedo costruito di tavole 
che ad ogni momento possano levarsi; il sacca 
della medesima dimensione laterale del pa- 
rallelopipedo , ma della conveniente altezza , 
occupa il fondo assieme a tutta la parte in- 
feriore dello stesso, ed è munito delle necessa- 
rie corde. 

288. Un torchio idraulico, basato sul princi 
pio di Bramali, abbassa, nella cavità del reci- 
piente di legno un coperchio disposto sopra 
la massa di bambagia , e , levandone le tavole 
laterali a misura che il coperchio si abbassa , 
si coglie il momento opportuno per mantenere' 
compressa la bambagia col mezzo delle funi 
anticipatamente a tal effetto disposte. 

289. Siccome poi alcune delle operazioni 
sumraentovate sono identiche, o molto simili a 
quelle che occorrono pel trattamento della lana, 
sembra più corrispondente al nostro scopo di 
riportarci per questo a quanto abbiamo indi- 
cato nella Prima Parte. 
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290. La bambagia si separa dai semi col 
farla passare fra due cilindri solcati loogitiidi- 
nalmenle e fissati fra due stipiti, de’ quali quello, 
cbe sta di sopra, si gira col mezzo di un ma- 
nubrio. I semi , che non possono passare fra i 
cilindri , cadono in terra , c si raccolgono per 
darli agli animali, ovvero per estrarne l’olio. 

291. La sfioccatura della bambagia, alla 
quale assai più comunemente si sostituisce la 
battitura con due bacclielte sopra un graticcio 
fallo di corde, si effettua come venne detto al- 
rarlicolo della lana. 

292. Lo stesso quasi potrebbesi dire della 
carminatura. Rileva osservare però: che la bam- 
bagia suole passare per due macchine, ciò che si 
pratica pure in oggi per la lana. 

La prima di queste macchine riduce la bam- 
bagia carminala in un piano sottile simile ad 
una tela, della lunghezza all’ incirca di tre piedi, 
e della larghezza di due. Questa tela si porta 
sull’alimentatore della seconda macchina, nella 
quale il cilindro scaricatore non si trova che 
interrottameli te ricoperto di pettini come oc- 
corre per la lana, ma senza veruna interruzione 
la bambagia va continuamente levata dalla sega 
che rade il cilindro : e , ridotta ad uno stato 
non dissimile a una tela di ragno , essa s’ in- 
.troduce in un imbuto raccoglitore di latta che 
la -Irasmetle a due piccoli cilindri , i quali poi 
abbandonano, tramutata ( si direbbe ) in una 
lunga fune, ai recipienti sottoposti. 
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295. Lo strato arricciato , in cui trovasi la 
fibra delia bambagia aU’nscire del carminatojo, 
sarebbe di grande ostacolo per l’ allungamento 
successivo del materiale sotto i cilindri della 
filanda, per cui si dà principio col raddrizzare 
quella flbra facendo passare il cotone scardas- 
sato per un apparecchio molto simile a quello 
che serve per la filatura. Due paja di cilindri, 
che si muovono fra loro con diversa velocità, 
de’ quali gl’ inferiori solcati ma poco profonda- 
mente, ed i superiori lisci, ricoperti di flanella 
e di cuojo , fortemente depressi col mezzo di 
pesi attaccati alle piccole leve , costituiscono 
ciò che si chiama il laminalojo in quelle ma- 
nifatture , e che vale a dirizzare la fibra collo 
stiramento. L’ operazione si ripete più di una 
volta, e si termina col dare al cordone laminato 
un primo grado di leggierissima ritorcitura, 
senza di che il cotone, ridotto al possibile grado 
di uniformità, non avrebbe più la forza di man- 
tenersi saldo. 

294. La filatura si pratica con macchine della 
medesima natura di quelle che si adoperano per 
la filatura della lana, colla sola diflerenza, che in 
vece di due paja di cilindri se ne impiegano 
tre , per moderare il distendimento troppo ra- 
pido ; e , per la medesima ragione , quel cor- 
doncino grosso, che si leva dal laminatojo, non 
viene immediatamente trosformato in filo fino 
ma se ne fa dapprima uno della grossezza di 
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iy20 di pollice, poco più poco meno, il quale 
poi, con una seconda filatura, si riduce alla do- 
mandata finezza. Per questa prima filatura gio- 
vano delle macchine del tulio simili a quelle 
che valgono per la lana. 

295. n filalo poi s’innaspa, si riduce in refe, 
e si applica ai diversi usi già conosciuti e che 
non occorre ripetere. 

296. La tessitura della bambagia non si dis- 
costa per nulla dalla tessitura della lana ; si 
fanno delle stofTc liscie , spinate , sgarzale ( fra 
le quali quelle , che sono fatte come i velluti , 
prendono il nome di Mancestcr, e spesse volte 
sono lavorate con orditura di lino), delle stoffe 
broccale, degli oggetti di passamanlajo, de’ lavori 
a maglia, de’ merletti detti pettiné ed altri oggetti, 

297. La tintura del cotone si fonda sopra i 
medesimi principi come la tintura della lana , 
onde non occorre parlarne, tanto più die quanto 
si dirà sull’ operazione della stampa di quelle 
stoffe, faciliterà lo sviluppo delle dottrine esposte, 

299. Poche sono le stoffe di cotone che si 
tingono. La tintura si pratica più comunemente 
sopra i fili, i quali si coloriscono di solito in 
turchino ed in rosso. Il turchino si produce col- 
l’indaco, nel modo esposto di sopra, 

299. Del rosso si usa più particolarmente il 
rosso detto di Adrianopoli , che fino al giorno 
d’oggi i Torchi sono in possesso di produrre pili 
perfaUainenle degli altri. 11 rosso di Adrianopoli 
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è nieritamenle slimato per il suo splendore e 
per la sua durala. 

300. La robhia ne forma la base, ma prima 
di tuffare il cotone in quel decotto, che si pro- 
duce facendo scaldare 'una parte d’ alizzari in 
settanta parli d’ acqua con quattro parli di 
sangue di manzo , si fa passare per una serie 
di bagni ; 

a) Si fa bollire il colore per alcune ore in 
una soluzione leggiera di soda, si asciuga e si 
lava nell acqua corrente ; 

6 ) Lo si rimescola in una lisciva alquanto 
più forte di soda, in cui siasi falla disciogliere 
per alcuni gionji una parte di sterco di pecore 
per ogni quattro parli di filato. Questo bagno 
si ripete due volte o tre , ed ogni volta si 
asciuga il filo all’aria; 

c) Si immerge il filo per tre o quattro volte 
in un bagno «rolio d’oliva col sotlocarbonalo 
di soda, avendo cura, come nei bagni di sterco, 
dopo' ciascun bagno, di lasciarlo per alcune ore 
ammucchialo ; 

d) Al residuo di' questi bagni si aggiunge 
altra quantità di soluzione di soda, e nuovamente 
vi si affoga il cotone per due o tre volte, trat- 
tandolo come nei bagni precedenti; 

' e ) Con una lisciva allungata di soda e con 
acqua pura si leva l’eccesso dell’ olio. Dietro 
quest’ operazione il cotone deve farsi perfetta- 
mente bianco ; 
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f) Per ogni iOO libbre di cotone si ,fa bol- 
lire una parte di noce di galla in trentadue 
parti d’ acqua , e vi si dimena il cotone , che 
poi si fa ben asciugare all’aria. Tale operazione 
può ripetersi alcune volte ; 

g) Si forma una soluzione con una parte di 
allume scevro di ferro per ogni quattro di co- 
tone, e si neutralizza tutto T eccesso dell’acido 
coll’aggiunta della necessaria quantità dì soda; 
osservando che, se rallumc, assaggialo col prus- 
siato dì potassa, dimostrasse di contenere la più 
piccola porzione di ferro, non sì dovrà trascu- 
rare di purgarlo, facendolo disciorre nell’acqua 
bollente e cristallizzare di nuovo col raffredda- 
mento. 11 cotone si dimena in questo bagno, e 

10 si fa asciugare; ' 

h) Si leva l’eccesso dell’ allume lasciando 

11 cotone , dopo di averlo fatto asciugare, nuo- 
vamente per alcune ore, nell’acqua pura e scia- 
cquandolo; 

») Si fa bollire il cotone così preparato in 
un bagno d’alizzari con sangue di manzo, come 
si è già detto ; 

./) Il colore si purga col bollire in un ba- 
gno di olio, di sapone e di soda il cotone tinto ; 

m ) 11 colore si accresce e si avviva colla 
bollitura in una saponata, alla quale si aggiun- 
gono due parti di soluzione di stagno nell’acido 
nitro-muriatico sopra cento di cotone. 

501. In questi bagni , nei quali successiva- 
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mente viene immerso il cotone, questo cambia 
alquanto di natura , avvicinandosi in parte a 
quella delle sostanze animali, specialmente per 
r albumina comunicatagli nel trattamento collo 
sterco; mentre la soluzione del concino, della noce 
di galla precipita e rinserra le parli animali in- 
trodotte, ed i bagni d’olio rendono al materiale 
la morbidezza che il concino gli ha fallo perdere. 

Aggiunla — Viene di recente insegnato che 
per conseguire il rosso turco o di Adriaììopoli 
importa affogare i tessuti in un bagno compo- 
sto di olio , di acqua e di carbonaio di soda 
nella proporzione di due parli di questo sale 
per 100 d’olio; sicché si emulsionano i tessuti. 
Estratto dal bagno si lasciano in riposo per Ì2 
ore indi si espongono a G0.“ perchè si dissec- 
cano. Questo procedimento si ripete da sette ad 
otto volte , e si termina col digrassamento del 
tessuto dietro una soluzione di carbonaio di 
potassa della forza di 2.” Bcaumé. 

Si dà ai tessuti il mordente di decozione di 
noce di galla ed una dissoluzione d’ allume a 
.70.“ centigradi , indi si tuffano in un bagno 
Caldo di creta. Ciò fatto si sottopone alla prima 
mano di tinta del decotto di robbia, che vuol 
essere mantenuto tiepido per tre ore, e nell’ul- 
.limo quarto d'ora si porterà allo stalo dì ebul- 
•lizione: indi si levano e si lavano i tessuti; 
per poi ripetere una seconda immersione nel 
bagno di creta c di rabbia e per operare i cosi 
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(letti ravvivamenti, die si effettuano dapprima 
col far bollire i tessuti iti vasi chiusi per olio 
ore in un bagno di sapone e di carbonaio di 
soda nella proporzione di un quarto di questo 
a pollo del sapone, indi si sostituisce il sai di 
stagno al carbonaio di potassa , ed infine con 
un bagno di crusca c si termina colf esporli 
- airaria. — Tonini. 

302. La stampa delle tele di cotone si fonda 
sopra i medesimi principi della tintura , ma , 
dovendosi colla stampa portare i colori sopra 
alcuni soli punti della stoffa, diventa quasi im- 
possibile (rim[»iegarvi direttamente i decotti già 
formali. Si ricorre quindi al metodo di appli- 
care soiira ogni punto della stoffa quel mor- 
dente che serve a sviluppare in contatto della 
soluzione il colore falso , e nella quale solu- 
zione la stoffa viene dappoi tuffata , per avere 
quel colore buono che si desidera. 

303. Occorre talvolta che, dopo Timmersione 
della stoffa nella soluzione, si debbano aggiun- 
gere ancora ad alcune parti del disegno altri co- 
lori già belli e fatti, ma solo tre di questi pos- 
sono riputarsi buoni: il nero, cioè, il turchino 
fatto coir indaco , ed il giallo di ruggine. 

304. Prima di sottoporre le tele di ecotone 
alla stampa si eseguiscono cinque operazioni 
preparatorie : 

a) Si purgano le stoffe dal grasso e dal pa- 
stello di farina adoperato nella tessitura col lavarle 
in una debolissima lisciva caustica di potassa; 
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!>). Si abbronzano sopra un mezzo cilindro 
cavo di ferro che forma il coperchio d’un appo- 
sito fornello piramidale. Il cilindro si arroventa 
mercè la fiamma del fornello; e le stoffe nel 
medesimo tempo passano sopra di esso coll’ a- 
jnlo di d'io naspi disposti Tuno da una parte, 
l’altro dall’altra del fornello. 

Tale operazione serve ad abbruciare ffuei pe- 
luzzi che rendono le stoffe di cattivo aspetto 
<juando vengono immediatamente dalla tessitura. 

c) S’imbiancano col cloro o semplicemente 
col farle bollire per alcune ore in una lisciva 
caustica di potassa , e coll’ esporle per alcuni 
giorni sul prato ; 

d) Si levano, con una soluzione di una 
parte d’acido solforico per ogni sessanta parti 
d’acqua, le macchie di ruggine che quasi sem- 
pre , sebbene talvolta appena sensibili , si tnv 
vano sulle stoffe di cotone ; c ; dopo di averlo 
ripetutamente sciacquate nell’ acqua corrente , 
«i fanno passare fra due cilindri scanalati per 
cacciarne fin’ all’ ultima particella l’acido ado- 
perato ; 

e) Si passano per la calandra fra due o 
.tre cilindri di legno, di carta o di bronzo, per 
ispianare tutte le piegature che sarebbero di 
ostacolo all’impronto delle stampe. 

505. Dopo silfaita preparazione si passa alla 
«tampa. A tal efictto concorrono ,lre cose es- 
senziali , cioè : le sostanze coloranti, colle quali 
si formano i decotti , i mordenti e gli stampi. 
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50G. Le sostanze coloranti sono all’ incirca 
le seguenti : il guado, l’indaco, Toriana, i grani 
di Persia , i grani d’ Avignone , la luteola , lo 
scotano, la quercia nera, la robbia, il legno di 
.Fernanbuco , il legno di Campeggio , 1’ azzurro 
di Prussia. 

507. I mordenti , che servono a far sortire 
sulla slofla quella modificazione del colore della 
soluzione corrispondente alla loro azione, come 
pure a fissar il colore prodotto, sono : Tallume, 
i solfati di f<‘rro e di rame , gli acetati di 
piombo , di ferro c d’ allumina , i carbonati di 
calce, di soda e di potassa ; il sale di stagno , 
Parsenico bianco ed il risigallo, la calce viva, 
la noce di galla. 

50G. Olire questi mordenti si adopra , nelle 
manifatture di tele stampale, una pasta la cui 
base principale consiste in terra da pippe, de- 
stinata a ricoprire con una massa impenetra- 
bile le parti che debbono rimanere bianche , o 
del colore del fondo. 

509. Gli stampi consistono comunemente in 
una tavida di legno di pero , in cui vi siano 
incisi quei disegni che si hanno da stampare 
sulla stoffa, ovvero i disegni sono in parte, ed 
alle volte intieramenle composti di fili d’ottone' 
0 di platino appianati in cima. 

510. Degli stampi se ne hanno di quattro sorti: 
a) di quelli che servono a formare i primi 

contorni del disegno ; 
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b) di altri che sono destinati a dare le di- 
verse tinte a questi disegni ; 

e) di altri che si adoperano per fare i fondi, 
0 sia i pieni della stoffa ; 

ci) e di altri che, formali intieramente di fili 
d’ ottone, non valgono che per istampare certi 
disegni composti di piccoli punti. 

511. II lavoro della stampa delle stoffe si 
compone delle operazioni seguenti: 

1. * Le stoffe , preparate nel modo indicato, si 
stampano coi mordenti; 

2. “ Si lavano nell’ acqua pura , per depurarle 
possibilmente da qualunque eccesso di so- 
stanza straniera , e per ciò si adopera gene- 
ralmente un bagno d’ acqua tepida con una 
porzione di sterco bovino , avendo cura di 
far succedere a quest’ operazione un’ altra 
lavatura nell’acqua corrente ; 

5.* Si tuffano nella soluzione da tintura; 

4. * Si lavano con acqua entro cui siasi fatto 
bollire della semola ; 

5. ° Si distendono sul prato col rovescio in su. 
312. Affinchè i mordenti possano attaccarsi 

allo stampo,’ debbono necessariamente essere ri- 
dotti in pasta , locebè si ottiene coll’ aggiun- 
gervi una certa quantità di gomma arabica o 
adragante, o amido. 

315. L’operajo, assistito da un ragazzo, tiene 
appresso di sè un mastello pieno per metà di 
una soluzione mollo densa di gomma arabica; 
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altri (lue raastellclli di diametro alquanto raf* 
nere, col fondo l’uno di tela incerata, e l’altrp 
di tela da crivello , stanno disposti 1’ uno nel- 
l’altro galleggianti in quel litjuido, che serve a 
mantenere glutinosa la composizione che contiene 
il mordente , di cui il ragazzo va dì continuo 
spalmando il crivella da ambe le parti. Con 
tale manipolazione si ottiene che lo stampo , 
applicato (iallo stampatore sul crivello, si carica 
di composizione atteso che si è resa attacca- 
ticcia per la soluzione gommosa. 

314. Egli applica in seguilo lo stampo sulla 
stoffa distesa sopra una tavola, avendo cura di 
regolarlo esattamente secondo la disposizione 
di alcune punte di filo di ottone impiantate sul- 
r orlo dello stampo, affinchè eorrispondano fra 
loro i diversi impronti ; poscia , con alcuni 
leggieri colpi di martello , si procura un più 
preciso scarico del mordente sulla stoffa. 

315. Alla composizione del mordente si usa 
dare una leggiera tinta del colore che avrà da 
produrre oude riìndere riconoscibile il lavoro 
già fatto. 

Dopo di aver in tal modo applicati tutti gli 
stampi che occorrono , la pezza di cotone si 
mette ad asciugare. 

516. Non sempre si applica un gran numero 
di stampi sulla pezza , bastandone molte volte 
un solo , come p. e. quando si hanno da fare 
de’ disegni di color di viola sopra un fondo 


Digitized by Google 



PARTB SBCONDA. i45 

bianco, o de’ disegni ned sopra un fondo giallo. 
Altre volle poi i disegni da stamparsi richie- 
dono il concorso di due , tre e più stampi , 
come p. e. quando si tratta di produrre dei 
disegni neri, rossi, viola e gialli sopi'a un fondo 
bianco. 

r>17. Dopo che la stoffa è stala perfellamente 
asciugala , viene lavata con somma diligenza , 
prima iieU’acqua corrente, poi in un bagno tie- 
pido di acqua con isterco bovino, e finalmente 
di nuovo nelTacqua corrente. 

3i8. Quando, dopo un tale trattamento, la 
stoffa è stata altrimenti asciugala , essa si 
tuffa nel bagno colorante. Chiunque conosca i 
principi cliimici dell’azioue reciproca tra i mor- 
denti e le soluzioni coloranti, vede subito, che 
i vari mordenti , applicati alla stoffa , debbono 
produrre diversi colori , sebbene vengano lutti 
immersi nella medesima soluzione ; cosi p. e. 
quando sopra una pezza si fossero applicati : 
a ) L’ acetato di allumina ( miscuglio dcl- 
rallurne coU’acelato di piombo); 

b ) Il pirolignito di ferro unitamente al 
solfato (li ferro ; 

c) Il pirolignito di ferro col solfato di rame: 
e che la stoffa venisse poi bollila nell’ infusione 
di robbia, si ricaverebbe dalla soluzione: 

1 ) una tinta in rosso ove eravi il primo 
mordente ; 

2 ) una in nero nel luogo del secondo 
mordente; 
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5) e<l altra in viola dove venne applicato 
il terzo mordente. 

519 Tutti questi colori non compariscono però, 
se non quando il falso colore rosso, .applicato 
al fondo della stoffa ricevuto dalla robbia, non 
sarà stato levato, ed il fondo rimesso in bianco. 
Così “quando si tratta la stoffa : 

’ a) Coir acetato di allumina (come sopra); 

6) Col pirolignito di ferro unito al solfato 
di rame, e poi 'se s’immerga nell’infusione di 
lu teola si avranno: 

4.” Dei disegni di uno stabile color giallo, nel 
luogo del primo mordente; 

2 .“ Dei colori stabili di uliva dal secondo mor- 
'dente, sopra un fondo di falso color giallo, 
il’ quale , venendo levato , comparisce sopra 
un fondo bianco. 

320. La quarta e la quinta manipolazione 
vengono alternativamente applicate , e servono 
non solo a purgare la stoffa dai mordenti ado- 
perati per Ungerla, ma più particolarmente an- 
cora per levare il colore falso che contrasse nella 
soluzione. A tal effetto essa si lava in un ba- 
gno in cui si sia fatto bollire della crusca di 
frumento , ovvero nell’ acqua con una porzione 
di sterco di vacca , e poi si mette sul prato 
per quattro o cinque giorni. Tale processo si 
ripete lino a che il fondo sia intieramente libe- 
rato del colore della soluzione. 

» 

324. Siccome il complicato lavoro della 


Digitized by Google 


PAHTE SECONDA. 115* 

Kfampa delle tele di cotone delìlie la sua ori- 
gine unicamente allo sviluppo dello cognizioni 
chimiche, così la diffuzione di queste cogni- 
zioni , unitamente a quelle della meccanica , 
grandemente influiscono sul perfezionamento di 
quest’arte. 

Fra i miglioramenti più importanti debbonsi 
contare ; 

1." L’invenzione del modo di produrre de' va- 
riati disegni sopra una stoffa già tinta con 
colori buoni, applicandovi, mercè gli stampi, 
dei mordenti che distruggono od almeno cam- • 
biano il colore primitivo, come p. e. il 
cloro, ec ; ^ 

%* L’invenzione dei diversi meccanismi i quali, 
apponendo essi medesimi gli stampi , dopo 
che si sono caricati da sè della composizione 
del mordente , eseguiscono tutta quella ope- 
razione in un tempo assai più ristretto e 
con maggiore precisione, che non si avrebbe 
fatto colla mano; 

3. " L’ introduzione dei cilindri di legno , ’o di 
bronzo intagliati nel medesimo modo che 
gli stampi. Con questo meccanismo si opera 
la stampa della tela con somma rapidità ; 

4. " L’applicazioue de’ cloruri alcalini (acqua di 
Javelle , o polvere di Tennant ) nell’ opera- 
zione deir imbiancamento de’ fondi, siano soli, 
0 combinati, giusta la pratica dell’ imbianca- 
mento sul prato. 

Teenologia, voi. II. 10 
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Dei surrogali filabili. 

r»'22. Oltre le materie fiti’ora trattate , ve ne 
sono altre nel regno vegetabile che si adope- 
rano per la datura; queste sono: 

Alcune ortiche, alcune agave, delle malve, il 
luppolo, Taltea, ec. ec., che contengono nei fu- 
sti, Q nelle foglie una materia filamentosa più 
o meno atta a far le veci del lino, o della ca- 
napa; le asclepiadi , tanto la siriaca » quanto 
quasi tutte quelle che comunemente crescono 
nei nostri climi, il salicene (salix penlandra) ec. ec. 
lianno i semi avvolti in una sostanza molto si- 
mile alla bambagia , e sì l’uno che l’altro di 
questi materiali si possono ricavare dalle piante 
che li contengono con mezzi molto analoghi a 
quelli che vennero da noi accennati. Non solo 
si sono fatte delle reiterate esperienze sulla 
possibilità di farne uso, ma vennero pur anche 
formati degli stabilimenti tecnici basati sopra 
tale principio ; ma non si vide fin’ ora alcun 
successo, e non pare che possa essere proficua 
una sì fatta speculazione, quando non fosse che 
per la difficoltà di procurarsi in quantità sufìì- 
eiente un materiale di cui 1’ uso non è abba- 
stanza esteso, per assicurare all’ agricoltore un 
guadagno corrispoudente alia fatica della sua 
coltivazione. 


Digitized by Google 



PAHTfc s^coxda; ìà'J' 

B. DELLA CORTECCIA. 

Parlando della concia delle pelli si è’ 
tPaltato della più importante sua applicazione' 
nelle arti, giacché a tal uopo si consuma ogni* 
anno una notabilissima quantità di corteccia di< 
quercia, di pino, d’olmo e di salice. 

324. Non essendo comprese nel piano dii 
questo Manuale le applicazioni che di molte' 
corteccie si fanno dal droghiere, e dal farmaci- 
sta; non ci rimangono a dire che poche parole 
sugli usi della corteccia del severo. 

525. Questo è un albero del genere quercia, 
della raonoecia di Linneo che cresce nell’Italia,, 
nella Francia meridionale , nella Spagna e nel'. 
Portogallo. La corteccia esterna si leva di sette 
ih sette anni alle piante giovani, ed ogni quarto* 
anno alle più adulte in tempo d’estate, osser- 
vando di non offendere la parte- più' interna ,■ 
cioè r alburno; si raschia e si carbonizza sulla 
parte esterna per darle maggiore consistenza ; 
si lava, ed i pezzi si sovrappongono l’uno* * 
all’altro, caricali di grandi pesi per. spianarli. 

Si noli però che i pezzi, provenienti da piante 
non aduste, si vendono a miglior mercato.. 

326. Il severo si stima in commercio quando' 
è molto elastico, scevro di parti legnose, poco 
poroso, e di color di cannella. Serve a fare tu-- ' 
raccioli, e vi sono degli uomini che si occupano* 
esclusivamente di questo lavoro fabbricandoli. con: 
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apposito coltello che frequentemente si spalma 
di grasso. ‘ • 

Aggiunfa. — Ad altri usi è pure destinalo il 
sogero e forse dal calzolajo non è che dì rado 
in oggi adoperalo dopo che si introdussero le 
soprascarpe “di gomma elastica e di guta>perca 
per guarentire i piedi dal freddo e dal sover- 
chio umido nella vernale stagione. — Tonini. 

C. DELLE FOGLIE, DELLE ERBE, DELLE RADICI 
E DELLE SEMENTI. 

527. Mollissime di queste parti vegetabili 
servono al profumiere ed allo speziale, ma tali 
applicazioni non entrano nel piano di questo 
Manuale ; per cui, riducendoci unicamente agli 
usi propriamente tecnici, non ci resta che ram* 
mentare le seguenti : 

528. La saponaria , radice che ci viene dal- 
l’Egitto, probabilmente da una specie di begonia. 

Facendola bollire , dopo che fu lasciata per 
ventiquattrore neH’acqua, si ottiene una specie 
di saponata, che si adopera per lavare le pecore 
])rima di tosarle, e tutte quelle stolfe di colore 
pressoché falso, che fossero per soffrire per l’ a- 
zione del sapone. 

529. L’equiseto d’ inverno (equisetum hyemale)^ 
pianta crittogama dell’ordine delle felci. I suoi 
fusti ruvidi vengono dai tornitori e dai falegnami 
usati per pulire il legno, lo stagno e le corna. 

350. Il luppolo ( humulus lupulus ) , pianta 
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dioica il cui fiore femmineo mollo ' somigliante 
allo strobilo del pino, serve per la fabbricazione . 
della birra, a cui Taromalico polline che rive- 
ste il seme, comunica un piacevole sapore ama- 
rognolo, e la proprietà di mantenersi buona per 
un tempo più lungo. 

531. Il cardo de’ lanajuoli [dipsacus fullonum) 
pianta della quarta classe a cagione de’ quattro 
stami, dell’ordine primo, monoginia, della prima 
famiglia con fiori monopetali, monospermi, in- 
feri. Il ricettacolo comune , pagliaeeo , conico , 
serve a sgarzare i panni neiralto della cimatura. 

332. La pulicaria {planlago psijllium), pianta 
pure della quarta classe, ordine primo, famiglia 
seconda. 

I piccoli suoi granelli, di color bruno neric- 
cio , contengono gran copia di una raiicilagine 
che facilmente si scioglie nell’acqua, e che viene 
con molto vantaggio adoperala nelle manifattare 
di seta, e talvolta nella fabbricazione de* cappelli. 

333. L’agarico {bolelus fomenlarius)^ pianta 
crittogama dell’ ordine de’ funghi , che cresce 
sopra molli alberi, da cui si ottiene l’esca per 
uso domestico ripetutamente battendolo con 
magli, e sottomettendolo ad una moderata ebul- 
lizione nella lisciva di ceneri , a cui da al- 
cuni si aggiunge deirorina. L’esca si fa migliore 
col macerarla in una soluzione di nitro , o di 
acetato di piombo. 

534. 1 rimasugli di questa fabbricazione si 

\ 

> 
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riducono in pasta coll’ ebullizione e colla folla- 
tura, e dopo essere stala asciugala si fa passare 
•sotto un cilindro provveduto di coltelli onde 
ridurla in polvere, la quale poi, umettata con 
.acqua pura, si mette in una tiua simile a quella 
che serve a fare i fogli di carta; colle forme della 
medesima sorta Si preparano fogli, non altrimeati 
di quanto si opera colla materia del cartamo. 

Aggiunta. — Nel Polylechinisches Centralblatt 
del 1849 N.“ 19 a p. 1155, si accenna da Stein, 
sotto il nome di Wougsky, ad una materia co- 
lorante gialla che fu importala nel precedente 
anno ad Amhurgo e che vuoisi sia contenuta 
nelle capsule d’una pianta della famiglia delle 
genzianee originaria della Batavia. — Tonini. 

II. Prodotti della vegetazione. 

A. DEGLI OLL 

"555. I semi di molte piante ed il frutto del* 
r ulivo somministrano colla pressione un liquore 
infiammahilc, a cui si è dato il nome generale 
di olio , sebbene il liquore , ottenuto da tutte 
^queste piante, non abbia le medesime proprietà. 

55G. Si distinguono col nome caratteristico 
,di oli grassi , quelli cavali, colla pressione , e 
^col nome di oli essenziali gli altri che da di- 
verse piante si estraggono colla distillazione. 

557. Gli oli grassi per la maggior parte 
«convengono fra loro per le seguenti proprietà-.: 
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1.* Essi sono quasi peneralrnenle di un peso 

' specifico mollo inferiore a quello dell’acqua: 
una tal ragione, unita alla poca affinità elio 
essi hanno per 1’ acqua inette un ostacolo 
quasi insormontabile alla loro mescolanza. 

558. 5.° Non cominciano a bollire che ad una tem- 
peratura di 260.“ R. ; elevandosi ancora più la 
temperatura s’infiammano, ragione per cui ne- 
gli usi comuni non si arriva a lentamente ab- 
bruciarli per r illuminazione, se non presentan- 
doli alla combustione ridotti in piccolissime 
porzioni col mezzo dei lucignoli. 

559. 5.“ Esposti al contatto dell’ aria, o riscal- 
dati per qualche tempo , il sapore mite ed 
oleaginoso loro proprio si converte in aspro; 
prendono un odore dispiacevole, ed allora si 
dicono rancidi. Quest’ è 1’ effetto dell’ acido 
carbonico che si è formato y»er la decompo- 
sizione delle parli mucilaginose in esse con- 
tenute , e per la presenza dell’ ossigeno del- 
r ambiente che si è combinato col carbonio, 
che ne costituisce uno de’ principali elementi: 
onde gli alcali caustici sono i - mezzi più ef- 
ficaci per correggere quella rancidezza. 

•340. 4.“ Ad una temperatura di 5“ a 4“ R. , 
essi si condensano in una massa simile al 
butirra, ma non si cristallizzano mai. 

541. 5.“ Alcuni fra questi oli , cioè quello di 
lino e di noce, si asciugano perfettamente al- 
l’aria dopo essere stati bolliti con un ossido 
di piombo. 
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In questo caso essi chiamansi oli essiccativi, e 

formano la base delle vernici ad olio. 

Tale proprietà manca a tutti gli altri. 

342. I semi , dai quali si vuole estrarre 
r olio , si rompono , pestandoli in un molino 
con pestelli , sino a che sieno ridotti in pa- • 
sta; alcuni li frangono con una mola che ver- 
ticalmente si aggira in una vasca di pietra 
mediante un albero orizzontale; questo, attac- 
cato con una estremità ad un’ asta verticale , 
passa per il centro della mola , ed all’ altra 
si applica la forza di un uomo, o di un cavallo 
perchè giri la mola, la quale, nei mulini bene- 
condotti, è messa e mantenuta in azione da una 
corrente d’acqua o dal vapore. 

545. La massa schiacciata si mette in sec- 
chi di carta , che si coprono di tela , ed il 
tutto si sottomette al torchio. Il sacco riposto 
nella scodella, nella quale con tutta precisione 
s’ introduce 1’ anima , o semplicemente fra due 
lastre di metallo, viene da principio compressa 
moderatamente, cd a poco a poco con maggior 
forza, Cnchè somministri l’olio. La pressione si 
opera qualche volta colla vite , ma più comu- 
nemente col mezzo di due cunei , i quali , cac- 
ciati in senso vicendevolmente opposto nell’ a- 
pertura dell’ asta verticale , comprimono la co- 
perta del torchio , e quindi 1’ anima della sco* ' 
della che contiene la semente. 

344. Quando la pasta cessa di somministrare 
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VoliOi la si fa scaldare con alquanto di acqua 
e si continua a comprimerla fiutatilo eh' essa 
sia perfettamente spossala. 

345. Il primo olio, che scola dallo scolalojo, 
praticato nel fondo del torchio, prende il nome 
di olio vergine; altro, che si olliene dalla pa- 
sta scaldala, è di qualilà mollo inferiore, e di- 
cesi olio ordinario. 

Importa di adoperare possibilmente delle pia- 
stre di metallo, a preferenza del legno e della 
pietra, stanteehè l’olio, che s’ introduce in que- 
ste parli del torchio nel corso della manipola- 
zione, facendosi rancido col tempo , facilmente 
deteriora quello che si ottiene in seguito. 

346. Le applicazioni degli oli sono molto 
numerose nelle arti. Essi, oltre alla medicina, 
servono per cibo , per illuminare le nostre 
abitazioni, per la fabbiicazione del sapone, delle 
vernici, dell’ inchiostro da stampa, per la pittura, 
per diminuire gli attriti nelle macchine e per 
penetrare i corpi che voglionsi rendere più 
maneggevoli. 

347. La pasta, privata deirolio che conteneva, 
serve di alimento agli animali domestici , ma 
non già alla polleria, la quale acquista un sa-, 
pure disaggradevole , che si fa insopportabile , 
quando si cibano in copia di quella sostanza 
che diccsi marra del lino, panello o foccacera (*). 


(*) n paocUo drì temi di ncioo è uiai pregiudkeTolt ai maiali. 
^ Tonùìi. 
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r»40. Per quanta diligenza si metta nella fab- 
bricazione d’un olio, non si arriva giammai ad 
evitare intieramente la successiva formazione 
di un deposito composto di parti mucilaginose, 
che ne accelerano la rancidezza , quando non 
si procura di liberarli. Alcuni a tal «(Tetto 
fanno uso dell’ acido solforico mollo allungato 
agitando 1’ olio con quest’ acido , con qualche 
terra assorbente , o colta potassa. Il metodo , 
che finora si è trovato più acconcio per purifi- 
carlo , consiste nell’ obbligare tutta la massa 
dell’ olio a passare attraverso al carbone gros- 
solanamente pesto. 

549. Nel fondo di un vaso conico si trova 
disposto verticalmente un tubo di 50 piedi 
d’ altezza , che sbocca neiriiiterno di un vaso 
cilindrico alto tre piedi, sopra 20 in 25 pollici 
di diametro , empito di carbone pesto , e di 
sabbia quarzosa ben purgala. Il fondo del vaso 
4 foralo da numerosi buchi , ed internamente 
coperto di tela di crini , per la quale forzata- 
mente trapana l’olio purificalo. La violentis- 
sima pressione, che soffre 1’ olio nel calare da 
un tubo di tanta altezza sopra un piano di 
quella estensione , lo obbliga a passare per il 
carbone ed a deporvi tutte le immondezze che 
lo lordavano. 

350. Molle sono le piante che somministrano 
olio, e fra queste la più conosciuta per l’eccel- 
lenza e per la copia del prodotto , si è l’ulivo 
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piailta della diandda monoginia dèi sistema di 
Linneo e che dai holauici è chiamata Olea Eu- 
ropae. 

Diverse sorte di noci nostrali ed americane, 
i nocciiioli, il mandorlo, il seme del papavero, 
del giuggiolo [zyzìjphus vulgaris), del ravizzone, 
della rapa , della senape , del ramolaccio , del 
girasole, e della canapa, sono quelli che più si 
«sano nei paesi scllenlrionali ove il clima non 
è favorevole alla coltura dell’ ulivo ; il seme 
del lino ci somministra una specie di olio che, 
per la sua proprietà di asciugarsi aU’aria, viene, 
come dicemmo, usato per la fabbricazione delle 
. vernici, ed è in tale stato adoperato dai pittori 
per fare , unito all’ argilla o meglio ancora al 
gesso ( solfato di calce ) , quella specie di ce- 
mento di cui si servono ì vetrai per assodare 
le lastre di vetro, ed i chimici, sotto nome di 
lutto-grasso, per impedire il passaggio alle so- 
stanze gasiformi nei punti di riunione dei loro 
Tecipicnti. Viene pure adoperalo per rendere im- 
permeabili le commessure delle pietre nelle 
grandi vasche, e ne’ bacini destinati a contenere 
dello copiose ms^sc d’acqua. 

351. Alcune piante come il cacao, l’albero 
del sevo ( il scheh ) , e la mirica cerifera , si 
sottomettono alla ebullizione nell’ acqua , per 
estrarre l’olio che sopranno tamediante cucchiai; 
e ciò quando il tutto è raffreddato. 

352. Per non dilungarci di troppo, e per non 
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sorpassare i limili che ci siamo prefìssi , non 
parleremo delle piante , che certo non sono in 
piccol numero, dalle quali si estrae l’olio, che 
serve unicamente nelle farmacie, e di quelle che 
ne somministrano in così piccola quantità da 
non interessare le arti. 

553. Sarebbe stato questo il luogo di parlare 
deirapplicazione dell’olio, per l’ illuminazione a 
gas, ma dovendo questa formare la materia di 
un trattalo relativo all’ uso del carbon fossile , 
che ancora in oggi più comunemente si adopera 
per questo oggetto , noi ci limiteremo al pre- 
sente ad osservare: che siamo giunti, seguendo 
le esperienze finora fatte da’ valenti chimici* ai 
seguenti risultali : 

1. " Che possono servire a tal uopo tutte le sorta 
d'olio , 0 di grasso animale , sebbene non 
tutte somminisli’iuo precisamente la medesima 
quantità di gas ; 

2. “ Che la quantità di gas illuminante, ricavato 
da questi materiali , eccede di molto quella 
che si consegue dal carbon fossile; 

3. “ In fine che , per ottenere il gas illuminante, 
si può far cadere a goccia a goccia l’olio 
sopra una superfìcie metallica infuocata , ed 
il gas, che si ottiene colla decomposizione 
deH’olio, si trasporla nei vasi purificatori, dei 
quali parleremo a suo tempo. 

554. Sembra superfluo di ricordare in que- 
sta occasione, che la chimica composizione delle 
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piante , costituile in gran parte di carbonio c 
d’ idrogene, rende tutte le loro parli alle a pro- 
durre questo gas separandolo dal carbonio col 
mezzo della distillazione ; le parli legnose, sotto- 
poste alla distillazione , come pure le resinose 
liquefatte, fatte cadere a goccia a goccia, come 
gli oli, sopra una lastra rovente di metallo, ren- 
dono il medesimo servizio. 

Aggiunta ì' — La rancidezza, che acquistano 
gli oli quando vengono esposti all’ aria atmo- 
sferica, è repetibile dal contenersi in essi, come 
in sospensione, del tessalo cellulare, dell’ albu- 
mina vegetabile o della mucilagine, la cui pre- 
senza opera non altrimenti come il fermento 
sopra i liquori zuccherini ; sicché gli acidi 
grassi si separano, i quali possono essere tolti 
con una debole lisciva alcalina e dietro rei le- 
vale lavature d’acqua bollente. — Gli oli, estratti 
col mezzo della pressione coadiuvala dal calore 
a 50° , 0 55° , si accennano alquanto alterali , 
dotati d’un sapore acre, e si irrancidiscono più 
presto di quello che interviene negli oli avuti 
per la pressione a freddo. 

Nella purificazione degli oli , per mezzo del- 
l’acido solforico, questi si separano in tre strati. - 
Il superiore è formato da olio depurato che si 
filtra attraverso al cotone od altro ; il secondo 
strato è costituito da olio impuro , spesso ed 
alquanto bruno , che si conserva a parte per 
avere col tempo una certa quantità di olio puro; 
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il terzo, infine, risulta d’acqua con acido solfo- 
rico e colle materie straniere che vennero de- 
composte. — Quest’ acqua serve alla fabbrica- 
zione delle coperose e al pulimento dei melalli.- 

Si assegnano a caratteri di diligeutata puri- 
ficazione degli oli grassi Tabbruciare essi senza 
annerire, nè carbonizzare lo stoppino, nè formare 
il COSI detto fungo. Debbono es.sere limpidi, in- 
colori, alquanto vischiosi. La durala, la qualità 
della- luce, che forniscono nel decorso della loro 
combustione c lo splendore che somministrano, 
servono a buon criterio per determinarne il re- 
ciproco valore. 

Giusta il processo adoperato, per conseguire 
dal pericarpio del frullo dell’ ulivo , si hanno 
due specie di olio. La prima specie — olio 
d'oliva vergine. — Si consegue schiacciando i 
fruiti appena raccolti. Quest’ olio è dolce , ver- 
dastro , e di un aroma assai gradevole. La se- 
conda qualità si ottiene trattando la polpa re- 
siduata della prima spremitura con acqua bol- 
lente e sottomettendola ad una seconda pressione. 
D'ordinario questa seconda sorta di olio viene 
adoperala pei bisogni delle arti, mentre l’aUra 
.è riserbala per uso domestico e quale medica- 
mento. 

Si traggono oli di inferiore qualità sia col 
procedere ad una terza pressione , sia adope- 
rando dei frutti meno belli , sia infine coll’ ab- 
bandonare , per alcun tempo , in vaste cisterne 
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Vacqua che ha servito per avere Tolio di seconda 
qualità. Un’ altra specie d’ olio si ottiene pure 
dalla focaccia residuala dalle preparazioni delle 
varie specie di oli; ma tutte queste qualità 
scadenti non si adoperano che nella prepara- 
zione dei saponi. 

Aggiunta IL' — Le arti approfittano da al- 
cun tempo di una materia grassa oleosa tratta 
dai buoi, dalle vacche e dai montoni e cho 
corre sotto il nome di olio di piede di bue. 
Questo si consegue col far bollire le interiora 
animali coll’ acqua fino a che siano perfetta- 
mente cotte. Si levano il grasso e l’olio sopra- 
miotanti all’ acqua e si gettano in altro vaso 
che contiene acqua bollente , dove si lasciano 
per 24 ore, onde le materie straniere più grosse 
abbiano campo di separarsi. 

Aggiunta III.' — Alcuni degli oli grassi per- 
dono mano mano lo stalo loro liquido e fini- 
scono col rendersi densi di tale maniera da 
_ non macchiare altrimenti la carta ; e formano 
allora una sorta di membrana trasparente, gial- 
lastra, clastica, difficilmente solubile nell’alcool 
bollente. Questi oli sono detti oli essiccativi e 
tali sono Tulio di lino, di noce, di canape , di 
garofano, di ricino , di croton , di belladonna , 
di abete, di pino, di uva, di tabacco, di gira- 
tole, di pesce, ecc. 

Gli oli non essiccativi col riposo si decolo- 
rano e si rendono meno com]>ustibili. 
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Rileva avvertire come rassorbimento dell’os» 
sigcno <leir aria atmosferica avvenga, per parte 
degli oli , assai lentamente siille prime , indi 
con assai più di rapidità e per tutta la massa ; 
sicché occorre tale produzione di calorico da 
determinarne la accensione anche spontanea. 

L'ingordigia di meno delicato procedere ha 
generata una specie di frode sofisticando Tolio 
d’ uliva puro coll’olio di papavero e di faggio ; 
ma al contatto dell’acido iponilrico l’ olio d’ o- 
liva si solidifica a capo di 75 minuti , mentre 
gli altri oli rimangono liquidi; per cui con tale 
mezzo è dato svelare la adulterazione. Anche 
l’acido solforico può venire utilmente adoperato 
per iscoprire la frode. — Tonini. 

B. DEGLI OU ESSENZIALI 0 VOLATILI 

555. Gli oli essenziali o volatili non hanno 
di comune cogli oli grassi, che l’ infiammabilità, 
proprietà per la quale essi di gran lunga supe» 
rano gli altri. Il peso specifico non è in tutti 
inferiore a quello dell’ acqua ; manca ad essi 
intieramente il carattere dell’ untuosità; anzi sono 
piuttosto di un sapore acre, e quasi caustico. 

356. Essi si estraggono da tutte le piante 
nroraaliche, ma non indistintamente da tutte le 
loro parti ; alcune piante li contengono nella 
radice, altre nel tronco, altre nelle foglie , nei 
fiori, e nei frutti. 
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557. Per ricavare gli. oli volatili dalle piante, 
queste vengono messe in un lambicco con tanta 
acqua quanta basta per bagnarne la massa, e se 
ne fa la distillazione. I vapori, che vanno a con- 
densarsi nel pallone, vi portano tutto queU’olio 
che hanno potuto disciogliere, e, dovendone ab-^ 
bandonare una porzione col raffreddamento, que- 
sta si ritrova galleggiante sull’ acqua condensata 
nel pallone suddetto. 

358. Sebbene in tal modo si sia pervenuto a 
mettere una porzione d’olio in istato d’essere 
raccolto , ne rimane tuttavia altra non insi- 
gniGcante nell’ acqua condensata, che si ma^ 
nifesta all’ odore aromatico : per cui , dopo di 
avere separato l’olio che sopranuota, il rima- 
nente prende il nome di acqua aromatizzata. 
Quest’ acqua serve poi per una seconda distil- 
lazione , ed in tal modo si risparmia nuova 
perdita d’olio, e l’acqua se ne fa più carica. 

359. Da questo modo di fabbricazione si hanno 
da eccettuare gli oli di trementina, di cui par- 
leremo in altro luogo, e quello di bergamotto, 
il quale non si ottiene comunemente colla di- 
stillazione, ma colla distruzione meccanica delle 
cellule della parte esterna del pericarpio di una* 
specie di cedro : Citrus auranliacum bergamium^ 
nel quale si trova contenuto. Quando si com-' 
prime questa scorza, che dapprima si ebbe cui’a 
di ben purgare di tutta la polpa bianca, si rom- 
pono con violenza le cellule e l’olio spruzza* 

Tecnologia, voi. IL H 
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fuori, il quale viene raccolto sopra alcune lastre . 
di vetro. 

5G0. Il profumiere , oltre alle acque aroma- 
lizzate, fa pure un uso molto frequente degli oli 
volatili por dare fragranza alle poh-eri, alle po-> 
male e ad altri oggetti di lusso ; il liquorista 
se ne serve per comunicare sul momento l’o- 
dore desiderato ad un mescuglio di spirito di 
vino, e di siroppo fatto con mollo zucchero sciolto 
nell’ acqua , ed in tal modo forma , un rosolio 
scnz’ altra distillazione. 

361. La solisticazionc degli oli volatili cor 
^ un olio fisso si manifesta facilmente facendone 
cadere una goccia sulla carta bianca. Gli oli 
essenziali si volatilizzano dà sè in conseguenza 
anche dell’ aumento di superficie che acquistano, 
e la macchia svanisce in poco tempo; mentre 
la fissazione degli altri oli si manifesta per la 
durata della macchia grassa. 

Aggiunta. — Gli oli essenziali o volatili va- 
riano tra loro di colore e di odore. Alcuni di 
essi sono gialli, altri rossastri, altri verdi, altri 
btcu ec. il che è dovuto ai corj)i che accidental- 
mente si trovano seco loro commisti. Gol car- 
bone 0 colla sola distillazione è dato decolorarli,. 

Sebbene siano delti volatili, tuUavolLa essi non 
bollono che a 92.“ e 120.“ R..e distillano senza 
subire alterazione di sorta. Sono sommamente, 
infiammabili. L’ aria li altera mano mano , di 
maniera che si fanno oscuri , perdono il lor«>r 
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.odore, si inspessiscono e terminano col tramu- 
tarsi in una sostanza solida resini forme. Di que- 
sta materia si trae partito nelle arti per dipin- 
gere sopra i vetri e sopra la porcellana. È me- 
stieri , per conservare gli oli essenziali , di 
tenerli in vasi piccoli pieni, bene turali e gua- 
rentiti dalla luce. 

Gli oli essenziali vengono adoperati per levare 
le macchie di grasso , di resine , di cera , cc. 
che si sono formate sopra le stoffe di seta. Un 
miscuglio di olio essenziale di trementina e di 
cedro detto essenza depuraliva degli abili corre in 
commercio per ravverlito scopo. — Gli oli essen- 
ziali non sono altrimenti saponiCcabili — Tonini.- 

Della Canfora, delle Resine, delle Gainmo-resine 
e delle Gomme. 

A. DELLA CANFORA 

862. Sebbene le applicazioni di quella parti- 
colare sostanza, conosciuta col nome di canfora,, 
sieno molto ristrette nelle arti e quasi unicamente 
farmaceutiche, pure, dando luogo la sua rartina- 
zione ad un'occupazione tecnica eslcsai non sarà 
del tutto fuori di proposito di farne menzione. 

363. La canfora è il prodotto di due specie 
d‘ alberi che sono indigeni l’ imo della China e 
del Giappone, 1’ altro dell’ Isola di Sumatra.^ 

564. Il primo è una specie di lauro ( laurus^ 
canfora), il quale somministra quella qualità db ' 
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canfora conosciuta in que’ paesi sotto il nome dt 
canfora artificiale (*). Essa si ricava da tutte le 
parti deir albero : parti che si riducono in piccoli- 
minuzzoli per farli bollire nell’ acqua in un lam- 
bicco (li ferro , sormontato da un cappello di 
majolica riempiuto di paglia. In tale apparecchio 
la canfora si sublima, e si depone entro quel'a 
paglia , dalla quale viene levata e trasportata 
in Europa sotto il nome di canfora grezza. 

Gli Olandesi, che la portano in gran quantità, 
hanno formato dei vasti stabilimenti per raf- 
finarla. 

365. La prima operazione , alla quale viene- 
sottomessa si è di separarla dalla paglia in un 
mulino. Quindi la s’ introduce unitamente ad 
ima porzione di calce , spenta all’ aria , in pic- 
coli matracci di vetro , disposti ognuno in un 
separato crogiuolo di ferro , pieno di sabbia. 
Ogni crogiuolo è collocato nel proprio forncl- 
letlo , a cui si applica il fuoco. Sopra ognuno 
de’ lambicchi si mette una cappa conica di 
feiTo, che, senza toccare la base del lambicco, 
forma tetto al fornello. 

366. Nel primo momento si sprigiona un li- 


(•) Per canfnra artificiale sMatrade a rigor di termine quel 
prodotto cristallino che si consegue facendo gorgogliare per entro 
della trementina il gas arido cloro-idrico. Anche il liquido sopranuotante 
alla massa cristallina s' accenna dell' eguale composizione della parte 
solida, tkchè i chimici moderni nel loro scientifico linguaggio chia- 
roano'c l'uno e l'altro eloroidrato di terebentene^ solido il primo, 
liquido il secondo. — Tomni. 
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quido che scola dalle pareti della cappa: quando 
non se ne svolge più, si ottura leggermente il 
collo del lambicco con un lappo di bambagia, 
onde la canfora, che si liquefa nell’ interno del 
vaso , comincia a sublimarsi , va ad attaccarsi 
alla parte superiore e vi forma quella massa 
bianca cristallina, compatta, che in commercio 
passa sotto il nome di canfora rafiinala. Per prò* 
curare la necessaria circolazione dell’ aria atmo- 
sferica neir interno del lambicco, la massa deve 
di tempo in tempo traforarsi con un ago di 
ferro. Terminata l’operazione si rompono i lam- 
bicchi , e se ne cava la massa che trovasi di 
due libbre all’ incirca, di forma convessa da una 
parte e traforata da un’ apertura nel centro. 

. Aggiunta. — Si hanno due specie di canfora. 
La prima si ritrae dal Giappone dal legno del 
Laurus camphora ; l’ altra si consegue alle isole 
di Borneo dal Dnjobalanops camp ho ra^ pianta che 
dà una canfora concreta ed una liquida. Quest’ ul- 
tima ha un' odore che si accosta a quello del- 
r essenza di trementina. 

La canfora viene utilizzata quale insettifugo , 
come rimedio in medicina e nell’arte pirotecnica 
per la preparazione di que’ fuochi d’ artificio che 
debbono bruciare specialmente nel seno e sulla 
superficie dell' acqua ; sicché que’ razzi , che si 
veggono sparire e ricomparire fuori d’ac({ua 
sono rclfello della canfora mescolala ai pulvi- 
scoli che formano il fuoco d’artificio. Entra. pure 
io alcune vernici. — Tornili. 
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B. DELLE RESINE E DELLE GOMMO-RESINB 

3G7* I chimici intendono sotto il nome di re- 
dine certe sostanze prodotte dalla disseccazione 
de’ sughi che scolano da alcune piante dopo che 
la corteccia è stata incisa ^ e le distinguono 
dalle gomme particolarmente per essere le re- 
sine compiutamente solubili nello spirito di vino, 
ed insolubili nell’acqua, la quale per Io contrario 
le precipita dulia loro soluzione nello spirito 
(li vino. 

566. La solubilità nello spirito di vino e la 
proprietà di niiovanaente concretarsi, coH'evapo-- 
razione di quel menstruo, rendono le resine alte 
alla formazione delle vernici a spirito di vino. 

A tal uso servono particolarmente: 

569. Il mastice si ricava dalla pistacia lentiscus^ 
abbondante nell’ isola di Scio, ed in alcune altre > 
isole deli’ Arcipelago. Gli alberi di questa sorta, 
che crescono non rari fra noi , non sommini- 
strano alcuna resina. 

570. Z/O «fludrocco è prodotta dalla thuya arti- 
culata, che cresce in Barberìa. 

371. Il sangue di drago, AaWa. dracaena drago, 
alliero delle Indie orientali. Ìl suo color rosso 
lo rende atto alla fabbricazione di certe vernici 
che debbono imitare il color dell’ ottone, su cui 
Sì usa applicarlo per preservarlo dal verderame. 

573. L’ cloni dall’ amym elemifera e l’ anime 
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dal hynienom curbaril, portano comùnemenle il 
nome di gomme. 

• 375. La copale^ di origine non ancora ben co* 
iiosciuta, proviene forse dal rhus copallinumy ed è 
una delle resine molto stimate per la fabbrica* 
■Eione delle vernici. Per discioglierla nello spirito 
di vino, bisogna farla dappriinn torrefare in una 
padella di ferro, nell’istesso mudo che si pratica 
per il caffè, e, avendola grossolanamente fran- 
tumata, si mette, a bagno d’ arena unitamente 
allo spirito, in un vaso di cristallo. 

574. Sono pure da preferirsi i vasi di cristallo 
< a tutti gli altri per fare la vernice di copale 
cosi delta a olio. La resina pesta, unitamente a 
grossi frantumi di vetro, si colloca in un bagno 
d’arena, e per l’azione del calore non tarda a li- 
quefarsi. Allora vi si unisce una piccola quan- 
tità d’olio di lino colto, che dapprima si ha 
avuto cura di far separatamente riscaldare. 

375. La bianchezza della vernice dipende dalla 
chiarezza del materiale impiegalo e dall’uso di 
un olio di lino imbiancato al sole. 

576. Il succino potrebbesi ritenerlo ban altra* 
cosa che resina, dopo i cambiamenti che in esso si 
sono operali daH’ìnfluenza di cause non ancora suf- 
ticientemenle conosciute. Siccome poi non esiste 
più verun dubbio circa la sua origine vegetabile e 
propriamente resinosa; così ci crediamo tanto 
più autorizzali a dargli luogo fra le resine, in 
quanto che l’applicazione di questo materiale. 


Digitized by Google 



1^8 TECirOLOGU BOTAMfl, ' 

nella fabbricazione delle- vernici , è del tutto 
identica a quella della copale. Si consegue una 
delle più stimate vernici nel modo ora accen- 
nato, combinandolo all’olio di lino e a quello di 
trementina. 

' 577. La lerebinlina o trementina, di cui si co- 
noscono tre specie in commercio: 
ì .* Quella di Cipro, che procede dalla pistacia te~ 
rebinlus , la quale è comune nelle isole del- 
r Arcipelago ; 

2. ° Quella dell’ Alsazia, proveniente della peccia 
( pinus picea ) ; 

3. " Quella di Venezia che si ricava dal larice. 
Il pino selvatico {pinus silvestris) e l’abete 

{pinus abies) somministrano ancor’ essi della 
trementina , ma di qualità inferiore , che porta 
il nome di trementina comune. 

578. La trementina di tutte le specie accen- 
nate ( quella di Cipro non si vede quasi più in 
commercio) si sottopone alla distillazione e se 
ne ottiene un olio volatile, chiamato acqua di ra- 
gia. 11 residuo, che rimane nella storta, è la' cosi’ 
della colofonia. 

570. Sui punti , ne’ quali sono stali incisi 
questi alberi , si forma d’ inverno una crosta 
resinosa, che in primavera si raccoglie per di- 
scioglierla in una caldaja- di rame murata ia 
un fornello di forma parallelopipeda. Nel fondo 
della caldaja si trova un’ apertura corrispon- 
dente ad un rigagnolo , per cui esce dal forno 
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la ragia che si liquefa. Questa massa bianca- 
stra, giallastra o rossiccia , prende il nome di 
pece grassa. 

580. Dicesi pece secca, quando la pece grassa, 
assoggettata a nuova fusione unitamente all’a- 
equa, si è fatta passare , forzatamente col tor- 
chio, attraverso ad un sacco di tela. 

In alcune fabbriche vi si aggiunge dell’ aceto 
per renderla ancora più secca e fragile. 

38i. Il catrame, massa resinosa, combinata 
ad una porzione di gomma , si consegue dalla 
resina che si raccoglie d’autunno sopra gli al- 
beri, sui quali in primavera si sono fatte delle 
incisioni, come pure dal legno dei medesimi coni- 
feri, preso in vicinanza della radice, e dai ceppi 
che, per una malattia propria di quel genere 
di piante, eontengono in alcune parti dei nota- 
bili depositi di resina. 

582. Un fornello a forma d’ imbuto, nel cui 
fondo trovasi un canaletto che dà sfogo alle 
materie prodotte nell’ interno, viene riempiuto di 
que’ ceppi ed altre sostanze indicate , gettan- 
dole per la parte superiore fatta a forma sva- 
sata. Un altro fornello lo circonda alla distanza, 
di due piedi ed è destinato a ricevere il combu- 
stibile a cui si dà fuoco dopo che la parte su- 
periore è stala chiusa con pietra, non "lasciando 
aperti che gli spiragli necessari, per la condotta 
del fuoco. 

385, Il fornello interno , il quale non deve 
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considerarsi che come iiija vasta storta, di mano 
in mano cito si riscalda, distilla alcune sostanze 
che vanno per mezzo del canaletto a portarsi 
io un recipiente disposto al di sotto. ' . . ’ 
Queste sostanze sono: ; ■ 

1 ." Una resina assai pura, Jiqiiida; . ; . 

%° Un’acqua caiica di acido pirolegnoso (aceto 
di legno ) ; • ! 

5.* Il catrame in istalo fluido e di colore nero» 
504. 11 legno contenuto io quel fornello si tras- 
Ibrma in carbone. • ’ 

Quella parte , che è rimasta dalle altre ma- 
terie, unitamente ai l imasugii delle distillazioni 
accennate e ai pezzi resinosi di legno , serve 
alla fabbricazione del nero fumo. 

585. Tutte queste materie si raccolgono in 
apposito fornello , il cui cammino , molto al- 
lungato e quasi orizzontalmente disposto, termina 
io un camerino fallo di tavole , cojìertq di un 
tetto conico di tela. 

Dopo che si è dato fuoco alle materie con-, 
tenute nel forno, la difficoltà, che l’aria incontra 
nella sua circolazione a passare per la tela clic 
ricopre il camerino, fa sì che la combustione 
non si mantenga che stentatamente e sia accom- 
pagnala da denso fumo ; onde è che si depon- 
gono sulla teda e nell’interno del camerino le 
parti mal abbruciate sotto forma di nero fumo 
che di tempo in tempo si raccoglie. ■ 

’ 586. In tale stato questa fuliggine porta il 
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Bi)rac (li nero fumo <*omuiìe ; ma la rpiantrtà 
di parli oleose , non intieramente carbonizzato 
cLe contiene, gli coniunicano tanta leggerezza, 
che a grande stento si arriva a combinarlo al- 
r^crpia; onde, per ridurre in parte quell’ olio 
allo stalo perfetto di carbone ed in parte vola- 
tilizzarlo, si mette quel nero ben compresso in 
un crogiuolo, e lo si fa nuovamente arroventare. 
Dopo tale operazione il materiale porta in com- 
mercio il nome di nero fumo. 

587. Dietro quanto venne detto , parlando 
delle vernici, non sarà forse fuori di proposito 
il dire qualche parola sulla fabbricazione dello, 
tele incerate , che non si preparano più colla 
cera come altre volle si usava. 

. 388. Le operazioni che costituiscono questa 
fabbricazione sono le seguenti: 

4/ Si fa passare la tela sotto il cilindro di un 
pesantissimo mangano. 

2." La si distende sopra lunghi telai, e si procura, 
stropicciandola culla pietra pomice, di (lare alla 
sua superficie tutta la possibile uguaglianza; 
5/ Si spalma di un pastello di farina , che si 
distende con apposita paletta ; 

4. " Si ricopre quel fondo di un colore qua- . 
lunque macinalo con vernice ad olio di lino ; 

5. * Gli si dà un’ iilliraa mano di lucido fino. 
389. Alle tele fine si forma il fondo di bolo 

d’Armenia invece del pastello. Questo si liscia 
colla pietra pomice c si ricopre di vernice a 
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olio con biacca*, prima di applicarvi il colore 

che deve fare il fondo. 

590. Su questo fondo si tracciano i disegni 
occorrenti col pennello, coi trafori, ovvero con 
istampi simili a quelli che servono per la stampa 
delle tele di cotone. 

C. DELLE GOMME 

- 591. Le gomme si distinguono dalle resine 
per la proprietà di disciogliersi nell’ acqua, ma 
non già nello spirito di vino. 

Le arti non impiegano che la gomma arabica 
e la gomma dragante. 

59*2. La prima proviene dalla mimosa nilotica {*)^ 
che forma dei boschi su vari punti dell’Arabia 
e dell’ Alb ica. La gomma gedda e quella del Se- 
negai sono nomi adottati in commercio, ma che 
non indicano veramente specie ben distinte ; 
essi propriamente danno piuttosto a conoscere 
se la gomma è stata portata col commercio di 
Smirne dall’ Arabia, o dalle parli seltentrionali 
dell’ Affrica, ove i Mori la raccolgono, nel de- 
serto di Sahara , o se provenga dagli stabili- 
menti de' Francesi, o degl’ Inglesi, nel Senegai, 
e nella Gamhia. 

595. Le manifatture di tele di cotone e di 
seterìe, le stamperie di stoffe, i tintori, i ripo- 
sticri e mollissimi altri ne fanno un immenso 



C)La gomma arabica o gomma di Sancgalù ricara da nolU tpccio 
di Acacia che fan belle (juclle cooeoli regioni. — Tonini, 
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consamo. Quanto più è bianca , altrettanto è 
più stimata. 

394. La gomma dragante prodotta dall’astra- 
galo {aslragalus gummifer), che cresce in Asia,, 
in Affrica e nelle parli più calde dell’ Europa , 
come in Gandia, è assai più ricca di parli giu- . 
linose che non la gomma arabica. 

Essa è pure di grandissimo uso nelle mani- 
fatture sopra accennate; l’Egitto ne somministra ^ 
in molta quantità. 

Aggiunta — In oggi da lutti i chimici si di- 
stinguono tre specie di gomme: 

1. ” La gomma arabica o arabùia \ 

2. * » dei nostri alberi indigeni o cerosiwu ; 

5.° » dragante, il cui principio essenziale 

fu detto bascorina. 

Questa distinzione torna di qualche importanza 
sotto i rapporti di tecnologia industriale pratica, 
quando si studiano le relazioni thè passano tra le 
une e le altre. — Tonini. 

D. de’ BALSim 

395. I balsami, distinti dalle gomme, dalle 
gomrao-resine e dalle resine per una certa quan- 
tità di acido benzoico che contengono, non sono _ 
adoperati in altre arti se non dal profumiere per 
la fragranza che viene loro comunicata appunto 
dal detto acido ai diversi suoi prodotti. 
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dell’ amido 

I^OG. I semi (li quelle gramigne che si com- 
prendono sollo il nome di cereali , le castagne- 
ed i tubercoli radicali della pianta conosciuta 
sotto il male applicato nome di patate o pomo 
di terra {solanum hibcro$utn) contengono una so- 
stanza propria, che, sebbene non sia solubile nel- 
l’acqua fredda, pure col suo intervento può essere 
separata. Essa porla il nome di amido (fecola), 
e fonila la vera parte nutritiva della farina. 

5117. Sicccoine 1’ amido si estrae più comu- 
nemente dal frumento, così di questa manipola- 
zione descriveremo 1’ andamento. 

Le operazioni che costituiscono questa fabbri^ 
fazione sono le seguenti : 

1. " La lavatura del grano ; 

2. ° La sua macerazione ; 

3. “ L’ estrazione della fecola ; 

4. “ Il suo raccolto dalla medesima ; 

5U8. Il frumento, ben lavalo nell’ acqua, st 
tiene dappoi in questa fino a che i grani possano, 
senza veruna difficoltà, venire schiacciati fra le 
dila, locchè di solito succede nello spazio di 5 
io y giorni , secondo la stagione più o meno 
calda , e secondo che il seme sia originario di 
un terreno più o meno umido. 

399. Quando si è arrivato a tal segno , si 
decanta la maggiore quantità dell' acqua , e ,. 
avendo posto lutto il restante in sacchi di 
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(bla fìlla, si mettono uno do}io 1’ altro in una 
vasca con qualche j)oco d’ acqua fresca, c, pe- 
gtandoli diligentemente coi piedi , si fa uscire 
quella parte lattiginosa di essa, che porta seco 
l'amido, non già disciolto, ma sommamente di- 
viso. Ciò fatto si sottopongono i sacelli uno dopo ' 
l’altro alla pressione del torchio, perche ne esca 
la parte d’acqua carica d'amido, che potrebbe 
esservi rimasta dentro. 

• 400. In alcune manifatture non si schiaccia 
il grano macerato , ma si fa passare da una 
tramoggia fra due cilindri di legno disposti so- 
pra un sacco di tela sospeso in una lina ,^si 
discioglie colle mani la pasta in una suflìciente 
quantità d’acqua contenuta nella medesima lina, 
e«l in fine si mette il sacco sotto un torchio. 

401. L’acqua, ottenuta in questa operazione, 
si fa depositare , si decanta il liquido, e, dopo’ 
di aver lavalo per più volte il deposito coll’ a- 
cqua fresca, si rnidte in sacchi e si sottopone 
di nuovo ad una pressione di torchio , che va 
lentamente crescendo; in fine si leva la massa 
contenuta nei sacchi, si divide in pani taglian- 
dola trasversalmente e si pongono ad asciugare 
in luogo aereato e meglio ancora in una stufa. 

402. Le stufe, che servono a tal cffelto, sono 
camere di cotto, internamente rivestite di legno 
fornite di scanzie nell’ interno e con pno sfogo- 
por l’aria umida nella parte superiore. 

Un fornello, disposto sotto quelle camere eoa 
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tubi metanici die le attraversano, serve a riscal* 
dare latmosfera contenutavi, per accelerare Teva- 
porazione dell’ acqua che esiste ne’ pani d’amido. 

405. Il principio del riscaldamento dell’atrao- 
sfera , col mezzo dell’ aria riscaldata , sembra 
somministrare un metodo vantaggioso, applica- 
bile a tutte le stufe per diseccare, dette seccatoi.. 

404. Un metodo del tutto simile si adopera, 
per estrarre l’amido dalle patate ; queste però, 
dopo la lavatura, che ha da precedere ogni al- 
tra operazione, si raschiano con una grattugia', 
prima di metterle a macerare. 

Si sono immaginati alcuni apparecchi per ope« 
rare il grattugiamento, il quale, dovendosi fare, 
a mano, consuma troppo tempo. 

405. L’uno di questi apparecchi consiste in 
una cassa di forma paralellopìpeda con fondo 
a grosso filo d’ottone disposto a modo di gra-- 
ticola. 1 fori sono grandi a sufficienza per la- 
sciarvi passare una parte del bulbo , ma non, 
tutto. In questa cassa si mettono le patate , 
le quali , sfregate sopra una grattugia di la- 
mina di ferro che fa coperchio ad altra cassa,' 
vengono sminuzzate nelle parti che sporgono 
dalla graticola e passano nella cassa inferiore, 
dove si raccolgono. 

406. Altri poi fanno uso di una tramoggia , 
nel cui fondo inferiore aperto si trova disposta 
una grattugia cilindrica di lamina di ferro , che 
si gira per mezzo di manubrio. Le palate, che 
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■stanno nella tramoggia , vengono dal proprio 
peso portale sulla grattugia che le tritura. 

407. L’amido serve per la fabbricazione della 
polvere di Cipro , che non consiste se non in 
amido macinato e ridotto in polvere fina , ^ 
bagnato collo spirito di vino; locchè gli comu- 
nica la proprietà di spandersi al menomo soffio 
e di scoppiettare fra le dita. 

408. Serve pure al ripostiere ed alla lavan- 
ddja ; e sembra che per Tavvenire possa esser 
destinato ad un’applicazione molto estesa , alla 
•fabbricazione dello zucchero; ma per quest’uso 
.però pare preferibile l’amido estratto dalie patate. 

Aggiunta. — L'amido o fecola è una sostanza 
-sommamente sparsa nel regno vegetabile. Si 
hanno in commercio diverse varietà di amido 
che, per essere adoperate nelle arti e nella eco- 
nomia domestica, stimiamo opportuno di accen- 
narne le principali : 

Amido propriamente detto è la fecola che si 
trjie dai grani cereali ; 

Fecola chiamasi quell’amido che si consegue 
dal pomo di terra ; 

Arrow-root è una fecola cavata dalle radici 
della Maranta arundinacea che cresce nelle An- 
tille e nelle Indie ; 

Sagou è la fecola che deriva dalle palme 
•delle isole Molucche; 

Tapioka e Mussache sono fecole che si estrag- 
gono dalle radici del manioc, albero della Guiana, 

l'ecnolugia, voi. II. 12 
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e delle Antille. Queste non diversificano tr» 
loro se non pel modo con cui vengono disco 
calo. La Mussache si essicca pel concorso solo 
ddl’aria libera, e èe Tapioka col distenderla 
sopra lastre di ferro riscaldate. 

Fecola di Tolomane. Questa deriva dalla ra- 
dice della Canna coccinea che cresce nelle 
Antille. / 

L’amido va più spesso sociato ad altri prin- 
cipi , sicché ne è difficoltata T estrazione. La 
Tapioka e la Mussache trovansi congiunte al- 
l’acido ciano-idrico; mentre non poche altre fe- 
cole sono unite a principi velenosi che importa dii 
sceverare prima di destinarle ad uso domestico. 

Si introdusse da poco tempo un migliora- 
mento di processo per conseguire 1’ amido dai 
cereali ; ma alle vedute di una estesa imlustria 
non sembra sodisfare compiutamente , sicché 
crediamo opportuno di non spendervi alcuna 
parola. Gioverà però avvertire ad alcune carat- 
teristiche deir amido , perchè sia dato trarre 
partito di quelle parli vegetabili che lo con- 
tengono. — L’ acido nitrico lo tramuta in acido 
ossalico — L’acido solforico e manganico colla 
cbullizione lo convertono in acido carbonico e 
in un’ acido del tutto identico a quello che si 
ricava dalle formiche — acido formico — Il jodio 
lo tinge in bleu o in violetto , il che giova a 
conslalaine la presenza. 

L’àmidu si tramuta in una specie di zaccheno^ 
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— ^ncose — aìlorcliè sia trattato eon acidi 
deboli , 0 per mezzo della gcrrac^liazioDe. La 
proprielét che ha di convertirsi in un zucchera 
fermentabile, per la protratta reazione dell’ 
cido solforico allungato , ha fornito argomenta 
di un importante ramo industriale , che si coW 
tiva con calore e con reale successo a Pietroburgo. 

Questo siroppo acquistò un’ importante posta 
nell’ industria e massime iieU'arte tintoria, nella 
preparazione delle carte dipinte, e nella fabbrica^ 
zione deir inchiostra. 

L’ amido dei grani cereali è adoperato per 
ispessire i moi-denti, e sjkìsso viene torrefatto^ 
di maniera che si rende solubile nell’ acqua 
stante il suo cambiamento' , per T azione del 
calore in deslerìna. 

La materia che si trova in commercio col 
nome di Leicome non è che la fecola torrefatta 
dei pomi di terra. 

Il barone Sylvestre fece una interessante ap^ 
plicazione della desterina nelle belle arti, e può* 
giovare a guisa di verniciatura per le litogra- 
fie colorate e per trasportare da un foglio so- 
pra altro oggetto i disegni litografici. 

La fecola dei pomi di terra serve ad appret- 
tare le tele di lino , di canape e di cotone , e 
vale a rendere la carta alta a lasciar scorrere* 
sulla sua superficie l’ inchiostro da scrivere. 

L' amido è consumato in copia dai coufettii- 
rieri; e, se per poco si riilella, questo c il foor* 
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dàmcnto dell’ animale nutrizione e della fabbri- 
cazione della birra. — Tonini, 

DELLA FANINA 

Arte del Mugnajo, 

400. Non sempre coll’ acqua si estrae dalle 
piante la parte nutritiva che vi è contenuta ; 
più comunemente si riducono colla semplice 
triturazione in polvere fina detta farina, di cui 
r uso è tanto esteso in Europa , che sarebbe 
superfluo di volerci estendere sulle numerose 
sue applicazioni. 

440. Essa somministra 1’ occupazione ad un 
gran numero di mestieri, fra i quali i più im- 
portanti sono: quello del mugnajo che produce 
la farina, del fornajo che trasforma la farina in 
pane , e del maccheronaro che forma le varie 
paste usate in commercio. 

444. Il mugnajo macina le granaglie in un 
apparecchio, che porta il nome di mulino. 

442. Coincide al nostro scopo l’ estenderci 
alquanto sui meccanismi che vengono compresi 
sotto il nome complessivo di mulini, ma senza 
oltrepassare i limiti di un’ opera elementare di 
tecnologia, in cui non si tratta della meccanica 
applicata alle arti. 

443. La definizione più adequata di questa 
classe di meccanismi sarebbe propriamente la 
seguente : 
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Dicesi miilinjo ogni meccanismo » in cui una 
forza agisce con moto rotatorio , per trasfor- 
mare un prodotto delia natura. 

414. Sotto tale denominazione si trovano com- 
presi moltissimi meccanismi destinati a conse- 
guire de' fini diversissimi, come: 

a) per triturare e macinare diversi oggetti? 

b) per pestarli; 

c ) per ridurli coi martelloni ; 

d) per tramutarli con lamine taglienti e. 
con coltellacci ; 

e) per traforarli; 

f ) per arruolarli e pulire i corpi metallici ; 

g ) per manganare le stoffe ; . 

h) per separare, o mescolare diverse so- 
stanze. 

415. Tutte queste sorte di mulini richieggono 
una forza motrice per poter agire , e questa 
non è la medesima per lutti, onde, consideran- 
doli in riguardo ' alla forza che li mette in 
azione, si potrebbero disporre come nel seguente 
quadro. 


Digitized by Google 



UO DELLE DIVERSE SPECIE DI MULINI 


m 


TECNOLOGIA BOTANICA, 



Digilized by Google 


\djoa ruoto t retroatli»» 

/ Jj legno da moTersi in bllero. 
dal Tento . col lolo tolto mobile. 

dai Taporì. 



PARTE SECONDA. 

' 416. Nei paesi , nei quali abbondano acque 
cori'enti , si stabiliscono i mulini idraulici con 
grande vantaggio, essendo mollo attivi e di poco 
dispendio la loro manutenzione. Ma per quésti 
ancora non è indifferente l’adoprar Tuna piutto- 
sto che r altra di queste sorte di mulino. 

417. Quando ne’ grandi fiumi non si teme dì 
impedire la navigazione, si stabiliscono i mulini 
a barca , de’ quali quelli con due battelli , uno 
cioè che porta il mulino , e 1’ altro che serve 
d’ appc^gio al perno dell’ albero , sono sempre 
più vantaggiosi, per la stabilità della macchina, 
e per la maggior energia della corrente, la 
quale, raccolta dalle due prore, forma fra i bat- 
telli una specie di canale, in cui l’acqua si 
porla con maggiore forza sulla ruota senza po- 
tersi disperdere sui lati. 

418. Nelle correnti di minor importanza si 
ristringono le acque in canali, coi quali la cor- 
rente si regola più precisamente col mezzo di 
un argine , e vi si applicano delle ruote a ca- 
nale con due cerchi, che comprendono le pale 
che formano in tal modo dei cassoni, e, quando 
è troppo scarsa la corrente , si usano le ruote 
colle pale libere attaccate alla periferia esterna 
del cerchio. 

419. Nel caso in cui di tempo in tempo ri- 
gurgitasse r acqua della corrente infeiiore , o 
che il livello di quella di un mulino stabile 
fosse soggetto a frequenti cambiamenti, vi si 


Digitized by Google 



184 TECNOLOGIA BOTANICA, 

applicano delle ruote a pale sì, ma che, assieme 
col loro asse, possano venire alzate, onde chia” 
mansi ruote sospese. 

420. Nei paesi di montagna si mettono a 
proGtto i ruscelli di poca importanza, che, colla 
loro caduta, acquistano una maggiore quantità 
di moto. Quanto più elevato è il punto da cui 
giungono, tanto più grande ne diventa T effetto 
facendola cascare per cateratta sui cassoni che 
circondano la periferia; 

421. Non sempre si può avere il comodo di 
una corrente che cada dall’ alto con la richie- 
sta regolarità, e bene spesso fa d’uopo accon- 
tèntarsi di un ruscello , sebbene più generoso , 
ma con insufficiente declivio. — In tal caso si 
è costretti di ricorrere alla costruzione di un 
argine , il quale, opponendosi per tutta la lar- 
ghezza del fiumicello allo scolo delle sue acque, 
le obbliga ad innalzarsi a più alto livello , ed 
a portarsi verso una determinata parte del letto 
ove , col mezzo di una chiusa , si fa passare 
roccorrente massa in un canale, da cui esse si 
precipitano sulla ruota ad acqua a cateratta , 
ovvero a canale come già venne detto. Le acque 
siiperHue rifluiscono oltre la elevazione del- 
r argine. 

422. Lo scopo di questo Manuale non ci per- 
mette di tanto internarci nella parte dell’ ar- 
chittetura idraulica applicata alle arti, per po- 
ter sviluppare i princìpi della costruzione degli 
argini. 
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425’. Nei paesi di pianura, dove si può con- 
tare sopra la stabilità delle correnti d’ aria o 
dove il terreno , privo affatto di declivio , non 
dà luogo alle suaccennate costruzioni idrauliche, 
si è dovuto per necessità ricorrere alla forza 
del vento. 

424. I mulini a vento non differiscono molto 
dagli altri mulini in quanto alla loro interna 
struttura, ma l’albero orizzontale, o inclinato, 
che mette in azione le ruote , invece di una 
ruota idraulica della natura delle precedenti, è 
sormontato da una croce verticalmente disposta, 
formata da grandi antenne , o sia pennoni. 
Ognuna di queste antenne porta un rastrello 
formato pure di pezzi di legno ; e qnesto si 
trova ricoperto di tela da vela , di modo che 
presenta al vento un’ ala di forma trape- 
zoide , il cui piano sta alquanto inclinato , e 
forma, per tu Ita la sua Innghezza , un angolo 
molto acuto col piano di rotazione del pennone 
che la porta. Il vento, che arriva nella direzione 
dell’asse dcll’alhero, nrta obliquamente le quat- 
tro ali, e queste, conforme alle leggi dell’urto 
obliquo costrette a cedere , prendono un molo 
di rotazione, che si comunica all’albero. 

425. La superflcie dell’ ala , che ricopre le 
ali, può allargarsi maggiormente, o restringersi, 
secondo che lo richiede la maggiore o minore 
forza del vento. 

426. Ma il vento, che apesso cambia di- 
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rexione , non sempre agirclilie nel medesimo 
senso sulle ali , se queste non potessero venir 
dirette ora verso tramontana, ora verso levante,- 
' 0 verso ponente; onde, per opporre sempre al 
vento le ali e l’albero che dipende nella di- 
rezione più convenevole , si sono immaginati 
due metodi diversi. Cu! primo di questi me- 
todi tutto il mulino, assieme colla fabbrica di 
legno che lo contiene , si trova fissato sopra 
un’asta verticale, sulla quale può girarsi in di- 
rezione orizzontale, per mezzo di una specie di 
limone proporzionato alla massa che si ha da 
muovere. Nel secondo unicamente la parte su- 
pcriore , o sia la cupola del mulino , assieme 
coll’ albero maestro e colle ali , si aggira sul 
resto dell’eilifizio che comprende il mulino colle 
sue molle. 

427. L’ultima di queste costruzioni permette 
di fabbricare di cotto la parte iuferiore del 
mulino, che non si muove mai. 

428. Le ali non sempre si ricoprono di tela; 
talvolta vi suppliscono le stiioje, ed anche delle 
portelle di legno. 

429. Nei mulini a vento orizzontali, Talbcro 
maestro è verticalmente disposto. Nella parte 
che sporge fuori vi è incastrata una croce 
orizzontale formala da due pezzi di legno forti 
ben collegati fra loro ; sopra ognuna delle ali 
della croce esiste un pennone verticalmente si- 
tuato, a cui si attacca uua vela comunemento 
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Iriangolare, che si disterulc nella direzione più 
acconcia per ricevere il vento. Sembra però 
che questo metodo non abbia fin’ ora trovati 
molli seguaci, come pure tanti altri progetti di 
mulini orizzontali. 

450. In mancanza di tutti questi soccorsi 
della natura , siamo tenuti ad impiegare la 
forza degli animali ; fi*a questi più vantaggiosa 
di tutte è la costruzione di un mulino ad al- 
bero verticalmente disposto, attraversato da un 
altro legno tagliato in modo da potervi attac- 
care uno , 0 più cavalli. Questi, girando conti- 
nuamente sopra una superficie piana attorno 
all’albero, l’obbligano a rivolgersi ancor esso. 

451. Alcune volle il piano, su cui hanno da 
camminare gli animali, si dispone inclinato ad 
angolo di 20* , assieme coll’ albero principale. 
Gli animali sono legati stabilmente ad una co- 
lonna situala fuori del piano , e camminando 
essi , in vece di andare avanti , loro viene in- 
contro il piano , portandosi sempre sulla parte 
piu bassa il punto su cui essi si ritrovano. 
Tale costruzione fa si, che l’ intensità dell’azione 
dipenda più dal peso dell’ animale adoperato , 
che dalla sua forza, onde si usano solitamente 
dei buoi. 

432. Lo stesso si opena sopra un albero 
orizzontale, su cui si dispone verticalmente una 
ruota cilindrica vuota; la superficie interna della 
sua periferia si trova fornita di legni trasver- 
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sali , che formano come una scala ; onde un 
uomo, 0 qualche animale rinchiuso nell’ interno 
della ruota , avanzando da una traversa all’ al- 
tra , col proprio peso obbliga la ruota a vol- 
gersi , e girare unitamente coll’ albero orizzon- 
tale che ne forma il centro. 

4H5. Le macchine a vapore servono anch’esse 
come motori quando si può avere il combusti- 
bile in abbondanza tale da compensare , col 
basso prezzo, il consumo che se ne fa. 

434. Nelle macchine a vapore 1’ espansione 
de’ vapori , alternando colla condensazione de’ 
medesimi vapori in acqua , serve di principio 
motore applicato ad un bilanciere , ovvero ad 
un manubrio da cui il movimento viene comu- 
nicato al rimanente della macchina. 

■ 435. Le macchine a vapore sono propriaraenlè 
di due specie : a compressione cioè ed a con- 
densazione ; le macchine, recentemente inventate, 
e che agiscono colla forza di trentasei in tren- 
tasette atmosfere , possono e devono riferirsi 
alla prima di queste classi. 

436. Le macchine a compressione, dette da- 
gl’inglesi ad alla pressione, portate da alcuni 
ad una forza uguale alla pressione di nove volte 
la nostra atmosfera, agiscono collo sviluppo dei 
vapori in un recipie/lfte , o caldaja , esposta al- 
r azione di un fuoco gagliardissimo , non per- 
mettendo a questi vapori di estendersi , prima 
che non abbiano acquistata un’elasticità capace 


Dìgitized by Google 



PARTE SECOLO A. i89 

di vincere V opposizione della resistenza. Que- 
sti vapori , altamente compressi , esercitano 
sopra tutte le parti dcirappareccliio, che li con- 
tiene, una forza mollo vigorosa di tensione, sic- 
ché si richiede, onde non si spezzi, una caldaja 
dotata di grande coesione; infatti la più piccola le- 
sione produce una terrihile esplosione , capace 
di abbattere i muri di una casa solidamente 
fabbricala, e di sovvertirne il contenuto. 

437. Sembra del resto , che il grave pe- 
ricolo deir esplosione sia dovuto più ancora 
all’ elasticità del metallo di cui è fatta la 
caldaja , che non a quella de’ vapori : poiché 
quando il metallo , in cui è contenuta l’acqua, 
nelle macchine di più recente invenzione , del 
fisico Perkins, è rovente, ancorcliè l’ espansione 
de’ vapori sia portata alla forza di quasi quat- 
trocenlocinquanla libbre di Vienna sopra ogni 
pollice quadrato ; pure , lungi dallo scoppiare 
con violenza , in contrario si lacera e dà pas- 
saggio alla piccola quantità di vapori che vi 
erano contenuti. 

438. Nella maggior parte di queste macchine, 
ma non già in quelle di Perkins, i vapori pro- 
dotti, dopo aver fatto il loro effetto, si disper- 
•dono nell’aria, invece di essere ricondotti nuo- 
vamente nella aaldaja allo stato di liquidità. 

439. Le macchine a condensazione operano 
semplicemente col mezzo della pressione del- 
l’aria atmosferica sopra- uno stantuffo che dal- 
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r altra parte si ritrova in un vólo possibilnienfe 
perfetto. In esse i vapori non acquistano che 
un'espansione appena eccedente quella dell’ aria 
atmosferica. 

440. Le parli essenziali, componenti le mao 
chine a condensazione , sono r 

a ) L’ apparecchio , in cui sr sviluppano i 
vapori, dello caldaja, qualunque ne sia la forma ; 

b) lì tubo che poi*la i vapori della caldajn 
noi regolatore ; 

e ) La tromba, O’ cilindro a vapore col suo 
stantuffo ; 

d ) L’ apparecchio per condensare i vapori, 
detto condensatore ; 

e) L’apparecchio per portare i vapori sul 
punto, dove essi hanno da agire sullo stantuffo 
del cilindro, che porta il nome di regolatore. 

444. Nella caldaja, disposta sopra un fuoco' 
proporzionato alla massa d’acqua che si ado- 
pera , i vapori si sviluppano per effetto del ca- 
lorico, e vengono dal tubo portali neirinlerno 
del regolatore. Questo apparecchio è munito di 
alcune valvole , delle quali una è destinala a 
dar passaggio ai vapori che si trasportano sotto 
lo stantuffo; la seconda a far passare questi me-, 
desimi vapori nel condensatore dopo che hanno 
prodotto l’ effetto bramato ; la terza a fare che 
i vapori, contenuti nel regolatore, possano por- 
tarsi al di sopra dello stantuffo ; e la quarta a. 
trasportarli al di sopra di q^ueslo nel condea- 
aators. 
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442. Essendo dunque arrivati i vapori dalla 
caldaja nel regolatore, e aprendosi, verso l’ in- 
terno della tromba, la prima valvola, essi pas- 
sano nella tromba. Supponendosi in detta tromba 
un vuoto, al disopra dello stantuffo, questo deve 
cedere alla forza espansiva dei vapori suddetti , 
che s’introducorro colla medesima forza , come 
farebbe una colonna d’aria e quindi deve pw^- 
larsi nella parte supcriore del cilindro. 

445. Se si apra nel medesimo momento la 
seconda valvola e la terza, e se si chiuda la 
prima, lo stantuffo, in parte per effetto del pro- 
prio peso, ed in parte cacciato dai vapori che 
s’introducono per la terza valvola, si abbassa 
ed o1>bliga i vapori, che lo sostenevano, a pas- 
sare per la seconda valvola nel condensatore , 
dove si U'amutano in acqua. 

444. Se vengano chiuse ora le due valvole so- 
vr’ Indicate, si aprono simultaneamente la prima 
e la quarta, onde i nuovi vapori, che s’ introdu- 
cono sotto lo stantuffo, lo innalzino nuovamente 
eil obblighino i vapori, esistenti nella parte SB- 
peri(»re, a passare nel condensatore per la quarta 
valvola. Così, coll' introdursi alternativamente i 
•vapori ora al di sopra ora al di sotto dello slat^ 
tuffo , questo alteniativamente s’ innalza e si 
abbassa, portando seco, nelle ascensioni c negli 
'abbassamenti, l’asta verticale impiantata nel 
suo centro, e quindi il bilanciere ovvero il ma- 
nubrio a cui questa si trova allafcata. 
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445. n condensatore è un recipiente desti» 
nato a ricevere i vapori che hanno fatto il loro 
effetto, ed a convertirli in acqua. 

446. La condensazione si opera per mezzo 
di un getto d' acqua possibilmente fredda, che 
s’ introduce con violenza nell’ interno del cour 
densatore, mediante un’energica tromba, o dietro 
la pressione cagionata dalla caduta colla quale 
arriva quell' acqua. 

447. A queste parti essenziali, che non pos- 
sono assolutamente mancare in una macchina 
a condensazione , sebbene sieoo diversamente 
modificate e combinate fra lord, si trovano an- 
cora unite altre parti accessorie' che servono 
a liberare il meccanismo dalle a(X{ue divenute 
superflue ; come pure ad alimentare la caldaja 
di nuova acqua per riparare a quella che si 
perde coll’ evaporazione. 

448. Cosi il condensatore, che con un getto 
d’acqua liquefa i vapori provenienti dalla tromba, 
per formare il vuoto , tanto importante per 
l’andamento della macchina, Terrebbe ben presto 
ingombrato da quella introdotta, se un apposita 
tromba, detta tromba dell’acqua calda, attivata 
dal medesimo meccanismo, non levasse di conti- 
nuo quella incettala; mentre che un’altra tromba, 
detta alimentatrice, spinge energic'amente nella 
caldaja una porzione di questa , riscaldata pel 
momentaneo soggiorno che fece* nel conden- 
satore. 
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449. Appartengono pure agli apparecchi ac- 
cessorj quelli immaginali per prevenire la rot- 
tura della caldaja prodotta dall’ immensa ten- 
sione che acquistano i vapori quando è loro 
impedita 1’ espansione. Fra questi , ve ne sono 
due che più particolarmente meritano di essere 
riferiti. 

■ 450. Questi sono: l.“ Un’apertura fatta ap- 
positamente in qualche punto della caldaja che 
viene chiusa da una valvola esattamente smeri- 
gliata e carica di un peso tale da poter venire 
sollevata per dare sfogo ai vapori , quando la 
loro tensione oltrepassasse un certo segno. 

451. 2." Un’apertura praticala nella caldaja, 
che viene chiusa da un turacciolo di una lega 
metallica di piombo , di stagno e di bismuto 
combinali in una certa proporzione di modo che 
quando, per l’ impedito sfogo dei vapori, l’a- 
cqua resta soverchiamente compressa alla sua 
superGcie, e quindi impedita la dispersione del 
calorico , innalzandosi la temperatura, il turac- 
ciolo metallico viene liquefatto nel momento, 
in cui 'la temperatura giunge- ad un determi- 
nato grado. * 

452. Senza di troppo innoltrarci nei calcoli 
fondamentali delle macchine a vapore , ci con- 


(*) L' aTTertita lega metallica è detta /ega di jy Archet « 
coDsta di 8 parti dì ibismuto, 8 di stagno e il di piombo e fonde 
a ^ 94.* centigrado. — Tonini. 

Tgcnologia, voi, IL 13 


Digitized by Google 



494 TECNOLOGIA BOTANICA, 

tenteremo di indicare alcune poche osservazioni, 
essenziali per chi può trovarsi nel caso di farne 
r applicazimie , onde non incorrere nella taccia 
di soverchia superflcialilà. 

455. Empiricamente si calcola V elTetto di 
una macchina a vapore , moltiplicando l’area 
dello stan tulio, ridotto in pollici quadrali colla 
velocità del suo moto espresso dal prodotto del 
numero delle battute per minuto , coll’ altezza 
dei corsi. Si moltiplica poi questo prodotto' col- 
r elasticità de’ vapori, che, alla pressione comune 
dell’aria atmosferica, è di libbre 146 inglesi 
e colla pressione di una valvola di sicurezza 
di ÌJA della pressione di libbre 5,45 zzi a lib- 
bre 18,05, della quale non si può prendere che 
la metà a cagione degli attriti, ed altre ragioni 
che scemano 1’ effetto della macchina. 

454. La forza di una determinata macchina 
a vapore viene comunemente espressa col nu- 
mero dei cavalli che sono necessari per vincere 
una data resistenza ; e per siffatto calcolo si 
prende di solito per misura la forza di un ca- 
vallo che lavora per otto ore al giorno, capace 
di una quantità di moto eguale a 35000 libbre 
inglesi sollevale all’altezza di 'un piede in un 
minuto. 

455. Dopo di avere in generale indicali gli 
apparecchi meccanici, compresi sotto il nome di 
uiuIiiiL , ed ì motori più comunemente usali» 
torniamo a parlare del, mulino che serve -per 
la riduzione delle graiiaglio in farina. . 
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, 45B. Le sue parli più importatili sono le sc- 
pnenli : > 

4. “ Le due mole; 

2." L' asse verticale che porta la mola superiore ; 

5. ° La lanterna di tal asse ; 

4. ” L’arca o sia la cassa che ricopre le mole; 

5. " La tramoggia ; 

6. ° Il frullone ; ‘ ' 

7. * La cassa. . ' 

457. Le mele cilindriche di pietra dura , e 

qualche volta di ferro od’acciajo, sono disposte 
r una sopra 1’ altra ; la superiore si aggira so- 
pra l’inferiore che resta immobile. Alcuni co- 
struttori fanno la superfìcie della mola inferiore 
alquanto convessa, e quella della superiore ab 
r incontro concava in un segmento! dell’ eleva- 
zione di otto linee per una pietra di cinque 
piedi,, mentre gli altri non formano che super- 
fìcie piane. Con questa costruzione delle mole 
si ottiene il vantaggio dì poter dare alle mede- 
sime una vel(>cità di molto maggiore, di modo 
che senza rischio, possono fare lino 200 rivolu- 
zioni al minuto, quando le loro masse non siano 
troppo grandi. ' 

- 458. Le superficie delle mole che si. corri- 
spondono, sono segnate 1’ una e l’altra da pic- 
coli solchi che formano dei raggi curvi partendo 
dal centro per portarsi alla periferia. Fra que- 
ste mole il grano viene ridotto in farina- per 
effe Ito del peso della mola superiore, unii amen te 
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air attrito che esercita sopra rinrericre. I solchi, 
d«’ quali ora si è parlato, non poco influiscono 
sull’ effetto del mulino stante che dopo di es- 
sersi innalzata alquanto là 'mola supeiiore, p^ 
passare sopra uno de’ risalti della mola infe- 
riore, essa ricade, aggiungendo la velocità della 
caduta al proprio peso che schiaccia il grano. 
Ambedue le mole sono traforate nel centro, ma 
il foro della supcriore è maggiore di quello che 
si trova nell’ inferiore. 

459. Il moto rotatorio della mola superiore 
si effettua per mezzo di un asse verticale, detto 
r asse del mulino , che porla quella mola so- 
stenuta da un ferro incastrato nella pietra , 
mentre il perno inferiore sta impiantato in una 
patella portala da un pezzo di legno , detto U 
palmento. Egli è di somma importanza che la 
mola, sebbene liberamente sospesa, stia in per- 
fetto equilibrio sulla punta dell' asse; onde tal 
equilibrio viene colla più scrupolosa attenzione 
regolato coll’aggiunta 'di’ piastre di ferro inca- 
strate nella molla , o con masse di gesso che 
si gettano su quelle parti che si riconoscono 
di minor peso. 

460. Il palmento, pezzo di legno solido, dis- 
posto in modo da potersi alzare ed abbassare 
a piacere, mantiene la mola a quell’ elevazione 
che si giudica convenevole per tenerla ad una 
data distanza dalla mola inferiore. 
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il modo, con cui si trova adattato alle altre 
pirti del mulino, fa si che abbia un certo- Ire-' 
raito , che riesce utilissimo per l’ andamento 
uniforme delle mole e per la produzione di una 
buona farina.* 

• ^ * * 

464. Una lanterna, fissata sull'asse del mu- 
lino , con un numero di denti proporzionato a 
quelli della ruota motrice, determina la velocità 
del corso delle mole, che dipende in gran parte 
dal loro diametro e dal loro peso. Una mola 
di maggior peso fa più effetto di una di peso 
minore, ma la farina si riscalda maggiormente : 
e, quando il peso si trova eccessivo, risulta che 
il grano viene piuttosto schiacciato che maci- 
nato e portato ad aggrumarsi. 11 medesimo in- 
conveniente risulta pure da una eccessiva velo- 
cità nel moto delle mole. 

462. Un c.erchio di legno, detto 1' arca , che 
ricopre le mole , impedisce la dispersione della 
farina prodotta, e questa unitamente alla crusca 
0 sia ai minuzzoli della buccia va a precipitarsi 
per un’ apertura laterale in un canale destinato 
a portarla nella cassa. Una tavola di legno, che 
con numerosi intagli trasversali si rende suscet- 
tibile di ripiegarsi a guisa di cerchio , ne 
forma il giro. 

465. Un alimentatore di legno in ^rma di 
piramide rovesciata , detto la tramoggia , som- 
ministra costantemente del nuovo grano, il quale, 
passando per il foro centrale della moia.supe- 
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riore , cade fra le due pietre , e , portato dal 
moto rotatorio dal centro verso la periferia , 
giunge ridotto in farina all' apertura laterale 
deir arca. 

464. Una parte del canale , in cui dall’ arca 
passa la farina assieme colla crusca per get- 
tarsi nella cassa , porta il nome di frullone.' 
Questa parte di canale è costruita di tela da 
straccio , e viene da apposito apparecchio con- 
tinuamente scossa, cosicché la farina, tale quale 
procede dalla ruota, dovendo passare per questa 
tela , è obbligata ad attraversare i fori della 
medesima, mentre la cnisca più grossolana, non 
potendo farsi strada per essi, continua a scor- 
rere nell’ interno di questo sacco, lino al punto 
dove ne esce. 

465. Un grande cassone , che racchiude il 
frullone da tutte le parti non permette alla fa- 
rina di disperdersi, e questa vi rimane separata 
dalla crusca. 

466. Il complesso di tutte queste parti , che 
costituiscono il mulino, ha subito diversi cam- 
biamenti tendenti a renderlo più vantaggioso , 
o aggiungendovene alcune altre, o. correggendo 
la forma di quelle che abbiamo annunciate. 

'467. Si uni in alcuni mulini un ventilatore 
destinato a pulire il grano prima di portarlo 
nella tramoggia. 

468. Si combinò un numero di mole , alle 
quali , colla medesima corrente d’ acqua , si 
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comDnicava il molo per mezzo di una sola , o 
di alcune ruote idrauliche. 

469. Si formarono delle mole non solo di 
pietra ma ancora dì diverse altre materie,’ come 
di una specie di cemento capace di petrificarsi, 
ovvero, come si usa in molli luoghi , gettando 
in una forma ripiena di grossi frantumi di qual- 
che pietra selciosa e porosa , un cemento per 
collegarli e riunirli in una sola pietra, o final- 
mente adoperando mole d’ accia] o o di fciTO.- 

470. > Si fecero de’ frulloni con sacchi di tela 
di varia finezza, per ottenere separate le sorte 
diverse di farina. Altri al tremito sosti IniroQQ 
un moto del frullone attorno al proprio asse. 

• 474. Alcuni hanno l’uso di bagnare il grano 
pochi momenti prima di sotlomelteiio alla ma- 
cinatura, c, sebbene vi siano di quelli che te- 
mono da una tale operazione che il grano rotto 
s’agglomeri e quindi determini una perdila sulla 
quantità di farina, ciò non ostante, quando si ri- 
fletta al tempo che si richiede prima che la buccia 
possa imbeversi d’acqua ed alla pochezza di 
questa che si mette, si riconosce facilmente che 
un tale metodo contribuisce ad allentare la fibra 
della buccia , ed a renderla più atta a distac- 
carsi dalla parte interna senza distruggersi r ed 
in fatti, comparando la crusca prodotta con un 
tale' metodo, dai quella ottenuta coll’ altro si rico- 
nosce ad occhio, che quella che è stata bagnata, 
riesce più lunga e meno carica di farina. 
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47 2. La farina, non tornando di perfetta qua- 
lità colla prima macinatura, bisogna macinarla 
per la seconda e per la terza volta se ocrorre, 
per ottenerla della maggiore finezza possibile 
ravvicinando sempre più le mole, r 
* 473. Quando la distanza delia mola dormiente 
alla mobile si fa maggiore, si arriva a conse- 
guire una specie di farina a granelli, che porta 
il nome di tritello, e così, allontanando ancor 
più le mole , nel macinare 1’ orzo , si ricava il 
così detto orzo mondato, più o meno fino. Sotto 
questo nome s’ intende V orzo mondato dalla 
buccia, e ridotto in granelli molto arrotondati. 

474. Richiedendosi dal lusso, che l’ orzo mon- 
dato sia alia maggiore perfezione , si sono in- 
trodotte apposite modificazioni nel meccanismo 
de’ mulini , e si sono unite fra loro due opera- 
zioni diverse, cioè: 

i La macinatura dell’ orzo non in farina, ma 
in granelli possibilmente sferici; 

2.° La separazione de’ granelli in ragione della 
loro finezza. 

475. La prima di queste operazioni si effettua, 
come dicemmo, con due mole assai distanti fra 
loro, 0 con una mola sola , che si aggira nel- 
r. interno di un’arca foderata di lamina di ferro 
preparata a guisa di grattugia. 

- 476. Si procura talvolta d’ accrescere l’ ef- 
fetto della grattugia coll’ inr,astrare delle lamine 
di ferro nella circonferenza delia mola, o col 
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dare all’ arca un moto in senso contrario di 
quello della mola. 

477. La seconda si produce col mezzo di tre* 
0 quattro crivelli di pergamena, o di latta sta- 
gnata sui quali da una tramoggia cade 1’ orzo 
macinato. 

478. Il meccanismo del mulino comunica un 
moto orizzontale ai crivelli , de’ quali il primo 
è fornito di pertugi di maggior diametro. I fori 
dei crivelli seguenti vanno progressivamente de- 
crescendo , onde per 1’ ultimo di essi non pas- 
sano più che i grani piccolissimi, ai quali si dà 
il nome di orzo periato. 

479. Ognuna delle sorto scelte si fa cadere 
in un particolare recipiente, ma, nel precipitarsi, 
la corrente passa dirimpetto ad un ventilatore 
composto di un asse con quattro ali che rapi- 
damente si movono , cosicché viene dal soflio 
delle ali trasportata tutta la farina che vi re- 
stava ancora aderente. 

Aggiunta. — I mulini da grano possono gio- 
vare ad altri scopi. Infatti con essi si possono 
acciaccare la corteccia delle quercic per la con- 
cia delle pelli, la robbia, il pepe, le ghiande, ec. 

Vuoisi, per rispetto ai mulini, avere in con- 
siderazione : 

4 . ° la forza che li anima e il modo con cui 

tale forza viene esercitata ; 

2." il meccanismo che pone in azione la pietra; 

5. " il modo con cui il grano entra ed esce dalle 

mole afllnchè il lavoro sia sempre uniforme; 
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4.® gli ordigni che servono’a convertire il grano 
in farina, in tritello e in crusca;- ' • 

•5.'’ i ponti necessari alla composizione ordì. 
-1 namcnto del tutto. ' - . 

1 miilìni vengono poi considerati sotto il punto 
della forza che li alimenta: 
d ) /« mulini a braccia !che si ri|)artono 

a ) Jn mulini semplici i quali sono quelli 
che tengono al maniglione un disco orizzón» 
tale con una leva, sicché l’ individuo può ope- 
rare con tutte le sue estremità mani .e piedi; ed 
b) In mulini composti che risultano di una 
ruota e di un rocchetto messi in azione pure 
da un maniglione, il quale gira, per la spinta 
dei piedi. ' 

2) la mulini zoodimmid cioè i mossi da buoi o 
- da cavalli. 1 cavalli vengono attaccati al bilan- 
cino appeso alla testa di un timone incastrato 
. in nn albero verticale ; mentre i buoi si fanno 
girare sopra un disco orizzontale. > <• 

5 ) Jn mulini inorgano-dinamici cioè > posti in 
* azione da potenza > inanimata. Questi si di-' 
stingiiono ; ‘ - 

. a) In mulim a vento che si dividono 

aa) In mulini, a vento alla tedesca, i quali 
girano le loro ali contro vento unitamente a 
tutto l’ediGcio per qualunque parte spiri l’aria;’ 
66 } In mulini a vento all olandese. Questi 
rivolgono le loro ali soltanto centra il vento. 
L’ edificio sta fermo. . . 
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I mulini a venlo orizzontali non si mostrano 
abbastanza utili per essere generalizzali. 

b) In mulivi idraulici o ad acqua , i quali • 
si ripartono pure in 

aa ) Mulini idraulici propriamente delti 
bb ) Mulini a vapore. 

I mulini idraulici propriamente detti sono da 
preferirsi ad ogni altro mulino sotto ogni rap- 
porto. 

L’ acqua opera o per urto o per pressione sol- 
tanto, ovvero per la simultanea azione dell’uiio 
e deir altra; e l’acqua vuol essere a corrente 
perchè quelle stagnanti o dette anche morte non. 
agiscono. La forza di operamento delle acque 
move da due cagioni o per la loro corrente iuj 
piano inclinato o per cadenza ( caduta ). Le acque 
agiscono per la loro massa e per la loro velo- 
cità, la quale più spesso si accenna meglio at-. 
tiva a petto della massa. 

Esercitano le acque la loro azione sulle ali 
inferiori o al di sotto della ruota o verso il 
mezzo o poco più dell’ altezza della ruota o, 
sul-sup vertice. La prima maniera di agire del-, 
l’acqua è la più comunemente in uso. 

. / mulini idraulici propriamente detti si ripar- 
tono in mulini da barche o gaUcggianli ^ in mu- 
ìini, eretti sopra' palilicate pei quali si utilizza 
solo, della corrente, in mulini a canaletto,' ec. , 

. Le ali dei mulini possono essere a cassette 
a paUetlCy ec. 
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Rispello ai mulini semplici con ruote a pal- 
meUe sono a distinguersi : 

l’alveo artiKciale o corsìa dell’ acqua alla 
mota maestra ; 

2. “ la ruota maestra ; 

3. " le mole ; 

4. * il palco 0 ponte che porta le mole; 

5/ la tramoggia ; 

6. ” il frullone ed altri arnesi da stacciare ; 

7. " r edificio del mulino o la fabbrica che Io 
contiene. 

Tornerà della maggiore importanza di avere 
riguardo, nella costruzione di un mulino idraulico, 
alla quantità dell’ acqua necessaria per alimen* 
tare un mulino e alla caduta e disposizione 
delle doccie. 

Le pietre da macina debbono avere una du- 
rezza uniforme il piu che sia possibile, non che 
convenienti dimensioni. Le arenarie a tessuto 
grossolano e quelle a granitura minuta, le pietre 
dure a impasto d’ arena , molle breccie e pu- 
dinghe si accennano in generale opportune allo 
scopo. — Si fanno macine anche di sariszo 
ma non sodisfanno alle vedute economiche , e 
ve ne sono di lava basaltina , di quarzo caver- 
noso e di altre pietre diverse. 

Le pietre percosse debbono dare un suono 
chiaro ed argentino, massime quando sono per- 
fettamente asciutte. Gli spigoli debbonsi man- 
tenere acuti, taglienti e senza sgretoli. 
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A meglio valutare il pregio delle varie cave 
' di pietre da macina che esistono neH’Italia , 
reputiamo non solo opportuno , anzi crediamo 
- tornerà grato allo studioso industriale il vedere 
riportata qui la tavola che desumiamo dalla 
classica opera del nostro chiariss. Ingegnere 
Cadolini. — Architettura pratica dei mulini Mi- 
lano presso A. Monti 1858' — dalla quale ab- 
biamo pure attinte le surawertite notizie in ar- 
' goraento , non che quelle che andererao espo-' 
nendo. 



indicazioni di alcune delle pbincipali 

CAVE DI PIETRE DA MACINA USATE DA NOI ED IN ALTRI 
PAESI d’ ITALIA E FUORI 

1 ITALIA SUPERIORE 0 SETTENTRIONALE 


kOMB B POSIZIOBE 
TOPOGRAFICA 


a) Care d'InTerigoi 
nella Valle del Lam- 
bro in Brianza, pro- 
rmàa di Como. 


HATCBA DELLA 
PIETRA 


OSSERTAZIOHI 


Pudinga polige 
|nica costituila da 
un conglomera- 
mento di Tram 
menti lapidei uniti 
Ifra loro da un ce- 
mento calcareo. 


A^^Care di Mootor-| Pudinga a cc- 
bao , provìncia sud- mento calcareo 
delta con spessì Tram 

menti di quarzo e 
di carbonato cal- 
careo, ora grigio, 
ora nerastro e pic-j 
jcole parti di sebi 
sto siliceo nero. 


c) Cave di molerà 
della V'alle di Uova- 


Specie di pudìn- 
ga poligenìca 


gnale, in Brianza : le cemento caicareo- 
principali sono qneile argilloso, 
di S. Benedetto nel 
monte Siroru , dei 


L'abbondanza delle pareli calca- 
ree, il cemento tenero e di poca con- 
sislenza e la quantità di sabbia che 
vi è unita rendono tali macine molto 
dilcltosc, e la iàrina, che si ottiene 
|da esse, non è esente da prti lerro- 
|se : quindi la facilità colla quale si 
diffondono nel commercio si deve at- 
tribuire prindpalmente ai loro tenim 
prezzo. 

Le macine ricavate da questa 
.collina sono più pregevoli di quelle 
Idei contorni d'Inverìgo , perraè il 
cemento di tale conglomeramento, 
menebé calcareo, come quello delle 
pudiiigbe d' invcrigo , non è però 
[sabbioso ed inoltre e mollo più duro 
|e compatto. Per le macine si sedgo- 
no a preferenza quei pezzi, dove le 
parti componenti sono piccole e stret* 
taroenle unite, in modo ebe non la- 
scino tra loro dei vuoti. 

Il cemento di questa pudinga , 
molto più duro e compatto del ce- 
mento calcareo-sabbioso, rende le ma- 
jcine, ebe procedono da questa con- 
jtrada, preferibili a quelle d'invcrigo. 
La situaùonc di alcune di queste 
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ROME B MSTZICKB 
TOPdCnftCA. 


KOM8 DELLA 
PIETRA 


ronchi ili Oiameno 
delle eascincUe bianche,' 
di Nora , Gmeozàna, , 
Gagliano, ecc., proTÌa-j 
eia c. a. 


d) Mok bresciane, neij 
monti o alla Valle T rom- 


OSSERrlZIORl 


cave ér talmente disagiata, che, 
jgoando una macina e stata lavo* 
[rata e ridotta alla forma che deve 
avere, si lasci.i discendere dalla moa> 
tagna abbandonata al proprio peso, 
joperaiione nella quale è frequentò 
il caso che si romp e si perda il 
fruito dì un lungo lavoro. — y. 
I/o deaeratone geologica della 
, , '/rroi'i/rcid c/i d/i7ario di Scipione 
i.Mi'.i jBreisbk. Milano 184ìS, voi. 491 
idi Biblioteca Scelta. 

Ve ne sono dìj Sono k più perfette e k più re* 
'due generali qua- sistenti al lavoro, e quelle di Per* 
pia ed alla Valle Camo- lità. Le più sli-sen, sono migliori delle verdaocki 
jiìca poco luflgidal lagoluate, perché, piùbresciane. Queste sono adoperate 
d'iseo. ^ose e . dure, e molto nel Veronese, dove si ritiene 

e) n dei Monti di Per- perchè lànoo in per esperienza, che i migliori mulini 


sen nelTrcntino. 


conscgumta . mir da frumento siano quelli formati da 
g'iore effetto nei una di dette mole con una verdae* 
mulini, e più lun- eia, formentina, o brunetta per dor* 
gamcnteresistonomienlc; oppure con unadiquclle di 
' .i si lavoro , sono Pcrsrn dette gattine dal colore hi* 
quelle denomin;ite gio, colla corritoja di mola ghiara 
. yerdaccw- , dal o iàvalina. Le mole bresciane e 4^ 
loro, colore ver- Persen costano il triplo ed il qua* 
deggiaule e le bi- druplo delle recoaresi ; ma ne con* 

. gk, che si nomi- sumano anche dodici di queste, e 
nanq/ù/'/rnot l'c, più delle altre, <e danno, migliore e 
oùrtr/iette.Que!- più abbondante qualità dì kriaa.. 
; k poi della secon- Ksse inoltre sono molto dense e 
. , daqualitàsonoal- dure, e di grana convenientemente 
quanto meno per- ruvida e assai pesanti; p.rció ma* 

. lette , prihe di ùnano il grano con is|>editetu e 
h-'*. grana meno dura, souilissimamcnie; ritengono luogan 
e perciò meuo at* mente la naturale e necessaria sca*: 
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^OMR X POSIZIO^B 
TOPOCXAFlCfc < 

DÀTimA DELLA 
PIETRA 

OSSEEVAZlOn 1 


le a polverizzarsi 

brusita , e molto di rado hanno 

.V 

del grano, e nio'to 

bisogno di essere raccomodale o« 

- 

più (adii a consu- 

come suol dirsi, auzzate. 

f ■ • 

! 

• ' 

t - • 

- « 

marsi , e queste 
vengono ordina- 
riamente distinte 
sotto il nome di 
iMo/e ghiare^/a- 
valine per la co- 
pia di ghiaja e di 
ciottoli rotondi di 
varie spedo di pie- 


-Pi i •! 1 

tre, che immersesi 


• rìj ' m 

ravvisano nel lo- 

’ i .!U 

^ Rccoaro nelle 
Alpi Vicentiuc. 

ro nativo impasto. 
Le macinelli he- 

Seconde in bontà seblene mol- 

coaro sono della 

tissimo alle anzidetle ioicriori. 

natura delle brec- 
dc impastate con 

t .. ; 

. '1 • 

g^ndìTre-' 
ceuto. \ 

un cemento pie- 
troso d' ineguale 
densità c durezza. 

Nel Friuli sono considerale per 
le migliori le Sti'acinc cosi deno- 
minate dalla rassomiglianza che 
hanno al colore del saraceno, o 
grano turco, e le zuccherine prò- 

hjn di Tri-I nel 


venienti dalle mentovate cave di 
quella provincia. Quelle di Fra- 

cesimo. /Frinii. 


gona sono al disotto delle altre ia 
qualità. Nel Bellunese le mola 
superiori, dette colà /«o/e correnti, 
si traggono dalle controindicate ca- 
vedi quella provincia, e per dor- 
mienti si adoperano di quelle della 
valle di Stren, 

iV»diFrago- ì 
na sopra Ce- / 
neda. • f 

- 
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KOMl B POSIZIOKB 
TOPOGBAFICÀ 


VATTHA. DELLA 

pietra 


OSSERVA ZlOHI 


k)n delle ca-\ 
ve di Fede 
Castello. 


nella pro- 
viocia di 
Belluno. 


l) t> delle ca- 
vedi Soccbes. 
m) 17 della Valle di 5e- 
ren nel Fellrino. 


n) *ì dei monti sopra 
Maroitica. 


o) Quelle di Posena. 


p) n di Piovene, ecc. 


Sono le più imperfette in para- 
gone delle prenominate, non però 
tutte ad uno stesso grado, variando 
di densità e durezza da luogo a 
luogo e talvolta anche in una mi- 
'dcsima cava. 

Kelle province di Vicenza, Tre- 
viso e Padova, pclfrumento si usano 
i mulini COSI delti Bastardi 'ferchà 
hanno la mola di sotto uerdaccia 
bresciana, e la superiore delle cave 
di Rccoaro,o d’altre de’le indicale 
esistenti nelle provincie stesse — 
y ?i^<msi — Considerazioni ge- 
nerali suWarte di macinare, e 
sopra la qualità egli ejf 'eltidelle 
nostre mole di LuigiCerduino, ed 
il Catalogo ragionato di una 
raccolta di roccic, ec,, del Broc- 
chi. Milano 1817. 


Per riguardo alle cave aperte e coltivate in Piemonte vedami 

Cenni di statistica mineralogica degli Stati di S. M. il Re di 
Sardegna, di Vincenzo Barelli. — Torino 185». 


Tecnologia, voi. II, 


14 
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HOMB E POSIZIONE 
TOPOoaAiricA 


<7^Piclra di Ra- 
dicnfàni posta ulta 
sommità del mon- 
te. 


rj Cave di Prato 
Verde, o Nero di 
Prato nel Monte 
Ferrato. 



Lava basahina a base di 
feldspato con pirosseno e an- 
jfigeno, di colore scuro nera- 
stro; tessuto granoso cellu- 
lare con piccole particelle lu- 
centi e scoriacee. 

Durezza eguale. 

Gabbro, o pietra di figline 
siliceo feldspatica, composta | 
di nuclei discretamente grandi forse le migliori e le più ri- 
di giada tenace, colore vio- cercate nella Toscana. 


E adoperata in Toscana 
per materiale da costruzione 
c per niaciuc. 


Si cara in grosse moli per 
le macine dei mulini che sono 


Cavedi Pietra 
Mola presso le 
('iligare. 


t) Cave a Bello- 
ria presso la Pie- 
ve a Succia nella 
Montagnola di 
Si«oa. I 


letto, o biancastro, con poeJii 
cristalli di diallagio metalloide 
grigio verdastro. Vi si trova 
pure della prenite bianca in 
massa ed in vene. Tessuto 
^granoso intralciato, somi- 
gliante alla serpentina, i cui 
clementi sono distribuiti quasi 
I alla loggia di un rozzo gra- 
I nito, per cui si chiama fra To- 
\ scani granitone. 

Pietra maltesca che abbon- 
da di diallagio in grandi cri- 
stalli di un lustro spatico con 
giada color verde-prasio. È 
a più grossi elementi del gra- 
nitore di Prato, color verde 
porro, 0 verde cupo. { 

Gabbro composto di giada 
tenace bianca, talvolta colpi- 
ta in verde di prasio , con 
diallagio ora cenerino , ora 
nero luciccanle : tessitura 


Si adopera allo stesso uso 
di macine , formate però di 
più pezzi, ed è meno tenace. 


Può servire per macine al 
pari dei gabbri di molte altre 
località. 
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VOMB E POSIZIONE 
TOPOGRÀFICA 


SE coynv. 1 

KATCRA DELLA PIETRA 


OSSERVAZIOn 


uj Pietra Ver- 
rucana, o breccia 
della Verruca che 
si cava sotto il 
monte della Ver- 
rucana di Pisa. 


granosa, intralciata. Fondo 
bigio macchiato di cenerino e 
di verdognolo biancastro. 

Roccia siliceo-argillosa, com 
posta di frammenti dì ardesia 
|e di quarzo, attravcsati „ 
collegati da numerose vene q 
filoncini di quarzo pingue e 
tali» , talora cristallino a 
[guisa di ingemmamenti. Fra 
I minerali accessori avvi la 
dorlte. Tessitura brecciata 
sub-granulnre c stratificata, 
'variameate colorala. 


Cave aperte da tempi re- 
naotissimi perfarneollime ma- 
cine da mulini di qualsiasi 
grandezza. Questa pietra è 
durissima, ruvida e non su- 
scettibile di pulimento K 

Dizionario geo^rafìco-tto- 
rico di Pisa di Emanuele 
Repetti. Firenze 1858 . ' 



Digitized by Google 



3' 2 TECNOLOGIA BOTANICA, 

Nello slahilire la scelta di ima specie di pielrt 
da macina vuoisi avere riguardo alla naturti 
del grano , non che alla località in cui questo 
venne coltivato. 

Gli Inglesi formano delle pietre artificiali fa- 
cendo un miscuglio terroso di argilla e di silice. 
Il miscuglio si espone per 24 ore ad un fuoco 
più vivo di quello di una fornace da calce. 
A questo miscuglio aggiungono un settimo di 
terra calcare o di altre materie solutive atte a 
vetriflcare l’ impasto, che riesce perciò valevole a 
macinare. — Furono proposti anche dei macini 
di ferro fuso ma non ottennero la publica san- 
zione. 

Le pietre vogliono essere prosciugate perfet- 
tamente innanzi di porle in azione. 11 loro pro- 
sciugamento avviene fra sei mesi a due anni 
secondo il grado di loro durezza , di loro ori- 
ginale giacitura e della qualità dell’ aria. 

Il mugnajo lavora da sè le macine col pic- 
cone a doppia punta , colla martellina e col 
mazzo a punta di diamante. Egli compie dap- 
prima la guida in modo che avvenga la per- 
fetta orizzontazione della superficie ; indi ap- 
piana i settori che sono i quattro triangoli 
compresi fra la guida a croce, e procede dipoi 
a praticare nel centro un’ incavatura destinata 
a ricevere il cosi detto monaco o perno che si 
stringe saldamente con biette , in modo però 
che il monaco tenga sempre il centro. Segna 
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successivamente col compasso una linea circolare 
in vicinanza all’ orlo che si lavora a precisione. 
Si scolpiscono altri quattro piani di guidai sul 
fianco della pietra; avvertendo che questo fianco 
sia della maggiore regolarità ; e si forma 1 ’oc- 
chio 'fin verso la metà dello spessore o al- 
meno fin dove si può arrivare col piccone. 
Tutti questi lavori si ripetono sulla faccia non 
lavorata ed infine si appiana la sola parte della 
superficie del dorso che è compresa fra le or- 
lature anzidette. Tanto la mola di coperchio , 
quanto quella del fondo si travagliano egualmente. 
11 palo debh’ essere robusto da sostenere e gi- 
rare la mola e deve elevarsi perfettamente a 
piombo. 

JJ auzzatura della pietra si pratica con inci- 
sioni 0 solcature dietro il piccone; e quando la 
pietra ha perduto del tutto i solchi, dicesi che 
essa ha perduto il taglio, che è ottusa, e quindi 
importa rimetterla in taglio, cioè auzzarla, il ch« 
consiste nel rinnovare su di lei i solchi; i quali 
vogliono essere a scanalature piccole dirette ai 
raggi, con due piani, 1’ uno perpendicolare alla 
superficie generale della mola , 1’ altro legger- 
mente inclinato a questa superficie. 

Le operazioni, che precedono, accompagnano 
e susseguono alla macina del grano, vogliono 
essere dirette dall’ esperto mugnajo a seconda 
della natura del grano , alla qualità e fi- 
nezza della farina e delle usanze particolari 
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a ciascun paese , alla distribuzione e struttura 
del mulino. 

Imporla, per avere degli eccellenti prodotti , 
premettere la scelta delle diverse qualità dei 
grani , mondarli , sbucciarli ec. sceverare con 
diligentali studi i vari |»rodolti , onde averli 
puri e, per quanto sia possibile, cavare in mag- 
giore quantità quelli di più elevato pregio. 

Un buon mulino dev’ essere provveduto di 
frulloni, di stacci, casse o madie per operare la 
conciatura del grano ; ed un cassone grande per 
raccogliervi la mulenda o premio in farina per 
la macina. 

La mondatura riesce indispensabile pel grano 
destinalo a nutrizione dell’ uomo , perché nel 
più dei casi il grano va commisto a materie 
straniere e può pure essere maltrattato da ma- 
lattie da renderlo malsano alla sociale famiglia. 

Il vaglio scevera le parli straniere più mi- 
nute del grano ; il ventilabro lo monda dalla 
pula ; ma la perlatura è il migliore metodo per 
mondare il grano. La perlatura consiste nel 
porre il grano sotto un mulino usuale, c si di- 
rige r operazione in modo che il grano sia ap- 
jiena ammaccato e scantonato, ma non infranto ; 
indi lo si tratta entro uno stacciatore a tela 
metallica e a maglie tali da non lasciar libera 
r uscita del grano intiero. > 

Il frumento, quando sia annebbialo, importa 
lavarlo. Il frumento guasto sorge a gala del- 
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V ncqiia ma perché ciò avvenga , imporla ri- 
mescolare più volle il grano eniro il liquido. 
Quando tulio il grano anuehbialo è sorlo a 
gala , si decanta 1’ acqua che seco trascina il 
grano suddetto. La lavatura vuol essere ripetuta 
fino a che non esca V acqua pura. Il grano 
lavato si raccoglie eniro ccsli di vimini perchè 
asciughi. 

La conciatura del grano sta nell’ umettarlo', 
c torna indispensabile per avere una bella fa- 
rina e priva della più parte della buccia. La 
conciatura vuol essere regolala a seconda della 
qualità del grano , del metodo di macinazione 
c della natura delle m.acine. 

Ciò che più importa di più studiare nella 
macina del grano è il governo del mulino. 
S’ insegna pertanto di accordare al mulino la 
necessaria quantità di acqua ; di alzare o calare 
più o meno il coppo ; di dare alle macine la 
conveniente tempera e la voluta tensione al 
burallcllo. 

Di molte altre cautele importerebbe discorrere, 
ma su quest’ argomento ci siamo forse di sover- 
chio intrattenuti. E mentre invocliianio venia 
per questa digressione, mossa dal desiderio di 
far sentire il bisogno che si ha di vedere con- 
dotta l’arte del mugnajo ai veri princìpi di arte c 
non limitata alla grettezza di un mestiere sempli- 
ceraente manuale, inviliamo coloro che amano ap- 
profondarsi su quest’ importantissimo soggetto di 
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consultare V acclainalissima Opera del chiaro 
Ingegnere Cadoliiii , dalla quale abbiamo noi 
pure attinte , siccome si disse , le suavvisate 
notizie. — Tonini. 

Mestiere del Fornajo. 

480. Sono troppo noli gli usi della farina, 
nell’ economia domestica , per estenderci su di 
tal proposito. L’applicazione della farina, estratta 
dai cereali, vale a dire dal frumento, dalla se- 
gala, dall’ orzo, dall’ avena, dal saraceno e dal 
grano turco, forma 1’ occupazione unica del fop- 
najo; ma il suo mestiere è tanto semplice, che 
noi non ne faremo che pochissimi cenni. 

481. Le operazioni del fornajo sono le seguenti: 

1. ° La preparazione del lievito; 

2. “ La gramolatura della pasta ; 

3. " La formazione de' pani ; 

4. " La cottura. 

482. La farina impastata coll’ acqua , e poi 
cotta , non sarebbe che un alimento poco pia- 
cevole e difficilissimo a digerirsi. Perciò la 
pasta, che è destinala a questo scopo, deve sog- 
giacere ad un fenomeno importantissimo, quello 
cioè della fermentazione. 

485. Con questa operazione la pasta, formata 
colla farina unita all’ acqua , abbandonata al- 
r influenza dell’atmosfera in un luogo temperata 
e piuttosto caldo, si gonfia, e vi si generano nel 
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SUO interno numerosissimi piccoli vacui , pro- 
dotti dalla genesi del gas acido carbonico che 
comincia a svolgersi, e che non ha la forza di 
portarsi fino alla superficie della densa massa, 
ed in tale stato prende il nome di lievito. 

484. Il lievito è destinato ad eccitare nella 
pasta fatta di recente quella fermentazione in- 
dispensabile per la panificazione. Non sono che le 
sostanze suscettibili a tale fermentazione e quelle 
che contengono questa materia vegelo-anirnale , 
che sieno capaci, senza altro intervento, di tras- 
formarsi in pane. ’ 

485. In quest’ operazione , una porzione del- 
r idrogene contenutovi si trasforma in acqua , 
e per conseguenza la massa si fa molle a se- 
gno , da non potersi più contenere nella pelli- 
cola che si è formata esternamente. 

486. Non sempre il fornajo è obbligato a 
tenere il lievito originario, giacché la medesima 
massa del pane fermentata basta da sé, quando 
è tenuta ad una conveniente temperatura , ad 
indurre nella nuova pasta la necessaria fermen- 
tazione che produce il lievito la prima volta, 
onde egli ne ritiene una porzione in riserva 
per servirsene nella prossima sua fabbricazione. 

487. 11 fornajo prende una porzione di que- 
sto lievito, lo scioglie neU’acqna calda o fredda 
secondo la stagione , e di quell’ acqua se ne 
vale per isterapcrare la farina contenuta nella 
madia, e, robustamente rimcnandola colle mani, 
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« sbattendola in mille modi, la riduce in una 
massa maneggiabile mollo tenace. 

, 480. Il travaglio, che si fa nell’ impasto della 

farina, facendovi entrare una notabile porzione 
d’aria, contribuisce, unilamcnie airaggiiinta del 
lievito, ad eccitare nell’ interno della pasta una 
fermentazione nella quale , oltre all’ acido car- 
bonico , si sviluppa dell’ acido acetico , che si 
manifesta all'odore. 

489. La fermentazione del lievito si coma- 
iiiea in poco tempo alla pasta ; vi si formano 
dei vacui che di mano in mano vanno esten- 
dendosi; la massa si gonfia, e l’odor suo si fa 
alquanto spiritoso , il che comprova la genesi 
dell’ alcoole. 

■ 490. Dopo che la pasta è stata gramolata 
nella madia , e prima che sia giunta al vero 
punto di fermentazione, gli si dà la forma, cioè 
si riduce in pani. Quelli di maggior peso si 
mettono a fermentare per qualche ora in ca- 
nestri falli di paglia , ed i piccoli pani si la- 
sciano disposti sopra una tavola, e si ricoprono 
con un panno, fino a che la resistenza, che la 
pasta opera contro la mano, che cerca di legger- 
mente comprimerli, indichi all’esperto foruajo 
essere 1’ operazione sufficientemente avanzata. 

491. Ciò fatto si passa all’ ultima operazione, 
alla cottura, introducendo i pani uno dopo l’ altro 
in apposito forno costruito a vólto di pochis- 
sima altezza, e formato tutto di mattoni, senza 
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gratella c senza calumino , o altro sfogo qua- 
lunque , ma con un volto costruito immediata- 
mente sul focolajo (*). 

492. 11 forno viene riscaldato col combusti- 
bile introdotto per la porlella anteriore, e che 
si leva intieramente quando le mura sono calde 
abbastanza. I pani disposti ad uno ad uno sopra 
una lunga palella di legno vengono schierali 
sul focolare o sia fondo del forno; la porlella 
si chiude , ed il tulio si lascia in tale stalo 
lino al momento che si suppone terminata la 
collina del pane. 

495. La diversità delle specie di pane dipende 
in parte dalla natura della farina impiegala , 
secondo che questa è di frumento, di segala ec. 
in parte poi da alcune sostanze aggiunte per ren- 
derlo più saporito, p. e. del latte, delle uova ec.; 
ed in parte da alcune manipolazioni particolari, 
come p. e. di bagnare nell’ acqua bollente i pani 
riuveQuli, prima di niellerli nel forno. 

494. Ogni fermento è atto ad eccitare quella 
fermentazione , distinta da alcuni chimici col 
nome di fermentazione di panilicazione onde con 
successo si fa uso del fermento di birra , e di 
altre sostanze simili , l’ impiego delle quali ri- 
chiede però alcune precauzioni. 

(*) Si sono con successo immaginati dei forni a doppie pareli fra 
le quali si insinua uno strato di polvere grossolana dì carbone. Ciò 
vale a molto risparmio di combustibile c alcuni anche a regolare 
meglio la temperie interna di detti forni c quindi la cottura delle 
varie qualità ^ pane. — Tonini. 
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405. L’ invcnzio.ie che si è fatta di un ' fer- 
mento secco, e quindi trasportabile, capace di 
essere per molto te:npo conservato, presenta dei 
vantaggi non indilToronti , particorlarmente nei 
paesi settentrionali, ove la temperatura non è 
sempre tanto favorevole alla fermentazione da 
potersi questa ottenere in poco tempo. 

406. Sono molle le materie che vennero pro- 
poste per fare il pane nei tempi di carestia , 
ma fuori de’ cereali accennati , tutte le altre 
non sono atte ad altro che ad accrescere la 
massa del pane fatto colla farina de’ medesimi, 
senza propriamente tramutarsi esse stesse in vero 
pane. Fra queste, la più adatta, può dirsi, la 
farina del pomo di terra. Anzi fra i cereali, il 
saraceno ( polygoniim fagoppum)’ e l’avena 
non somministrano che un pane di assai bruito 
aspetto, e di cattivissimo sapore. 

497. Il biscotto, specie di pane asciutto, ed 
appunto per tale proprietà molto allo a so- 
stenere lunghi viaggi senza deteriorarsi, non dif' 
ferisce in riguardo alla sua fabbricazione dal 
pane comum; , se non per la poca acqua che 
si adopera nella gramolatura , per la minore 
proporzione di lievito che contiene , e per la 
cura che si è avuto, prima di metterlo al forno, 
di fare, con un ferro, diversi buchi nella pel- 
licola che si forma esternamente sulla pasta 
fermentante. Con queste aperture si procura uuo 
sfogo ai gas che si svolgono nell’ interno, onde 
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quel pane non si gonlia , e resta appiattalo. Il 
biscotio si lascia nel forno tino a tanto che sia 
intieramente asciugato. 

Aggiuiìta. — Il pane non è che una pasta di 
farina di grano operala con cura, sottomessa a 
fermentazione per qualche tempo e colta al fuoco. 

Il frumento non è la sola materia che vale 
a fare il pane. La segale, 1’ orzo, succedono al 
frumento nella preparazione del pane siano soli, 
0 mescolali alla farina di frumento. In molte 
localilà si nutre il popolo di pomi di terra , 
del grano di saraceno, ec. Il pane d’orzo riesce 
assai compatto e alcun poco acido. La farina di 
avena dà un pane assai callivo, perchè pesante, 
compatto, nero, di sapore amaro e nauseoso. 

Il frumentone, il grano saraceno, il sorgo, il mi- 
glio, il riso ec. danno una farina con cui si prepa- 
rano delle paste nutritizie, ma non eguagliano mai 
quelle che si ottengono dalla farina di frumento. 

La proprietà, che hanno le farine di produrre 
pane , procede dalla presenza di una sostanza 
organica — azotata — il glutine , e il potere 
nutritivo delle varie specie di farine sta in rap- 
porto diretto colla quantità di dettò principio. 
D’ Arccl pervenne a conseguire un pane assai 
nutriente dai pomi di terra aggiimgendo alla 
pasta da essi ottenuta della gelatina ed altre 
materie ricche di principi azotati. 

Parmenlier preparò del pane con soli pomi 
di terra, il quale fu presentalo alla tavola dei 
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l»aron3 «rEspagnuc, corno fu 'detto nell’ Operetta 
dello stesso Parmentiei* pubblicata da questa me- 
desima Tipografia, tre mesi sono. ‘ 

Mancando il nostro Autore di dare una chiara 
idea della panificazione, repiiliaino che non sia 
per tornare discaro supplirvi : 

La paìiificazione non è l’operazione con cui 
si converte la farina in pane. La pasta prepa- 
rata per la cottura vuol essere tenuta per un 
tessuto viscoso ed elastico di glutine , le cui 
cellule .sono zeppe d’amido. Quando si lascia 
questa pasta in luogo caldo perchè lieviti , il 
glutine reagisce , col favore dell’ acqua e del 
calore, sopra i globuli dell’amido che vengono 
rotti e pone in libertà la desterinn, la quale ben 
presto si tramuta in zucchero ; il quale, unita- 
mente a quello di già esistente nella farina , 
trovandosi in contatto del lievito , subisce la 
fermentazione alcoolica , cioè si trasforma in 
acido carbonico ed in spirilo di vino. Una 
parte di quest’ultimo si cangia in aedo, men- 
tre che il glutine , decomponendosi spontanea- 
mente , svolge acido carbonico , idrogeno ed 
ammoniaca; i quali prodotti vengono dal calore 
dilatati e tendono farsi strada all’ esterno , ma 
sono trattenuti dalla viscosità del glutine, sicché 
si solleva la pasta, la quale s’accenna con vani 
più 0 meno vasti nel suo interno. I vani, detti 
occhia danno al pane molla leggerezza. 

‘ Una buona farina assorbe due terzi d’ acqua 
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e fornisce un terzo Ji pane in più del suo peso; 
cosicché per 100 libbre di farina si richieggono 66 
libbre d’acqua per formare rimpasto, dal quale, 
dopo la coltura, si hanno 1Ò5 libbre di pane. 

Il pane ben collo e riposato ( volg. vecchio o 
slanl'io ) è di più agevole dig«*stione dell’altro 
mal cotto, fresco e caldo; il pane alterato, muf- 
fato è causa di nialnlie e torna anche velenoso. 

L’ ingordigia di meno onesti prestinai , mas- 
sime in tempo di carestia , ha suggerito molli 
mezzi per renderò il pane più pesante , dando 
allo stesso tempo una apparente leggicrezza e 
bianchezza; ma queste frodi sono presto svelate, 
dietro i sussidi che la chimica forniste. 

In Inghilterra in luogo del lievito si sostituisce 
il bicarbenato di soda e 1’ acido clorico-idrico 
nella proporzione di 20 a 50 granirne di sale 
per 5 iy2 Kilogr. di farina e di un litro di 
acqua. Fatta la pasta Vi si aggiunge mezzo 
litro d’acqua ed altrettanto d’acido. Una pic- 
colissima porzione di rame iy70,000 , dà lin 
pane assai bianco , poroso e leggiero ; ma 
una maggiore quantità lo rende verde e di sa- 
pore assai disgustoso. Anche 1’ allume a iyi86 
dà simili risultali. 11 carbonato di magnesia e. 
i carbonaii alcalini valgono a correggere le fa- 
rine guaste ; ma tutti questi mezzi vogliono 
essere proscritti. 

L’aggiunta della farina di piselli rende giallo il 
pane, e quando detta farina sia addizionata io com- 
pia si ha un pane male lievitato ed amareggialo. 
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11 prof/* Grimclli di Modena viene in oggi a 
proporre un nuovo processo per aver pane dalla 
crusca, cruschello, radici, steli, foglie della gra- 
migna, dell’ allea, della malva e simili, che ri- 
valeggia in bonià al pane consegnilo colla mi- 
gliore farina di fruraenlo. Si prepara 1’ apqua da 
adoperarsi per la confezione di questo pane collo 
sciogliervi uno o due centesimi di sale comune 
c la si rende «itla alla panifìcazione, con altrettanti 
centesimi di adatto fermento o lievito panario, e 
di grani di frumento ammollili nell’ acqua sino 
alla germogliazione, o col farvi bollire le suav- 
visale materie albumiuoida e zuccherina. — I! 
processo del detto prof.** Modenese non è abba- 
stanza cbiarilo dall’ opuscido che possediamo 
intitolalo Insolforazione delle vili, vino succedaneo 
a quello d* uva, pane buono cosi pel povero come 
pel ricco — da formarci un concetto tale che ci 
ponga in posizione di dettare in succinto lina 
norma che valga a guida di chi intendesse in- 
traprendere le occorrenti prove in argomento. 
— Tonini 


AGGIUNTA 

Della preparazione delle Cialde ed Ostie 
( Die Oitlate. — Hottìe ) 

Le cialde od ostie , alcune servono a cibo , 
altre per suggellare le lettere. Vengono preparate 
con farina , sceltissima acqua e senza lievito. 
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Si fa una pasta molle, chiara ; indi se ne mcUe 
lina 0 più cucchiajule entro una forma di ferro 
che si schiaccia e si fa cuocere. I ferri sono a 
modo di tanaglie terminate con due lamine che 
combaciano fra loro, quando si stringono i ma- 
nichi. Le lamine sono lisce o a disegni incavati 
nell* interno e i loro bordi sono alcun poco ri- 
levali. Una delle dette lamine entra nell'altra per 
cui quella s' accenna alcun die più piccola di su- 
perficie. — I colori che si danno debbono es- - 
sere innocui ; epperciò pel rosso si usa il car- 
mino; una decozione di zafferano pel giallo; e 
il solfato d’ indaco per 1’ azzurro. Lo stampo 
viene stropicciato con cera bianca quando trat- 
tasi di preparare le oslie bianchissime che ser- 
vono ai servigi divini ; e si impiega pure il butirro 
onde evitare che si abbrustoliscano. — Tonini. 

Mestiere del Maccaronaro. 

498. Le occupazioni del maccaronaro si ridu- 
cono alle due operazioni seguenti: 

Alla gramolatura della pasta; 

2.° E alla formazione delle paste. 

499. La prima si eseguisce all’ incirca nel- 
r istesso- modo come fa il fornajo. Appositi 
meccanismi servono nelle grandi manifatture 
per facilitare questo lavoro della gramolatura. 
Un albero orizzontale attivalo da uno de' grandi 
motori, da noi accennali all’articolo dei mulini, 
con una grande ruota dentata s’ ingrana in un 
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rocchetto fissato sopra un albero verticale, che 
trasmette il moto ad alcuni maj^li disposti nel* 
l’interno di una vasta madia. 

500. La pasta , sufficientemente gramolata , 
s’introduce in uno stampo il cui fondo di me- 
tallo è traforato da buchi sinaili alla forma 
che si vuol dare alle paste. Un robusto stantuffo 
di metallo, che precisamente riempie la cavità 
dello stampo , viene dalla vite di un torchid 
costretto ad entrare nello stampo, ed obbliga la 
pasta ad attraversare i fori del fondo e pren- 
dere la forma dello stampo medesimo all’atto 
del suo passaggio. 

DEL CONCINO 0 SIA TANNINO. 

501. Molti vegetabili contengono il tannino, 
sostanza astringente , solubilissima nell’ acqua ’ 
fredda e la cui natura antisettica si è fatta da 
noi conoscere aU’articolo della concia delle pelli. 

• 502. Se è superfluo di ulteriormente parlare 
di quelle operazioni, non ci è però dato di pas- 
sare sotto silenzio il tnelodo tanto importante,, 
e tanto semplice , della sua estrazione e ridu- 
zione io forma solida. 

503. Si estrae il tannino da tutte le parti 
della quercia?, sia legno, radice, corteccia, foglie, 
galle ec. , unicamente colla macerazione ; onde 
a tal uopo possono servire tutti qne’ residui 
che risultano dalle piante di quercia che ne’ 
boschi si tagliano. 
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504. In una serie di line con spinelli* sul 
loro fondo , disposte 1’ una sotto 1’ altra e ri- 
piene di materiali che contengono del concino 
ridotto in polvere , si versa lant’ acqua quanto 
basta per ben bagnare tutto il contenuto della 
lina superiore; dopo qualche tempo si apre lo 
spinello , si fa colare 1’ acqua impregnala di 
concino nella lina inferiore, ed in tal modo si 
continua a saturare Tacqua , finché all’areome- 
tro si riconosce che non riceve più alcun’altra 
porzione di concino. L’acqua, per quanto è pos- 
sibile carica di concino, si mette ad evaporare 
a bagno-maria , cd in tal modo il concino si 
concentra in una sostanza nera , dura e quasi 
simile alla pece , che però resta come prima 
solubilissima neH’acqua. 

505. Il vantaggio che presenta una tale ope- 
razione consiste nel ridurre in piccolo volume 
la materia conciante, ed il grandissimo rispar- 
mio che risulta pel suo trasporto. 

506. Un’ altra applicazione di minor impor- 
tanza, ma non del tutto senza interesse, ci esi- 
bisce relTetto deU’eslratto di tannino sulla colla 
forte, colla quale si forma una gelatina dura 
ed elastica , che serve a formare dei cilindri 
elastici coi quali gli stampatori mettono l’ in- 
chiostro sopra i Caratteri riuniti nella forma , 
in luogo delle mazze o tamponi. 

Aggiunta. — Sottoponendo alla semplice pres- 
sione la noce di galla che viene ridotta in pa* 
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Sta molle con alquanto di etere comune si ha 
una maggiore quantità di tannino: per sino il 
66 per 100. Importa che la pasta sia abbando- 
nala a sè per 24 ore. 

La chimica addimostrò che il concino o tan- 
niuo non è che un’acido particolare detto acido 
tannico, il quale va sodato ad altro acido che gli 
è molto affine e che dicesi acido gallico. Questi 
due acidi si legano aU’ossido di ferro e formano 
un composto che costituisce la base degli inchio- 
stri neri c delle tinte pure in nero. — Tonini. 

DEL SUGO DEL LIMONE. 

507. Il sugo del limone è importantissimo 
neU’arte del tintore, per l’acido citrico che con- 
tiene , e per l’ effetto che produce sullo zaffra- 
none che da nessun altro acido vegetabile o 
minerale può eguagliarsi. 

Ma siccome il sugo medesimo , oltre all’ au- 
mento considerevole di volume e di spese di 
trasporto , va ancora soggetto a guastarsi in 
poco tempo; così riesce più vantaggioso sepa- 
rarne l’acido e ridurlo in istato di sale. 

508. A tale effetto si satura il sugo con 
tanto carbonato di calce ridotto in polvere , 
quanto ne può ricevere cioè fino a compiuta sa- 
turazione che si accenna col cessare dell’ efferve- 
scenza; ed il citrato di calce, che si precipita 
al fondo, si separa colla filtrazione. Questo sale 
si ritrova in tal guisa atto al trasporto, occupando 
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un piccolissimo volume in confronto di quello 
del sugo dal quale deriva. 

509. Da questo sale si cava 1’ acido citrico 
quando vi si versa sopra dell’ acido solforico 
diluito. Questo, per prevalente affinità, si com- 
bina alla calce, c costituisce un solfato di calce 
insolubile ; ed il liquore, che sopranuota , con- 
tiene l’acido citrico, il quale viene, coll’ evapo- 
razione a lento fuoco, ridotto alla densità di si- 
Toppo e quindi adoperato. 

Aggiunta. — E in Sicilia, nei contorni di Mes- 
sina e nei luoghi, in cui più copiosa ò la col- 
tivazione dei limoni, che si attende all' estrazione 
deir acido citrico. E alla metà di iiovembra 
0 nel dicembre che si incomincia la raccolta 
dei fruiti, la quale si continua fino al marzo. 
200 limoni forniscono (termine medio) quattro 
litri e mezzo di succo. Questo viene per alcun 
tempo abbandonato a sè, e ciò fino a che abbia 
luogo un principio di fermentazione. In allora la 
inucilagine si depone e il liquido si chiarifica. Si 
decanta il liquido chiaro e si filtra 1’ altro, n 
sapore del succo chiarificato è assai gradevole. 

Quando la raccolta dei litnonì non è propi- 
zia, si pone ili sua vece in commercio radilo 
tartarico, il quale è bensì di minore costo ma -non 
si accenna addalto agli usi cui viene destinato 
r acido citrico. Si distingue con facilità que- 
sto da quello ; perchè non sparge sopra i car- 
boni ardenti l’odore di pane abbrustolito ; per- 
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cliè non precipita la calce ed i salì calcarei ; 
perchè, affogato in un’ eccesso lisciva di potassa, 
non dà alcun precipitato. 

L’acido citrico è adoperalo non solo dai tin- 
lori , ma serve pure a togliere le macchie di 
ruggine e quelle alcaline sopra lo scarlatto, per 
preparare una dissoluzione di ferro che è im- 
piegala dai legatori di libri onde marmorizzare 
le pelli. — Tonini. 

HI." Prodolti particolari ricavali dalle piante. 

CARBONE B CENERI. 

510. Gli ultimi prodotti della combustione 
del legno sono le ceneri e il carbone, secondo 
die la combustione si opera con o senza il 
contatto dall’aria atmosferica. Nel secondo caso 
si volatilizzano tutte le parti atte a combinarsi 
col calorico per gassificarsi, e resta una massa 
nera , della forma medesima del legno 'abbru- 
ciato, e composta quasi esclusivamente di car- 
bonio. Questa massa si distingue col nome di car- 
bone vegetabile , per dilferenziarla dal carbone 
animale, di cui in altro luogo abbiamo parlato. 

511. Il legno abbrucialo all’aria aperta, dopo 
d’aver perdute le parti volatili e parte della sua 
stessa base — il carbonio — che si è combinato 
coir ossigeno dell’aria medesima per trasformarsi 
iu gas ossido di cai’bunio e in gas acido carbo* 
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nìco, rimane, come a residuo, una sostanza pulv©- 
- rulenta e bianca, a cui si è dato il nome di cenere. 

512. Il carbone , combinandosi più inliraa- 
menle al gas ossigeno, che non ha fatto l’idro- 
geno contenuto nel legno, svolge una quantità 
di calorico molto maggiore nell’atto della sua 
combustione , che non il legno ; per cui nei 
casi, in cui abbisogna una maggior intensità di 
calore, si dà la preferenza al carbone. Per aver 
pronto un materiale utilissimo tanto per l’in- 
tenso calore che produce, quanto per l’ impor- 
tantissima proprietà di levare 1’ ossigeno alla 
maggior parte degli ossidi metallici , si tras- 
forma appositamente una parte di legno in 
carbone. 

515. La preparazione in grande del carbone 
forma una particolare occupazione tecnica , e 
si effettua in due modi diversi, cioè all’aria li- 
bera , 0 in apposito forno lungi dal contatta 
. dell' aria. 

514. Il primo di questi due metodi è mollo 
semplice ed antico, e consiste in due operazioni 
essenziali: 

1. " Nella formazione del rogo; 

2 . “ Nella disposizione delle legna per impedire 

l’accesso dell’ aria all’atto della combustione. 

515. La disposizione delle legna, per la for- 
mazione della c^rbonaja , non è la medesima 

• in tutti i luoghi. In alcuni paesi si confiocano 
. In terra tre pezzi di legno che formano l’anima 


» 
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del rogo ; e gli altri pezzi di 3 a 4 piedi di 
lunghezza si dispongono attorno a questi, appog- 
giati vicendevolmente gli ,uni agli altri , e ia 
tal modo si formano tre piani di legni verti- 
calmente disposti e connessi fra loro in forma 
di cono molto ottuso. 

In altri si mettono i legni orizzontalmente 
distesi sul suolo , e così si fa un mucchio di 
molti pezzi della lunghezza di 6 a 9 piedi. • 

51 G. Vi sono poi di quelli che scavano una 
fossa della lunghezza dei legni, ed in quella stabi- 
liscono la carbonaja, che in tal caso si forma dis- 
ponendo i pezzi di legno in direzione orizzontale. 

517. Qualunque sia la disposizione adottata 
fra gli avvertiti tre metodi , bisogna aver 1’ at- 
tenzione , nel costruire il rogo , di mettere in 
mezzo ai legni , che lo costituiscono , un palo 
che possa levarsi dopo terminala la sua co- 
struzione per riserbare uno spazio vuoto che 
dia sfogo alla circolazione dell’aria occorrente 
per r accensione del legno. 

510. Costruita in tal guisa la carbonaja , si 
ricopre con terra, con sabbia, o meglio ancora 
con una massa di piccoli frantumi di carbone, 
che si ottengono come residuo delle fabbrica- 
zioni antecedenti. Questo strato, con cui si ri- 
copre la carbonaja, è destinalo a diminuire l’ac- 
cesso dell’aria. Onde sia poi impedita la troppo 
rapida combustione del legno , si bagna mode- 
ratamente la carbonaja con acqua all’ esterno. 
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Ciò fatto , con una stanga si appicca il fuoco 
ad una porzione di sostanze facilmente infiam- 
mabili , che si è avuto cura d’ introdurre nel 
'centro del rogo. 

La combustione di queste materie , le quali 
comunemente non sono che schegge di legna 
molto infiammabile, come legni resinosi, si co- 
munica al rimanente del rogo , il quale mano 
mano , bruciando nell' interno , si riduce tutto 
in carbone. 

519. L’attenzione del carbonajo debb’ essere 
rivolta giorno e notte alla direzione del fuoco 
che si diffonde internamente nella carbonaja, onde 

‘l." Non si faccia nella coperta del rogo un’aper- 
' tura qualunque che possa dar luogo ad una 
corrente d'aria, perchè altrimenti s’abbrucie- 
rebbe la massa e si ridurrebbe in cenere ; 
2.“ Perchè il fuoco si attacchi da tutte le parli 
nell’ interno della carbonaja , onde tutta la 
legna , senza eccezione , venga ridotta in 
carbone. 

520. Al primo di questi difetti si rimedia 
'gettando della sabbia sulle fessure che comin- 
ciano a formarsi , per interrompere l’ accesso 
dell’ aria. 

521. Si impedisce il secondo, quando cioè il 
fuoco viene a prender una direzione tendente 
verso una sola parte della carbonaja , col fare 
alla parte opposta un’ apertura mercè uno 
stromentu lungo di ferro, e si procura per tal 
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raodó r introduzione di una. porzione d’aria, 

quindi l’accensione del legno verso quella parte. 

522. Terminata la carbonizzazione della legna, 
si raddoppia di cura nell’ otturare tutte le fes- 
sure anche più piccole, perchè il fuoco abbia a 
spegnersi da sè per difetto di alimento , non 
polendo ardere il carbone senza l’ intervento 
dell’ aria. Non si conosce sostanza più Ossa del 
carbone al fuoco , quando è lungi dal contatto 
deir aria. 

523. 11 secondo metodo, per la fabbricazione 
del carbone in forni chiusi, è identico a quello 
descritto da Plinio per la fabbricazione del 
cedrio , che serviva , secondo le sue osserva - 
.zioni, per imbalsamare i cadaveri, e per ridurli 
alla stato di mummie. Un vasto recipiente cilin- 
drico o conico forma l’ interno dell’ apparecchio, 
e si trova circondato da una grossa parete di 
muro , nell’ istcsso modo che abbiamo indicato 
per la fabbricazione della pece in forni chiusi. 
La parte interna viene riempiuta di legno che 
vuoisi ridurre in carbone; la parte esterna con- 
tiene il fuoco per la carbonizzazione del legno 
che trovasi nel recipiente interno. 

524. Ognuno vede che in tale disposizione 
il vaso interno fa le veci di lambicco , ed il 
legno contenuto è sottoposto alla distillazione. 

In fatti le parli volatili, e capaci di essere 
condensale colla perdila del calorico che le te- 
neva in vapori, trovano nella parte superiore 
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del fornello uno sfogo ; per cui si portano nei 
recipienti a ciò destinati , mentre la parte ri« 
dotta in carbone resta separata dagl’ altri prin- 
cìpi nel fornello. 

525. Il primo prodotto di tale distillazione, 
che si raccoglie nei recipienti, è un’ acqua acida, 
che contiene una notevole quantità di olio era- 
pireumatico talmente odoroso da comunicarne 
uno fortissimo a tutta la massa. Questa so- 
stanza , chiamata acido pirolegnoso , è un vero 
acido acetico , e può servire ai medesimi usi 
deir aceto ordinario. 

526. I tintori impiegano l’acido pirolegnoso 
tal quale si ottiene colla distillazione, cioè ca- 
rico dell’ olio empireumatico. Essi lo preferi- 
scono all’ altro per la formazione de’ sali me- 
tallici , perchè sembra che quell’ olio ed il 
catrame , che contiene , producano un effetto 
vantagiosissimo nella formazione di certi colori. 
Egli è particolarmente applicabile per la for- 
mazione deir acetato di ferro, usato nella tin- 
tura in nero, in violetto ec. 

527. L’acido pirolegnoso empireumatico pre- 
senta ai conciapelli un mezzo efGcacissimo per 
prevenire i difetti risultanti da una ritardata 
concia, particolarmente per la sua proprietà di 
sospendere la fermentazione putrida. Puriiìcato, 
e separato dall’olio che contiene, può sostituirsi 
in tutte le applicazioni tecniche ed economiche 
all’acido acetico. 
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526. Un’applicazione così estesa ha richiamala 
r attenzione de’ tecnologisti sopra quest’ impor- 
tantissima fabbricazione, e si sono a tal efletto 
formati de’ grandiosi stabilimenti, ne’ quali, colla 
carbonizzazione del legno in vasi chiusi , si 
combina il conseguimento di quest’ acido e la 
sua purificazione per ridurlo tale da potersi 
applicare alle circostanze in cui lo si ricbiede 
privo del carbonio e del catrame che l’imbrattano. 

529. Il lavoro della sua depurazione si co- 
stituisce delle operazioni seguenti : 
l.“ Della separazione del catrame ; 

Della formazione dell’acetato di potassa; 

5.** Della distruzione dell’olio empireumalico ; 
A.” Della decomposizione dell’ acetato ; 

5.” Dell’ isolamento dell’acido. 

550. Per separare il catrame dal liquore 
acido impuro , si versa il liquido in una vasta 
caldaja , cui si aggiunge tanta quantità di car- 
bonato di calce quanta ne può disciogliere a 
freddo. In quest’ operazione una parte del car 
trame si porla alla superficie del liquido, da 
dove viene levalo con uno spumatojo. 

531. Indi si travasa il liquido in altra cal*» 
daja, e si fa bollire, dappoi si satura con carbo- 
nato di potassa , che ne precipita la calce in 
istato di carbonato , il quale è servibile per al- 
tra operazione. 

552. Dopo che la massa calcare si è depo- 
sitala nel fondo del liquido sovrastante, si travasa 
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di nuovo in altra caUlaja per farlo bollire fino 
a che sulla superficie non si formi una pelli» 
cola ; allora si trasporta in una tina di legno 
per dare all’acetato concentrato il tempo di riu- 
nirsi in cristalli col raffreddamento. 

555. La massa cristallizzata si mette in cal- 
daja di ferro , e coll’ ajuto del calore si fa li- 
quefare nella propria acqua di cristallizzazione; 
quindi si porta a siccità, indi, accrescendosi il 
fuoco, si riduce nuovamente liquida. Per tal modo 
si carbonizza intieramente l’olio empireumatico 
che i cristalli contenevano. Dopo ciò si versa 
la massa sopra lastre di pietra e si lascia di- 
ventar solida. 

554. Quando la massa è indurata si discioglie 
nell’ acqua , si rimescola e si filtra il liquore. 
Dopo qualche giorno di riposo si formano nuova- 
mente dei cristalli di acetato di potassa , che 
sono quasi puri. Raccolti questi cristalli si sciol- 
gono in molt’ acqua: si versa dell’acido solfo- 
rico in questa soluzione, onde, combinandosi 
colla potassa, formi un solfato, e lasci l’acido 
acetico libero nell’ acqua che vi sovrasta. 

555. L’acido, essendo molto volatile, si se- 
para , col mezzo della distillazione in vasi di 
grès , dalla maggior parte dell’ acqua che lo 
allunga. 

556. Quando all’acido ottennuto si aggiungono 
sei 0 sette parti d’ acqua , si forma un acido 
che non diversifica punto dall’ aceto comune. 
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5i^7.‘Si è detto superiormente! che la com- 
bustione del legno, in contatto ddraria atmo- 
sferica, ha per risultato la produzione delle ceneri 
delle quali la più estesa applicazione consiste 
nella fabbricazione della potassa. In alcune indu- 
strie, come dicemmo a suo tempo trattando della 
fabbricazione del sapone, le ceneri non vengono 
adoperate se non per la potassa die vi è con- 
tenuta ; e le ceneri , spogliale di questa so- 
stanza, non sono più applicabili che in agricol- 
tura, come concime pei terreni. 

Aggiunta. — Vi sono tre specie di carbone 
— carbone animale che si ricava, come residuo, 
dalla distillazione delle varie sostanze animali 
e specialmente dalle ossa ; — carbone vegetabile 
che è quello che deriva dalla combustione delle 
parli vegetabili operata senza il concorso del- 
1’ aria atmosferica e dell’ossigeno; — carbone 
minerale o fossile^ sotto la cui denominazione si 
comprendono i combustibili minerali che entrano 
a far parte della corteccia terrestre e dei quali 
si parlerà nel trattato delia tecnologia mine- 
ralogica. 

Si è già discorso del carbone animale e delle 
principali sue tecniche applicazioni, ora impor- 
terà dire alcun che del carbone vegetabile oltre 
quanto fu avvertilo dall’ Autore. 

Secondo che si carbonizzano legni dolci o 
forti , il carbone vegetabile assume pure la de- 
nominazione di carbone dolce o [orle, distinzione 
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assai importante tanto per le arti industriali * 
quanto per gli usi domestici. 

Rileva inoltre aivvertire come il carbone sia 

m 

molto avido d'umidità; per cui imporla tenerlo 
in luogo asciutte , e di questa proprietà sgra- 
ziatamente traggono parlilo coloro che ne fanno 
commercio a danno dei consumatori che Tacqui- ‘ 
stano a peso. 

'Il carbone di legna è di un’uso assai esteso 
nelle arti, nelle scienze e ncITecononiia domestica. 

La perdila die fa il legno nell’ alto che viene 
convcrtito in carbone sta in ragione della spe- 
cie del legno adoperato e della rapidità del 
processo. In generale nelle specie comuni si cal- 
cola la perdita da 1/5 lino a 5/5, e quanto più ra- 
pida è la carbonizzazione, minore ne è la perdita. 

Dalle diligenti indagini di Berthier si venne 
a conoscere che l’ebano è quello che fornisce 
la maggiore quantità di carbone ; mentre il noc- 
ciolo ne somministra meno; ma l’abete e Talno 
sembrano i vegetabili atti a somministrare più 
abbondevolmente il carbone. 

Non è indifferente valersi pei vari processi 
tecnici del carbone di legno ottenuto piuttosto 
coll’ uno che coll’ altro processo ; perchè è dal- 
l’ esperienza addimostrato che il carbone conse- 
guilo per la distillazione in vasi chiusi non ris- 
ponde nei lavori metallurgici. Viceversa torna 
assai profìcuo il carbone sudetto nella prepara- 
zione della polvere da sparo. 
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11 carl)one è adoperato per disossidare gli • 
ossidi metallici onde ripristinarne i metalli, per . 
tramutare il ferro in accia jo , per convertire 
molti solfali in solfuri. Egli è la base del- • 
r inchiostro da stampa. Essendo un cattivo con- * 
dottore del calorico , vale per isolare i corpi • 
che si vogliono preservare dal freddo, ed è de- 
stinato a guarnire il piede dei parafulmini. 
Comecché inalterabile all’ umidità soglionsi car- 
1 onizEare le estremità dei legni che si conficcano • 
nel terreno. — Serve a ritardare la putrefazione 
dei corpi organici, a decolorare i liquidi. Toglie 
il cattivo odore alle materie animali e vegeta- 
bili in istato di incipiente putrefazione, ed ecco 
perchè le botti, che sono destinate a contenere 
1’ acqua dolce nelle lunghe navigazioni , vengano 
nel loro interno carbonizzate. — Il carbone 
giova anche a depurare le acque guaste e corrotte. 

Il nero fumo è una varietà del carbone ve- 
getabile che diversifica da esso per la forma. 
Lo si ottiene condensando il fumo che procede 
dall’ imperfetta combustione delle materie resi- 
nose , bituminose e grasse. Esso è meno puro 
del carbone vegetabile ordinario , non conte- 
nendo tutt’ al più che AJò di carbone. Viene uti- 
lizzato nella pittura dei bastimenti e per la pre- 
parazione deir inchiostro da stampa. Per la 
litografia è mestieri depurarlo dalle materie 
resinose ed oleose , sicché è , a tal fine , 
calcinato in piccoli cilindri di latta. Il nero 
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fumo migliorp, mescolato con 2y5 del suo peso 
di argilla, dà le nialifcnere usate dai disegnatori. 

Si darebbe 11 nome di carbone melallico ad un 
residuo carbonoso che depongono certe sostanze 
volatili passando attraverso tubi di porcellana o 
di ghisa riscaldati a rosso. Questo carbone spesso 
annuncia una sonorità metallica, è assai duro, 
ottimo conduttore del calorico e abbrucia con 
difficoltà. — Tonini. 

ESTRAZIONE DELLA POTASSA 

558 La potassa si trova in commercio sotto 
due forme ; cioè sotto quelle 
4." Di potassa greggia; 

2.* Di potassa calcinata e qualche volta impro- 
priamente detta depurata. 

La prima sorta presenta 1’ aspetto di una so- 
stanza salina oleosa, di colore tendente al bruno, 
e che, per la sua grande affi ni là per l’umidore 
deir atmosfera , si trova continuamente in uno 
stato di deliquescenza più o meno perfetto. 

La seconda viene caratterizzata da un colore 
bianco di perla , con alcuni punti azzurri ten- 
denti al verdastro; la sua affinità per l’acqua, 
essendo di molto diminuita, il sale resiste me- 
glio alle variazioni dello stato igrometrico dei- 
r atmosfera, e per la maggior parte del tempo 
si mantiene asciutto. 

559. Sia sotto l’una, che sotto l’altra di que- 
ste forme, la potassa non è ancora l’alcali puro 
Tecnologia, voi. II. 10 , 
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chiamato potassa pura dai chimici ; essa si trova 
combinata ad una porzione di acido carbonico 
che la costituisce in sotto-carbonato, e con alcuni 
altri sali di potassa, fra i quali più copiosa- 
mente il solfato ed il muriato di potassa, oltre 
ad alcune terre ed ossidi, come la silice, e l’os- 
sido di ferro. 

540. Ne’ luoghi, in cui non si presentano mezzi 
per smerciare la grande quantità di legna dei 
boschi , questa si abbrucia espressamente per 
ricavarne la potassa : e la combustione si opera 
con maggiore vantaggio in appositi forni , di 
quello che all’ aria libera. 

541. Il faggio, la quercia, la vite, la fumaria, 
l’assenzio e diremo tutte le piante, ne sommi- 
nistrano, ma in quantità molto diversa, poiché 
iOOO libbre di faggio, ridotte in libbre 5, 8 di 
ceneri, danno 1 , 02 di potassa; mentre 1000 
libbre di fumaria, ridotte io 219 libbre di ce- 
neri, somministrano 79 libbre di potassa. Egli 
è ben vero che 1000 libbre di fumaria occupano 
un terreno che potrebbe produrre alcune mi- 
gliaja di libbre di faggio, e che questo non 
abbisogna di cultura di sorta ; ma se sì rifletta, 
che il terreno , che dà ogni anno la fumaria 
-mette cento anni a produrre il faggio , di cui 
516,000 piedi cubici forniscono il risultato che 
nel medesimo tempo si ottiene dal terreno in 
cui vegetava la fumaria, si vede subito quale 
sia di questi il vegetabile più vantaggioso .a 
•oltivarsi. 
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&45. Negli Osi conauBÌ si fa. un calcolo àp-^ 
prossimativo , per sapere quanta potassa con- 
tiene una data quantità di legno, adottando per 
nonna, che le ceneri di un miscnglia di varie 
sorti di legno contengano sei libbre di potassa 
per ogni stajo di ceneri j ma il calcolo essendo 
un poco troppo alto, indicheremo a suo tempo^ 
Il mezzo per accertarsi della quantità di potassa 
pura contenuta in una determinala massa dt 
potassa , mezzo che potrà pure servire per la 
stima delle ceneri,- 

545. La fabbricazione della potassa si- riduco' 
alle seguenti operazioni ^ 

1. " Alla preparazione delle ceneri v 

2. ’ Alla liscivazione delle ceneri ; 

5.° Alla calcinazione della potassa greggia. 

544. In una botte a due fondi, il superioro' 

dei quali perturgiato da numerosi fori e rico- 
perto da uno strato di paglia, si mettono le ce* 
Beri e si* comprimono col pestarle ; si bagnano- 
con acqua fredda e, dopo alcune ore, vi si versa 
sopra quella bollente. La lisciva, che scola per 
i fori del fondo interno, si cava col mezzo 
di uno spinello adattato fra i fondi, e si collocano 
sopra nuove ceneri. L’ operazione si ripete fino 
a tanto che il ranno- si trovi saturato, locchA 
si riconosce quando un uovo non va più ai- 
fondo , ovvero quando 1’ areometro segna il 2(X 
per cento di potassa. '' 

545. U ranno che si olLicne si trasporta la 
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caldaje di ferro, e sì evapora col mezzo dell’e- 
bullìzione, finché la potassa discioUa sia ridótta 
a forma di sale bruniccio, carico di molte parli 
più 0 meno imperfettamente carbonizzate. 

546. Questo sale impuro, solubilissimo al con- 
tatto deir aria, viene sottoposto alla calcinazione ^ 
che si opera in ira fornello a riverbero , nel 
quale la fiamma lambe la superficie del sale. 
Égli è di somma importanza il rimenare conti- 
noamcnle la massa con strumenti di ferro nel 
tempo della calcinazione, e di non permettere 
«he r eccessivo calore porli il sale al punto di 
fusione. La potassa soggiace in questa opera* 
zinne ad una diminuzione del 10 per cento. 
Comunemente si riuniscono in un medesimo for- 
nello le tre operazioni suindicate, e col fuoco, 
«he riduce il legno in ceneri, si concentra il 
ranno e si calcina la potassa greggia. 

547. Il colore delia potassa ben calcinata è 
bianco di perla, disseminato da punti azzurri ; 
il suo sapore è acre ed alcalino ed è facilmente 
deliquescente al eontatto dell’ aria atmosferica. 
Una potassa che stentasse a liquefarsi in tale 
circostanza, indicherebbe contenere una grande 
porzione di miirialo e di solfalo di potassa, ma 
più particolarmente dell’ ultimo. 

546. 1 fabbricatori di potassa non si occu- 
pano comunemente della purificazione della po- 
tassa, la quale si opera col discioglierla in poc{k ' 
acqua, perchè gli altri sali, poco solubili, restano 
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in fondo inallefati onde è che si giu dica della 
purezza della potassa osservando la quantità 
che si è disciolla nell’ acqua fredda , e sot- 
traendo, dalla massa sperimentata, la quantità 
rimasta nel fondo. 

549. A questo scopo servono pure i saggi alca- 
limctrici basali sull’ esperienza la quale avrebbe, 
addimostrato : che Ircntasei parli di acido sol- 
forico, del peso specifico quasi doppio a quello 
dell’acqua (propriamente di 4,11), richiedono 100 
parli di potassa pura per la loro saturazione , 
o sia nove parti di acido per ogni venticinque 
parli di potassa. Ciò posto , per riconoscere la 
quantità di potassa pura contenuta in un dato al- 
cali VMgetabile del commercio, si fa disciogliere 
mezz’ oncia di potassa eguale a 240 grani, e vi 
si versa sopra 1’ acido solforico , fino al punto 
di saturazione : punto che facilmente si rico«> 
Dosce quando il liquido non produce più alcun 
eifetto sopra alcune guccic di oricellu sparso 
in un piatto ; e supposto che all’ intento siasi 
giunto con 70 grani di acido , si avrà la pro- 
porzione seguente. 

Se pertanto 9 grani d’ acido richiedono, per 
saturarsi, 25 grani di potassa: 70 grani d’acido 
quanta potassa esigeranno ? Cosi scrivendo la 
proporzione si avrà 

9 : 25 : : 70 : .Y 
25 X 70 

cioè X zn =; 194 

9 
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Per conseguenza 494 grani esprimeranno la 
iQuanlità di potassa pura contenuta nei 240 
gran! di potassa assaggiata. 

550. Gli strumenti delti alcalimetfi sono fatti 
«ilio stesso principio dei bertolimelri (*) de» 
tCri Iti quando si parlò dell’ imbiancamento delle 
tele coir acido muriatico ossigenato. Una scala 
sognata sulla fiala di vetro, cominciando dal 
punto superiore marcalo zero, divide l’altezza 
della parte del vaso al di sotto del zero io 96 
parti uguali. 

551. Un mescuglio , composto di 10 parli 
d’acqua ed una parte d’acido solforico, riempie 
tutta la parte del vaso fino allo zero. 

552. Un altro vaso contiene un’ ottava parte 
di potassa del peso dell’acido che è nella fiala 
ed una quantità d’ acqua bastante per mante» 
perla disciolla. 

555. Versando' dalla fiala, colla possibile at- 
tenzione, il liquore acido nella soluzione di po- 
tassa fino a che questa siasi saturata di acido, 
il puuto della scala, a cui giunge il livello del 
liquore alcalimclrico rimasto meno uno, indi- 


(*) Sembra che 1* Astore, in luogo di assegnare al dorimctro 
nome che giorasse a rappresentare al pensiero ciò che realmente 
ascenna , abbia preferitó di dargli un nome in parte desunto d« 
queQo che , pel primo, insegnò a trarre partito del cloro come meno 
decolorante e che fu Bertbollet. Per quanto questo gran chimico 
meriti la nostra più viva rkonosemua, non vorremmo però, per troppe 
riverenu , iàr veb al giudicio per ritenere una denominaiione che 
ij»M’ ww »m misuraton di BenhoUet, — Tonini^ 
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dierà il numero delle centesime parli d’ acido 
clic richiede la potassa in questione per essere 
del liitlo neutralizzata. 

554. La potassa più pura è quella che si ot< 
tiene dal così detto tartaro. Questo è un sale neu- 
tro prodotto ueiralto della fermentazione del vino 
c che si attacca alle pareti interne delle botti. 

555. il tartaro è più o meno rosso secondo la 
natura del vino da cui trae origine ed è una com- 
binazione di acido tartarico e di potassa. Si purga 
dalle parti vegetabili che l’ imbrattano, liscivan- 
dolo coir acqua bollente e facendolo cristallizzare 
dopo di aveiTie precipitate le sostanze estranee 
col mezzo de’ bianchi d' uova o coll' argilla. 

556. In tale stato questo sale porta il nome 
di cremor di tartaro. Con una calcinazione si- 
mile a quella del carbonato di potassa, si pro- 
cura la scomposizione dell’ acido tartarico, e la 
potassa rimane quasi pura con una piccolissima 
porzione di acido carbonico , di murialo e di 
solfato di potassa. 

Per la sua purezza il cremore di tartaro & 
grandemente adoperato nelle arti , particolar- 
mente nella tintoria. 

Estrazione della Soda. 

- 557. Alcune piante, che crescono a poca distanza 
dal mare o dai laghi che hanno le loro acque 
salale , somministrano , liscivandone le ceneri , 
un sale alcalino che per moltissime proprietà , 
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rassomiglia alla potassa. Questo sale porta in 
commercio il nome di soda, e sebbene vi siano 
paesi nei quali , . come in alcuni laghi dell’ E- 
gitto, delTAffrica meridionale e nel suolo asciutto 
di alcuni laghi deirUngheria, si trova prodotto 
spontaneamente dalla natura', pure , essendosi 
fin’ ora ricavato in maggiore quantità dalle ce- 
neri di quelle piante , crediamo essere questo 
il momento più opportuno per parlarne. 

558. La soda si ottiene per mezzo dell’ arte 
in tre modi diversi : 

Dalle ceneri di alcune piante marine; 

2. * Dalla decomposizione del mudato di soda 
( sai marino ), per mezzo della potassa ; 

3. * Della decomposizione del solfato di soda 
prodotta dal carbone. 

559. Le piante, le cui ceneri contengono la 
soda , sono alcune specie di saisole , come la 
ialsosa Itali, muricata . tragus; alcune salicornie 
come la salicomia erbàcea, fruticosa ; il mesem- 
hryantkemum nodiflorum; il fucus. vesciculosus , 

. detto varcch dai Francesi e seetang dai Tedeschi. 

660. Queste piante vengono ridotte in cenere 
entro fosse di cinque piedi di lunghezza e lar> 
ghezza, e di tre piedi di profondità. La combu- 
stione dura per alcuni giorni, poiché di continuo 
vi si aggiungono nuove piante, e la materia infuo- 
cala, rimenata costantemente con uncini di ferrò, 
passa ad un certo grado di fusione sicché, raf- 
freddata, compare vetrificata, e non può cavarsi 
da quelle fosse senza ridurla in pezzi. 
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561. Si ricerca in commercio la soda più 
secca , di color grigio azzurrognolo ( la soda 
eccellente dell’ Ungheria è di un color tendente 
al rossiccio ) , sonora, e che non spande alcun 
odore di fango quando viene umettata. 

562. Le qualità più stimate sono la boriila 
d’ Alicante , e la soda di Valenza e di Murcia 
nella Spagna; quella di Sicilia è di minor pre- 
gio. Sono poco stimate quelle che si preparano 
nella Normandia. 

563. La decomposizione del sai marino, colla 
potassa, richiede una particolare attenzione , 
non potendosi operare la separazione del mu- 
riate di potassa dal carbonato di soda , se 
non col mezzo di una ben marcata differenza 
di temperatura , per cui nou si opera che 
d’ inverno. 

564. Sopra uur data quantità di sale marino 
si versi una. quantità uguale al suo peso di 
carbonato di potassa puro , sciolto nell’ acqua 
bollente, e, dopo di aver ottenuto una soluzione 
ben limpida col mezzo del fuoco , la lisciva si 
espone in luogo fresco, ma non freddo per 
procurare la cristallizzazione del solfato e del 
inuriato di potassa che si precipita. 

; 565. Si decanta il liquido sovrastante e si 
espone ad una temperatura possibilmente fredda, 
nella quale si opera la cristallizzazione del car 
bonato di soda. 

. L’operazione si ripete, concentrando la solu- 
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zinne col mezzo deli’ ebullizionc , fino a che si 
precipita della soda non mischiata al miirìalo 
4li potassa. 

666. Dalla decomposizione del solfato di soda, 
D sai di Glauber , materiale che in mollissimi 
laYort chimici tanto comunemente si ottiene, si 
ricava nna rilevantissima quantità di soda. Questo 
' sale viene trattato col carbone c col carbonaio di 
calce poro. In questa operazione, una parte del 
' Tacido solforico è ridotto in zolfo'dal carbone che 
gli leva V ossigeno per trasformarsi in acido 
carbonico: mentre l’altra si combina alla calce 
eolia q|oale ba nna grandissima nfUnità. L’acido 
carbonico sì combina alla soda c forma ilcar» 
bollato di soda. 

567. Per questo fine si adopera un forno a 
riverbero possibilmente vasto , in cui una pia- 
stra di metallo o di pietra cotta viene forte- 
mente riscaldata da un fuoco gagliardo disposto 
al di sotto. 

568. fi materiale ben mescolato composto di 

solfato di soda lUO parti 

carbonato di calce 100 

carbone 50 

si distende sulla piastra in uno strato possibil* 
mente uniforme. Golìa forza del fuoco la massa 
è rapidamente portata alla fusione, e con uncini 
di ferro viene eoutinuamente rimcnata con len- 
tezza sulle prime, ma poi con crescente vigore, 
fino a che il tutto sia pericUameute fuso e eoa* 
Woaip, 
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5G0. Quando la soda , in tal modo oltenutat 
è stata tlisciolla nell’acqna, svolge essa sempre 
lin poco di odore di idrogeno' solfuralo ( acido 
solfo-idrico) che però non pregiudica nelle ope« 
razioni tecniche 

570. Le diverse sorte di soda, che si trovano 
in commercio, non contengono che una porzione 
più 0 meno grande di vera soda pura ; il ri- 
manente è un composto di sali estranei : di po- 
tassa per esempio e di parti terrose. Per po- 
terle dare il vero valore Insogna accertarsi 
della quantità di soda contenutavi , il che alle ' 
volte ^non eccede il 50 per cento. A tale esame 
servono i saggi alcalimetrici accennati per la 
potassa; che se anche non manifestano la pre- 
senza della potassa, pure Ja piccola quantità di 
quella sostanza ,non influisce svanlaggiosameiite 
negli usi comuni. ' 

Aggiunta /.* — Le migliori potasse sono 
perfettamente bianche, ed allora si dicono per- - 
tasse. Queste ci pervengono dairAmerica, ma sono 
assai rare. — Si dicono la potassa, ottenuta dalla 
calcinazione delle fecce del vino , dai fermenti 
d’ uva ccc. ceneri clavellate^ allume di feccia. — 
Da ultimo si trasse partito delle melasse fer- 
mentate, delle barbabietole e dell’ uva maltrat- 
tata dairOidiMm per trarne potassa. 

Crediamo importante il far conoscere il va- 
lore alcalimetrico delle diverse specie di po- 
tassa del commercio. 
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specie segna 60» a 68» colore d^le al di 
fuori, assai rosso all'interno 
N M 58» a 56» colore più carico 

a n 50» a 55» colore carico grigio 

giallastro 

m n 55» a 60» rosso violetto e bra- 
no nero 

colore bianco, qual- 
che volta legger- 
mente azzurro 

» 54» a 58» d'un bianco blea- 

astro 

» 558 a 60» colore bianco, qual- 

che volta leggermente az- 
zurro 

a» SO® a 50® idem 

» 65» a 66» idem 

n 50» a 55» bianca bluastra assai 
chiara 

■ 558 a 60» bianca bluastra ma- 

nifèsta 

• 50» a 55» b/eu carico con gra- 

dazione azzurrognola pallida 
» 60» a 68» tinta violetta 

45» a 58» n 

” 45» a 58» ** 

» As» a 58» d'un b/eupronuu- 
dato 

» 40» a 45» d' un grigio ùUu 

fosco 

if 56» a 60» bianco screziato is 
verde 

ss 50» a 55» grigiastro , bleu o 
rosastro all' interno 
50» a 55» color bianco puro 


|gng» 
I bleu 


I bleu 


70» a 75» 
80» a 50» 


bianco screziato 
in verde 


Aggiunta li* •— La soda si consegue con 
un processo ben diverso da quello adoperato 
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per la estrazione della potassa, siccome venne 
già bastantemente accennato dairAiilore. 

A compimento della storia della soda tro- 
viamo pure opportuno aggiungere il quadro del 
valore alcalijnetrico di quelle che corrono in 
commercio. ‘ • * 


Soda d' Alicante 88* 

di Carlagena 80* 

di Tencrlffe 88* 

di Narbona 1 5" 

di Aigaes-Mortes 8* 

di Varech greggia 4* 

rai&nata 8* 

artiriciale greggia 1 8* 

Sai di soda greggio 40* 

Sai di soda raffi- j caustica 80* 

nato. } non caustica 40* 

Cristalli di soda 84* 

Katron d’ Egitto I 

>nuoTO 48* 

Natroa della Barberia 80* 


a 60* d’un grigio cenere 
a SS* idem 

a 88* d'un grìgio assai carice 

a 14* d'un grigio cenere, 

a 7* idem 

a 8* nerastra . > 

a 88 poWerosa d'tm i^ance 

sporco 

a 84* violacea 

a 70* bianco giallastro e gri- 
giastro 

a 80* bianco sporco ■ 
a 80“ idem 

a 86* bianco trasparente 
a 18* grigio bruno macchkte 
a 83* bianco sporco 
a 808 idem 


Nella soda di Varach si contiene in qualche 
copia il jodio, il quale , in questi ultimi anni , 
acquistò un’importanza assai notevole nelle arti 
industriali, sicché verrà da noi fatto argomento 
di speciale articolo nell’ Appendice che terrà 
dietro al presente trattato Tecnologico , dove 
sarà discorso eziandio delle sue più interes- 
santi applicazioni specialmente nella fotografia. 
— - Tonini. 
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DKLLO ZUCCHEBO 

$7f. Lo zucebero è una sostanza propria sa^ 
Kua, dolce , solubile nelP acqua , che si estrae 
dal sugo di diverse piante. La maggiore quan- 
tità si ricava dal sugo della canna da zucchero, 
onde di questo Micomineeremo a parlare, riser- 
Taiidoci dopo di trattare delle altre sostanze' 
impiegate per la fabbricazione delle altre spe* 
eie di zueeltero , e per ultimo do’ migliora- 
menti introdotti nella sua raflinazione. 

571. 1 lavori, che costituiscono l’ intera fab- 
Inricazìone dello zucebero, si dividono in due 
diverse operazioni ' 

i.* frolla produzione della farina di zucebero , 
detta moscovada. 

1.‘ Nella rafìSnazione di quella farina o ueUa 
sua riduaione in zucchero rafQuato. 

1 .” Dilla produziom della moseovada. 

573. Le operazioni che la compongono sono:: 
a) B taglio della canna; 
à) L 4 spremitura del sugo; 

e) La $aa prima cottura; 
d) La feltrazione; 

«) La e la 3/ cottura r 

f) La separazione della moscovada dall» 
melassa. 


Digilized by Google 



PARTE SECONIU. 

574. La canna da zucchero, che per la forma 
molto rassomiglia alla canna grande dei Dositi 
climi, giunge, secondo il terreno che la prodoce, 
all’ altezza di venti piedi c ad una grossezza pro- 
porzionata, e mette da 12 a 14 mesi per ginrr- 
gerc' a matoranza. 

575. Arrivata a lai segno , si tagUa alla di^ 
stanza di pochi pollici dalla radice , si hjlgono 
le cime, la si divide ki due o tre pezzi, % ’st 
porta al mulino, per essere spremuta. 

576. Il mulino consiste comunemente tn tre 
cilindri verticalmente disposti , de’ quali quello 
del centro viene messo in moto dal vento , da 
nna corrente di acqua, dagli animaU, e più co- 
munemente da una macchina a vapore. Gli al- 
tri due cilindri si muovono da sè, spinti dalla 
rotazione di quello di mezzo. 

577. Le canne s’ introducono colla cima una 
dopo V altra fra i due cilindri, e la parte cha 
passa si ripiega per introdurla nuovamente fra 
il cilindro di mezzo e T altro dei laterali. 

570. I cilindri sono di legno , e si ha cara 
di oou tagliare in una volta che la quantità si^ 
ficieote di canne da occupare il mulino per una 
giornata, giacché all’ indomani il rimanente S(h 
rebhe passato in fermentazione. 11 sugo ricavalo 
porta il nome di vesù, o vino di canna. 

579. La prima cottura del vesù si opera hi 
caliate di rame, e vi si aggiunge una data pro- 
porzione. di potassa e di calce. Molto volte collo 
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ceneri si supplisce alla potassa. Questa cottura, 
purgando il vesù da una grande quantità di mu- 
cilagine col mezzo di una copiosissima schiuma, 
lo rende più atto a cristallizzarsi. 

580. Quando la schiuma comincia a dissiparsi, 
si travasa il liquore in altra caldaja, facendolo 
passare per alcuni canestri foderali di panno, 
onde levarne le sozzure che si sono accumulate. 

501. Si ripete la cottura nella seconda cal- 
daja, con nuova aggiunta di potassa e di calce, 
c, dopo di avere trasportato il liquore in una 
terza caldaja e ripetuta per la terza volta la 
cottura , si vedono finalmente comparire sulla 
sua superficie dei piccoli cristalli. 

Questo è il segno che accenna doversi sospen- 
dere la cottura. Quindi si leva il fuoco e si raf- 
fredda il liquido. 

582. Alcune botti , sufficienti per raccogliere 
tutta la massa liquida e munite di fondi trafo- 
rati da numeróse aperture, in ognuna delle quali 
evvi una cannetta di rame che vi si è preven- 
tivamente introdotta, fanno le veci di una spe- 
cie di feltro per la massa cotta; questa si se- 
para in due. sostanze 1’ una solida, e l’altra li- 
quida; la parte liquida passa per i fondi pertu- 
giati, e resta nelle botti la parte solida in forma 
di farina composta di cristalli esilissimi , di 
aspetto bruno , tendente al grigio , e capace 
di attrarre T umidità atmosferica. Questa bo- 
slaiiza in commercio porta il nome di mosco- 
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vada 0 farina, e la parte liquida, che se ne se- 
para, qiielìn di melassa. 

585. Dalla melassa, come pure dal vino di 
canna gli abitanti de’ paesi , dove si coltiva la 
canna dello zucchero , ricavano il Tallìà ed il 
Hhum. La moscovada, o sia farina di zucchero, 
si trasporta in Europa per essere raffinata. 

2.*^ Del raffinamento dello zucchero 

584. Per ridurre la farina a ciò che dicesi 
in commercio zucchero raffinato , essa subisce 
le seguenti operazioni cioè : 

4. ** Una prima coltura; 

2.® La felt razione; 

5. ® Una seconda cottura ; 

4. ® La formazione de’ pani ; 

5. ® La pulitura de’ pani ; 

6. ® La lavatura de’ pani. 

585. La farina di zucchero si mette in grandi 
caldaje di rame con una quantità uguale al suo 
peso di acqua di calce ed una porzione di 
sangue di bue. Dopo qualche tempo si aggiunge 
l’albume di alcune uova, si dimena la massa 
con pale di legno, fino al momento dell’ ebolli- 
zione , iodi si diminuisce il fuoco , si leva la 
schiuma , ed a poco a poco il fuoco si spegne 
per intiero. 

586. Si usa di disporret^un cerchio sull’ orlo 
della caldaja, per impedire che la soverchia eflèr» 

Tecnologia, voi. II. IÌ^ ‘ 
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vcscenza, la quale si manifesta nel sollevarsi della 
schiuma, non porti la massa fuori del vaso. 

La calce serve a precipitare 1’ acido libero , 
mentre la materia albuminosa del sangue, coa- 
'gulandosi in isebiuma, si carica delle- altre so- 
stanze eterogenee. 

587. La feltrazione d.ol liquido chiarificato si 
eseguisce facendolo passare per uii canestro, il 
cui fondo sia ricoperto di uno strato di paglia, 
0 meglio d’una tela alquanto fitta. Il travasa- 
mento si opera col mezzo di una tromba; ed 
il feltro si trova disposto sopra una seconda 
caldaja. 

588. Una seconda cottura, molto accelerata , 
alla quale si assoggetta la soluzione feltrata , 
serve a concentrare il liquido, che si riconosce 
essere snflicientemonte ridotto quando si modella 
in lungo filo fra le dita. 

Allora si travasa la materia io altra caldaja 
ove la si lascia raffreddare, e si ha cura di rom- 
pere continuamente la crosta cristallina che si 
forma sulla sua superficie^ 

580. La massa raffreddata si versa nelle forme. 
Queste sono vasi conici di un’ argilla ferrug- 
ginosa traforati aH’apice , ed aperti alla base. 
Quanto più esse sono vecchie tanto più sono 
buone. Le forme lavate con acqua , in cui si 
contenga qualche poco di zucchero, si collocano, 
«pi vertice in basso, e dopo di averne otturata 
l’apertura con panni-lini , vi si versa la massa. 
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pronta a cristallizzarsi. Dopo q^ualche tempo di 
riposo si foumano sulla superficie , come pure 
nell’ interno della massa, de’ cristalli agglomerali 
che dehboasi diligentemente rompere con cn 
coltello di legno , col quale si rasiihia pure 
r interno delle forme, ripetendo l'operazione di 
mezz’ora in mezz’ora, lino a che sia terminala 
la precipitazione c ridotto tutto il contenuto in 
un solo cono cristallizzalo. 

590. I [Kini di zucchero cosi preparali si tro- 
rano essere ancora di color bruno, jicr la quan- 
tità di sostanza siropposa in essi contenuta ; 
onde , |K‘.r facilitare lo scolo di tutta quella 
materia interspersa fra i cristalli , si levano i 
pani , assieme alle forme , dalle travi che le 
portavano , e si dispongono sulla basa , dando 
loro delle leggiere scosse per facili lare la se- 
parazione del pane dalla forma; quindi, dopo di 
averli lasciali in tale stato per un giorno in- 
tiero , si levano da queste e si raschiano le 
loro superficie per renderle Uscic, poscia si tor- 
nano a rimettere in esse e si dispongono di 
bel nuovo sopra i cavalletti. 

591, Rimesse le forme nel primo silo e 
disposto iiQ vaso sotto ciascheduna di esse ,< 
si levano i panni-lini che otturavano il loro 
foro ed in tal modo si procura 1’ uscita al si- 
Toppo che contengono ; il che si facilita con 
una focaccia d’ argilla o di solfato di calce 
(gesso da presa), impastala con moli’ ae jin, che. 
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yi si sovrappone. L’argilla abbandona a poco 
a poco r acqua che vi era combinata, e questa, 
pel proprio peso , s’ introduce fra i cristalli 
dello zucchero, sicché, allungando il siroppo, lo 
rende più alto a portarsi nella parte inferiore, 
e poscia fuori della forma. 

592. Il siroppo, raccolto nei vasi che stanno 
sotto le forme e che contiene ancora mollo 
zucchero cristallizzabile, viene nuovamente im- 
piegato alla formazione dello zucchero raflìnato, 
» a quella del Rhum. 

595. 1 pani di zucchero, racchiusi in cassoni, 
si asciugano in apposite stufe, ove si mettono 
per otto giorni. 

594. Le specie di zucchero usate in com- 
mercio possono ridursi alle seguenti: 

4. * Alla moscorada, specie cotta una sola. volta, 
0 due di color bruno, farinosa ed untuosa al 
tatto ; 

2.* Allo zucchero teiroso che è una specie di mo- 
scovada la quale ci viene dalle Colonie frati- 
cesi d’America ; 

5. * Alla cassonada la quale è un poco più bianca 
delle precedenti, perchè stata alcun che chia- 
rificata ; 

4. * Alla farim di zucchero, farinosa e cristalliz- 
zata, più asciutta e meno untuosa delle sorte 
precedenti ; 

5. ' Allo zucchero bastardo, colato in grandi forme 
dette bastarde. Questo non è grigio , ma più. 
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bianco nella parie superiore da cui viene le- 
vato per soUomcttcrlo ad ulteriore rafiinazione, 
mentre 'il rimanente è venduto a parte; 
Questa sorta ha poca coerenza, facilmente si 
riduce in polvere e passa sotto il nome di farina. 

6. * / lampi alquanto più colli degli ''Uri , « 
riuniti in grossi pezzi , ma non formati in 
pani. Si dà pure il nome di lompi ai fran* , 
turai di zuccheri più Gni che per accidente 
si sono staccali dai pani ; 

7. “ 8.“ 9." 1 0." Zucchero raflinalo 1 .* sorta, rn/'- 
/imto fino , Canaria e Royal che vanno sem- 
pre crescendo di Gnezza; 

H.* Lo zucchero candito^ che si trova in com* 
mercio , è di due specie , il bruno ed il " 
' bianco. Questo si fa colla massa di zucchero 
ben rafGnato, ma non troppo concentralo, co- 
landolo in vasi di rame alli'aversali da GH 
di lino. La massa si porta a cristallizzazione^ 
cambiando la temperatura dellambiente., eoi 
recarla cioè da un luogo fresco, nel quale si 
• mantiene per qualche tempo, in una camera 
sufGcicnlemeiite riscaldala. 1 cristalli si pre- 
. cipitano sopra i Gli , ed i vasi vengono al- 
quanto inclinali, per facilitare la separaziooa 
del siroppo. 

595. Il progresso delle cognizioni tecniche, 
anche in questo ramo come in tanti altri , ha 
introdotto varie innovazioni^ delle quali le una 
tendono a perfezionare le operazioni del raf* 
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Cnamenlo dello zucchero, e le allrc ad approfit- 
tare di diverse sostanze indigene dei nostri 
climi per procurarsi un oggetto divenuto ormai 
d’indispensabile bisogno per noi, ed il cui tras- 
porto dai paesi , dove cresce la canna , pur 
troppo spesse volle si trova incagliato. 

Riferiremo prima alcuni melodi usali nella 
raffinazione. . 

596. Alcuni cominciano l' operazione della 
depurazione della moscovada , mettendola in 
cassoni di legno con fondi pertugiati da nume- 
rosissimi fori , c ricoprendola di argilla impa- 
stala coir acqua. Con questo mezzo si lava la 
moscovada prima di raflinarla. La raffinazione 
si opera nel solilo modo , omettendo del tutto 
r acqua di calce , ed il sangue di bue , e rim- 
piazzandoli coir acqua in cui si sono mescolati 
dei bianchi d’ uovo. Il siroppo , che si separa 
dai pani, è perfettamente limpido, e si adopera 
per r ulteriore fabbricazione dello zucchero raf- 
finato. 

597. Altri, con un metodo non poco compli- 

«ato , la raffinano col solfato di calce , avver- 
tendo di non trattarla mai ad una temperatura 
ehc oltrepassi quella dell’acqua bollente, onde, 
per scioglierla, per depurarla e per evaporarne 
l’acqua contenuta, fanno uso de’-vapori deil’acqua 
bollente, che grandemente ne facilitano l’evapo- 
razione, la superficie da evaporarsi 

M un appareccUio in cui £Ì possa fare un vuoto 


Digitized by Google 


rARTB secondX. 5Ci> 

^erfcUo, c quindi diminuendo la pressione dcl- 
1’ atmosfera che ritarda lo sviluppo de’ vapori 
esalali. Coi ripetuti cambiamenti di temperatura 
aflrettano la cristallizzazione dello zucchero con* 
scgruito con questo metodo. 

598. Sono assai numerose lo materie sulk 
quali si sono fatti dei saggi per sostituirle allh 
canna da zucchero , ed ancorché l;i maggior 
parte delle prove intrapreso ci abbia sommi*- 
Distrato dello zucchero, non si è potuto fino ad 
ora scoprirne alcuna , dalla quale siasi potuto 
trarre ogni maggiore vantaggio in confronto di 
quello di canna. Ciò non ostante due di queste 
sostanze hanno dato dei risultati alquanto sod* 
disfacenti ; il sugo cioè deH’acero, e quello della 
bietola: questi vengono trattali in Un biodo as* 
sai consimile a quello della canna. 

599. Affatto diverso da questo metodo è 
quello di ottenere , con una prolungala cbulli- 

'zione dell' amido coll’ acido solforico molto al- 
lungato, una sostanza assai slmile allo zuccheiv) 
cristallizzato, e che da alcuni si pretende idc#* 
fica ad esso. 

Essendo la cosa sul punto di decidersi per 
i,diversi saggi che si stanno facendo molto in 
grande , crediamo più prudente di aspettarne 
silenziosamente il risultato. 

' • Aggiunta /.“ — Lo zucchero non è una ma- 
teria salina, ma un corpo neutro od indifferente, 
'€ puossi dire: che una sostanza è zuccherina o 
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che contiene zucchero quando essa soggiace a 
fermentazione vinosa o spiritosa. 

Quantunque lo zucchero si abbia in maggiore 
quantità dalla canna di zucchero; lo si estrae 
pure dalla barbabietola, da una specie di Acero 
che spetta all’ America settentrionale, dal Mais 
0 grano turco, dal sorgo e dalle graminacee. 

Lo zucchero puro è inodoro , incolore , non 
si altera all’ aria, ha sapore dolce gradito, non 
solo all’uomo ma anco agli animali e si scio- 
glie in tre parti del suo peso d’ acqua. — Il 
vesù fornisce, termine medio, il 10 o 12 p. 100 
di zucchero. 

La moscovada, che ci viene dalle Colonie, è 
sotto forma di polvere sabbionosa giallastra 
inquinata di molta melassa e di materie stra- 
niere che comunicano un gusto spiacevole e la 
proprietà di fermentare facilmente. Ecco il bi- 
sogno di raffinarla , il che si consegue col di- 
scioglierla in 30 parti p. 100 del suo peso d’a- 
cqua, entro cui si aifoga mentre è calda ed a cui 
si aggiunge il ly 2 p. 100 di sangue di bue e il 
5 0 4 p. 100 di carbone animale fino , rime- 
vendo il tutto fiuo a che bolle. Borbierre e 
Durau preferiscono di precedentemente mesco- 
lare il sangue col carbone , avvisando che cosi 
si aumentino le reciproche loro proprietà e che 
perciò si consegua economia. Sorge la schiuma 
e ha luogo la chiarificazione. Allora si cessa 
dal fuoco e si filtra il liquido entro saccki 
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cotone di 1 metro di lunghezza aopra ìjì di 
larghezza tenuti verticalmente entro una gran 
cassa di legno foderala internamente di metallo 
e avente un doppio fondo. D’ordinario i sacelli 
sono 20. Ogni sacco Iia internamente un gra- 
ticcio di vimini che vale a tenere distese le 
pareti, ma più particolarmente le due estremità. 
Il liquido filtra nel fondo della cassa che per 
pertugi passa nel secondo munito di rubinetto 
da cui esce quando si desidera. Questo filtro , 
che è sollecito nelle 'sue operazioni , perchè in 
20 minuti dà passaggio a 550 Kit. di liquido , 
è d’invenzione di Teylor. 11 liquido ò tuttavia 
alquanto colorato, per cui lo si fa attraversare 
per uno strato spesso di carbone animale , se- 
condo il processo di Dumont. 11 Gltro Dumont 
è una cassa quadrangolare troncata e rovesciata, 
munita di doppio fondo a cui vi ha un rubi- 
netto. Nel mezzo del filtro si trova una rete 
metallica. 

I siroppi incristallizzabili, che scolarono dalle 
forme, vengono di nuovo trattati e così si hanno 
altri zuccheri di qualità inferiori, e la melassa 
viene distillata , a meno che non si voglia da 
quelle ricavare altro zucchero trattandole col 
solfuro di bario e decomponendo il nuovo com- 
posto (saccarato di bario) coll’acido solforico 
o carbonico. In oggi dai zuccheri , brutti si ri- 
trae uno zucchero che ha pressoché la bian- 
chezza del più bel zucchero rathnato. l<o zuc- 
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chcro brullo, che non è per anco diseccalo ma 
che lutlavia incomincia a riunirsi in grana , si 
fa passare per cribro metallico, poscia con esso 
si riempiono delle forme assai liscie e pesanti 
4i bronco dello spessore di un cenlimclro. Sì 
sollevano le forma e si fanno cadere sopra la 
loro punta arrotondata. Questi colpi si ripetono 
tre volte e bastano per riunire la materia for- 
temente da formare un pane conico che si estrae 
dalla forma e lo si fa diseccare alla stufa. È 
riputato uno dei più importanti perfezionamenti 
nella fabbricazione dello zucchero. 

Scoffen ottiene uno zucchero migliore a quello 
cVogni altra fabbrica. Egli lo purilica coll’ ace- 
tato di piombo basico, che scevera lo zucchero 
dalle materie organiche all’ alto della evapora- 
zione del succo e compie cosi la cristallizzazione 
del zucchero. Il sale di piombo viene decpmposlo 
e lo zucchero è privato dalla presenza del piombo 
adoperando l’acido solforoso. 

La barbabietola fornisce dal 6 al 14 p. 400 
di zucchero. La barbabietola bianca di Slesia è 
la più ricercata dai fabbricatori di zucchero 
perchè è più generosa in prodotto. Essa som- 
ministra persino il 90 per 100 dr succo dietro 
la pressione. 

.Scliutzenbach ha proposto un nuovo processo 
per estrarre dalla barbabietola lo zucchero. 
Egli si appoggia al discccamento delle -radici 
per mezzo dell’ aria calda , alla loro polveriz- 
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Eazioiie e al coiiverlirlc in pasta coll’ aggiun- 
gervi il doppio del loro p«so d’acqua lievemente 
acidiilata d’acido solforico. La pasta viene sot- 
tomessa a spremitura ed il succo si neutralizza 
colla calce. Si cola e si decolora come d’uso. 
Questo processo permette di operare in ogni 
^ stagione. 

Melscns, nello scopo di avere il succo sacca- 
rino dalla canna di zucchero e dalla barbabie- 
tola , propone 1' uso dell’ acido solforoso, mercè 
il quale si ottiene uno zucchero in pani senza 
che occorra di raffinarlo ; e può quindi la fab- 
brica dello zucchero essere ridotta alla sempli- 
cità di coloro che si occupano dell’ estrazione 
del sale. 

Persen trasse partito della insolubilità dello 
zucchero cristallizzato nell’alcoole per riconoscere 
la quantità di zucchero puro che si contiene 
in quello del commercio. Le melasse e le ma- 
terie straniere si sciolgono in quel liquido; per 
cui non si ha che a prendere dello zucchero 
cristallizzato grana 40 e porlo in piccolissimi 
pezzi in un tubo del diametro di 45 millimetri 
di calibro e di 50yi00 di altezza con 40 cen- 
tesimi di alcool. Si agita il miscuglio , lo si 
lascia in riposo, si decanta e lo si versa in un 
tubo di prova. 

£ siccome è dalia barbabietola che, dopo la 
canna di zucchero ^ è dato avere la maggioro 
quantità di zucchero , così non tornerà discarò 
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il far conoscere che sì ritiene quale condizione 
indispensabile la perpendicolarità della sua ra- 
dice onde abbia luogo la elaborazione dello 
zucchero, e che perciò è mestieri coltivarla in 
terreno molle e profondo aibnchè non sìa di- 
stratta la naturale direzione di detta radice, il 
che tornerebbe a danno nella produzione quan- 
titativa del principio dolce. 

NeirAinerica settentrionale si trova una spe- 
cie di Acero, da cui ò dato avere un trentesimo 
di zucchero in ragione del suo peso. Nell’ Un- 
gheria si estrae lo zucchero dal citriuolo che 
vuoisi sia egualmente produttivo a petto della 
barbabietola. Come si disse, dal mais, dal sorgo, 
dalle graminacee è dato avere zucchero seguendo 
il metodo comunemente adoperato per estrarlo 
dal succo della canna; ed i residui poi di que- 
ste piante possono essere utilizzati, per 4re 
carta. 

Aggiunta //.* — Lo zucchero fornisce un ma- 
teriale a molte arti industriali, fra le quali pri- 
meggiano quelle del confetturiere e dei fabbri- 
catori di rosoli e di conserve. 

L’ arte del confetturiere è di fare lavori di 
zucchero a disegni, a frutti ; imitanti animali , 
piante, ecc. La cottura dello zucchero è il fon- 
damento deirarte sua, perchè la cottura dev’es- 
sere diversa secondo le varie sue destinazioni. 
Chiariticato lo zucchero si fa bollire al naiìpa 
uuè fino a che scoia dallo schiumatojo. Lo zugk 
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chero dicesi cotto a perla quando fra le dita ba- 
gnate si modella tra l’una e l’altra a filetto ch« 
non si rompe; colto a piuma allorché, soffiando 
nei fori dello schiumalojo , n’ esce in leggieri 
glubetli che vi si attaccano ; all’ ultima cottura 
quando , bagnato un dito indi immerso nello 
zucchero e dappoi affogalo nell' acqua , lo zuc- 
chero si stacca e si rompe sotto il dente. Vi 
sono altri gradi di cottura, ma che si tengono 
fra mezzo ai suddetti. 

I confetti non sono che un intonaco di zuc- 
chero fatto sopra un armandorla , un seme 
d’ anice, un pezzetto di cannella , di garofano , 
di carta a rotolo , ecc. I confetti bianchi con- 
tengono dcH’amido e secondo la quantità di 
questo è stabilita la qualità della confettura. I 
confetti debbono essere preparati di recente , 
debbono mostrarsi duri, secchi, bianchi dovunque 
e il nocciolo dehbe pure essere fresco. In Lom- 
bardia godono vanto di molta abilità nel pre- 
parare la migliore confettura i Confetturieri ber- 
gamascbi. 

Si preparano le varie conserve incorporando 
Io zucchero alla parte polposa delle diverse 
frutta. 1 rosoli poi si ottengono aggiungendo 
all’alcool certa quantità di acqua c di zuc- > 
chero. Molti altri prodotti si conseguono dallo 
zucchero, il che ha dato luogo a molte altre 
arti comprese sotto il generico nome di pa- 
iticcieria. 
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Aggiunta III' — 11 TaGa cd il Rhum non 
sono , per quanto sembra , che un’ identico li- 
quore, perchè Taffia è detto nelle Colonie, Rhum 
io Europa. 

Ponendo a fermentare i fusti della (3jinna di 
zucchero per 10 giorni circa, si svolge un forte 
odore di vino che di nmlto si accosta a quello 
delle mole formenlate e forniscono al torchio 
un liquido che , abbandonato a sè per cinque 
giorni, continua a fermentare e diventa analogo 
al sidro. Se si protrae, la fermentazione, l’odore 
cd il sapore di-mela svaniscono, il liquido si 
fa spiritoso da assumere le qualità del vino 
bianco. La fecola, che vi si trova frammischiata, 
va al fondo, si svolge per questo processo gran 
copia di gas e il liquido passa allo stato di vino, 
che , posto in bottiglie , spumeggia e zampilla 
come quello di Sciampagna. Con questo vino ei 
l>repara una specie di acquavite buona quanto 
M Riium. — Tonini. 

DEL TA8ACC0. 

ORO. -I tabacchi usati in commercio vengono- 
tutti prodotti colle foglie delle sette diverse specie 
del genere nicoliaua , pianta del primo' ordine 
classe quinta del sistema sessuale, perchè avente 
cinque stami ed un pistillo fornita di uno 
stimma capitato inciso. La corolla infera imbu- 
Ufurine con imboccatura plicata a cinque lobi 




Digilized by Google 



TAIiTE SECONDA. 27 1 

sta impiantata in un calice pcrsislentò; ii pe- 
ricarpio bivalve e bilocularc contiene numerosi 
semi , dai quali si può estrarre un olio buon* 
a tuMi quegli usi, ai quali serve l’olio d’ uliva. 

fiOl. La foglie inferiori vengono raccolte priiua^ 
delle altre , e quando si veggono a coraparh'e 
certi punti gialli che ne indicano la maluranza^ 
si dispongono le mie sopra le a! (re e si lasciam) 
asciugare fin a tanto che sì sieno fatte gialle ; 
allora si separano, si assortiscono e si tengono 
all’ aria sospese ad un filo. Tale è il tabacco 
iu foglie quale le manifatture ritirano dai col- 
tivatori. La qualità della semente , del suolo , 
del clima e la cura avuta nella sua coltivazione 
ne rendono diverso il pregio. 

602. 1 tabacchi si trovano in commercio sotto 
quattro forma, cioè : 

o ) In polvere fina da tirar pel naso ; 
b) la carottc destinate ad essere grattu- 
giate per il medesimo uso ; 
c ) III corde per fumare ; 
d ) In piccoli pezzetti [>er il medesimo 
oggetto. 

La pidraa sorta proprianieute parlando è la 
stessa che la seconda, coUa differenza che que- 
sta è ridotta in polvere con ulteriori manipo- 
lazioni ; cosi la quarta specie ò identica alla 
terza , ma ridotta in minuzzoli , onde sembra 
più acconcio di Iratlarc in due sezioni tutto il 
complesso della fabbricazione di questo mate^ 
riale, vale a direi 
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a ) Dei taliacchi in polvere ; 

b) Dei tabacchi per fumare. 

* 

a) Fabbricazione dei tabacchi in polvere. 

G05. Le seguenti operazioni costituiscono que* 
sta fabbricazione: 

4. " L’assortimento delle foglie; 

2.*' La sejiarazione de’ piccioli e de’ grossi nervi ; 

5. * La macerazione delle foglie; 

4. ° La formazione delle carotle; 

5. " La riduzione delle carette in polvere gros- 
solana ; 

6. ° La riduzione in pasta delle foglie macerate 
con pestelli ; 

7. * La riduzione della polvere grossolana in 
polvei’e fina. 

604. Dopo quello che abbiamo precedente- 
mente indicato sopra le sorte di tabacchi eso- 
tici ed indìgeni , non ci resta a dire sul fatto 
deirassortimento delle foglie, se non che quan- 
d’anche in generale si prescelgano per i tabac- 
chi della presente classe le foglie più grasse e 
brune, pure vi è ancora fra queste della diffe- 
renza secondo la specie dalla quale provengono, 
e frequentemente ne vengono mischiate diverse, 
a norma della qualità che si destina di fare. 

605. Anche sulla seconda operazione ci resta 
poco da dire, stante che questa si eseguisce a 
mano, senza ajuto di macchine, e semplicemente, 
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ton un coltello di forma semicircolare a due 
manichi. 

606. La macerazione è quella operazione colla 
quale si comunica al tabacco un certo odore pia- 
cevole e grato; e siccome la composizione dei de- 
cotti, nei quali le foglie vengono macerate, non è 
la medesima in tutte le fabbriche, locchè appunto 
produce le diversità che si incontrano e che 
sono la vera ragione per la quale i tabacchi 
di taluna manifattura vengono preferiti a quelli 
d' altra ; non possiamo in questo momento far 
altro che esporre le sostanze le quali general- 
mente a questo riguardo si adoperano , tanto 
per procurare una fermentazione che dia un 
odore più aggradevole, quanto per comunicare al 
tabacco alcun poco di piccante e di aromatico. 

607. Queste sostanze sono il sai marino, il mu- 
dato di ammoniaca, la potassa, il salnitro, il cre- 
more di tartaro, T aceto, il sugo del limone, il 
vino, il mosto del vino, il miele, il tamarindo, le 
uve passe, la cannella, il ginepro, la radice del- 
l’iris fìorentina, la radice del calamo, le foglie 
del lauro, la fava tongo cd' alcuni oli essenziali. 

606. Queste sostanze si riducono diversamente 
in decotti entro cui le foglie si mettono a ma- 
cerare , o con cui si mescola la polvere dopo 
la macinatura. 

é ^ 

609. Le carette sono corpi fusiformi compo- 
sti delle ibglie di tabacco che prima sono stato 
imbevute perfettamente dei decotti accennati ; 

Tecnologia, voi. Il, '16 
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e che , raanleniile ad una fortissima - pressione 
e rese cosi impenetrabili all’ aria esterna, pos- 
sono per molti anni conservarsi intatte e pronte 
a ridursi all' occorrenza in poi vere col mezzo 
di una raspa o di una grattugia. 

610. Iti alcune manifatture le carotte si pre* . 
parano con. alcune corde , iinite fra loro col 
mezzo d’ una ifortissima pressione di torchio , 
che simultaneamente preme sopra alcune Ole 
di forme fatte di legno duro. 

611. Le forme sono composte di due pezzi 
scavati a foggia di canale e mantenuti fra due 
tavolette verticali. 

Fra questi pezzi si trovano disposte le corde, 
e la pressione si opera gradatamente da alcuni 
operai locati all’ estremità di una lunga leva 
di fen’o. 

612. In altre manifalture il tabacco, arroto- 
lato colle mani in un cilindro della forma al- 
r incirca della carotta , si stringe col mezzo di 
una corda, la quale opera unicamente per la forza 
che l’operajo v’ imprime. 

613. Le carotte così preparate si ricuoprono 
con una funicella ben assodata per mezzo di 
un nodo fatto ad ogni rivoluzione, e per alcuni 
mesi si lasciano in preda a leggiero grado di 
fermentazione entro una cassa chiusa. 

614. Per ridurre le carette in polvere gros- 
solana si fa precedere l’operazione di levare la 
funicella annodala che le riveste, e di sostituir- 
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vene allPa bastante per mantenere la corda in» 
«ienne» ma che, per noil essere annodala a cia- 
scuna rivoluziono , non presenta tanti ostacoli 
air operazione del graltngiamento. La prima di 
queste operazioni si fa colle mani tagliando 
sul verso la lunghezza della caretta tutte 1« 
rivoluzioni dello spago ; la seconda , che è 
mollo più economica, si eseguisce facendo uso 
d’ un apparecchio assai semplice , in cui una 
vite ♦ che attraversa una madre stabile , porta 
in cima le carette , e , coll’ aggirarsi , le rav- 
volge cacciandole nell’ istesso tempo in avanti 
assieme con una specie di piccolo carro che vale 
a sostenerle. 

Un uncinetto fisso serve di guida alla funicella 
destinata a nuovamente avvilupparle. 

615. Il grattugiamento si opera con mecca* 
nìsmi di diversissima costruzione ; eccone due 
de’ più usati. 

4.‘ Un cilindro di lamina di ferro , ridotto 
in forma di grattugia e portato da raggi di 
ferro sopra un asse proporzionato, viene mosso 
dall'acqua o da altro motore qualunque. Questo 
è chiuso per ogni dove in una cassa , ad ec- 
cezione della superiore , nella quale il cilindro 
è più elevato deU’orlo della cassa stessa; cosio 
chè , aggirandosi , pende sempre fuori un se- 
gmento della sua circonferenza, mentre un altro 
apparecchio , sovraj)posto alla cassa , presenta 
le carottc alia grattugia , per essere ridotte in 
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una polvere alquanto grossa che si raccoglie 
nel fondo , c che porta in coinniercio il nome 
di tabacco raspato. 

616. 2.” Un telajo, composto di forti legni 
disposti a guisa di cassa, porta invece al fondo 
un complesso di seghe applicate 1 una contro 
l’altra e coi denti rivolti verso la parte esterna. 

Altra cassa, disposta sotto quel telajo, con- 
tiene qualche centinajo di carette, fortemente 
compresse , verticalmente disposte e sporgenti 
alcun poco fuori della cassa , onde > venendo 
il telajo mosso all’ insù ed all’ ingiù sulla parte 
delle carette che si presentano al di fuori, della 
tassa . i denti delle seghe , che ne formano la 
parte inferiore , le riducono in polvere che si 
raccoglie al fondo dell’apparecchio. La macchina 
deve essere portata da una corrispondente ar- 
matura. Col mezzo di una ruota dentata, dispo- 
sta al di sopra della grattugia combinata con 
un apparecchio locato sotto la cassa che con- 
tiene le carette, si procura l’ innalzamento succes- 
sivo delle medesime per presentarle all’ azione 
delle seghe, e per tal cagione la cassa, che le 
tonliene, è priva di fondo , ed internamente è 
rivestita di lamina di metallo, per facilitare il 
loro progredimento. 

617. La grattugia a seghe può essere posta 
in moto da una macchina a vapore, o da qual- 
che altro motore. 

610. Non tutte le sorti di tabacco vengono 


Digitized by Google 



PATITE SECOJCDA. 277 

raspate; ve no sono dì quelle che si riducono 
in polvere coi pestelli. I meccanismi, che a lai 
uopo s’ impiegano, sono semplici mulini a per 
stelli, che non occorre ulteriormente descrivere. 
Ci acconteremo però di osservare le seguenti' 
differenze che li dislingunno : 

a) I peslelli sono armati di lamine taglienti; 
-6) Lavorano sempre in numero di due per 
ogni lina, e questa ha un fondo di ferro ; 

c) Per ottenere una riduzione uniforme di 
lutla la massa , ogni lina si dispone sopra un 
tronco che verticalmente si aggira , ed in tal 
modo presenta successivamente tutte le parli 
della massa aU’azioue dei pestelli. 

619. Non sarà difQcile T ideare là disposi- 
zione di un simile apparecchio , immaginando 
una ruota dentata sopra l'asta di ciascuno de' 
tronchi, ed un’ unghia che, all'aggirarsi dell’al- 
bero orizzontale impegnandosi in uno dei denti- 
delia ruota, l’obbliga a fare una parte di rivo- 
luzione. 

620. La polvere grossolana , le cime delle 
carette che , non essendosi potuto grattugiare , 
si dovettero pestare e lo scarto delle foglie,- 
cioè i picciuoli ed i nervi , si riducono in pol- 
vere fina in mulini che non differiscono punto da- 
gli ordinari per la macina della farina. Ve ne 
sono alcuni con mole orizzontali, ed altri con 
una 0 con due mole, che, aggirandosi sopra un 
asse orizzontale, verticalmente rivolgono sopra 
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una mola giacente, alla quale si è avuto cura- 
di adattare un cerchio per evitare la disper* 
zione del materiale. 

La polvere, che si ottiene, viene passata pel 
frullone come la farina, onde averla di diverso 
grado di Quozza. 

b) fabbricazione dei tabacchi da fumare. 

Gli. Le operazioni che, costituiscono la pre* 
.parazioue del tabacco da fumare, sono: 
i.° La scelta e rassortimeolo delle foglie; 
l.“ La loro macerazione; 

S.* Lo sminuzzamento ; 

Af II diseccamento ovvero , per i tabacchi io 
corda, la riduzione delle foglie dopo dì averle 
macerate in corde , filandole , per così dire, 
sopra apposito meccanismo. 

621. Non ci resta piu nulla a dire sulla 
prima e sulla seconda operazione , perchè non 
differiscono dalle analoghe già menzionate ncL 
Tarticolo precedente. 

62^, foglie macerate e giunte al termine 
deir occorrente fermentazione , vengono ridotte 
in minuzzoli con un coltello simile a quello che 
serve a tagliar i cenci per la fabbricazione della 
sarta. 

624. I tabacchi sminuzzati si asciugano so* 
pra apposita stufa , per prevenire gli inconve- 
nienti che potrebbero risultare dall’ umido cbn 
per avventura potessero ancora contenere. 
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625. Le corde si preparano sopra un ap* 
parecchio molto semplice , costituito da mu- 
linello al cui asse si attaccano alcune foglie 
arrotolate l’una sopra l’altra, e, formandosi in 
tal modo una corda di foglie , questa si va 
sempre prolungando coll’ aggiunta di nuove fo- 
glie che si avrà avuto cura di umettare , per 
renderle più flessibili. La corda fatta si ravvolge 
attorno al naspo ogni volta eh 'essa è giunta ad 
una certa lunghezza. 

626. Le foglie, destinate a quest’uso, si fanno 
talvolta passare fra due cilindn di legno per 
schiacciarne i grossi nervi. 

I Zigarri si fanno a mano colle foglie bagnate. 

Aggiunta. — Il tabacco è una pianta annua - 
che viene seminata verso la Cne di marzo. Dopo 
due mesi vengono le sue piante trapiantate al- 
trove usando in ciò molte cure , dappoiché si 
mostrano assai sensibili ai venti , ai freddi , ai 
temporali, agli ardori del sole, ecc. ; per cui la 
loro coltivazione è una delle più diflìcili. Sei 
settimane innanzi la raccolta si svellono le fo- 
glie che sono da 15 a 20 centimetri discosti 
dal suolo e si cimano i fusti all’altezza da 65 
a 90 centimetri , in modo che al tronco non 
rimangono che otto o dieci e non più poi di 
venti foglie; le quali, quando si mostrano con 
macchie gialle , accennano il tempo della rac- 
colta che vuol essere fatta in una giornata in 
cui il terreno non sia umido e il sole non sia 
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troppo ardente. Si taglia il tronco o solamente 
de foglie che si tengono esposte almeno per due 
giorni aU’aria. 

Quattro sono le specie di tabacchi: i tabac- 
chi esotici, quelli del Levante, gli altri europei 
e gli indigeni. I primi ci vengono daH’America. 
Quello che ci arriva dalla Virginia è grasso , 
assai aromatico ed è preferito per la prepara- 
zione del tabacco in polvere. — Il tabacco del 
Levante ha foglie piccole , si mostra leggiero , 
accenna un sapore insipido e un odore di miele. 

— Il tabacco europeo è conosciuto anche sotto 
il nome di tabacco Olandese cd ha molta forza. 
Egli è assai stimalo in polvere. I tabacchi 
(l’Ungheria sono di due specie; il dehrezin che 
si adopera per la preparazione dei zigarri, e il 
szeghedin che lo si vuole di non buona qualità. 

— Gli altri, così detti indigeni, sono di sette 
varietà, delle quali si tengono in conto, in ispe- 
eial modo, tre soltanto. 

Nella fabbricazione dei zigarri si esige una 
buona scelta delle foglie e molta avvedutezza 
per parte di chi ne è demandato l’ incarico. Un 
zigarro ben preparato deve offrire eguale resi- 
stenza alla pressione delle dita , e l’ involucro 
non dev’ essere troppo compatto che altrimenti 
non si potrebbe fumare. La cenere che lascia, 
dopo la sua combustione, quanto più è bianca 
tanto più buono è il tabacco. 

La qualità dei tabacchi non istà nella quantità 
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dcU'alcali vegetabile che contiene — nicotina — , 
il quale, in certi tabacchi, trovasi sociato ad 
un principio aromatico particolare, il che vale 
a dare ai medesimi quel tale gusto da far pre- 
ferire piuttosto l’uno che l’allro di essi. — 
La nicotina, per Tallo della fermentazione, si 
fa in buona parte libera; mentre l’altra è trat- 
tenuta dall’ ammoniaca che si genera per quel 
processo ; per cui è a richiedersi molta dili- 
genza nel procedimento di tale alto per parte 
del raanufalturicro. — Tonini. 

Prodotti ricavati dalle piante per mezzo 
della fennentazione. 

627. Non v’è cosa in natura che vadi per- 
duta; un continuo moto fa passare le sostanze 
dal regno inorganico all’organico , e da questo 
nuovamente, disolvendosi fra loro gli elementi , 
passano a novelle combinazioni da originare 
nuovi prodotti che siamo abituati riguardare 
siccome inorganici. Cessando la forza vitale nel 
corpo organico, causa ignota ma ben visibile per 
i suoi numerosissiini fenomeni, di modo che, le 
sostanze inorganiolie sembrano agire in mudo 
assolutamente contrario alle leggi generali, cessa 
pure Io sialo violentò per cui gli elementi si 
ritrovavano nel corpo organico assoggettali alle 
norme comuni, ed entrano in numerose nuove 
combinazioni, abbandonando le affinità alle quali 
obbidivano. 
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In qftesta decomposizipne spontanea, che prenrle 
il nome dì femeotazìone , le parti elementari 
BÌ separano, 

628. In questa operazione della natura , che 
deve dirsi tutta chimica , vige il principio che 
tante volte trova la sua applicazione , cioè : i 
corpi non agiscono V uno sopra l' altro, se non 
quando almeno uno di essi si ritrova in istato 
di solazione , dal che ripetono l’ immenso loro 
impero i due grandi solventi : il calorico e 
Tacqua. La fermentazione non si opera che ad 
nn proporzionato grado di tempera tu "a, la quale, 
secondo le osservazioni finora fatte , è circo- 
scritta, gìtisla la natura del corpo che ha da sog- 
giacere alla fermentazione, fra i gradi cinque e 
venticinque positivi dì Réaumur. Così pure essa 
richiede un proporzionato grado di umidità, della 
quale però i limiti non si sono potuti finora fis- 
sare pw lutti i corpi; ma sembra però che l’ec- 
cesso d’umidità porti meno pregiudìzio di quello 
che sia la siccità, la quale si mostra assoluta- 
mente contraria alla fermentazione. 

' 629. I prodotti, che risultano dalla fermenta- 
zione, sono diversissimi, e di pendono in parte dalla' 
natura del corpo decomposto, ed in' parte dai vari 
gradi fi dai diversi periodi ai quali è giunta. 

630. Molti vegetabili producono un liquore 
che contiene gli elementi per una materia spi- 
ritosa, cui si è dato il nome di alcool; e sic- 
Qome la maggiore o minore quantità, che è con- 
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nula nel vino, vale a distinguere la diversa sua 
qualità, cosi si è dato alla fernienlasione,da cui ri- 
sulta l’alcool, il nome di fermentazione vinosa (*). 
• G31. Nelle medesime piante, altri gradi di 
decomposizione spontanea danno origine ad un 
liquido carico d' acido acetico, onde a tale fer- 
mentazione si assegnò il nome di fcrmentazipne 
acida o acetica. 

G52. Siccome le sostanze animali e quelle 
vegetabili, che contengono l’azoto, si avvicinano 
io qualche parte alla natura delle sostanze ani- 
malizzatc; così manifestano, in certi periodi della 
loro decomposizione un odore fetido manifesta- 
mente dovuto allo svolgimento deU'ammoniaca, 
e perciò a tale decomposiziooe sj è dato il nome 
di fermentazione putrida. 

655. Si è immaginato da alcuni che queste 
tre sorti di fermentazione non fossero , gene- 
ralmente parlando, che le manifestazioni di tre 
distinti periodi dell' intiero atto della fermenta- 
zione e che questo principiasse sempre dalla fer- 
mentazione vinosa, poscia passasse all’ acida, • 
terminasse colla putrida; quest’ipotesi però non si 
comprova col fatto , stante che vi sono motti 
corpi 4 che non passano mai per il supposto 
primo grado di fermentazione, ed invece ve ne 
sono altri che non diventano nemmeno acidi 
prima di putrefarsi. 


O asclM AcHa fennestaxiane alcootica, (pirilPR. ■ — Tonini, 
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654. Sembra piuttosto iocontrovertibile che 
le varie fermentazioni dipendano dalla naturale 
composizione de’ corpi fermentanti. Così noi non 
vediamo passare alla fermentazione vinosa , se 
non i corpi che contengono zucchero e glutine; 
perciò sono suscettibili di fermentazione vi* 
nosa da sè , o coll’ aggiunta dello zucchero , 
tutti (|uei vegetabili che contengono della fe- 
cola , perchè questa, nell’acqua calda, si con- 
verte in mueflagine. Ecco perchè tale sostanza' 
vegetabile, per essere portata alla fermentazione 
vinosa , vuol’ essere estratta coll’ acqua calda , 
poiché la fecola non si discioglie nell’ acqua 
fredda , e la calda la trasforma in mucilagine 
suscettibile di contribuire alla fermentazione , 
perchè alta a convertirsi in zucchero , sotto > 

'l’influenza di un grado di temperatura com- 
preso fra i dodici ed i sedici gradi di Iléaumur.' 

655. Oltre alla materia zuccherina , si rì- 
cliiede ancora la presenza di altra albuminosa, 
che costituisce la parte più attiva fra tutti gli- 
agenti valevoli a produrre la fermentazione. Man- 
cando questa sostanza, non è dato far fermen- 
tare tampoco una soluzione di zucchero nel- 
r acqua, mentre la fermentazione in quella so* 
luzione si manifesta immediatamente quando 
vi si aggiunge il fermento, e di nuovo si ferma 
quando, colla iiltrazione del fluido fermentante, 
si sottrae questo principio. 

656. Un tale fenomeno manifestamente ci 
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conrince che il fermenlo non si trova disciollo 
nel fluido, ma solo meccanicamente stemprato, 
e eh’ egli unicamente non opera sé non dirìgendo 
la fernicnt.izione, mentre, soggiacendo egli* me^ 
desimo ad una decomposizione che lo porta 
alla putrefazione, comunica la fermentazione al 
rimanente del liquido col mezzo delle parti che 
da esso si liberano.' 

637. Siccome la fermentazione putrida è ca- 
gionata più particolarmente dalla natura orga- 
nico-animale , cosi parecchi chimici moderni 
hanno dato alla materia clic la produce il nomd 
di materia vegelo-auimale. 

• 638. La feccia, che si separa dal mosto del 
vino e dalla birra, è un fermento molto attivo 
per comunicare e per eccitare la fermentazione. 
Essa contiene, unita all’acqua, una materia fU 
hrosa penetrata dagli acidi carbonico , acetico , 
malico, dalla mucilagine e dallo zucchero, e di 
più una terza parte all’ incirca di materia glu- 
tinosa. Questa materia , che forma la base del 
processo di fermentazione, facilmente si separa 
dalla feccia, quando si lascia riposare per alcuni 
giorni. Allora la sostanza attiva si solleva , e 
galleggia sopra un liquido del tutto inattivo. 

639. Il fermento non può conservarsi allo 
stato umido, senza che passi alla fermentazione 
putrida , onde si sono fatti diversi saggi per 
trovare un mezzo di produrre una sostanza 
asciutta, atta a servire di fermento ogni qual* 
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Tolta si tratta di eccitare la fermentazione vinosa, 
ed alcuni privilegi, ottenuti su questo particolare 
da diversi individui , danno a conoscere che le 
ricei*che hanno avuto il desideralo successo. 

G40. La farina impastata coll* acqua calda , 
ma non bollente , e la parte caseosa del latte, 
possono in molli casi servire di eflicace fer- 
mento. Cosi pure la prcsenia di una piccola 
porzione d'acido, e particolarmente T eccesso 
di acido, che contiene il larlrato di potassa, non 
poeo contribuiscono ad eccitare la fermeutazione. 

Della fermentazione vinosa. 

641. Quando» sotto le condizioni ora accen- 
nate , la fermentazione si manifesta in un li- 
quido, questo soggiace a vari cambiameuli : 

1 S’ iutorbida ; 

2. " Sprigiona, gran copia di gas acido carbonico ; 

3. ” S’ innalza la sua temperatura. Questo è il 
principio del processo chimico che si va ope- 
rando, poiché, dopo che la temperatura si è 
iuualzata colla dovuta regolarità , il liquido 
avrà acquistato delle proprietà molto diverse 
di quelle che dapprima possedeva; 

4. ” 11 sapore dolce, che dapprima si poteva os- 
servare, si è cambialo in vinoso, il che pro- 
viene da una sostanza nuova che in esso si 
è formata, chiamata alcool. Questa sostanza, 
«omposta di tre parti di carbonio, di due d’i- 
dregene e di una d’ossigeoe, è quella che co* 
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muoica il così detto spirito a tutti i liquori 
fermentati (*); 

5.' In (ine, non solo il liquido è stato in parta 
decomposto, ma ancora il fermento; per cui, 
non potendo più restar sospeso nella nuova 
combinazione liquida, si precipita, e, da tor> 
bida che era, diventa nuovamente limpida. 
642. In quest’operazione il fermento non f0> 
tieramente si precipita, per cui la parte, chi' 
rimane, non cessa di fare il solito effetto, ecci- 
tando continuamente la fermentazione, la quale 
va progredendo lino a che vi sia nel liquido 
una parte ancorché piccolissima di fermento. 
Per tutto il tempo che dura la fermentazione 
nel vino, esso resta bevibile. All’ incontro quando 
non vi si trova più fermento, quando anche non 
si fosse trasformata in alcool tutta la parto 
zuccherina, si ferma la fermentazione. 

645. U caso sarebbe poi tutto diverso, quando 
nel liquido esistesse del fermento, e fosse con* 
sumata la materia zuccherina , e trasformata 
intieramente in alcool; allora l’alcool medesimo 


(*) PHì aRsmtot) stui^ «mdassero ! chimici a rìgaardare raloonl 
fermalo di qoattro equiraleaLi di carbonio, sci di idrogeno e due di 
Msigwo,^che aQ' analisi oentesimalel rì$|iondono a 
Carbonio . . . 89. 67 

Idrogeno . . . 19. 00 

Oss^enp . . . S4. 4S 
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aiiilrchlìc soggetto ad ulteriore decòmposizionc, 
e verrebbe più o meno compiutamente tras- 
formato in acido acetico. La causa, per cui , 
nella maggior parie delle fermentazioni vinose, 
si produce una leggiera porzione di acido ace- 
tico, è la difficoltà che s’ incontra a far sì che 
una grande massa in tutte le sue parti soffra 
il medesimo grado di decomposizione. 

Della fabbricazione del vino. 

644. È cosa impossibile il dettagliare le ma- 
nipolazioni che si usano nella sua fabbricazione, 
perchè non solo nei singoli paesi vengono ese- 
guile diversamente , ma ancora altrimenti ope- 
rano gli abitanti del medesimo villaggio. Siamo 
per questa ragione costretti a non parlare che 
delle operazioni in generale, senza entrare nelle 
sue particolarità. 

645. Tutte le operazioni che riguardano la 
fabbricazione del vino si riducono: 

1. " Alla coltivazione delle vili; 

2. * Alla raccolta dell’ uva ; 

3. “ Alla pigiatura ; 

4. * Alla fermentazione del mosto; 

5. * Alla conservazione del vino. 

646. La coltivazione delle viti e la raccolta 
delle uve, appartenendo all’, agranomia, le indi- 
cheremo di volo. La pianta appartiene all’ or-' 
dine primo della quinta classe perchè provve- 
duta di cinque slami subuliformi semplici eretti, 


Digitized by Google 



PABTE SECONDA. 2HD 

ilpridm*, c con uno slimnin ottuso, applicato senza 
stelo immodinlaniente siiirovario. Le sue varietà < 
sono numerosissime , e si può dire in generale 
che le molte differenze, che si osservano nella 
gran varietà de’ vini, derivano più dal suolo, dal 
clima e dalla coltura della pianta, di quello che 
da qualunque altra causa. 

6d7. Quantunque la pigiatura dell’ uva influisca 
sul sapore del vino, forse di ftiù di quello che non 
si crede comunemente; pure vi sono mollissimi 
metodi diversi, che tulli si vogliono per buoni. 

Vi sono di quelli che pigiano le. uve in va« 
sle line con mazze di legno, tali quali le hanno 
raccolte ; altri vi fanno precedere la sgranella* 
tura, credendo di ottenere in tal modo un vino 
più piacevole e meno acerbo ; altri inlìne , non 
conienti di lasciarvi gl’ intieri raspi, procurano 
anzi, di romperli, e di schiacciarli compiuta- 
mente perchè il sugo astringeiile, che conten- 
gono , dia maggiore durata al vino. Taluni le 
pigiano coi piedi , altri, riponendo le virtù del 
vino nella forza di fermentazione alia quale 
portano appunto le buccie del frutto , sottrag- 
gono i raspi air effetto della Jerinentazione le- 
vandoli con appositi mezzi , e prociiraudo la 
l*erfetta rottura delle buccie dell’ uva medesima, 
di ohi sottopongono la vinaccia alla pressione 
di energico torchio , di costruzione varia , se- 
condo che si fa agire una leva pesantissima 
piuttosto che una vite, o una zeppa. 

Temoloyia, voi. II. 19 
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640. Appunto, come per le operazioni prcee* 
denti, cosi ancora la ferraenlaiione del mosto 
si eseguisce con diversissimi melodi , perfino 
dÌMnetralmente opposti. L’etiologia della forraa- 
•ione del vino , secondo che ce la spiegano le 
dottrine della fermentazione , dietro lo stato 
attuale delle nostre cognizioni fisico-tecniche , 
itiettcrà ognnno in grado di giudicare del mi- 
gliore fra questi metodi ; mentre, fedele a quanto 
vi promisi , dirò schiettamente tutto ciò .che 
succede nei laboratori, senza voler decidere la 
questione che ancora pende indecisa fra i chimici. 

649. Le uve pigiale ( o il sugo unicamente 
cavato col mezzo del torchio ) si mettono in 
no vaso a fermentare. Quelli , che credono a 
proposito di farle fermentare all aria aperta , 
usano line senza coperchio ; gli altri le rico- 
prono leggermente ; quelli infine , che temono 
di perdere l’aroma, 1’ alco«>l e l’ acido carbonico, 
thè si svolgono nell’ atto della fermentazione , 
fanno fermentare il mosto in line chiuse, o me- 
glio ancora in botti costruite in modo da in- 
tercettare assolutamente ogni comunicazione della, 
massa fermentante coll’aria atmosferica. 

650. Nelle line aperte, secondo la temperatura 
più 0 meno elevata dell arnhiente, il mosto c*#* 
inincia ad intorbidarsi ; si manifesta un movi- 
mento interno del tutto analogo all’ebullizione; 
i raspi e le buccic do’ granelli s’ innalzano alla 
superficie del liquido , ed ammucchiandovisi in 
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massa considerevole , vanno a formare ciò che 
chiamasi il cappello. Nel corso della fermenta-» 
«ione si asciuga la superficie esterna di questo • 
cappello, ed allora si comincia una fermenta- 
alone acida , che st palesa all’ odore. 

651. Ciò non ostante si trovano de’ vignajuolr 
che non temono di rompere di tempo in tempo 
il cappello, e di riraenare il mosto , cacciando 
i frammenti del cappello in mezzo alla parte 
occupata dalla fermentazione vinosa, il che di- 
cesi folkitura,r 

652. Dopo che si è calmato 1! movimento 
della prima fermentazione, questa prosegue bensì, 
ma con minore forza, ed il volume del liquido 
fermentante decresce colla diminuzione della^ 
temperatura e dello' svolgimento del gas. 

655. Quelli poi, che vogliono eseguire la fer- 
mentazione senza il coniano delf aria, debbono 
^evenire l’esplosione che potrebbe produrre il 
soverchio sviluppo di una sostanza gasosa, cioè 
deir acido carbonico che si sprigiona dal mosto. 
Gli* apparecchi idropneumatici ed il sifone di si- 
curezza di Welter sono quasi le uniche disposi- 
zioni che a tal uopo abbisognano. 

654. L’ apparecchio idropneumtatico consiste 
nell’ applicazione ad un foro praticato nel coc- 
chiume, di un tubo ricurvo, di cui l’altra estre- 
mità peschi in un mastello pieno d’acqua, onde; 
quando U sforzo del gas acido carbonio che si- 
forma nell- interno delia botte fosse troppo forte. 
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possa attraversare Tacqiia, senza che Taria atmos-- 

ferica abbia ad introdurvisi. locchè del resto sem- 

• ^ 

bra che potrebbe succedere, allorché, per il di- 
minuito volume della m-!ssa dopo terminata la 
rapida fermentazione, si formasse un vuoto nel- 
r interno della botte. 

055. Il sifone di sicurezza è un tubo ripie- 
gato in tre parti , la prima delle quali ascen^ 
dente e fissata all’ apertura del cocchiume , la 
Keconda discendente, e la terza ascendente pure, 
ma più elevala della prima. Un poco d’ acqua, 
che s’ introduca per la parte più alta del tubo, 
forma una specie di valvola che permette V u- 
scila al gas, ed intercetta l’introduzione dell’aria^ 

Della conservazione del vino. 

i 

056. Il primo mezzo, che si suole adoperare 
per la conservazione del vino, è quello di tra- 
vasarlo in botti esenti di ossigeno, ed il secondo 
di chiarificarlo quando egli , per un disordine 
nato nel progredimento della fermentazione lenta 
che continua nella botte , presenta un aspetto 
torbido e tenace, non dissimile da quello dell'oliol 

1157. L’ossigeno, contenuto nell’aria atmosfe- 
rica, contribuisce, a quel che pare, a produrre 
nel vino la fermentazione acetica , ed a comu- 
nicargli un sapore acido ; la purificazione delle 
botti, nelle quali si fanno abbruciare delle mie- 
eie di panni-lini inzuppati di zolfo liquefatto , 
assorbendo l’ ossigeno dell’ aria contenuta nella 
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botto , e talvolta raggiunta di un poco df zuc- 
chero , costituiscono il mezzo onde opporsi a 
quest’inconveniente. 

- 658. È importante del resto che non vi ri- 
manga mai alcun vuoto nella botte, onde que- 
sta deve sempre mantenersi piena, coll’ intro- 
durvi nuovo vino ogni volta che se ne toglie 
una' parte , o che, in seguito ad nn’inevitabilé 
evaporazione, si sia formato un vuoto. 

V 659. n vino torbido si chiarifica con alcuni 
bianchi d’uovo che si sbattono con un poco 
d’acqua, e si versano nella botte coiravverlenza 
di rimenare il vino con un mazzo di verghe 
sottili, e di lasciarlo nuovamente riposare , ac- 
ciocché si deponga in fondo della bolle tanto 
il 'mezze adoperalo, quanto il fermento, cagione 
di quell’intorbidamento. Al medesimo uso serve 
pure la colla di- pesce disciolta neiracqua. 
i'660. A misura che nella botte il vino fer-^ 
menta lentamente , e senza bollire , diventa il« 
vino stesso più carico d’alcool per la trasfoi-*- 
mazione della materia zucclieriua che conteneva; 
per cui il tarlralo di potassa, non polendo più 
mantenersi in soluzione nella diminuita quantità 
d* acqua , si precipita con una parte del fer- 
mento e della materia colorante, a si attacca 
alle pareli della bolle, nel quale stalo costitui- 
sce la sostanza che in commercio si dice tar- 
taro , eh’ è rosso quando viene dal vino rosso, 
c bianco quando è prodotto dal vino bianco. 
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661. Il sale, conosciuto in commercio sotto il 
nome di cremore di tartaro, o quella sostanza 
usata in chimica sotto il nome dì tartrato di 
potassa acido , è il tartaro depurato dtdla ma- 
teria colora'nte e dà tutta la potassa libera che 
poteva Irovarvisi unita. 

j 665. Il tartaro a tal effetto si purga, facen- 
dolo ripetutamente disciogliere nell’ acqua bol- 
lente, e procurando la separazione delle sostanze 
estranee sotto forma di schiuma , aggiungendo 
alla massa indiente del sangue di bue allungato 
ooir acqua e deU’argilla. 

665. Il residuo di questa fabbricazione, ri- 
dotto in ceneri colla combustione, somministra 
in grande copia railumc di feccia. 

664. Il sidro nei climi freddi fa le veci del 
vino , sebbene con poco successo. Questo è il 
sugo ili alcune specie di mele ^ di pere, ed il 
modo di prepararlo non differisce dai metodi 
descritti per il vino. I frutti si rompono in un 
molino a mola verticale, come le ulive, il sugo 
si spreme col torchio e si sottomette alla fer- 
mentazione come quello dell’uva. 

Aggiunta. — Varie qualità di vini si hanno 
in commercio , e queste dipendono dai paesi 
dove si preparano , dai vigneti da cui si trae 
l'uva, dal modo con cui si ottengono e da altre 
cagioni. — Più comune però è la divisione loro 
in nini secchi, vini zuccherini ed in vini spu- 
meggianti non che c gli uni e gli altri vengono 
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distinti in vini bianchi e in vini rossi , e questi 
poi sono più 0 meno carichi a seconda della 
quantità del principio colorante che contengono. 
Anche i vini bianchi segnano divei*se gradazioni 
di colore dal bianco al giallo carico. 

Lasciando la parte agricola che risgiiarda alla 
classificazione delle viti e al modo di loro coltura» 
ci occuperemo dell’ importante processo della 
vinificazione. 

Perchè abbia luogo la vinificazione dell' uva 
importa che questa abbia lacerata la propria 
buccia e che il succo che contiene si trovi al 
contatto deU’aria. Schiacciata l’uva viene locata 
in vasi di legno, più particolarmente, o di terra 
nei quali , dopo alcuni giorni » sì manifesta la 
fermentazione che viene accennata da innalza- 
mento di. temperatura e da svolgimento di gas 
acido carbonico. Quando il liquido non bolle 
altrimenti» che possiede un sapore vinoso e che 
si chiarifica» lo si travasa in altro recipiente ed 
allora chiamasi vino , dove continua a fermen- 
tare per alcuni mesi; per lo che si forma una 
schiuma che galleggia sopra il lìquido e che è 
costituita dai frantumi dei lievito. Questa schiuma 
col tempo si precipita unitamente al cremore 
di tartaro che deposita esso pure per la pre- 
senza deH’alcool o spirito di vino. 

11 deposito o feccia del vino è anche detto 
lievito che consta di sali a base alcalina e cal- 
care » di materia colorante » di fermento e dei 
rimasugli delle frutta. 
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Quando il vino si è liberato del lievito , lo 
si chiarifica con colla di pesce o coll’ alburno 
d’ uova , il che vale a spogliarlo delle materia 
straniere , che , trovandosi tutt’ora sospese nel 
liquido, gli tolgono la trasparenza e servono a 
mantenerlo in fermentazione. 

Il deposito del tartaro viene agevolato dal 
movimento e dal calore; ed ecco 11 perchè i 
vini francesi, c specialmente quello di Bordeaux, 
si fanno migliori per la navigazione marina. 

I vini bianchi si preparano o coll’ uva bianca 
od anche coll’ uva rossa, ma quest’ ultima viene 
privata della sua buccia dove risiede' la materia 
colorante rossa. 

I vini spumanti si ottengono col mettere il 
mosto nelle bottiglie innanzi che sia compiuta 
la fermentazione vinosa. L’acido carbonico che 
si genera si discioglie nel vino e tanto è mag- 
giore la dissoluzione di questo gas quanto è 
più energica la pressione esercitata. 

E siccome in oggi, per la' mal’ augurata eri- 
sife che maltratta generalmente le vili, si ven- 
gono a proporre varie ricètte per avere un liquore 
che per similitudine viene detto vino senz' uva; 
così crediamo non tornerà discaro 1’ offrire la 
composizione generale del mosto d uva , il 
quale consta d’ acqua in grande quantità , di 
glucose 0 principio zuccherino pure in molla 
copia , di fermento o materie azotate solubili , 
di pedina e mucilagine , di tannino in piccola 
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dose, d’acidi malico e tartarico liberi, di materie 
coloranti gialle e bleu, di materie di grasse, di 
tartrato acidulo di potassa, di tartralo di calce 
e di albumina ed in alcuni mosti di certe spe- 
ciali uve anco del tartrato di ferro. Si trovano 
pure il solfalo di calce, d’allumina, il solfalo di 
potassa e il cloruro di sodio o di potassio. 

L’ odore soave del vino deriva da un olio 
essenziale del vino detto dai chimici etere enan- 
tico, il quale sembra procedere dall’ossidazione 
delle materie grasse del mosto. 

Più è la quantità dell’ alcool che si forma ; 
più i vini sono generosi, inebrianti. 

I vini vengono adulterali sia con sostanze 
per sè innocue, sia con principi o materie che 
pregiudicano più o meno la salute dei consuma- 
tori, e ciò nell’ intendimento di dare quel colore 
e quel gusto che sono meglio apprezzali in com- 
mercio. La chimica però, meglio che la pratica 
empirica, vale a scoprirne le frodi; e le autorità 
politiche risponderebbero certo ad uno de’ suoi 
più sublimi mandati se , guidati da uomini di 
scienza e di coscienza, venissero a porre un fine 
a sì pregiudicevoli pratiche cogliendo i contrav- 
ventori e sottoponendoli al rigore delle leggi 
repressive (*). 

II sidro è fra i liquori fermentali quello che 
tien luogo in, vece del vino , dove il clima non 
assenle alla coltivazione della vile. Il sidro si 

(*) Veggansi li combinati §§ 40S, 404, 40 V del buoto codice 
penale Àuslriaco. — Tonini. , 
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ottiene dalle poma e dalle pere. I pomi tardivi 
forniscono un sidro generoso e che si conserva 
per mollo tempo ; mentre i pomi precoci ne 
danno uno chiaro , assai gradevole , ma povero 
di colore e di alcool. Questo dura appena uu’anno. 
La tsua preparazione riesce più facile e più 
pronta a petto di quella del vino. Le uniche dili- 
gente da aversi consistono nella raccolta delle 
frutta che avviene in settembre. Le frutta si scbiac- 
eiano entro un truogolo ciixtolare in cui vi ha 
una mola verticale in pietra mossa da un ca- 
vallo. La polpa conseguita si spreme entro sao- 
chi di crine. Il succo della prima spremitura 
dà il sidro forte ; quello delle altre due il pie- 
colo sidro 0 ndro debole. — 11 sacco dei pomi 
consta di moiracqua, d'una piccola quantità di 
tucchero, di fermento, di albumina, di una ma- 
teria' particolare colorante, degli acidi peclico , 
malico e gallico, di malato di calce e di molla 
mucilagine. Il sur^^o viene sottomesso alla fer- 
mentazione entro vaso a larga apertura. 

11 sidro di pere si ottiene collo stesso metodo, 
ed à più irritante dell’ altro di pomi. — Tonini. 

Fabbricazione della birra. 

665. La birra è una bevanda preparata coi 
cereali, mediante la fermentazione vinosa. Quan- 
tunque si possa estrarre questa da lutti i ce- 
reali , e sebbene essa venga in diversi- paesi 
preparata col frumento, come si usa fare in 
alcune parti della Germania meridionale, ovvero 
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<coiraTeTm, come di frequente praticasi ih alcune 
provincie settentrionali della medesima; pure 
r orzo è il materiale che più generalmente si 
adopera per tale preparazione. Nell’ esposizione 
delle manipolazioni occorrenti per questa fab- 
bricazione, parleremo della preparazione della 
birra coirono. 

G66. Tutte le manipolazioni costituenti la 
fabbricazione della birra, si riferiscono a tre 
operazioni fondamentali, cioè : 
a ) Alla preparazione dell’ orzo germoglialo ; 
b ) Alla preparazione del fardello; 
e ) Alla fermentazione della birra. 

a) Preparazione deWorzo germogliato. 

677. Questa operazione consta di tre mani- 
polazioni distinte: 

1. * Del germogliamento dell’orzo; 

2. " Dell’ asciugamento all’ aria o dei forni ; 

3. “ Della spelatura e lavatura al mulino. 

668. Il momento, in cui 1’ ono incomincia a 
germogliare , è appunto il più opportuno per 
determinare la maggiore produzione d’ alcool , 
perchè la fecola del grano viene per la più 
parte tramutata in zucchero . e questo , per la 
fermentazione, si trasforma in spirito di vino. 

669. L’orzo si mette a macerare nell’ acqua 
fredda; questa estrae dalle bUccie un colore 
gialliccio proveniente da una parte di materia 
estrattiva che si discioglie, lodi, dopo di averne 
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decantata Tacqua, Terzo si trasporta al germi* 
natojo, lo si dispone in niiicchi prismatici, che, 
rivoltandoli di tempo iii tempo, si riducono in 
un solo strato di altezza uniforme. Tale, opera- 
zione comunemente richiede novantasei ore di 
tempo; ed iu questo frattempo ’T orzo , aiutata 
dall’ umidità e dal calore che si svolge dai 
nincchi, comincia a germogliare: 

670. Se si trascurasse di diminuire il calorei, 
che nell’ interno delT orzo si svolge' riraovundo 
i mucchi, ne risulterebbe un grande discapito ; 
in primo luogo perchè si carbonizzerebbe la 
parte interna, per l’eccesso di temperatura; ed, 
in secondo luogo percliè si sospenderebbe la 
fermentazione sulla parte esterna, per il diseo 
camento risultante dall’eccessiva evaporazione. 

671. In quest’ operazione sembra che si di- 

sperda il di più della parte del carbonio' ne* 
cessarlo per la vegetazione in conseguenza di 
una leggiera porzione d’ossigeno ebe l’orzo as- 
sorbe dalTatmosfera. . ‘ 

672. Quando i germi sono arrivati ad ugua- 
gliare un terzo , o la metà della lunghezza del 
grano, se ne interrompe l’ulteriore sviluppo, e 
l’orzo si trasporla nel luogo apposito per farla 
asciugare. 

673. Il diseccamento si opera in due modi, 
all’ aria o nei forni , e dalla differente azione 
dell’ uno di questi mezzi o dell’ altro , dipende 
la diversità di sapore .della birra bianca e 
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della birra bruna,* poiché rempirwima, comuni- 
cato colla torrefazione all’ orzo germogliato , è 
quello che comunica alla birra bruna il colore 
oscuro ed il sapore alquanto amaretto. 

674. Alcuni invece dei forni adoperano una 
macchinctla per ' torrefare l’orzo col fuoco di 
un fornello, o il vapore dell’ acqua bollente, o 
il fumo del legno. Sono mollo variate le di- 
sposizioni che si danno a tali macchinette. Nelle 
une i grani scorrono attraverso ad una Stufa 
riscaldata ; in altre sono distesi sopra una la- 
stra di lamina di ferro forala da numerosi bu- 
clii ; in altre sono disposte in modo che 1 orzo 
circoli attorno a vari tubi riscaldati dal vapore 
di uira caldaja, ecc. 

■‘675. In lutto il corso di questo processo, 
r orzo subisce alcuni cambiamenti di sommo 
rilievo ; nel germogliare svaniscono in parte la 
taucilagine e il glutine o fermento che hanno 
servilo alla formazione del germe, e la fecola, 
quasi per intiero , si è trasformata in- una so- 
stanza dolce e solubile nell’acqua; inoltre colla 
evaporazione dell’ acqua si perde all’ incirca la ' 
quinta parte del peso dell’orzo. 

■ 676. L’ orzo germogliato , dopo essere stato 
perfettamente asciugalo nei forni , si manda al 
mulino per essere spelato e ridotto in tritello 
non molto lino. 

Il mulino, chi serve a tal uso, non differisce 
per nulla dal mulino destinato a preparare la 
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farina. Solo Vi due mule debbono tenersi non 

molto vicine. 

b ) Pt'eparazione del fardelio’, 

677. La preparazioner del fardello comprende 
pure un complesso di tre ma ni poi azioni : 

L’estrazione del fardcUo ; 

J.“ La coltura del fordiUo col luppolo; 

3.® n ralTreddaracnto dell’eslralto. 

678. Dopo che forzo, ridotto in tritello; si c 
messo in una Una vasta; della lina materia, vi 
si versa sopra deli’ acqua Icpkia o fredda , si 
rimena diligentemenle, e dopo di avere decan- • 
tata la prima acqua , se ne sostituisce altra 
riscaldata alla temperatura di 60 gradi , che 

si lascia fino a tantO'r che il fardello sia per^ 
fettamente cavato. L’estratto prende il nome dr 
mestieri, e contiene dello zucchero unito ad una 
piccola porzione di fecola non decomposta e 
pochissimo glutine. 

679. fi luppolo è una pianta dell' ordine vi» 
gesiinosecuudo del sistema sessuale, i cui fiori 
femmine non si trovano coi fiori maschi sul 
medesimo fusto , ma esistono sopra piante 
diverse. 1 fiori femmine , composti di nume- 
rose squame, che sono unite a foggia del cono 
del pino di colore verde giallastro , o tendente 
al bruno, e dotati di una grandissima fragranza, 
SODO la parte importante della pianta. Una so- 
stanza gommosa ed amara, coulenula in questi 
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fiori, contribuisce a rendere la birra più sapo- 
rita e durevole , mentre 1’ aroma fragrante 
comunica un odore più piacevole. 

1 fiori del luppolo formano un ramo di coìn- 
inercio non indilfereute nei paesi ove si fb grande 
consumo di birra , e la coltivazione di quella 
pianta occupa una notabile parte de'^ coltivatori. 

680. Questi fiori si aggiungono ai mestieri 
Della proporzione del cinque per cento in peso, 
e si fanno leggermente bollire. Altri preferiscono 
di ottenere un estratto c(dl’ acqua tepida , e dì 
aggiungerlo alla massa bollente ; questo metodo 
sembra molto vantaggioso sotto diversi rapporti. 

684 . La quassia, V artemisia, la genziana, il 
trifoglio amaro, la coloquintide ed altre sostanze 
amare che alcuni hanno immaginato di sosti- 
tuire al luppolo, sono sotto ogni riguardo sofi- 
sticazioni che non dovrebbero tollerarsi. 

682. 1 mestieri debbono farsi ralfreddare più 
presto che sia possibile ; per cui si trasportano 
io una caldaja di grandissima superficie , nella 
quale continuamente si agita il liquido con tazze 
di legno per accelerare la dispersione del calo- 
rico. L’ importanza di raffreddare in poco tempo 
-la mas.sa ha fatto immaginare diverse disposi- 
zioni o meccanismi a tal uopo, fra i quali si dis- 
tinguono gli apparecchi che conducono il fluido 
per tubi metallici attraverso ad una massa 
d’ acqua fredda , e quelli che all’ opposto col 
mezzo di simili tubi metallici , couducouo una 
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Borrente' d*acqua aitraverso alla lina. Molti fab- 
1 ricatori si accontentano di procurare la libera 
cinolazione dell’ aria atmosl'erica con molte 
ap< rlure praticale nel locale io cui è situata la 
caldaja mollo piatta contenente il liquido. 

c) Della fennentasionc della birra. 

683. L’ultima operazione, colla quale si ter- 
mina la fabbricazione della birra , è quella di 
travasarla in line alle e di eccitarvi la fermen- 
tazione coiraggiunla dell’ uno per cento di fec- 
cia di birra. 

684. Nel corso di questa fermentazione, una 
porzione dello zucchero, contenuto ne’ mestieri, 
si converte in alcoole e sviluppa dell’acido car- 
bonico; mentre il fermento si separa e si pre- 
cipita. Dopo che la fermentazione si è calmata, 
la birra si travasa in botti , nelle quali , colla 
successiva fermentazione, che vi continua, essa 
depone il fermento sulle parli del recipiente fin 
tanto che sia del tutto scomparsa la parte zuc- 
cherina che in essa era contenuta. 

685. I miglioramenti, che si è cercato d’in- 
trodurre in questa fabbricazione , non potevano 
riferirsi che ai mezzi di facilitare i numerosi 
travasaraenti che occorrono , giacche tutto il 
rimanente è fondato sopra i veri princìpi della 
fermentazione; numerosi ed ingegnosi meccani- 
smi sono destinati , nei grandi stabilimenti di 
questa sorta, a semplificare questi lavori. Si è 
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ricorso pure alla forza del vapore per arrivarvi» 
inorpirgandolo non solo come agente nella mac- 
china a vapore, ma ancora come mezzo che , 
coir immediata sua pressione sulla superficie 
del lìquido, obbliga quest’ultimo a trasportarsi 
sopra quei punti che occorrono per la sua Iras-. 
formazione. 

Aggiunta. • — La fabbricazione della birra ri- 
sulta precisamente delle seguenti speciali ope- 
razioni : 

Si fa germogliare il grano col quale s’intende 
di preparare la birra nello scopo di tramutare 
r amido , di cui il grano risulta costituito , in 
dèsteiina ed in gliicose. Questo primo procedi- 
mento, che è preceduto dalia macerazione nel- 
r acqua del grano per 24 o 36 ore a seconda 
della stagione in cui si opera e coU’avverlenza 
di rinnovare T acqua per tre o quattro volle , 
è chiamato ridurre il grano in mallo. Perchè 
avvenga la gerraogliazioue del grano , importa 
che questo sia sotto T influenza della umidità 
e di una temperatura convenevole. Vuoisi avere 
presente di non sottoporre al processo di gerino- 
gliazione ogni qualità di grano farinaceo quaulun-' 
que spettante alla stessa specie, perchè ben altre 
cure richiede il grano piu pesante di quanto 
abbisogna il più leggiero. L'orzo bene ammollito 
acquista in peso il 47 p. O/q e il suo volume 
aumenta del 20 p. OJq. — L’orzo che si vuole 
far germogliare debb’ essere collocalo a stiati 
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di 60 cenlirnelri dì spessore, dove lo si lascia^ 
per 26 ore, avendo cura di rimuoverlo con palle- 
e di diminuire lo spessore degli strati in modo» 
di ridurlo fino al 25 p. O^O- — È savio consi- 
glio quello di regolare gli strati a norma delle- 
stagioni in cui si opera ; come pure è ottimo 
procedimento quello di rimestare il. grano pià' 
volte onde purgarlo della polvere , dei grani 
guasti e di ogni altro corpo straniero; Chi sor- 
veglia alla germogliazione avrà a guida un ter- 
mometro, c ricorrerà alll inaffiamento del grano, 
ogni volta che sarà da lui giudicato necessario. 
L orao 0 grano amidaceo, dopo le accennate 26 
ore, si rende molle al tatto, c i tecnici dicono 
che il grano suda. La sua temperie non deve ol- 
trepassare il 25° centigrado ; e il momento , 
da aversi in conto dal fabbricatore onde rimuo- 
vere il grano, è una specie di odore fetido che- 
si manifèsta. Quando il grano accenna la com- 
parsa di una piccola prominenza bianca , che 
ben presto si divide in tre filamenti — radi- 
ehetle — è il tempo di arrestare 1’ atto della 
germogliazione diseccandolo al forno o alla stufa, 
ha cui temperatura non deve eccedere il 30." 
sulle prime , ma che gradatamente si eleverà a 
66." , 0 più secondo la natura del malto che 
vuoisi' conseguire. 

■ Il grano tramutato in malto acquista da 2 a 
5 centesimi in volume; mentre perde in peso 
il ‘20 p. Q/o di cui 12 constano d’acqua. Sopra 
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fOOO parti di malto si trovò ima perdila di 
80, die equivale agli alti i 8 p. Oyo ; por le ma- 
terie levate dalle acque della preliiiiinare lava- 
tura in ragione del 15 per 1000 ; per quella 
ehe vanno perdute per 1' alto della germoglia- . 
zionc zn 0,050 — ; per le radici tolte dietro il 
pulimento zz 0,050^; e per le perdite non bene 
determinate zz 0,005. — Il buon orzo però, per 
l’atto del maltaggio, non perde più del due per 
cento. Ciò che importa diligenlare è la separa- 
zione delle piccole radici , ond’ evitare che la- 
fermentazione in luogo d’ essere aleoolica non si 
faccia puti’hlav kvin fece conoscere tino dal 1785 
come era dato avere dai cereali inJn maltati 
una bevanda aleoolica , quando alla loro fecola 
venisse aggiunto dello zucchero. 

Si contano tre sorte dì malto; il mallo smorlor 
il malia bruno ed il mallo ambraceu, ciò che de- 
riva dal modo di diseccazione. Il malto ainbra- 
ceo è il più stimato, perchè dà ima birra me- 
glio ricca di alcool. Il forno , per essiccare il 
grano germogliato, è una camera a modo di pi- 
ramide rovesciala. La base della piramide ò- 
copcrla d’un tavolato su cui si estende il multo 
a strato di 10 centimetri circa di spessore. In 
oggi si usano per tavolato delle lek* metalliche o 
dei graticci di lamiera di ferro. Il fuoco viene 
collocato al disotto , e durante il diseccamenlo 
del grano , questo verrà di sovente rimestato- 
e il . calore sarà regolato a seconda dcU^ 
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natura del malto che si desidera ottenere, cioè 
se pallido , bruno od ambrato. Avvertasi di 
procedere gradatamente all' innalzamento della 
temperatura, la quale non dovrà mai oltrepas- 
sare i 69.* Dopo d’ avere ritirato il fuoco , si 
lascia il malto sopra la tela o grata fino a che 
non sia compiutamente freddate^ 

Il malto della migliore qualità ha la forma 
d’ un grano rotondo e pieno , e la sna farina 
s’ accenna dolce al tatto. Si frange facilmente 
sotto il dente ed ha un gusto zuccherino e un 
odore grato. La parte del grano che non sopra- 
imota sull’acqua, e quindi cade al fondo, è grano 
non mallato. 

Si prepara il mosto col trattare il malto 
coir acqua , la quale discioglie la desterina e 
Ja giocose che si sono originate per l’atto della 
germogliazione. 1 lini debbono essere cilindrici 
di legno o di ferro, e debbono pure avere poca . 
profondità relativamente alla loro dimensione. 
Sono muniti di doppio fondo , pertugiato l’ in- 
terno da vari fori conici e distante alcuni cen- 
timetri dal fondo sottoposto. Fra questi due 
fondi si trovano alcune aperture , ad una delle 
quali va unito un tubo per condurre 1’ acqua 
calda nel tino, e all’ altra parte altro tubo per 
ritirare il liquido. Quando lo spazio fra i due 
fondi è pieno si continua ad aggiungere acqua 
finché il grano non si trovi coperto per alcuni 
centimetri , ed è allora che incomincia la pr^ 
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-parazione del mosto. Nelle fabbriche in {rrande, 
e massime in quelle che esistono a Londra, si 
pratica la preparazione del mosto della birra 
col mezzo di apposite macchine a vapore , le 
quali giovano a tenere in continuo movimento 
le materie contenute nei tini. Quando la opera- 
zione è compiuta, si coprono i tini per evitare 
la dispersione del calore e si lasciano in riposo, 
anincliè abbiano a precipitare le parti insolu- 
bili. — Il liquido che si consegue è detto mo- 
sto. Il primo mosto che si estrae è più ricco 
di materie zuccherine ; ma i mosti procedenti 
dalle successive operazioni lo sono meno. Tre 
sono le infusioni che si operano sullo stesso 
malto e la quantità deU’acqua delle due succes- 
sive infusioni dcbb’essere delcrminuta dal peso 
specihco del mosto precedente. L’ uso dello 
strumento atto a determinare la quantità dello 
zucchero — saccaromelro — vale a stabilire 
il grado di forza delle diverse infusioni. La 
durata di preparazione del primo mosto, quando 
si opera meccanicamente , è da 55 a 45 mi- 
nuti. — Il tino 0 caldaja, per riscaldare l’acqua 
e far bollire il mosto, dev’essere di rame e mu- 
nita di coperchio. 

L’acqua che si introduce nel lino del mosto 
non sarà assai calda , perche in questo caso 
si agglutinerebbe molla parte della fecola e 
la toglierebbe conseguentemente al contatto di 
tutte le molecole della parte o principio fer- 


Digitized by Google 



■515 TECTOLOCTA BOTANICA, 

incntaBile. La scelta dell’acqua per la prepara- 
lione della birra vuol essere sommamente cu» 
rata. Le acque leggieri e dolci sono da prefe- 
rirsi senza esitanza alle acque dure o crude. 
Il mosto, all’alto in cui esce dal tino, è un li- 
quido chiaro, dolciastro e di un particolare odore. 
Se si mostra nauseoso, è prova che si adoperò 
acqua troppo calda. 

Consta il mosto di materia zuccherina -— 
^lucose — ,Ia quale forma la parte più copiosa e 
quindi costituisce il principio suo essenziale. Vi 
ha pure certa quantità di amido ed una por*; 
zione di mucilagine, la quale però varia in quan- 
tità secondo le diverse specie di malto. E alla 
presenza della mucilagine che si deve il sol- 
lecito passaggio che fa il mosto alla fermenta- 
'zionc acida. 

La cottura del mosto col luppolo {hunmlus 
Utpulus ), pianta che spella alla dioecia penlan. 
dria del sistema sessuale di Linneo e alle ur- 
ticacee di Jussieu , ha per iscopo di formare 
una sola specie di liquore , mescolando il pro- 
dotto dello tre infusioni. Se si vuole però una 
hiiTa forte, è mestieri adoperare il mosto della 
prima estrazione ovvero la prima mescolata tutt’al 
più colla seconda infusione. Il mosto, che esce dal 
tino, si fa passare per mezzo di pompe nella cal- 
da] a che trovasi già al grado della ebullizione. 
La quantità del luppolo è determinata dal grado 
di. densità dd mosto che si impiega. 11 luppolo 
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asserite alla birra mi gusle particolare per l’o 
iio essenziale di che va ricco , e vale pure a 
raascherare, pel suo principio amaro, la sover- 
chia dolcezza del mosto. La bollitura ha per 
iscopo di privare il mosto della mucilagine e 
della materia glutinosa che vi si trovano sos- 
pese. La bollitura vuol essere continuata fino 
a che il coagulo di dette materie si manifesta, 
nè devesi protrarla altrimenti, perchè ciò riusci- 
Tebbe di pregiudizio. Si assegna pel primo mo- 
sto un^ora di bollitura e pel secondo nn’ ora e 
mezza. 

Nella densità del mosto ripongono i fabbri- 
catori di bin*a ogni diligenza, perchè è da quella 
•che viene determinala la qualità della cerevosia. 

Dopo la boliilura del mosto si procede al 
suo raffreddamento , il quale avviene quando 
siasi determinalo il peso specifico dello stesso. 
I vasi destinali a ciò debbono essere locati iti 
luogo il più aercato che sia possibile , onde il 
Taffreddamento del mosto avvenga, massime in 
estate, con ogni maggiore sollecitudine, e deb- 
bono essere ampi, per offrire la più estesa su- 
perficie, e la loro profondità non avrà ad oltre- 
passare i 15 centimetri. Avvertasi, che se sopra 
il mosto si avessero ad accennare delle macchie 
biancastre di mifTa« la birra riuscirebbe di spia- 
cevole odore. 

Pel raffreddamento la birra perde notevole 
quantità di acqua, la quale talvolta è perfino di 
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un oliava parte; sicché la sua densità si accre- 
sce. É consiglio di collocare nei vasi di raf- 
freddamento non più di 25 millimetri di altezza 
del mosto in estate ; mentre nella vernale sta- 
gione tale quantità può essere portata a 8 o 
10 centimetri. Sonosi avvisali mezzi opportuni 
onde sollecitare il ralTreddamento per mezzo di 
ventilatori o di una continua corrente di acqua 
fredda entro tubi che attraversano i vasi suddetti. 

Il mosto raffreddato viene travasato nel tino 
di fermentazione, al quale si aggiunge il lievito 
stesso, la cui quantità vuol essere determinata 
dalla sua forza e dalla temperie dell’ aria cir- 
costante ; per cui maggiore sarà la sua quan- 
tità in inverno di quella che sia in estate. 
La fermentazione incomincia dopo 5 o 6 ore 
del mescuglio del mosto col lievito, ed è accen- 
nata da una linea bianca ebe dai lati si porta 
al centro della superficie del liquido. Ben presto 
occorre grande sviluppo di bolle di gas acido car- 
bonico con aumento di calore in tutta la massa 
che si mostra in grande agitazione. La materia 
zuccherina scompare tramutandosi in alcool e il 
peso specifico del mosto si fa minore. Il mosto 
si intorbida al principio della fermentazione, ma 
mano mano si rischiara depositandosi una ma- 
.teria opaca insolubile. La birra, preparala con 
grande quantità di malto , riesce più forte ed 
inebriante, e certo le buone qualità di una birra 
grandemente dipendono dalia fermentazione ben 


Digitized by Google 



PARTE SECONDA. .^15 

ooodotla. Importa quindi che la fermentazione 
sia pros^ressiva nè mai interrotta, cliè altrimenti 
rimarrebbe sempre torbida. Il periodo, nel quale 
si compie la fermentazione , è vario sia in ri- 
guardo alla temperie dell’ atmosfera, sia alla den- 
sità del mosto, sia alla quantità della mate- 
ria zuccherina che contiene. Importa curare 
grandemente che la fermentazione non oltre- 
passi il periodo della vinosa, perchè diversamente 
la birra si convertirebbe in aceto. Quando il 
lievito alla superficie del liquido si fa più colo- 
ralo e tenia di precipitare al fondo, è il tempo 
dì arrestare la fermentazione. 

La chiarificazione della birra è l’ ultima delie 
operazioni, la quale merita non poche diligenze. 
Si decanta il liquido dal tino di fermentazione 
in vasi assai piccoli , dove continua a fermen- 
tare e a privarsi del lievito che si trova tut- 
tavia in sospensione o non compiutamente tra- 
mutato. I vasi di chiarificazione si dispongono in 
rango e scaricano per un tubo comune il lie- 
vito precipitato. 11 vaso maggiore di chiarifi- 
cazione va munito di un disco di ferro con un 
tubo al centro che va al fondo di esso vaso , 
per cui il lievito, che arriva al lembo del disco, 
è tenuto farsi strada pel tubo e si precipita al 
fondo. Ciò tende ad agevolare la chiarificazione 
della birra, la quale pone freno alla fermenta- 
zione e fa che i cambiamenti, che si elTeltuano 
nella birra , seguano lentamente , affinchè essa 
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conservi lutle le sue buone qualità. Preparata 
■così la birra , viene posta in barili. Fattasi 
trasparenle , la si decanta per panno in Vasi 
che si chiudono e si pongono nei magazzini 

0 cantine , av'vertcndo di giornaimeirte visitarli 
-e di#(enet1i di quando in quando ventilati. 

1 grandi recipienti di pietra, intonacati di stucco 
nel loro interno e fatti a volta, migliorano gran- 
demente la birra. 

La chiarificazione alcune volle, massime quando 
la fermentazione non fu regolare , vuol essere 
cpcrala col mezzo dell’ ittiocolla. 

Varie sono le specie delle birre; il die deriva 
*da molte circostanze , ma più particolarmente 
■dalla quantità e qualità del malto adoperato, e 
'dal modo con cui fu condotta la fermentazione. 

La birra puossi preparare tanto in grande 
quanto in piccolo per gli usi domestici. Si per 
quella che per questa occoiTono vari utensili , 
e più particolarmente una caldaja ed un tino 
di fermentazione. 

La birra riceve nel suo seno molle altre so* 
stanze , siccome sarebbero il succo del iiipone, 
quello delle frutte di lamponi, l’infuso di china 
o altre materie; per cui la sì utilizza anche in 
medicina. 

Si propone dal D.” Mazard , medico delle 
carceri di Limoges , una specie di birra detta 
da que’ carcerali pwcvh birra e che si riguarda 
Utile sotto i rapporti igienici perchè assai salu* 
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tre e di tRiiiiissimo costo. Per prepararla si 
■versano 10 litri d’acqua bollente sopra sei Kil. 
di radice di liquerizia che si lasciano fra loro 
in contatto per una notte , avendo poi cura di 
rimuovere la massa di quando in quando. I 
coni del luppolo nella proporzione di un ki- 
logrammo .si infondono pure in bastante quan- 
tità di acqua per ^Icun tempo , indi si cola 
V infuso che si versa sopra la liquerizia in 
macerazione, coH’a'ggiunta di altri 890 litri di 
acqua. Il tutto si lascia in riposo per una gior- 
nata, indi si cola e si destina all’ uso. 

In luogo del frulli del luppolo alcuni proposero 
i flori delia canapa perla preparazione della birra* 
ma sarà- sempre meglio giovarsi di quelli che 
di questi, quantunque sia dato avere anche dai fiori 
della canapa un liquore assai ricco di alcool. 

La birra, che si prepara in Baviera e che gode 
meritamente di un valore commerciale superiore 
alle altre, non inacidisce pel contatto dell’ aria 
atmosferica. Ciò vuoisi attribuire al processo 
particolare con cui si fa fermentare colà il mo- 
«to e che diccsi fermentazione con depesilo (fer- 
mcntation avec dépót — unlergaehrung). La fermen- 
tazione in Baviera si fa in tinozze scoperte a grande 
superficie e disposte in luoghi freschi la cui tem- 
perie non oltrepassi gli 8 o 40." centigrado. 

L’ operazione perdura da tre a quattro set- 
timane; l’acido carbonico si svolge sotto forma 
(li vesciculc assai piccole. Per tal modo la su- 
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pcrficie del lìquido trovasi del couliuuo in con» 
tatto deir ossigeno dell’ aria e si copre appena 
di una schiuma ; mentre il fermento si depo- 
sita al fondo dei vasi, sotto forma di una ma- 
teria pantanosa assai viscida detta lievito. 

Dalla grettezza di un sordido e peccaminoso 
interesse di alcuni meno onesti commercianti 
di birra viene questa adulterata da materie 
straniere piu spesso dannoso alla salute dei 
consumatori. La sorveglianza quindi delle auto- 
rità vuol essere somma per reprimere una si 
pregiudicevole pratica (*). 

Abbiamo stimato opportuno V intrattenerci al- 
quanto sopra la fabbricazione della birra, co- 
mecché in oggi, per la triste erisife che a male 
conduce tuttavia buona parte della raccolta delle 
uve, è chiamata a surrogare il vino ; epperciò, 
speriamo, che non ci verrà fatto grave carico, se 
ci siamo forse dipartiti alcun che dallo scopo 
di questo Manuale. — Tonini. 

Della distillazione. 

6B6t Dicesi distillazione l’ operazione colla 
quale una sostanza volatile si trasforma in va- 
pore, onde separarla da altra meno volatile. 

L’ apparecchio , che a tal effetto si adopera, 
porta il nome di lambicco od è composto di 
quattro parti essenziali, cioè: 

(*) Presso di noi provvede opportunamente all'avTertito scopo la 
' KOTcmatiTa notificazione tO marzo 1843 N.» 868t^73, e loto 
i-nporta ne sta curala T esatta osservanza. — Tonini. 
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a) Della cucurbita ossia recipiente desti- 
nato a far evaporare la sostanza che vuoisi se- 
parare , il che si consegue col proporzionata- 
mente riscaldare la massa che vi è contenuta; 

b ) Del cappello o di quella parte del reci- 
cipiente , che vale a raccogliere i vapori vola- 
tilizzati ; 

c) Del refrigerante, o di quella parte del- 
rapparecchio nel quale i vapori innalzali ven- 
gono ricondensati in liquido; 

d) Del recipiente destinato a ricevere il li- 
quido formatosi dai vapori sviluppati, dopo die 
questi col raffreddamento si sono ricondensali. 

687. Per quanto semplice apparisca un tale 
principio e semplice sembri dover risultare 
l’apparecchio ; pure i moltiplicati usi del me- 
desimo nelle arti vi hanno apportato numero- 
sissime modificazioni provenienti dal bisogno 
di diminuire le spese del combustibile, e di gua- 
dagnare tempo. Non sarà forse senza qualche inte- 
resse se ci estenderemo alquanto su questo 
oggetto, esaminando gli inconvenienti che pos- 

. sono risultare dalla diver.sa costruzione delle 
singole parti e dalla loro combinazione. 

688. 1.° La cucurbita. Essa , secondo la na- 
tura dei corpi che si vogliono distillare, è fatta 
di differente materiale ; la prima attenzione 
deve essere quella che la sostanza da distillarsi 
Don distrugga la cucurbita , onde por gli acidi 
si fa uso del vetro , o del grès , e per le so- 
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stanze che non intaccano il metallo, si- presce- 
glie questa sostanza per la sua facoltà condut- 
trice del calorico, e per la sua durala. 

009. Una seconda attenzione dev* essere ri- 
bolla verso la sua forma , dovendo questa pre- 
sentare una superfìcie possibilmente estesa allo 
svolgimento dei vapori; stanlediè è un principio, 
troppo conosciuto , che questi si svolgono con 
tanta maggiore facilità , quanto minore è la- 
pressione che si opera dairambiente, o da essi 
medesimi, sulla superfìcie che ne svapora. 

690. La terza attenzione da aversi è quella, 
ehe concerne la formazione de’ vapori , forman- 
dosi questi non in ragione delia superficie esa- 
lante, ma bensì ini ragione della superficie che 
fi trova in contatto colla fiamma, la quale, cre- 
scendo, aumenta pure la quantità de’ vapori che: 
si formano nell’interno della massa del liquido, 
per portarsi sulla sua superficie.. 

691. La facilità, colla quale le materie solide 
•ofitenute nella cucurbita si attaccano alle sue 
pareti e si abbruciano, è un ostacolo non in- 
dilTerentc in molte distillazioni e richiede una 
grande attenzione da parte del distillatore onde 
uun accada siffatto inconveniente. Per ovviare 
a ciò si sono immaginati vari meccanismi dis- 
posti nell* inleriio del lambicco. Un metodo 
acconcio in molti casi è quello di riscaldare la. 
massa contenuta nel lambicco , mediante una 
•orrente di vapori che si ionalzano una caL 
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daja d' acqua mantenuta bollente. La caldaja- 
dev’essere munita di una valvola dì sicurezza,, 
di una valvola aspirante e di un aliineiitatore 
che continuamente somministri l' acqua occor> 
rente. In tal caso il lambicco , non trovandosi . 
in contatto col fuoco, può farsi di legno, e pre-, 
senta il vantaggio di così diminuire graDde» 
mente la dispersi(»ne del calore.. 

692. 2.“ Il maggior risparmio del combustì- 
bile si rende di somma importanza pcd. crescente, 
suo valore, e sotto questo riguardo è di grande 
interesse la più precisa cura nella cosU'uzione- 
de’ fornelli. Sebbene le osservazioni a tal fine, 
dirette appartengano più testo all’ architetto , 
che al tecnologo in istretto senso , pure è nec- 
cessario da tutti sapere: che questi devono ea* 
sere fatti in modo tale da concentrare possibil- 
mente la corrente d’aria che dal ceneratoio si 
porta al focolare , acciocché quella , arrivando, 
in forma di cono colla cima rivolta verso I’ìd- 
temo, possa poi dilatarsi sufficientemente pas- 
sando nel focolare , e portasc la fiamma sulla 
più larga superficie del fondo della cucurbita.. 

11 ceneratoio deve essere molto aperto e restria- 
gei*si verso il focolare , e sopra tutto si devo 
avere cura di non lasciare molto vacuo nel fuP- 
nello alla sua parte interna. 

il focolare sarà di una capacità sufficiente 
per comprendere tutta la parte inferiore delle 
cueurbita , e quando si operasse con fuoco di 
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riverbero, si avrà a procurare di dare una grande 
altezza al cammino. 

695. 5.* 11 cappello è la parte dell’ apparecchio 
che si trova sopra la cucurbita, per raccogliere- 
ì vapori che in questa si formano ; esso va riunito 
colla stessa cucurbita, per mezzo del collo a cui 
in diversi tempi si sono date varie altezze. 
Alcuni credevano che fosse necessario dargli 
un’ altezza di pochi pollici ; altri lo volevano 
di un piede e mezzo , e propriamente alla 
tripla e quadrupla dimensione del diametro. 
Avevano ragione gli uni , e non avevano torto 
' gli altri , perchè , supponendo il cappello a 
grande distanza dal liquido, i vapori andavano 
in parte a raffreddarsi contro le pareti del 
collo , e tornavano in tal modo nella cucur- 
bita , per essere distillati una seconda volta : 
onde non può dirsi falso il ragionamento di 
quelli che vogliono che si faccia il collo basso, 
per produrre il raffreddamento dei vapori al di 
là del collo , nel vaso a ciò destinato. Ma ^ 
come dimostra 1’ esperienza , essendo la parte 
de’ vapori, che si condensano più facilmente, di 
■atura meno volatile di quelli che richieggono 
una più bassa temperatui'a per riprendere lo 
stato di liquidità, così nella distillazione i lam- 
bicchi a lungo collo sono più vantaggiosi, per- 
chè le sole particelle meno volatili passano nel 
recipiente ; e così si ottiene uno spirito più 
raffinato. Dal Un qui detto risulta adunque che 
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, i .lambicchi' bassi non servono bene che in quelle 
■ dislillazioni, nelle quali- non si traila, clic di se- • 
parare una sostanza ridotta in vapori da inja 
.massa, solidale- gli altri per le operazioni tep- 
..denti a separare delle sostanze. volalili ,, ma , di 
. diverso grado di vola UH là. In ogni caso il cap- 
..pello dev’ essere munito nell’ interno di una 
. scapelatura in guisa .di canaletto, onde IPaspor- 
. lar-, fuori .dal lambicco .il liquido prodotto, dai 
.vapori che. si sono condensati nel. suo interno. 

694. 11 ,ra (Fred d amen lo .dei vapori deve .pro- 
priamente operarsi in una pa^lq, dell’ apparecchio 
distillatorio, in modo che il liquido prodotto non 
possa più refluire nel' lambicco^, c che la con- 
densazione dei vapori si eseguisci!; più faciUnqiilc; 
il che si ottiene facendo passare i vapori 'per. un 

. lungo tubo di metallo disposto in mczzù adjùna 
massa d’acqua, che si procura di conlinnamcùle 
rimuovere per mantenerla fredda. Le rivoluiiùhi, 
che si dovettero dare a questo lungo ^ tubo ,^ ^li 
valsero il nome di serpenlino.' , ^ ^ 

695. Al serpentino „ che difficilmoiiléi sf .può 
.nettare, si sostituisce con vantaggio un ciUndp 

di metallo largo e di prup^rznuiala all^'f^/che 
si mette pure nell’acqua fredda, e che si apre, 
.nella parte superiore^ con una vile pei; poterlo 
comodamente pulire nell’ interno. Un largò tubo 
' aperto nelle due estremila lo attraversa dàll’allo 
abbasso. 11 fluido si raccoglie in fondo «lèi Ci- 
. Hndro, e si fa uscire da uuo spinellò, i' 

'Ittenologioy voi //. * ’ 21 
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696. Oltre le modiQc.izioni riferite, se ne sórto 

* introdotte e proposte varie altre ; e fra que- 
ste merita di essere accennala la disposizione 
data onde poter continuare le distillazioni per 

• mollo tempo, senza clic f’^aggiiinla di una nuova 
quantità di materiale da • distillarsi avesse ad 

' inteiTompere il corso dell’ operazione. Consiste 
■questa nell’ ap|>rofi tiare del calorico che si drs* 
perde pel cammino , aflìne di riscaldare conti- 
nuamente una porzione di materia da distillarsi, 
■'che poi si fa passare nel lambicco col mezzo 
dei tubi di comunicazione. . < ' 

I ■■ 

- ! Dei liquori spintosi. 

' ' 697. Tulli ì Ikiuidi, portati alla ferracntaziono 
vinosa, somministrano colla distillazione dello 
spirito di vino. Tale spirito è un liquore vola- 
tile, infiammabile , mollo odoroso , e dotato di 
' proprietà inebrianti. Infiammalo, abbrucia e si 
^ consuma senza produrre fumo e senz’ annerine. 
698. La materia zuccherina, che si decompone 
nella fermentazione del liquido, determina la qua- 
lità di spirito eh’ egli eoutienc. La birra ne som- 
ministra poco,! vini ne danno di più, e questi sem- 
pi*e in ragione della maggior loro forza; se ne 
ricava dalla feccia del vino, come pure dai cc- 
'^'reali, dal miele, dalle bietole, dai pomi di terra, e- 
\'dà molle altre sostanze quando sono portale ajla 
fermentazione vinosa coll’ aggiunta di una por- 
zione di fermento. Da quanto veunc detto par- 
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laudo della birra , risulta apertamente che t 
cereali, destinati a questa fabbricazione, devono 
aver germogliato. 

699. '11 rhiim ed il tafQà si ottengono dalla 
distillazione della melassa e del siroppo, che ri- 
mase indietro dalla fabbricazione dello zucchero. 

700. La prima distillazione non somministra 
cbe uno spirito carico di molt’ ac(]ua , e che 
contiene ancora diverse altre sostanze le quali, 
unite all’acqua, si trovano nella materia grezza. 
Questa non si arriva a concentrare , se non 
dietro ripetute distillazioni operate ad un mh 
nor grado di temperatura, onde, per tale proce- 
dimento, che porta il nome di rellitìcazione o 
di coobazione , si adopera d’ ordinario il così 
detto bagno-maria, apparecchio disposto in modo 
che la cucurbita del lambicco si trovi conte- 
nuta in un vaso pieno d’acqua bollente, sicché 
la sua temperatura non sì eleva mai al di là 
degli 80 gradi R. 

704. Per arrivare all’ intento, col minor 
consumo di combustibile e col minor numero 
possibile di coobazioni, si sono inunaginate di- 
verse combinazioni di apparecchi-, che, per la 
maggior parte , si riducono all’ applicazione di 
quello di Woulf, disponendo diversi lambieclii 
pieni della medesima materia da distillarsi, l’uno 
dietro l’altro, ne’ quali la materia del seguente, 
riscaldata dai vapori della precedente, unisce i 
propri suoi vapori carichi di spirito a quelli che 
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hanno servito a riscaldarla, e così progressiva- 
mente fin airiillimo che fa levaci di recipiente. 

702. Molto vantaggioso si è trovato 1’ appa- 
recchio composto di una serie di dischi cavi 
che si dispongono verticalmente , ono sopra 
r altro , in vece del cappello in cima al lam- 
bicco. I vapori spiritosi , che s’ innalzano dalla 
parte inferiore , s’ introducono nell’ interno del 
primo disco, il quale si trova alquanto raffred- 
dalo da uno strato d’ acqua , disposto sopra il 
suo piano superiore; e quindi il fluido, che vi 
entra, depone quella parte di flemma che, per la 
sua minore volatilità, non può mantenersi allo 
stato di vapore sotto la diminuita temperatura. 

705. Egli passa quindi nell’altro disco supe- 
riore, simile al precedente, e, dopo deposta ima 
nuova porzione di flemma , passa pel terzo • e 
quarto disco simile , finché giunge all’ ultimo 
vaso privo della maggiore parte dei vapori più 
pesanti, e pillotto unicamente a quelli, che per 
la loro volatilità non richiedono che una tem- 
peratura poco elevata per evaporarsi. .Lo strato 
d’acqua, che si ritrova sopra ognuno dei dischi e 
che di continuo si rinnova mediante un alimenta- 
tore disposto al di sopra dell’apparecchio, colla 
continua evaporazione contribuisce molto a man- 
tenere bassa la temperatura neH’interno de’ dischi. 

704. Non listano le ripetute rettificazioni, a 
: separare dallo spirito di vino • tutte 'le parti 
acquose così ‘ che , per ottenerlo possibilmente 
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privo di quella sostanza, Insogna ricorrere ad • 
altri metodi. Consistono questi nell’ aggiungere i 
allo spirito già .rettificato dei sali che abbiano 
per r acqua una maggiore tendenza di quella ■ 
che hanno per l’alcool ; tali sono il tarlrato di' ^ 
potassa, il carbonato di potassa, il inuriato di 
calce diseccato perfettamente. Fra questi quello 
che più comunemente si adopera è il' tarlrato , 
di potassa, il quale, portato alFarrovenlamento, , 
ancora caldo, si getta nel liquido e si rinnova 
la distillazione. Ripetendo 1’ operazione , colla • 
dovuta quantità di sale , si arriva a ridurre lo 
spirito ai punto che il suo peso specifico non 
ecceda 0,79, essendo l’acqua distillata n: 4,00. 

705. Il peso specifico di un liquore spiritoso . 
indica la quantità di alcool che in esso è con- 
tenuto, ed esistono delle tavole, calcolate sopra 
numerosissime sperienze , che marcano il rap- 
porto fra i due dati dèi peso specifico,, e quello 
della massa del liquido. 

706. Le applicazioni dello spirilo di. vino 
sono molto nutnerose per la sua proprietà di 
disciogliere le sostanze resinose cd oleo.se. 

707. Le soluzioni resinose somministrano con 
questa sostanza tulle le sorti di vernici a spirilo, 
e le combinazioni di un oliò essenziale collo spi- 
rito di vino costituiscono i rosoli. (Questa combi- 
nazione si ottiene tanto, coll’ unire immediata- 
mente un’essenza provveduta di fragranza allo spi- 
rito, quanto col distillare qualche pianta odorosa 
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assieme al medesimo alcool, che si destina alla 
rettificazinne. L’aggiunta di una ccncentratissima 
soluzione di zucchero nell’ a(N(ua comunica al 
prodotto (piella piacevole dolcezza, che tanto lo 
fa apprezzare, e lo porta nel medesimo tempo 
al grado alcooli metrico conveniente. 

Aggiunta. — Facendo reagiresopra Talcool molti 
aridi si ottengono diverse specie di nuovi com- 
posti detti eteri. È l’etere solforico idrico che 
▼iene utilizzato nelle arti. Questo si consegue di- 
stillando r alcool congiunto ad un’ equivalente 
d’acqua messo in contatto con una volta e mezza 
d'acido solforico a 60." — L’etere vale nelle arti 
fotografiche per la preparazione del colodion 
Bccome verrà a suo tempo avvertito. 

L’alcool si estrae da tutte le materie liquide 
die hanno sub'ito una fermentazione vinosa, non 
che dai cereali farinacei. 

L’alcool, tratto dai pomi di terra, si consegue 
con un processo assai semplice. Si fa fermen- 
tare direttamente la mescolanza di farine o dei 
pomi di terra cotti e del malto ; ma siccome 
nell’ allamhicco si introduce allo stalo pastoso 
la mescolanza , cosi imporla di tenere sospese 
le materie insolubili col mezzo di agitatori , il 
che vale a complicare l’apparecchio e ad accre- 
scere la mano d’ opera. Venendo sottomessa la 
mescolanza a 80." gr. di temperie si volatiliz- 
zano l’acqua e gli oli essenziali che comunicano 
aH’alcool un cattivo odoro. 
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.Da 100 Kilogr. di grano si hanno da 42 a 
44 litri d’alcool a 55." .La segale ne. fornisce 
50 a 40 ; l’orzo, Taveiia, il saraceno , il mais, ' 

4a 55 a 56 ed il riso, convenientemente sacca- 
rificato dal malto, dà perfino 45 a 48.. ^ ; 

AH’acquavile di grano o di pomi di terra si 
comunica un particolare aroma dislillandola so- 
pra delle frutte di ginepro che si tengono so- 
spese neirallambicco entro una tela rara. 

Nel processo di distillazione si introdussero 
molli miglioramenti. Edovardo Adam , Sillier , 
Bluftjenlhal e Laugier sono quelli che meritano 
d’essere su tale argomento ricordali. 

Varie specie di alcool si hanno sotto il rap- 
porto della sua forza. L’acquavite tratta dai vino^^ 
viene consumata quale bevanda sia sola sia fram- 
mischiata ai vini deboli ovvero dolcificata ed • 
aromatizzala (rosoli). E adoperato l’alcool per 
conservare i pezzi anatomici, e congiunto al su- 
blimato corrosivo viene utilmente adoperalo dai - 
botanici per 'la conservazione di molle piante. 
Entra in molle tinture c nella preparazione 
dcU’acqua di colonia, e vale per lustrare le can- 
dele steariche. Viene adoperato per avere i sa- 
poni trasparenti. 

. Distillando un miscuglio di 165 gramme d’al- 
cool , di 5 litri d’ acqua e di 1 grammo di 
ipoclorilo di calce si ottiene un composto di 
recente ritrovato detto cloroformio, che può es- 
sere utilizzalo nella preparazione delle vernici. 
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L’alcool liiGne può essere destinato .alla pre- 
parazione deU’aceto. — Tonini. 

' Della fermentazione acida. 

708. I liquidi , che, oltre all’alcool, conten- 
gono ancora del fermento come per esempio il 
vino e la birra, quando si espongono per qual- 
che tempo ad una temperatura di f 18 a 20" 
R. , comunemente passano ad filtra fermenta- 
zione nella quale si forma dell’acido acetico. 
In tale stato essi s’intorbidano, si ricoprono 
di una leggiera schiuma bianca e si precipita 
una materia filamentosa, che porta il nome di ma- 
dre. Si pensa che una parte dell’alcool, che con- 
tengono, venendo decomposto dal férmento, che 
ancora'vi si trova, ed abbandonando una porzione 
di carbonio all’ossigeno dell’aria atmosferica per 
tramutarsi in gas acido carbonico, si metamor- 
fizzi in acido acetico, e quindi il liquido in aceto. 

709. Sotto questo rapporto sembra, che tutte 
le sostanze, suscettibili di passare alla fermen- 
tazione acida, non vi arrivino che dopo. di aver 
subita la fermentazione vinosa, quand’anche que- 
sta in certi casi riescisse impercettibile per la 
scarsezza di materia zuccherina in esse conte-* 
niità. L’aceto è una soluzione di' acido acetico 
HI molta acqua, che più comunemente si ricava’ 
dal vino , qualche volta dalla birra , dal sidro, 

" e dai cereali portati alla fermentazione vinosa.' 
Quello del vino, oltre all’acido acetico, contiene’ 
sempre ia soluzione la materia colorante. 
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Fabbricazione' delV acelo, di vino. 

710. NeH’istesso modo cho collo ziicclicro si 
forma lo spirilo di vino, cosi colla decomposi- 
zione deir alcool si genera l’ aceto, la cui forza 
dipende dalla qnanlilà di spirito che vi si trova- 
contenuto; e quando l’ eccesso ^ dello zucchero 
sembrasse opporsi alla formazione dell' aceto , 
questo facilmente si spiegherebbe per la pro- 
porzionala mancanza di fermento che non basU 
per decomporre lo spirito formatosi. . . 

711. I fermenti, atti ad eccitare" la fermen- 
zionc acida , sono molto numerosi ;*'quelli che 
più comunemente, si usano sono il buon aceto ; 
i' vasi , che per averlo contenuto , ne sono pe- 
netrati (locchè succede pure ai vasi di vetro , 
e di grès ) ; la feccia del vino , la madre del- 
r aceto (*), la feccia della, birra , il cremar di 
tartaro, i raspi dell’ uva, i frutti acidii il lievito 
del pane di segala imbevuto di aceto. 

712. L’aceto in grande si fabbrica nel inodo 
seguente : 

» , . * . I • » 

(*) La nudre dell' accio e da molti tenuta per nrà congerie ' dì 
molti individui spettanti ad un vegetabile della classe inferiore (Mjf- 
coderma, Pers. ; H/grocrocis, Agardii ). Gli è certo che questa 
sostanza può essere tramutata ' in cellulosa quando venga 'digerita 
colla potassa caustica o colf acido acetico. I vibrioni od infusori, che 
in copia si scorgono guizzare nelP aceto , non derivano dal processo 
di acidificazione, perclic 1.** la loro esistenza,- è pure avvertila «et 
liquido prima che abbia subito questo processo; S." perché è dato 
evitare la loro comparsa nel liquido acido coprcudo U vaso' con una 
mussolina. — Torùìì. 
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Si chiarifica il vino deslinalo ad essere coti» 
verlito in aceto, versandolo in una bolle ri- 
piena di schegge di faggio; c dopo avervelo 
lasciato per qualche tempo, lo si cslrac per 
turno d’una spina ; 

%* In un luogo, in cui st ha cura di mantenere 
una temperatura coslanle di ^ a 25° U. * 
si dispongono le tine aperte a diverse altezze; 

3. °, Queste si riempiono fin’ all’ altezza della terza 
^ parte della loro capacità di buon vino chiari- 
ficalo, che per una terza parte viene riscab- 

. dato dai -l- 70 a 75° R. ; 

4. ° Dopo alcuni giorni, quando cioè la comparsa 
della schiuma bianca manifesta il principio 

. della fermentazione acida, vi si aggiunge una 
nuova porzione di vino, e così si ripete per 
' tre 0 quattro volte, sempre dopo un intervallo 
di 5 a 6 giorni ; ciò fatto si osserva la schiuma, 
^ se è ben bianca. Quando è tale, si leva una 
parte del liquido, e, dal sapore acido, si ri- 
conosce se faceto è fatto ; 

5. ° Bisogne^ aggiungere ogni volta una porzione 
di vino ugnale alla quantità di Picelo che si 

■leva, ed in tal modo si potrà di 45 in 45 
■ giorni togliere la medesima quantità di aceto, 
' , che, ocrx)rrèndo, si potrà chiarificare uel modo 
indicato per il vino. i 
' 743. L’acido acetico diluito si ricava dall’a- 
ceto, col mezzo della distillazione. La sua vola- 
tilità poco diCTerisce da quella dell’acqua, cd am- 
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be4oe passano congiunlamente nel recipienle , 
onde si ottiene un aceto disUllato. Colla scom-, 
posizione di un sale formato da quest’ acido e da • 
una base, come l’acetato di rame, odi potassa, 
lo si ha concentratissimo — ateto radicale. Per 
procurarselo, possibilmente puro, si satura l’a- 
ceto distillato colla potassa, o colla soda ; si porta 
a siccità r acetato formatosi, si versa sul sale ben 
asciutto la metà del suo peso di acido solforico 
concentrato (del peso specifico doppio a quello 
dell’acqua), e si distilla il mescuglio, per separare 
l’acido volatile dal solfato di potassa o di soda 
fìsso che si è formato e che rimane nella storta. 

Aggiunta. — Si consegue l’aceto anche dallo 
fabbriche di birra. Si macera il malto pjer quat- 
tro ore a 60." R.. indi si filtra il liquido finché 
è caldo. Il mosto filtrato si, sottopone ■ alla fer- ^ 
menta,zione spiritosa, la quale si protrae fino a 
compiuta fermentazione acida. , . 

In Francia si ha Tacelo disponendo, in luogo 
esposto verso mezzodì, ventilato ed asciutto, al- , 
cune botti in tre o quattro ordini di varia altezza. 
Le botti che servirono ad altre acidificazioni 
sono le migliori. L’interno delle botti debb’ es- 
sere in comunicazione coll’aria e vi si introdu- 
cono dieci litri circa di vino ogni otto giorni. ‘ 
-Il grado di forza dell' aceto istà in ragione della 
quantità dell’ alcool che contiene un dato vino. , 
11 migliore processo per avere un buon aceto , 
consiste nel prendere una parte di alcool (0,00 
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di'derlshà), 4 ó ©di actfiia, lyiOOO di ferillento 
di -aceto, 'dì mielb o di birra che si pongono in ' 
una botte alquanto alta con fori piccoli alla parte 
superiore ed occupali da fili a nodi. Si riempie il 
vaso di copponi imbevuti di buon aceto. I cop- 
poni 'debbono essere di faggio e si innalza la 
temperie da '20 a 24." L’operazione si compie 
fra’ 24 a '36 ore. 

Per conservare l’aceto si riempiono bottiglie 
che • si ■ turano e si fanno bollire per 1/2 ora 
nell’ acqua entro una pentola. 

1 vini poveri d’alcool danno un’aceto debole, 
ma si inacidiscono prontamente. 

Si adultera l’aceto coll’acido solforico, col pi- 
retro, col pepe di Spagna , ecc. , e può essere 
inquinato di altre materie dannose, siccome souo 
i preparati di rame o di piombo. 

L’aceto che non contiene che acido acetico» 
non disgrega la fecola al punto da non venire * 
colorata dal jodio. L’aggiunta di questo reattivo 
colora la fecola intensamente ; mentre se non la 
colora è indizio che l’aceto è inquinato da altri 
acidi. 11 jodio svela pure la presenza del piombo, 
nrentre Tammoniaca scopre il rame. 

'L’acido acetico si trae pure dalla distillazione 
del legno ed è chiamato acido pirolegnoso. Sic- 
cóme venne detto altrove, quest’ acido è frammi- 
schiato ad altre materie straniere e in quell’oc- 
casione si accennarono i mezzi per liberarlo da 
esse e di avere un buon aceto anco per gli usi 
domestici. Tonini.. 
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Delle materie coloranti. 

\ . * 

714. La matèria colorante che si trova noi 

vegetabili riesce importante per il tecnologo 
“sotto (lue rapporti : * . , . 

1." Come materiale per la tintura; ^ ' 

% Come colore, potendosi separarlo darcórpò in 
cui è contenuto, per essere adoperalo dar pittore. 

715. Dopo quanto abbiamo indicato, parlando 
della tintura dellé diverse stoffe di lana , di 
seta, di cotone e di lino, non ci resta più nulla 
a dire su questa materia , se non che di’ dare 
un quadro delle varie piante che servono per 
"le diverse ■ tinture ,• aggiungendo nel medesimo 

tempo i reagenti, o sia mordenti che’ si' ado- 
‘perano per svolgere il color richiesto. ' 

Le piante, che si adoperano pei diversi colori, 
"sodo le* seguenti •(*) : * *. • ^ 

Per il color nero. • 

Piante Mordente . 

* ' ♦ V 

Lycopus europaeus {Marubio . . • 

^ Acquatico ..... i sali ferruginosi 
Iris Pseudo-acorus {Iride gialla^ ■ • . j 

, Aearo^ falso ) , , » . » 

Polygonum bistorta {Bistorta). . . » 

,Arbulus uva ursi (Uva orsina). » 

,Salix capraea {salice a larga , , , - | 

; ■ *. *. ■ * * * •*»< 'i t* 

Betula alba {Beota) . . . . .... * \ 

-Pni parmtesi stimtamo • opportuno rìportaT« ì -néiii to^pn 
dei ve^etabiii iwUci^ dall’ Autore. — Tonini. 
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Piante Mordente 

Acer rubrurn ( Acoro rosso ). i sali feiTUgùiosi 

Quercus robur ( Quercia )....* • - 

Crataegus torminalis * 

Potentina argentea {Erba bianca) . . * » 

Eupatoriuni cannabinuni [Eupa- 
torio ) » » 

Sanguisorba ofGciu^is ( Pimpi» 
nella maggiore ) » 

Per il giallo. 

, Crocassàlìras (Zafferano) servono senza mordente 
Scabiosa succisa [Morso 

del Diavolo » 

Lysimachia vulgaris {Li<- 

simachia ) . , . . ^ » • 

Berbcris vulgaris ( Cre- 

$ptfìO ® 

Pyrus malus silvestri» 

(Melùt potno salvatico) s * 

Xantbium straraarium 
[Bardana minore, Zan- 

CarpioDs betulus ( Car- 
pine bianco, o comune). . » » 

lichen parienlinum , o 

Pannelia parietina . . . i . » » 

. Rbus cotious (Scotano) * • 

Iris pseudo-acorus* . . Taceto, la soluzione dì 

Yerbascum thapsus (Ta^- ■ muriato di stagno dai 
H barbasso) . . ' . moderni detta cloruro* 

stagno. 
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Piante ' . Mordente 

Rhamnus frangala ('A/nff «ero, Fro»^M?a). la potassa 
Genista linctoria ( Gineslrella ) . . . • » 

Bixa orellana (Annotta o terra ariana). • • 

' Polygonura pcrsicaria [Erba santa Maria). ra!lain« 
Reseda luleola [Luteola, Erba ffuada). » » 

Hypericii m perfora timi (//)cnco, ^r/orato). • » 

Hyeracinm umbellàtum (lìadichiella) . » • 

Serratola linctoria ( Senatola ) . . . • » 

Rdens tripartita (Forbicina) . . » •» 

• • cernna . . . . v i • 

■ Ànthtrais linctoria ( Occhio di Bué,>Bu^ 

' ' fìalmo) . ' . ‘ 

^ Solidago canadeosis « - ^ ^ v > ' » 

Genlaurea jacea . . . * . . » : -«f 

Salix alba (Salcio comune, da pertiche), * i ' » 

Galium veruni ( Gallio giallo) ...» » 

Morus linctoria (Legno giallo ) . . » * 

Curcuma lunga et rotunda o Ammo* 
mum curcuma ( Curcoma ) é . . > » 

Robinia pseùdo>acacia (Robinia, Falsa 

Acacia » ‘ • 

I^copodium complaoatum ...... » 

Quercia nigra (Quercitrone) . . . • » 


746. Per la maggior parte delle sostanze 
getabili, atte alla tintura in giallo, il < mordente 
più consentaneo è V acetato dì allumina , ebf 
per la facile sua decomposizione è preferibile ^ 
molto all’allume. 

747. V acetato di allumina al oUtene dalla 


Digitized by Google 



.556 tecnologìa BOTANICA, 

decomposizione deiralUirae col mezzo dello zuc- 
jcheFo, di saturno v( acetato di piombo), versando 
•in una soluzione satura di 100 partii di acetato 
-di piombo uOa^ soluzione .fatta a parte di 64 
' parti di .allume. In questa operazione si preci- 
•<pita il solfato di piombo, e resta T acetato 
'd’allumina nel liquido che si decanta, o si feltra. 
' 718. Un’altra attenzione importante, nell’ uso 

•di queste sostanze, è quella di precipitare,, con 
•una Minzione .di colla fbrle, la porzione di cal- 
cino che si. trova, contenuto nella maggior parte 
di esse, . e\ die facilmente altererebbe quel oo- 
«lore per. la. natura sua tanto delicata. Quando 
« si lavora in grande , si sostituiscono i ritagli 
«delle -pelli alla soluzione della gelatina, facen- 
•doli bollire nel decotto, colorante giallo. 
........... ‘ 

• . . Per il colere verde, 

7(9. Sebbene, come dissimo aU’articolo della 
tintura m lana,-il vVerde si formi comunemente 

• per la combinazione di un colore azzurro colla 

• soluzione gialla, pure non vogliamo trasandare 
•- r indicazione di anemie sostanze dalle quali .si 

• potrebbe in ‘.certi casi ricavare immediatamente 
questo! colore. 

i Agrosiis spicca .venti (Papb'dla). senza mordente 
‘.‘Arundo 1 pbrc^mi.tes .( Canna, palur 

sire, Spazzola di palude ... . » 

...Attdiitsa ofdcinalis.(i’ fiori) {Bvh- .. 
glossa ) » » 
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Priiniis aviiim (padiis) (Ciriegiolo] senza mordente 
Rhamnus calarlhlcus ( il sugò ’’ 
delle- bacche) {Sptn cervino) . . coirallume 
Teucriura scordium » 
Senecio, jacobaea {Èrba di 5.." 

Jacopo) . . . . . colla potassa 

■ ^ ' Per V azzurro. 

■ ' V - ■; 

f I 

•720.- Lè indigofere . . senza mordente 

in un momento 

Isatis tincloria ( Guado ) » , 

Mercnrialis pcrennis (la radice) 

(Mercorella bastarda ) » 

Fraxinus excelsior (la parte le- 
gnosa interna) (Fro^mo) . ...» , 

Melampyrum arvense ( Coda di 

^olpe) 

Croton tinctoriiim coirorina 

Inula helenium (Enula campano- ■ 



Lichen roccella oRocellatinctoria . . » » 

Haematoxylon oanrpeohianum . allume 

Vaccinium myrtillus ( Baccole , 

• MirHllo) 

Sambucus ebulus [Sambucco, Eb- - aceto. 
bio ). 


Tecnologia, voi. II. ' 22 - ’ • 
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Per il color rosso. 


• 

721 . Galium venim {Gal- \ Tutte le specie dì ga- 
lio vcroy gallio giallo), lium; richiedono, che il 
niollugo ( Gfl" Ifilato sia stato preceden- 
glio l^ianco temente tinto' in giallo 
' ■ * 'colla corteccia di beola, 

0 con altra di queste so^ 
stanze, e per mordente 
domandano la birra. 


sel-l 


Rabbia 
valica ) 

» linctorum 

» boreale 

w ■ rubioides 
V aparine ( At>- 

tacca mani) 

» valantia 

Asperula odorata 

» arvensis (Pàl- 

loncino) 

» tinctoria 

» . cynanchica 

» laevigata. 

Lausonia inermis (alcanna) 

Syraphitum officinale (Con- 
solida maggiore) . . . 

Belula alnus ( Ontano ) * 

Salix fragilis ( la radice ). 

( Salvio gentile ) * ' 

Liffustnira volgare (Ligu- 
stro) il solfato di magnesia 

Prunus spinosa {Susino Sel- 
vatico) ........ la potassa 

Lichen calicaris o Ramali- 
na calicaris . . . . . . • » • 


Le asperule si trattano 
nel medesimo modo' 


. . .. calce 

senza mordente 
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Lic^err farìnaceusoRamalìnafarinncea, la potassa; 

» saxaliiis o Parniclia saxalilis 

( Usnea umana) » »• 

■ coGciferiis o CenomyGe cocci- 

fera ( Mosso pissidato ). . . » » 

Bctula alba ( Betuta, Bidolh) ' . . . » »• 

Satix alba {Salcio Sfianco) v 

Lichen catcarms- o Urceolaria calca ria » » 

» prunastris o Evernia prunaslris » » 

»• parelhis o- Lecutiora parella . » » 

Origanum vulgare ( Origano ) . . . Tali urne 

Rhamnus frangala ( Alno nero } . , » »• 

Rubia tinelorui» ( Robbia 
dei tintori) . . . ed il creraor di tartaro^ 
1 legni dei ft*asile, cinè 

■ diFernambuco — v 

spetta al genere \ Compresi sotto ilno-- 
€esalpina(C. echi- ime di verzino; il inor- 
nata\ f dente loro proprio è Tal- 

» di Santa Mi?rta rlurae, il cremor di tar- 
» di Tutt’ i Santi Vlaro , ed il solfato di 

■ delle Antille jrame. 

■ del Giappone. / 

722. Tutte le piante ora indicate sono Bensì 
applicabili alla tintura delle sloflc, ma la ma- 
lteria colorante , contenuta nella maggior parte 
di esse, domanda una sostanza intermedia detta 
mordente, per fissarsi più o meno solidamente' 
sulla superficie che si vuol tingere. Da tale ap- 
plicazione ne risulta molto diversa la prepara*' 
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.zione della materia colorante sotto forma».di 
Solido, per vari usi. , ; 

c 7*2o. Fra tntli i colori vegetaLili solidi cbe 
s’ incoTilrauo in commercio . .l’ indaco», senz’altro 
i) della maggior importanza per riinoienso con- 
sumo ch(i se nc fa nelle manifatlure." ' : 

* 72-1. L’indaco è una sostanza vegetabile pjpr- 
ticolarc , che si ritrova in, varie .piante,,- aia 
non in quantità suflicicntc ,pef; dare- un com- 
penso .proporzionalo, alla fatica die si richiede 
per estrarlo. , - ' • • 

.. 725. Lp piante che lo somministrano in mag- 
gior quantità sono il guado». e le varie; sorte 
d' imligofcre, che formano nel sistema sessuale 
un genere di hen ventitré . specie , pi^ p^ incno 
ricche di questo colore. 

Il carattere di quel genere , che spetta alla 
classe 17 alla diadelfia ordine dccandria, consisto 
in un calice molto aperto , in una carena a 
fiore pa|)ilionacco , munita io ambe le parti di 
una specie di sperone lesiniforrac , col pericar- 
pio lineare conlenenle due semi rotondati ,, al- 
quanto schiacciati. Fra le quattro specie , che 
più generalmente si coltivano per la produzione 
dcir indaco, l’anile è il più conosciuto, 

,720. L’indaco si ritira dalle foglie, e dai 
virgulti col ^mezzo di un certo.grado, di fermen- 
tazione. La sua estrazione si compone di ,tre 
.operazioni distinte cioè : , , 

.1." Della sua soluzione; . . . 
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Dclln sua precipitazione ; 

5.° t)ella sua ' separazione dal lifpiido. . 

-Ì727. Per estrarre il colore, si premlonn le 
foglie > unitamente ai virgulti delle indiarorerc, 
e si mettono a macerare neU’ acqua in una 
fina non intieramente ripiena, ovvero in un’a- 
cqua stagnante. In tale stato esse passano alla 
fermentazione più o men presto , secondo la 
temperatura dell’ atmosfera ; le piante ( Vuoisi 
avere cura di mantenerle sempre sott’ acqua ) 
si gonfiano ; 1’ acqua prende un colore azzurro 
tendente al verde, e la massa diviene densa ai 
segno da potervi galleggiare un uovo. 

728. Tutta la materia liquida si travasa in 
altra Una disposta alquanto più al basso delb 
prima. 

La Una è pertugiata nelle pareti a tre diversi 
altezze da fori muniti de’ loro turaccioli per po- 
ter successivamente decantare il fluido. 

729. Il liquido, versato in essa , si agita vi- 
gorosamente , procurando sempre di accrescere 
il di lui contatto coll’aria atmosferica. Si sono 
immaginali diversi apparecchi per facilitare que- 
st’operazione , e fra tulli, quello, che meglio 
sembra corrispondere , è una trave orizzontale 
mobile posta sopra due perni, e munita di un 
numero di palelle di legno o sia meslole, dis- 
poste come tanti raggi attorno alla trave, e che 
di continuo riversano nella Una il fluido che 
banco levalo. 
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750. La massa, oon questo mezzo, si copre ® 
molta schiuma, che altrimenU non si potrebbe 
continuare il lavoro, in quanto non venisse cal- 
mala con un poco d’olio, che di tempo in tempo 
vi si spruzza sopra. operazione prosieguo fino 
a tanto che in un saggio, che si leva dalla lina 
con una lazza di vetro e che dolcemente s in- 
clina, non si riconosce essersi formato un de- 
posito azzurro, il quale si separa dal liquido di 

colore giallo chiaro. ^ „ *,1 

751. Quando la massa liqiuda è giunta a t^ 
«unto, si lascia per alenile ore in riposo, accio 
il deposito delle materie solide possa aver luogo. 
Siccome poi la fermentazione eccitata facilmente 
distruggerebbe l’indaco formalo, si deve aver 

r atleniione di aprire f misJ^a 

dopo l’auro, per dare stogo al liquido a 
che il precipitato si va portando verso il fondo , 
e fiualmente , quando U sedimento e privo di 
fluido, alla meglio si raccoglie in 
rispondente, si filtra attraverso sacchi di tela , 
e si mette nelle forme per farlo diseccare. 

732. In tale slalq il precipitato si pone nelle 
botti alla rinfusa, e lo si lascia coperto leggier 
mente di paglia. Dopo il corso di tre seUimane 
vi si manifesta una nuova fermentazione, si n- 
jscalda e manda fuori grandi goccio di quel 
desimo liquido giallo da cui fu precipitalo; al- 
lora nuovamente si asciuga, c viene spedito m 
commercio. 
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733, Tutto questo processo è fondalo suILi' 
proprietà riconosciuta nell’ indaco, di essere so- 
lubile quando ba perduto l'ossigeno, e di dive- 
nire insolubile nell’acqua, col riprendere questo 
demento. La fermentazione, alla quale la pianti 
si assoggetta nella prima tina, consuma l'ossi- 
geno dell’indaco contenuto nella pianta, per la 
formazione dell’acido carbonico 4 e l’indaco, che 
in tale stato è solubile nelVacqua, perde il suo 
colore azzurro e si cambia in verde combinandosi 
con quel Kquido giallo, la cui natura non è stata 
finora sufficientemente esaminata. 

Il forzalo contatto dell’aria atmosferica nella 
seconda lina gli restituisce l’ossigeno perduto, e 
l’indaco, tornato allo stato di ossido insolubile, 
si separa dal liquido col primitivo suo colore 
azzurro. 

11 rimanente dell’operazione non è altro che 
una meccanica separazione dell’ indaco dal suo 
menstruo. 

734. Le medesime operazioni servono per 
estrarre l' indaco dalle foglie del guado. Impor- 
tantissima con tutto ciò deve considerarsi la 
scoperta , che dalle foglie del guado, asciugate 
colla dovuta attenzione all’aria, si possa estrarre 
l’indaco con una semplice macerazione nell’acqua 
alla temperatura di I 0 .° a 12 ." R., senza ve- 
runa fermentazione ; onde , dopo di aver sepa- 
rato questo liquido dalle foglie estratte, si versa 
successivamente dell’ acqua di calce preparala 
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con 1 00 parti d’acqua sopra una di calce' viva 
e si agita vigorosamente il fluido. Si leva di 
tempo in tempo un saggio per osservare se sia 
terminata la precipitazione di certi Hocchi vcr4Ìi ; 
ed in tal caso si lascia che questi si depositino 
al fondo , per separarli dal liquido giallo so- 
vrastante , dopo di che il sedimento si lava 
coir acido muriatico molto diluito , ovvero col- 
l’acido acetico, il che lo converte in indaco di 
bellissima qualità. 

I saggi fatti ci provano die, trattato in que- 
sto modo , il guado somministra perfettamente 
la 'medesima quantità d’indaco, come l’anile. 

755. Oltre l’ anile vi sono ancora diverse 
altre piante che forniscono masse di colore 
azzurro; queste per la maggior parte portano 
il nome di lacche, denominazione che nelle ma- 
nifatture non ha quel preciso valore che le 
danno i chimici. Generalmente parlando le lac- 
che sono colori precipitati in forma solida da 
un bagno che aveva servito ad estrarli dalla 
sostanza vegetabile. La precipitazione più co- 
munemente si opera col mezzo della decompo- 
sizione deU’allume, il quale abbandonando l’al- 
lumina che contiene, lascia che si combini colla 
materia colorante , e si precipiti con essa* 
L’ allumina è quella che dà alle lacche quella 
consistenza e quel corpo senza cui non se 
ne potrebbe far uso. La materia colorante re- 
sinosa si estrae dalle piante facendole bollire 
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coll’ allume j e'd aggiungendo all’ estràUo una 
quantilà sufficiente di potassa per produrre la 
decomposizione. * 

'.Di questa natura sono le lacche , ottenute 'dal 
verzino, o sia dal legno * del Brasile,' dalla -rob- 
hia, dalla grana d’A vignane, dall’ ariana ecc.’ ■ 

La' lacca, detta di Firenze, e quella in palle 
sono fatte su questo principio dall’ estratto di 
legno del Brasile, dopo che il colore venne av- 
vivato coiraggiunla dcl.muriato di stagno. 

La vera lacca di Vienna si ricava dalla eoe- 
ciniglia* come pure un’altra sorta di lacca co- 
lore scarlatto si estrae dalle cimature del panno 
scarlatto ed è cosa comunissima che la cocci- 
niglia viene adoperala unitamente al legno del 
Brasile in quella fabbricazione^ (*). 

736. Siccome l’ effetto dell’ allumina non è 
altro che di dar corpo al colore ; si procura 
molte volle di arrivare al medesimo scopo uni- 
camente coll’aggiunta di un’argilla mollo bianca; 
in tal caso la terra si combina col colore che 
si trova meccanicamente sospeso nel bagno. 
Per certi colori si hi uso delia creta ( calce 
carbonata) invece deU’argilla; di questa natura 
sono quei colori gialli che si estraggono dalle 


{*) Acche Jacopi c Vanni giunsero a trarre dalle stoffe recchie dì 
lana quell’ indaco che servì primamente a tingerle in bleu e a destinarlo 
a nuovo uso; ned altrimenli ci ammaestra il Chaptal riguardo al 
profitto che il saponajo può ricavare dai ritagli delle lane. — Tonini, 
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foglie della beola , oppure dalle l>acc1ie dello 
spinocervino, dette grana d’Avignone. 

757. Il zaffranoDC , di cui abbiamo parlato 
di sopra , quando si trattò delia tintura della 
seta , serve pure per la preparazione del così 
dello rouge végétnl, o sia rovge à la feuille^ che 
ibrma il bellelto più prezioso che si conosca 
io commercio. Dopo di avere separata , colla 
macerazione nell’acqua e con diligentissima la> 
vaAura, tutta la parte gialla solubile neH’acqua 
suddetta ; s’impasta il materiale ooQa potassa, e 
si estrae il coilore coiraggiunta di nuova acqua, 
di modo che il zalTranone resta quasi del tutto 
scolorato. La soluzione si evapora a bagno dì 
sabbia. 

738. Un colore concreto di non piccolo con» 
sumo è il così detto oricello , di cui si fa uso 
sotto le due forme di oricello propriamente 
detto, ch’è una pasta in forma di color porpo- 
rino, e sotto quella della così delta lacca muifa. 
L’uno e l’altro di questi materiali si ricavano 
da alcuni licheni, particolarmente dalla roccella 
e dalla parella , de’ quali il primo forma un 
ramo_'Considerevole di esportazione nelle isole 
Canarie , mentre 1’ altro più comunemente si 
raccoglie nelle province meridionali della Francia. 

739. Per ottenerlo, i licheni si macinano in 
apposito mulino, si mischia la polvere con cin- 
que volte il suo peso di ammoniaca caustica e 
si rimeua di tempo in tempo per alcune setti- 
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TB&né. In «tal modo la massa prende un beli 
color azzurro, e si trasforma in quel materiale 
die in> comiqerclo porta il nome ^ lacca muffa - 
<0 tornesole. 

740. Tale massa, dopo- on riposo di quindici ' 
giorni, si trasporla in una caldaja di piombo,; 
in cui ogni giorno- si rimena pel corso di qual-i 
tro settimane, ed allora la fermentazione , che' 
vi si stabilisce , ia cofiverte in una massa pa- 
stosa di colore più o meno porporino, che di- 
cesi oricello. 

Per produrre l’ ammoniaca occorrente alla 
estrazione della lacca muffa, si adopera sempli- 
cemente un miscuglio di orina stantia e di calce. 

741. Formasi pure una bella lacca rossa 
traendo colla potassa il color rosso dalla rab- 
bia, e precipitandolo coll’allume; quel colore è 
di natura delicatissima , onde non riesce che 
con la rabbia di perfetta qualità e deve essere 
trattato con particolare attenzione. Alcuni cre- 
dono che unicamente la robbia d’ Olanda sia 
atta a tale fabbricazione, ma la perfezione molto 
maggiore cui è giunta quella , che dal levante 
ci viene portata sotto il nome di Lizari, la rende 
ancora più adoperabile; basta che venga diligen- 
temente levata la parte esterna nera, già troppo 
ossidata dal contatto dell’aria. 

Aggiunta. — I colori più comuni, nel regno 
organico , sono i gialli , i rossi, gli azzurri ed 
i yerdL 11 nero non esiste in detto regno, 
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tftì 'il’ver3e è-quello 'che gran'defoènte’^ vi si-tc 
^g'noTéggia. ' . •• * “ì ■ : 

■ Da aldini naodeTni si (listingaono iipriilcìpl co^‘ 
loraiiti in colori azotati e in colori noti azotati. ' 


^ Per rispetto aÌle‘'fobbic* si ha riguardo alla 
laro ‘ provenienza e -al 'modo con cui vengono 
preparale; per cui' il tintore' debbe acquistare 
le maggiori cognizioni caratteristiche delle une 
e delle altre per non pagare una qualità infe- 
riore col valore attribuito ad altra di superiore 
inerito. Le Robbie segnate in commercio colle 
lettere SF vera, SF soltanto e SFF in partico- 
lare sono le più stimate. A queste lien dietro la 
Robbia sopraffina che è la robbia di cui la sola 
parte interna venne macinata. — Le robbie 
danno cimiue varietà di colori , tre d,ei quali 
spettano alle gradazioni del rosso e sono il 
rosso porpora, il rosso puro, il rosso aranciato. 

Alle materie coloranti azotate spettano : 
flj La cocciniglia , che dà le varie grada- 
zioni rosse ; 

b) U indaco , che, come è noto, colora in 
azzurro ; 

c ) Tutte le piante fanerogame contengono 
un principio colorante (C/oro/iWfl) il quale 
dà i diversi verdi. 

Il cloro decolora tutte le materie organiche 
sottraendo loro l’ idrogeno ; l’ acido solforoso 
opera non altrimenti , ma sembra che si com- 
bini alle materie stesse dando origine a com- 
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posti incolori ; il carbone, in presenza di un’a- 
cido , decolora la- oaaggÌQr>pj8rle delle materie 
coloranti, formando composti insolubili incolori. 

Le-ìffiatcrre oi’^niche jiioo «.si mo.sU'fiQO sem- 
pre egualmente colorate. Alcune sono origina- 
riamente giallo é'uiAvitano .cjjl tempo di colore 
sia per un processo di fermentazione che subi- 
scoBO,' sia per l-azione deiraria,- della luoeólpel 
jcontalto. di molte altre sostanze, siccome. r.'am- 
-moiiiaca, i; sali 4i. ferro, jdi calce, di- magiiesia. 
•11 -tintore .scientifico sa- trarre parlilo, della irrc)- 
■prietà) di: molti ossidi metallici, per,. avere dialle 
^materie ■ coloranti le dacché. • , . ; 

-^i' In -passato vi fu chi teneva per, lacca la ve»- 
jaice della China- e del Giappone, ma.. essa non 
è che un succo lattiginoso, acre e caustico che 
scola dall’ albero conosciuto dai botanici col 
nome di Terminalia verix, il quale cresce nelle 
montagne meridionali della China, dell lndia ecc. 
j L’insetto che dà luogo, alla vera lacca, sic- 
come fu avvertilo dall’ Autore al § 642- voi. I., 
;è detto Coccus lacca. La raccolta della lacca si 
fa due volte 1’ anno in febbraio cioè e nell’ a- 
goslo. La lacca in tavole ora è bionda, ora rossa, 
ma. bruna. Talvolta corre in i commercio una 
lacca' incolore (bianca) che , ci . proviene da Ma- 
drùs. Con tre volte il suo' peso d’arena, in pol- 
vere, da lacca . serve alla .preparazione ; delle, pie- 
tre artificiali, anelli, collane!, ecc. in' uso -spe- 
cialmente ijpressq gli- Indiani. ^ Tonini. 



^0 TEnNOCMIA SOTAUrCAr 



- SOMMA BCASTUCA 0 CAOUT CliOOC B GÓTTA . PENCA'.- 

' • r 

k 

■' a) Gomtm dmtim.. .r. t 

■ t ! r 

» L’ Autore Robbene abbia avverliìo al §. 4 soU.o> 
ta lettera e della parte 11/ di questo .Mamiale di 
tenere parola della Gomma elastica, pure* in pro-- 
gfesso non ne fb cenno; sicché crediamo sup- 
plirvi accennando che per gomma elastica s! in- 
tende un principio immediato particolare che si 
ricava dal succo lattiginoso di molte piante del" 
r America meridionale e delle Indie orientali^ 
Queste piante pm particolarmente spettano alle 
famiglie delle ortichee, delle euforbiucee delle 
asclepidee. Al Brasile e a Goyane si ritira dalla 
Siphotna cahuchu ^ a lava , nelle Indie orientali 
da diversi fichi molto grandi. Si consegue il 
succo praticando sopra la corteccia dei detti ab 
beri varie incisioni profonde a 52 centimetri di 
distanza tutto attorno il tronco dalla sua base 
ai rami più alti. B succo bianco e lattiginosa 
viene raccolto entro le grandi foglie modellate 
a forma di berretto del Phrynium capitalum o 
in altri recipienti. L’epoca più acconcia per fare 
le dette incisioni è l’ inverno, onde non recare 
danno al progredimento della vegetazione. Più 
si fanno le incisioni in alto , più copiosa è la 
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■raccolta del succo. Le incisioni possono rinrio- 
varsi ogni quindici giorni.- Ogni incisione dà un 
prodotto di 21 kilogr. circa die racchiude dal 
40’ al 60 per O/o di parli solide. 

Facendo bollire il succo recente ed agitan* 
dolb , la gomma elastica si isola assai pronta* 
mente dal liquido sotto grumi o fili che si riu- 
niscono in massa spongiosa, la quale sì tramuta 
in caoutchouG di buona qualità, quando venga 
sottoposto fra le pieghe di un cencio, che vale ad 
isolarlo da tutte le materie straniere. Più comune- 
mente però lo si applica strato per strato, mentre 
è ancora liquido , sopra forme di terra» e si fa 
diseccare ciascun strato al sole e all’aria prima 
di applicarvi altro strato.- Quando si è arrivato 
allo spessore che si desidera, si spezza la forma 
e si ha la gomma elastica modellata generai-^ 
mente a modo di zucchette. Gli Indiani talvolta 
la foggiano a modo di uccelli o di altri animali. 

Fresneau la scoprì a Cayenua e La-Gòndarnìne 
fu il primo a darci una descrizione scientifica 
di questa sostanza. 

E d’ordinario il caoutchouc bruno, più leggiero 
dell’acqua, si mostra inalterabile all’ aria, molle, 
flessibile e sommamente elastico, d’ onde l’agget- 
tivo elasticà dato al nome improprio assentitogli 
di gomma ; fonde a -I- 188." Réaumur, ma non si- 
decompone ancorché sia esposto a più alta tem-^ 
perie. Dopo il raffreddamento è untuoso , vk 
scliioso e semiliquide come la trementina; si coo- 
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serva per anniMn tale stàio a menò che non 
^enga' esposto ali-aria sotto' forma' di leggieris- 
simi strali. ' ì . . 

Il caoutchouc fuso può rimpiazzare il sego e i 
corpi 'grassi per i robinetti ; ed un turacciolo di 
sughero cojicrto di caoutchouc fuso si fa • quasi 
del lutto impermeabile. 

, ' Alla distillazione il caoutchouc dà un olio che 
serve di solvente alla stessa gomma elastica, e 
da questa soluzione si trasse il maggiore vj'n'- 
laggio , specialmente come vernice che è della 
maggiore bellezza, per fare delle gomene e corde 
as^ai preziose alla marina per la loro impene- 
irabililà, pieghevolezza e tenacità, per costruire 
delle sopra scarpe, guanti, ecc. 

Nell’ acqna sia fredda che calda si mostra in- 
solubile. Nell’ acqua calda non fa che ammollirsi, 
e in questo stalo lo si può tagliare e le parti 
tagliate si lasciano unire in modo che si rompe 
altrove piuttosto che sciogliersi la contratta ade- 
renza. È per tale proprietà che si preparano 
le soude , le minugie dei chirurghi , i tubi ad- 
dottori dei gas e i palloni entro cui questi si 
conservano non avuto riguardo alla natura loro, 
’ perchè il caoutchouc è iiiattacabile dagli alcali, 
dagli acidi e dal cloro. 

L’ alcool non ha alcuna azione solvente , ma 
l’etere puro lo discioglie assai bene massime 
quando sia stalo rammollito nell’ acqua calda. Si 
-scioglie pure negli oli volatili. È per. mezzo di 
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queste soluzioni che si rendono impermeabili 
all’acqua molte stoffe e gli stessi cappelli; ma 
l’uso di questi tessuti hanno il grave inconve- 
niente di impedire la traspirazione cutanea. Si 
preparano coreggie che vengono preferite a 
quelle di cuoio, ed anche tele impenetrabili che 
bene si prestano ad essere stampale. 

Si fa colla gomma elastica una vernice che 
vale a proteggere il fondo dei bastimenti in 
ferro dalla ruggine , o meglio dall’ azione cor- 
rosiva del cloro che trovasi nelle acque mariiie. 
Questa vernice consta di caoutchouc disciollo e 
pastoso con 40 parli df catrame e 5 p. di minio, 
A questa vernice seccata si applica uno strato 
di pittura delta zoofaga alta a preservare la 
carena dai guasti degli animali e vegetabili ma- 
rini che vi si attaccherebbero. 

Si fa altra preparazione detta colla navale o 
glutine marino che serve a congiungere il le- 
gname nelle costruzioni marini me. Questa colla 
consiste in una soluzione di 2 o 3 pezzi di caoul- 
chouc in 34 parli d’olio di catrame coiraggiiinta, 
alla gomma elastica pastosa, di 62 o 64 parli di 
resina lacca polverizzata. Per far uso di questa 
colla conviene riscaldarla a 96.*’ R. in vaso di 
ferro e la si adopera calda. 

Il caoutchouc si riduce in fili d’ ogni dimen- 
sione. Si fanno stoffe, tiranti per hi’ache, lacci 
per calze, per guanti ecc. Serve a togliere In 
Tecnologia, voi. IL , 23 
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tracce della matita del lapis sopra la carta. Si 

preparano cuscini , materazzi , ecc. 

I processi meglio riusciti alla soluzione del 
caontchouc sono di prendere 40 parti di solfuro 
di carbonio ed 1 di cloruro di solfo. Fatto in un 
vaso di gres il miscuglio, si introduce il caout- 
chouc ridotto in foglie e lo si lascia nel liquido 
per un tempo più o meno maggiore a norma 
dello spessore della foglia. Il caoutchouc tratto 
dalla composizione lo si espone in una camera 
a -4- 21.“ R. Quando il solvente è evaporato si 
lava il caoutchouc in molt’ acqua, Io si fa bol- 
lire in una lisciva di 500 grammi di potassa o 
di soda caustica e di 10 kilog. d’acqua per 
mezz' ora ; indi si fa seccare e 1’ operazione è 
compiuta. — Si modifica il caoutchouc per via 
secca prendendone 4 o 5 kilogr. e 500 grammi 
di cloruro di zolfo. Si mescola bene nella mac- 
china, e quando la modificazione è seguita, si 
ritrae la massa e la si comprime in una forma 
ancora calda. 

II caoutchouc solforato conserva la sua elasti- 
cità ad ogni temperie, mentre senza questa modifi- 
cazione si fa duro e rigido a 5" 1/2 R. ; si rende 
inattacabilc al solfuro di carbonio, al petrolio , 
all’essenza di trementina e si oppone sommamente 
alla compressione. Cosi preparato serve a fare 
molle per serrature, oggetti di ornamento i più 
complicati, vasi impenetrabili, bottiglie per con- 
servare r etere. Si proteggono col caoutchouc i 


Digitized by Google 



PARTE SEEONBA. ' , 5^55 

fili metallici centro la corrosione delle acque 
marine, per cui esso, meglio chela guUa-perca, 
viene adoperato in oggi per guarentire il filo 
del telegrafo elettrico sotto marino. Nelle strade 
ferrale trovò un utile applicazione nel formare 
dei cuscinetti che tolgono la forte pressione. 

Si modifica pure il caoulchouc esponendolo, ri- 
dotto in foglie, in una camera di piombo o di 
ferro avente le pareti interne coperte di gomma 
lacca; indi vi si dirige per un’ ora un miscuglio 
di 10 volumi -di gas solforoso ed 1 di cloro. Il 
cotone, il lino, la lana, le polveri metalliche si 
uniscono a detta soluzione ; e gli oggetti prepa- 
rati ricevono colori e disegni che fanno un bel- ‘ . 
r effetto. 


b) Gulta-Perca. 

Da poco tempo si trova in commercio una so- 
stanza procedente dalla China, che di mollo si 
accenna analoga al caoulchouc e che è cono- 
sciuta sotto il nome di gulloferoa. Questa so- 
stanza procede dai succo che scola in copia dal- 
r albero Isonandra gutla della famiglia delle sa- 
potee. Assomiglia ai ritagli della pelle o delle 
corna. Si presenta sotto l’aspetto bianco, duro, 
coriaceo, flessibile ; si fa molle ed elastica pel 
calore. Mostrasi più leggiera dell’ acqua. Alla 
distillazione si decompone e dà per prodotto 
degli oli as.sai infiammabili. Si scioglie nel sol- 
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furo (li carbonio; l’etere la gonfia e la scioglie 
lentamente; l’acido solforico concentrato la car- 
bonizza difficilmente e l’acido nitrico la tras- 
forma in una sostanza resinosa gialla. 

Colla gutla-perca si preparano tutti quei tes- 
suti ed oggetti che si conseguono col caoutchouc. 

Tanto r una quanto l’altro si sciolgono nel 
solfuro di carbonio e nel cloruro di zolfo. 

Per operare la modificazione della gutta-perca 
si adopera minore quantità di cloruro di carbo- 
nio. La gutta-perca sciolta nel solfuro di carbonio 
viene utilizzala per coprire le lamine dei coltelli, 
le punte delle penne metallicdie, ecc. 

Si ottengono per tali modificazioni dei residui 
i quali certo non vanno perduti, perchè trat- 
tando 4 0 5 kil. di essi con 10 kil. di clori- 
drato di calce si ha un prodotto che può essere 
lavorato e modificato nel modo avvertito. 

È dato avere per tale maniera un miscu- 
glio di caoutchouc e di gutta-perca che può ve- 
nire esteso sopra il cuoio, la seta ed altri tessute 

Si consegue altro dissolvente dalle dette due 
sostanze facendo passare del gas solforoso so- 
pra la canfora polverizzala, la quale si liquefa. 
Questo dissolvente può tener luogo al solfuro di 
«arbouio. — Tonini. 
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